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1: ALLGEMEINE INFORMATIONEN
1.1 Lesen der Bedienungsanleitung

1.1.1 Aligemeines

Lisber Kunds, wir danksn lhnen fir des une geachenkte Vertrausn wund fiir den Erwerb sines Gerates
sus unseream Sortiment.

Des von Ihnen enwvorbens Gersat st so konzipiert, dass es Thren Anforderungen im Haushslt entspricht
Wir bitten Sie, die vorisgends Bedisnungsanletung, die lhnen die Einestzmoglichkeiten und dis
Funidionswsiss Ihres Gerdtes beschreibt. genau zu beachtan.

Dizee Bedisnungzanisitung ist verschiedenen Geratatypan engepsasst, debher finden Sis dann such die
Besachreibungen wvon Funktionen, dis lhr Gerat siil. nicht enthai

Fiir Schaden an Personen oder Gegensianden, die auf eine fehlerhafie oder unsachgemabs
Installation des Gerates zuriickzufiihren ist, Ghernimmt der Hersteller keinedei Haftung.

Dier Herztellar behalt sich das Recht vor, evil. netwendige Modelimodifizierungen an den Geratstypen
vorzunshmen, um die geltendsen techniachen Normen einzuhsalten

B=i Reklamationsn wenden 5Sie sich bitte an den Kundendiesnst lhres Handlera:

1.1.2 Angaben zum Hersteller

Hermstaller und ve rantwo rilichs NEG-Novex GroBhandelsgesellschaft fir Elekiro- und
FPerson: Haustechnik GmbH

Marks: Respskia

Adrasse: Cheraver Str 5, 67117 Limburgerhal, Deutschiand
TelsfoniFax: 00 49 6232 29850 0

E-Mail info@nzg-novex.de

WebSite v respekita, de

1.1.3 Kundendienst
Bal tachnlschan Fragen zu [hram Gardt wenden Sle sich bitte an dem Kundandlenst [hras Handlars,

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, nolieren Sie sich bitte:
- Maodslirummaar
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1.1.4 Einleltung und Sicherheilt

Bevor Sle die das Gerat installieren und‘oder benutzen, Iesen Sie bitte sorgraitig die Anwelsungen
In gleser Antelfung.

S Konnen Sie sich mit inrem newen Gerat vertrait machen.

Bawanren Sle diese Unieflage grilfDarel aut, damit Sle sle pdefzefl nacnschiagen und sle.an eventuslis
Machbesizer weifergeben konnen.

Lesen Sie die Sicherhefisvorschrifien In der Einleitung dieses Handbuchs und beachien Sie
die Im Text vornandenen Sichernelishinwelse wie z. B.: JAchtung®, .Wichiiger Hinwels® und
~Getane im Text.

Dieses Symbol bedeulst: HINWEIS

Dieses Symbol welst Ste aul nozEChe Tipps hin und macht aut rchillges Vorgehen und
vernalten auimerksam. Das Beachien der mil clesem Symbol versenensn Hinwelse
erspart ihnen manches Prabiem

Das Symbol hat die Aufgabe, bestimmie Methoden oder Verlanren hervorzuheben, die
o7 die Kommekie Verwendung des Gerales anzuwenden sind.

| Eautelle Zu verninosm

Diesas Symbol cedeutsl WICHTIGER HINWELS

Diesas Symool nal Ole Aulgabe; sinen ArDelsschiil nervorzulieten, der mif besonderer
\arsicht auszutahren 1T, um eine Baschadigung der Strukiur aes Gerales oder dessan

Diesgs Symool begeutel. ACHTUNG

Diesgs Symopol hal die Autgabe, gine Sichemelsinformaian nenorzunenen. AuTmerksam
lesen. Verpewissern Sig sSich awch, dass Sie die Ursachen for moghche getahmniche
Linfaile genau verstanden naben

Cieses Symbol begevtst. GEFAHR

Cleses Symbdl soll Sie auf eine gefahriiche Siuaflon for Sle seipst und andere
AUiETkSam machen. AuTmerksam lesen. Vergewlssem Sle Sich auch, dass Sle die
Ursachen far mogiche gefanfiiche ooer auch loaiche Unfalle genau versianden naben.

alll_dll <l

DHeses Symbol bedewrtst ENTSORGUNG

Dieses Symbol aut dem Produkt oder aut der Verpackung welst oaraut nin, dass
dieses Produkt nicht als nommaler Hausmoll behandelt werdsn dar, sondem ober
Elne spezielie Sammelsielie for das Recychng von elskirschen und elekironischen
Geratan entsofgt werden muss, Indem Sie helten, dieses Produkt komekt Zu entsorger,
ragen Sie Zum Schulz der Umwelt, Inrer Gesundnell und des Wohlbefindens anderer
el UnsachgemaBe Enisorgung gefahrdet die Umwell und die GesunoneR Welere
infermationen Zum Becycliing dieses Produkis erndiien Sie bel Inren oriichen Benordedn,
Enisorgungseinrichitungen ooer dem Gescharl, In dem Sie oas Prooukt gekalm haben
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1.1.5 ldentifikation des Gerais
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Auf dam Typenschild sind folgends Daten angsgsben:
A - Modsll
B - Gewicht
G - Amgaben zum Herstellar
D - Beriennummer
E - Harstailer
F - Beachreibung
G - CE-Hannzsichnung
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o HINWEIS: E5wird empionien, die Dalen und Sanennummenn des Gerats Zu notieren, um

iz el Bedard schneller Zur Hamd Zu haben

HINWEDS: For einen efizienten Kundendlenst und Ersalzielisendce geben Sie ome
Immer e sl diesem Schild autgetohnen Daten an.

Platzierung des Ty penschllides
Cas Typenschild der Gerate Ist Im unteren Bareich angsoracht.

CE-Konformitatserklarung

Der Hersteller der hier beschiletienen Gerate, auf welche sich diese Erklarung bezieht, erklart hisrmit In
alieiniger Verantwortung, dass diese die einschiagigen, grundiegenden Sichernells-, Gesundnets- und
schulzanforderungen der nierzu bestenenden EG RIChilinien erfolien, und dass die entsprechenden
Prfprotokolie, insbesondere qie vom Hersteller oder sefnem Bevollmachiigten ordnungsgeman
ausgestelite CE-Konformiatserkiarung zur Elnsichinanme der zustandigen Benorden vomanden sind
und ooer den Gerdateverkaufer E.I'!ﬂE."TﬂTI]EI't werden kKonnen Der Harsteller erklan EDE'TISG, gdass dig
Bestandteile derides In dieser Bedlenungsaniellung Deschriebenen Gerate(s), weiche mit Irischen
Lebensmmsin In Koniakl kommen koanan, ksine oxischaen Substanzen enthalien.

1.1.6 Garantlebedingungen
Dier Harstefer gbernimmt keine H Eﬂ'tlJfH"] far S{.‘TIEIIIEH: die durch den kauler verursacht werden

Dieses (efal wurde mach modemsien Meinooen hefgestell und geproil Unabhanglg von der
gesalichen s-monangen Gewanreisiungsoiicnl des VerkaufersiHandlers Isistel der Hersledler eing
Garantie 1or renlerreles Material und Tenlarreie Progukiion ooer einen Zefiraum von 24 kMonalen ab
Kauidaium. Die Garantle effischt bel Engrien-durch 0en Kauter oder aurch Crme. Schaden, die aurch
unsachgemaBe Behandiung oder Bedienung, durch falsches Aufstelien oder Aulbewahren, durch
unsachgemaen Anschiuss sowle durch hohere Gewal nder sonstige aufere EINMDSse enistenen,
faflien nichl urier die GarantielElsung. Wir benalten uns vor, oel Beklamationen die defekien Telie
aus7Ubessem odey ZU ersetzen, oder das Geral umzulauschen. NUF wenn mit NachDesserungien)
oder Umiawuscn des Gerates dis Nerstefierssitly vorgesehene NUtzung enogoiilg nichi Zu emeichen sein
solite, kann der Katfer innerhalb der Samantiefrist von sechs Moraten, gerechnet vom Tag des Kautes,
eine Mindening des Kaulpreises oder die AuMeDung des Kaulverrages verangearn.

SchadensersaZansproche, auch hilnsichilich Folgescnaden, sowel sie nicht aul Vorsalz oder grober
Fahnassigkelt berunen, sind ausgeschiossen.

Der Garantieanspruch ISt vom Kauler ourcn Vorage oer Kauiquinung nachzuwsisen e Garantie is1
Innerhalt der Bundesrepubik Deutscniand gomg.
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: ALLGEMEINE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Wichtige Hinweise

[n diesem Handbuch durchgetnnm wird.

GEFAHR: Brandgefanr qurch Selbsientzonaung von Ol und Fendampien Vermsioen
Sie die Wiederverwanoung von O, 0a gebrauchies Ol organiscne Rocksiands enmanen
kann, die ene Seibstentzondung wanrschsinlicher machan

Werden belm Garen von Spelsen alkonolische Selfanke (2 B. Rum, Cognac, Wein)
zugeneben, ISt Zu beachien, dass Alkohol Del nofen Temperaturen verdampit Es ist
deher nichl auszuschiiggen, dass sich die enstehenden Dample bal Komakt mi gen
Helzelemanien entzonden kKonnen,

o
|
. GEFAHR: E5 Destent Brandgefanr, wann dig Reinigung nict gemas oen Anwsisungsn

GEFAHR: Legen Sie keine Drennbaren Produkie oder mit biennbaren Produkien
getrankis Gegenstands in, aul oder In die Nahe der Gerate.

Berohren Sk wahrend und nach dem Gebfauch micht die Helzelemente oder die
Innerfiachen des Gerals, da dies Zu Verorennungen fohren kann, vermsiden Sie dsn
Kontakt mit Geweben oder anderen orennbaran hMatenallen, bis alle Komponenten des
Geras volistandlg abgekunit sind

Zu Verorennungen und Verbronungen Tohresn.

Wahrend des Gabrauchs konnen die Zuganghichen Telle der Gerals so nell werden, dass
58 Vertiennungen venrsachen konnen

Beronren Sie das Glaskeramik-Kochield erst, wenn gi2 Opefllacne abgekohi 15t iegen
Sie keine Kleloungsstocks oder andere Gegenstands aul das Kochleld, soiange es noch
neld st

Legen Sle keine Gegensiands aus Metall wie Messer, Gabein, Loffel und Deckel aul das
Kochield, da sie Nslg werten konnen.

Die Ge der Topfe Uno Plannen Konnen Nets werden. Achien Sie garaut, 0ass die Grne
Oer Topfe micht Dber anders eingeschalials KoChZonen fagen,

Wenn der Backofen In Beirleb st werden die Helzelemenie und einige Telle der
Backofentar extrem heif. Die Helzelemems nichl Deranredn.

. GEFAHR: Gefahr durchi helBe Bereiche. Dis Nichipeachiung dieser Anwelsungen kann

GEFAHR: Solten Sle Beschadigungen 4n der Obemachne des Kochieldes festsielen,
trennen Sie das Gerat SOt von der Stomversongung, um einen Stromschiag zu
Vermeiden.

GEFAHR: Selen Ske vorsichiig, die Kanten der Platie sind schard
Wenn Sie nichl aufpassen, konnen Sie sich verigtzen oder Yerfennan

GEFAHR: Kelne Abandefunen an den Seraten vomehmen

Die Insiaiiation. der elekirische Anschiuss oder jagiiche Andsrungen an der elekinschen
Anfage Infes Hauses mMOssen von einem quaimzienen Techniker durchgeiuhn weardan.
Cie Nichibeachiung dieser Sichermelishinwelse Kann Zu Verelzungen aurch Stmomschiag
poer inschwersten Falien zum Tod fohren.

dildilg
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GEFAHR: Seizen 3k de Gerate nicnt den Wilerungsemnnossen wie Regen oder
Sonnenlicht aus

GEFAHR: ‘Verwenden Sie das Gersl (Backofen/sochieid) nichl zZur Aufwarmen oder
Zaren von Letensmitieln in Dosen oder hermetisch dichten Behalsm. Der Druck, der

SiCh In soichen Eenalem entwiCkell, Kann Zu einel EXplasion fnren, wodurch gas Gerat
Deschaigl werten Kann

ACHTUNG: Vor Wartungs- und Relnigungsarbiiien muss das Gerat (Backolen/Kachfeld)
Von der STomversorgung getrennt wendan,

Um die EMzZienz und Sicherhell des Gerais Zu gewanrelsien, wird emplonien, sich nur
dh die vom Hersieller autorsienen Kundendienstzenran Zu wWenden und im Falle elnes
Bruchs oder einer Storumg nur Originaiersatzielle Zu verwengen.

ACHTUNG: Vergewlssem Sie sich, dass aie Dalen aul dem Tyvpenschild der Gerate mi
oem Somnetz 42s Hauses, In dem arinstatlern werden soll, kompalinal sing, andermfails
Zienen Sle ginen quallizierten Techniker NNZw.

LI IR 4l

ACHTUNG: Siellen Ske sicher, dass Sle Oas rontige Kabel for den Anschiluss an das
SIrAmnetz vervenden.

Siefien Gie slcher, 0ass das Geral Komekl montiern I1st. Wenn ungesigneie Nezkabel
verwendest werden, kann der ARSChiUES ohermilizt werden

Stefien Sie sicher. 0ass micht locker oder verdrent Ist.
Stellen Sie sicher, 0ass ein Schulz Insiaflert 5L der das direkle Beronren der Kabel
verningen.

vierwenden Sie kelne Steckdosenieiste oder Verangerungskanel.

Der Temperaturfanier ist £in Tell des Thermostats, der bel Beschadigung In der Regel von
Elnem Fachmann ausgetausent wesden muss.

Zlehen Sie nicht am Netzkabel und beschadipen Sie dieses nlcht, wenn Sle das Geral
VOn der SToRversorgung Wennen waolien. Wanden Sk SICh an unseren autorisiensn
Kunaendienst caer einen Facniechniker, um das Deschadigle Nelzkabel auszulausched.

ACHTUNG: Lassen Sle kelne sCweren Gegensiands oder Tople aul das Kochfei
Taken NIEMALS aum das Kochield stelgen, die Obemlacne konnte Deschaigr werden.

ACHTUNG: Schaien Sie die Koohzonen niemals 2in, wenn keing Topie vormanden sind
oder die Tople leer sind.

ACHTUNG: Legen Sie keine Alutolie aul das Kochleld

ACHTUNG: Verwenden Sle nur gesignete Vomichiungsn zur Uniarbrechung oer
Spannungsversorgung; Ubenasiscnalter, Sichefungen (EINschraubsicheningsn mossen
aus dem Halter herausnenmbar sein), Fehlerstomschutzschalter und Schatze.
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ACHTUNG: Verwendsn Sle nur die vom  Geraliehersielier  vorgessehensn
Kochieldschutzwormchiungen oder die im Gerat eingebauten Kochfeldschutzvorpchtungen
Dde Verwendung ungesigneter Schut2vormchtungen kann Zu Unfallen fohren.

ACHTUNG: Dle glekirizcne Anlage miss eline Trenmvomciung haten, duich e das
Gerat alipolig von Oef STOMVErsHMUND DEMennt werden kann Die Trennvomichtung
MUSS Mt Kontakien mit &inem QUSFSCRNT von MINCGESens 2 MM ausgestattet sein

ACHTUNG: Achien Sie pelm elekirlschen Anschiuss des Gerats (Backofenf<ocnieid)
ofaraul, 4ass das Stecker nicht mit gem nelBen Gerat oder helfen Topen In Beranring
kommt AChien Ske daraul, dass die NelZkabel anderer HaushaRsgerae nicht mit dsn
nielden Tellen der Gerate In Berhrung Kommen.

ACHTUNG: Alle vor oem direxien Koniaxl schotZenden Tele und die ischenen Telie
mossen o befestigt sein, dass ske nicht ohne Werkzeug entiernt werden Konnen

ACHTUNG: Die Loftungs- oder Warmeabiefungsofinungen duren nicht abgedeckt oder
'I'EI'SEDIITH werden.

ACHTUNG: Tople aus Gusseisen ooer AlUQUSS oder beschadigles Kochgeschim mit
beschadigtem Boden kann dle Glaskeramikobemache zerkratzen. Heben Sie die Tople
Immer an, wenn-Sle sie-aufl dem Kochfeld bewagen wollen.

ACHTUNG: Vergew!ssem e sich vor dem Anschilegen, dass die Nelzspannung mit
der Spannung oberenstinrmi, die aul dem spezmisenen Schiid Im Inneran des Gerals
{Backofen/Kochield) angegeben ist

ACHTUNG: Wenn das Nelzkabel beschadigt ist, muss es voin Hersteller oger seinem
Kungendiensiservice oder aul jeden Fall von einer qualifiziersn Persof ausgetauscht
Werten, Um jegliche Gefanrdung zu vermelden

ACHTUNG; Dafor sorgen, dass Kinger uniter & Janmen nicht in-die Mahe des Gerates
Kommen. Die Bedlenund des Gerates aurch Kinder S nur urter Autsicht von Ervachsensn
erlaubl, um sicherzusisllen dass sie Geral michi unsachgemad vervenden

Polenziell gefanmiche Tele mOssen gesiChnen wWerden, wenn das Geral nichl menr in
Geprauch IsL

ACHTUNG: Kinder aomen nicnt mit Jen Geraten splefen.

ACHTUNG: Bewanren Sie alle Verpackungsmalerialien (Beutet, StyTopor, Nage! usw )
auBerhalb der Relchwele von Kindemn auf,

Il Il I LISl ILJIR ZILdlL <

ACHTUNG: Relnigung und Warung dorfen nicht von unbeaufsichiigten Kindem
aurchgetani werden,
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ACHTUNG: Haflen Sie Kinder und Haustlere wahrend des Beirens oder wahrend des
Abkaohiens von den Geraten fern. Di zuganglichen Talle sind heil.

ACHTUNG: Die Scharmiere ger Backolenion konnen Deschadigi werden, wenn Zu
viel Gewicht auf fhnen fastet. Stelien Sle keine schweren Benalter auf die geofinete
Backofentur und stuizen Sie sich nicht auf derseiben ab, wenn Sie das Innere des
Backofens relnigen. Steigen Sie niemals aul e offene Backofentor und lassen Ske
Kinder nicht daraut sitzen

ACHTUNG: Die Benutzung der Gerate durch Personen mit korperichen, sensorischen
oder gelstigen Beeinrachtigungen ISt nur unter Aufsicht der fur iwe Sichemelt
veraniworichen Personen Zulassig.

ACHTUNG: Entfemen Sie vor dem ersten Getrauch alle Verpackungsmateralien,
AUTklebar und Schutziolien (Tafls wWmhanden).

ACHTUNG: Vergewisserm Sie sich vor der Relnigung der Gerate, das diese ausgeschanst
sina

ACHTUNG: Keln beschadigles Geral verwenden

AGHTUNG: Verwenden 52 kelne Benafer aus Kunsision.

ACHTUNG: Bel Fehifunktion des Gerals (Backoiem#ochiekd) st der Kundendienst zu
penachrichtigen. Versuchen Sie niemals, das Gefrat ohne die Hilfe eines quaifiziernsn
Tecninikers Zu Instalierenyeparieran.

Wenden Sle sich an einen qualiiziesen Tecnniker, wenn Sie 2wefel an Jer komekian
Funknionswelse des Gerais haben.

ACHTUNG: Diese Gerale sind ausschieglch zum Garen bestimmt. Jede andere
Verwendung, wie z. B das Behelzen eines Raumes, git als nicht bestimmungsgeman
Der Herstelier kann nicht for Schagden hafbar gemachi wersen, Gle durch esine
unsachgemase Instaflation, Abanderungen asch nur enes einzigen Tells des Gerals,
unsachgesmasen, falsehen unad uMvemaoniigen Getrauch verursacht wenden.

B P P PP

ACHTUNG: S2ien Sie auigrund des GewIChis des KoChfaids Desonders vorsichlg, wenn
Sie as Insialleren o0ar bewegen
erwendan Sie bel dger installation oder dem Handling des BackMens immer ai2 In-den
Sefien elngelassensn Griffe, UM Venelzungen von Personen oder Schaden am Eackoten
Seibst Zu wenmelden. Selen Sie auigund des Gewichits des Backdlens Desonders
VOTSICAND, wenn Sie &5 bewegen

Tragen Ske Immer Schulzhanagschune und Sicherneltsscnung.

de-10
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ACHTUNG: Bedienen Sle die Gerate nichl mit nassen ocder leuchten Handen odar Wenn
Sle mit Wasser in Bermhrung gekommen sird

Bedlenen Sle die Gerale niemais mit oioen Fogen.

ACHTUNG: Geschmolzenss Kunsistodl, Kunststolifollen mUssen sofon vom: Kocifea
entier werden

ACHTUNG: Achien Sle Oaraul, dass Zwischen der Arbefispiatie und dem garinier
Defindichen Backofen ein AbDsSkEnd von mindestens 3o mm mr e Lufzirkuianon
eingehalen wird. Schaden, e aurch elnen fehlenden LoRungsirelraum: verursacht
werden, sind von def Garaniie ausgeschiossen.

ACHTUNG: Benuizen Sle Del singeschakelem odsr noch heldem Backolen Immer
Ofennandschune, wenn Sle Biechefenalter I den Oflen Stefien odsr aus Inm
nerausnsnmen ung achien Sle darauf, die HeiZelemerte nichi 2u oerohren.

ACHTUNG: Offnen Sie am Ende 0es Gan/ongangs Vorsichilg ole Backolentar und iassen
Sledie neide Lufl odef den Damp! langsam entwealchern.

ACHTUMNG: Fassen Sieden Griff der Backotentor immer in der hMilte an, da dle Enden
gesseiben qurch die entwelCnende HelBul held sein Konnen.

ACHTUNG: Garen Sie die Spelsen nicht [ direktem Komtakt mit den Grlrosten und
Fefiplannen.

WICHTIGER HINWEIS: Die Instafiation und der Anschiuss an das Somnelz mossan
von elnem qualinizienen Techriker gemas den Anwelsungen oes Hersteliers und unter
Elnnaiung der geftenden geseiziichen Vorschiliian durchgetonm werden

WICHTIGER HINWEIS: Die Gerate sing nichl for dan Betrieb mit einem exiarmen Timear
DOET elnem senaraten Femsieueningssysiem voloesenen

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Ske den Backolen michl Zur AUTDEWanrung von
Getranken oder Lebensmiietn.

WICHTIGER HINWEIS: Legen Sie den Backofen nicht mit Folle aus und stelien Sie keine
Backbleche oder andere BenaRer auf den Boden des Backofens, da die Auskieidung
mit Folie ole Luftzirkulation Im Backoten verninden, den Garn/organg behindert una die
Emaille beschadigt

WICHTIGER HINWEIS: Jenen Sie kKeine Tople oder Plannen 0ber den Boden des
Ofens, da dies die Emallie beschadigen kKonnis.

Il Ll LR 4l IR <

WICHTIGER HINWEIS: VErwenaen Sle das Kochield nicht als Arbelts- ooer ADlagerache.
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WICHTIGER HINWEIS: Versiegein Sie e Kanten des Kochields mit Bichungsbana, um
ein Aufguellen durch Feuchiigkell zu verhindem

SCNOiEen Sie die Umerseite des Gerats vor Dampr und Feuchitigkell

WICHTIGER HINWEIS: Legan Sie Kein BesIeck und keine Topideckst aur die- Kochzonen,
562 Werden neig

WICHTIGER HINWEIS: Geral Zucker oder #in slark zuckernaliges Lebensmitie auf
das netBe Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochield sofort gereinigt werden, Indem der
ZUCKET MIt 0em Schaper enternt wird, atich Wenn das Kochfeld noch hels Ist. Dadurch

wind eine magliche Beschadigung der Glaskeramikobemacne vernindern

WICHTIGER HINWEIS: Inslallieren Sie die Gerate nicint In dar Nane inef Tor oder unter
glnem Fenster. Dadurch wiid verninden, dass helBes Kochgeschinm herumerfadl, wenn
dle Tor cder das Fenster geaftnet wird

> 2| B P

WICHTIGER HINWEIS: Schanen Sie dle Gerale aus und [assen Sle sie abkunlen, bevor
Sie sie relnigen
Nachoem oer Backolen ausrelchend angesunit IS, Konnen Sie mit einem fauchien Tuch

und etwas Spaimitiel Kalk- und Wassemecksn sowle Felspritzer entiamedn. Trocknen Sie
den Backofen nach Jer Reinigung mit einem weaichen Tuch

WICHTIGER HINWEG: Lassen Sie dis Gerate nichl unbegutsichtigr, wenn sie In Betnah
st

WICHTIGER HINWEIS: Schaften Sie die Gerate nach jedem Geprauch aus.
\iergewissem Sie sich, dass die Drenknopfe bel Nichigebrauch des Gerats aut o* stehen

|||

WICHTIGER HINWEIS: Machdem Sie die Gerale aus gel Verpackung gencmmen
naben, oberprofen Ske sie auf Unversehrinedf. Wenn das Produki (Backotenf<ocnizld)
Deschadigt Ist, verwenden Sie sie nichl und Wenden Sie sich an das RESPEKTA-Senvice-
Netz

Kochen Sle nichl aul einem ZelDrochenen oder gesprungenen Kochleld. Trennen Sie
0as Gerat SHon von der Stromvarsongung (Wandschaliern und wenden Sie sich an einen
aualinziesten Techinikar, wenn die Obermacne des Kochf2ids Zerrochen ader gesorungsen
Ist.

WICHTIGER HINWEIS: Die Mindestabsiande Zu anderen Geraien massen emgenaiten
Werden.

WICHTIGER HINWEIS: Prufen Sle vor der Instaiiation und dem Gedialch, dass die im
{Zeral angegebens Spannung (V) und Frequenz (HZ) mil der Spannung und Frequens
der Wohnung oberemsummt, In der es Instaklert wargen ol

> BB

WICHTIGER HINWELS: Relnigen Ske die Gerale regelmaiig, um einen Verschieid der
QoeMachen 2uU vermeiden
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WICHTIGER HINWEIS: Trennen Sle das Gefal {Backofen/kochiaid) vom MNetz, Devor
Wartungsarbeiten ausgefont werdean.

WICHTIGER HINWEIS: Ziehen Ste den Nelzstecker und schalien Sie den Haupischaller
aus, wenn das Gerat (Backofen/ochleld) langere Zelt nichl benutzt wird.

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sle Kelinen Damplreiniger zur Reinigung des
Backofeninnenraums oder des Kochields,

Rednigen Ske das Geral mit einem welchen, feacnten Tuch.
Relnigen Sie dig CbemMache des Backolens nur mil pH-neutralen Relnigungsmittain.
verwenden Sie kelng Scheusrschiwamme. Losungsminel oder Metaligegensiande.

WICHTIGER HINWEIS: Alle Zubshorele, dle dirext mi Lebensmiieln in Beronrung
KOMMmen, MOSSen vor der Visrwendung grondiich mit geelgneten Produkten gereinigt
Werden,

HINWEIS: Lesen Sie dis Instaliations- und Betienungsanisitung sorgfaltig durch, bevor
Sie die Gerate Installieren und/oder penutzen

HINWEIS: Schaften Sle die Gerate nach jedem Gebrauch aus

HINWEIS: Achien Sie Immer darauf, 0ass aer Boden der Topie sauber st

HINWEIS: Kiatzer oder dunkle Fiecken -auf der Obemache Decinirachtigen adie
Funktonaiial des KochTeids nicht.

HINWELS: Varwendsn Sie elnen geelgneten Schaber, Um das Glas zu reinigen

HINWELS: Der Backofen und das Kochfeld sind nur 107 den Gebrauch Im Haushal
Destimmi

Die in dieser Unierlage Deschnelenen Gerdle sind nichi for e gawertiiche Nuizung
Destimmi Ste sind nur mr den Gebrauch Im Haushalt konzipert

HINWEIS: Digses Geral (Backofenfdochiedd) -enispricht den Nommen far die
elektromagnetiscie Sicherheit

SIe S 9eee e =

HINWELS: Zur inanspruchnanme der Garantie st derGarantieschain und dis K autquitiung
VorZulegen. Andemrahis wird die Garanile nicht gelelstet.
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2.2 Hinweise zum Umweltschutz

221 Verpackung

Das vVerpackungsmaienal Ist Zu 100 % Wisdenerwertar. Beacnien Sie Del 0er Enisorgung dis orlichen
\orschnten.

Usw. ) stell elne Gefanrenguelie tor Kinder dar. Bewanren Sie 0as Verpackungsmatanal

i WICHTIGER HINWEIS: Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel Tella aus Palystyrol
deshalb auBerhalt der Relchweile von Kindem auf,

2.2.2 Entsorgung

i WICHTIGER HINWEIS: Entsorgen Sie Inr Afgeral gemas den gesetziichen
Bestmmungen. Vor der En=0mung muss das Geral aurch Abschneidan des Stromkabels
untauglich gemacht werden Zur Enmisorgung ISt das Geral pel gen zustandigen

Sammelsiellen EDEUQEDE‘.‘I"I.
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3 : TECHNISCHE DATEN UND EIGENSCHAFTEN

3.1.1 Modell 15120000000226 (H52201-26) - Kochfeld

580.00mm

E

E

o

=1

=]

wl

1]
Modell Nr. 15120000000226 HS2201-26)
|dentifikation des Produki=Marke NEG Rasspekia
Produkifamilis Einbau-Kochfald fir SET

Produktbeschreibung

Elektrizches Kochfeld, 60 ocm

Keochfeldiyp (Elektro/GasMombiniert)

slakinach

Heizart (Mazsivplatben/Strahlung/induktion)

Weameasztrahlplatten

Koochfeldausfuhrung (Edelstshl/Gias/ Glaskeramilk)

Gisskeramik
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Eigenschafien
Modell Nr. 15120000000226 (HS2Z201-26)
Spannung/Fraqusnz WHz 220 2400 ~/3B0V-41 5V~ S0Hz
Mennlsistung Wit BE00
Metzkabel (mit'ohns] Stecker Kabeal nicht vorhanden, ohna Bleckar
Braite dea Kochfelds om a0
Anzahl der Heizzonen Stk Ll
Anzahl Drehimopfe Sike -
Vorders Heizzons (links) Watt 1000W / mit Doppalkochzona Z200W
Hinters Heizzons (links) Watt 1200W
Hintere Heizzone {rechts) Wit 1100 mit oveler Sufiarer Kocshzone 2000V
Vorders Heizzons {rechts) Watt 1200W
Bedisnungawsigse (DrehknopiTouch/Mowuch-Glider Drehknopf
Einztellung dea Leistungebsraichs Sik o-g
Konfigurstion digitaler Timer Minuten | Nein
Kirderaicherung JarMein | Mein
Rastwaremanzeigs Ja/Nsein | Ja
Uberhitzungsschutz JafNein | Ja
Automatisches Ausachalien Ja'Mein | Ja
Abmesaungsen des Gerates (Langs-Breile-Tiafa) i 580 x 520 x 50
Mettogewicht kg 8.5

Ausristung und Zubehdr

Maodell Nr. 15120000000226 HS2201-26)
Befestigungabigs! (mitgelisfert/nicht mitgsliefart) mitgehisfart
Dichtungaband {mitgefieferinichkt mitgeliaferd) mitgelisfert
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3.1.2 Modell 15120000000226 (HS2201-26) - Einbau-Backofen

— = 584 .00-mm 3
E
E
[=]
2
o
@
h1
. ‘ A
Modell Nr. 1571 20000000226 [HS2201-26)
Ide ntifikation des ProdukisMarke HEG Redpekta
Produktfamihie Einbaw-Backofen fur BET
Produktbeschreibung Elaktrischer Einbaubackofen, 60 cm
Backofentyp (Elsktro/Gas) shakdrizsch
Nutzbars Kapazitat des Ofeninnenraums Liter T2
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Eigenschafien
ModellNr. 15120000000226 (HS2Z201-26)
Spannung/Frequenz VWiHz 220- 2400 ~/3B0V-41 5V~ 50Hz
Mennlsistung Watt Z300-2800
Ensrgissffizisnzidesse A
Ensrgioverbreuch wshrand des normalen Betrisbs | KiWh/Zyklus | 0,81
Ensrgisveronsuch wahrend des Umiuftbstriaba EWh/ Eykdus | 079
Elsktrische Gesamtleistung W 2328
MNetzkebe| (mit'ohne) Stecker Kabel nicht vorhandan, ohne Blecker
Cfenbedisnung mechaniach
{mechanischfanslog/digitel/Full-Touch)
Garmodus thermobeliftet
{mtdrliche Konvektionfthermobs|iftet uaw.]
Backofenraum gepresater Inmenraum
Anzahl Drehimbpfe Btk 2
Drahknopftyp zum Direhen
Funktion Ofenklappe offen/geschioszen Standard
Anzahl Ofenklappenglazachaiben Btk 2
Innenglazacheibentyp: fesiatehsnd/ abnehmbar
abnehmbar
Batrisbatemperatur == B0-250
Grilltyp alaktriach
Grillheizwiderstand w 1500
Oherer Heizwiderstand W 1500
Unterer Heizwidsrastand w 10440
Liftedameant w !
Anzahl UrnmwalzlGfter Stk 1
Glaitfihrungsn JaMein Hain
Flachs Wande mit abnshmberen JaMein Nain (gepresster Innenrawm)
Seitenhalterungen
Dfenthermostat JaMain da
Ofenbelsuchtung / Typ JaMsin Ja, GE 2EW
Anzahl Fettpfannen &tk 1, emailliert
Anzshl Einachibe Stk 1 Einachubebsns verchromtes Gitierroat
Abmessungsn des Gargtes (Lengs-Tiafa-Hohs) mm 504 %5271 x 504 {ohns Grift'Drahkndpls)
Mettogewicht kg 25,5
Bruttogewicht SET {inkd. Verpackung) kg 38,5
Abmessungsn der SET-Verpackung (Lenge- mm BB 5TAxTTH

Tisfe-Hohe)
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Ofenfunktionen
Mo dell Nr. 15120000000226 (HS2201-28)
Anzahl Garfunktionsn n. T
Licht
@ Statiach, Oberhitze und Unterhitze per Konvektion
Ofenfunktionen  (Symbol  und E Umnituft, Oberhitze und Unterhitze, schnelles Garan
Baachreibung) =
0
Urnitufegrill
Umiuft-Unterhitze, langsames Garen
.-‘ll-"-. Dampfunterstiizte Garffunkiion und Reinigung
Auftaven
Weitere Funkiionen
Mo dell Nr. 5120000000226 (HS2201-26)
Garzeit-Timer JaMein | Mein
Minutenzahlardrehlnopi JaifMein | Nain
Kihifofter JafMein | Ja
Leuchis Thermostat singsacheltet/avageschaltet | Ja'Mein | Ja
Dampfaustragung JafMein | Nain
Auvsriistung und Zubehor
Modell Nr. 15120000000226 (HS2201-26)
Drahspisd (inklusive/nicht inklusive) nicht inkluae
Gleitfihrungsan (inklusivarnicht inklusive) nicht inkduaive
Fettpfannen (inklusivelnicht inkiusive) Btk inklusive, 1, emailliert
Grillrozsts (inkluaivednicht inkluave) Stk inklusive, 1, verchromtes
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3.2 Elekirischer Schaliplan

Elekirischer Schaltplan des Kochfelds
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4 : NUTZUNGSBESTIMMUNGEN
4.1 Nuizliche Ratschilage

. GEFAHR: Brandgefanr qurch Selbsientzonaung von Ol und Fendampien Vermeloen

Sie die Wiederverwanoung von O, 0a gebrauchies Ol organiscne Rocksiands enmanen
kann, die ene Seibstentzondung wanrschsinlicher machan

Werden belm Garen von Spelsen alkonolische Selfanke (2 B. Rum, Cognac, Wein)
zugeneben, ISt Zu beachien, dass Alkohol Del nofen Temperaturen verdampit Es ist
deher nichl auszuschiiggen, dass sich die enstehenden Dample bal Komakt mi gen
Helzelemanien entzonden kKonnen,

GEFAHR: Legen Sie keine Drennbaren Produkie oder miit iennbaren Produkien
getrankis Gegenstands inoder In dis Nahe des Gerats.

Berohren Ske wahrend und nach dem Gebfauch micht die Helzelemente oder die
Innerfiachen des Gerals, da dies Zu Verorennungen fohren kann, vermsiden Sie dsn
Kontakt mit Geweben oder anderen orennbaran hMatenallen, bis alle Komponenten des
Geras volistandlg abgekunit sind

GEFAHR: Gefanr durchi helde Bereiche. D2 NichiDeachiung dieser Anwelsungen kann
Zu Verorennungen und Verbronungen Tohresn.

Wenn das Gerat In Bewied I, werden die Helzelamente und elnige Teile der Backoienior
exirem neld: Die Helzelemsnte nichl Demnren.

ACHTUNG: Vor Warmungs und Remigungsarbellen muss oas Geral von oer
STFGMUErSOTaUNg Qetrennt werden,

ACHTUNG: Enffermen Sie vor dsm ersten Gebrauch alle verpackungsmateraten,
Autiieber und Schutziolien (falls vorhanden).

WICHTIGER HINWEIS: Elne kenstanie Instandnaitung gewannelstiet ainen einwandineien
Betried und eime optimale Lelstung der Gerate.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigen Sle verschmuizte Obemachen regeimaiig won
VErKIUSIuNgen

WICHTIGER HINWEIS: Stefien Sie sicher, dass der Raum ausreichend telonet ist

WICHTIGER HINWEIS: Profen Si2, 0b tle Gerale wanrend 0es Transpors beschadi
wurden.

WICHTIGER HINWEIS: Dig Instafialion und der elekinsche Anschiuss moOssen wnier
Beschiung ger Hersteleryorschinen und umer Binhalung der orlichen Vorschrien von
elnem Fachiechniker ausgetuhi werndaa

>\ =] P P
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4.2 Verwendung des elekirischen Kochfeldes

4.21 Beftrieb der Elektrokochplatte

Das Glaskeramikkochield st mit elnem MIkIOComputer ausgestattel, der verschisdene Aren von
Kochanforderingen amoien kann, und veriogt ober ein Helzelement mi mikroauomatischer Sleuaning
und Multi-Lelstungswan

Das Glaskeramikkochifeld basiert aul einer infrarol-Helztechinologle, die Warme zum Garen der Spelsen
dbstraniL.

WICHTIGER HINWEIS: Gerat Zucker odel £in Slark zuckernatiges Lebensmittel auf
& das nelBe Glaskeramik-Kochieid, muss das Kochield sofort gersinigt werden, Indem der

Zucker mit dem Schaber entfernt wird, atich wenn das Kochfeld noch hel Ist. Dadurch
Wird elne mogliche Beschadigung der Glaskeramikobertiache vernindert

Sie as relnigen.

Machtem cas Kochleld atsrelchand abgakonit 5, Konnen Sle mit elnem fewchiien Tuch
und etwas Spaimitiel Kalk- und Wassemecksn sowle Felspritzer entiamedn. Trocknen Sie
den Backofen nach Jder Reinigung mit einem weichen Tuch.

i WICHTIGER HINWEIS: Schanen Sle gas Gerat aus und 1assen Sie es abkonien, bevor

4.2.2 Geelgnetes Kochgeschirr

Es Konnen aile Aren von Toplan und Plannen verwendet werden, 2. B. Kupfertopte, Woks, Tople aus
[ostrelem Stanl, Glastople, Kasserollen und Keramikoehaner

HINWEIS: Der Topioogen muss eDen und giatt sein
erwenden Sie Keln Kochgeschim mil einem gezackien oder gewoldisn Boden

Wanhrend des KOoChens muss sich ger Topl in der Mitte der Kochpiatie oefingden

(
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o HINWEIS: Heben Gie die Topfe immer an und stelisn Ske sle vorsichiig auf das

Flaskeramikkochfeld. Lassen Sle sfe nichi Vermutschen, sonst konnlen ste das Glas
ZETkrazen.

4.2.3 Energleersparnis
Befoinpen Sie diese praktischien TIpos, um belm Kochen Energle 2u sparen.

WICHTIGER HINWEIS: WARNUNG! Achten Sie tel der Zubersiung von Gerichten
mit langer Garzelt Im Schnellkochtopl daraut, dass sich Immer genogend Flossigkelt
Im Topt befindet, ein feerer Topt Konnte sowahl die Piatte s auch den Kocmiopt seibst
peschadigen.

>

HINWEIS: Siefien Sle die Topfe aul die Kochstelie, Devor 5ie 85 inschallen

HINWELS: Stefien Sie di2 Topfe Immer n die Mitte der KochzZone.

HINWEIS: Muizen Sle die Resiwarme, um Spelsen warm Zu hallen. Kochen Sle ein
neues Gegichi aurl elner gerade Denuizien Kochsiedle, um deren RasSiwanme ZU nukzan.

HINWEIS: vVernwenden Sie Delm Emitzen von Wasser nur die benotigle Menge.

HINWEIS: Viarschilefen Sie den Topl oder die Planne immear mil sinem- ausraichend
oroRen Deckel

HINWEIS: Verwenden Sle elnen tor die Menge der zuzubaraiienden Spelsen gasigneten
Topi. Wenr Si2 elnen groRen. aber nur teliwelse getoimen Topl verwenden, verbrauchen
Ste unnotigarweise visl menr Ensrgle.

See e e e
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4.2.4 Anordnung der Kochzonen
15120000000226 (HS2201-26)

1 - Kochzone vome finka {1 000W} mit Doppetlochzons (2200W)

2 - Kochzone hintsn linka [1200W)

3 - Kochzone hintsn rechis (11 00W) mit oveler Buflerer Kochzone (2000W)
4 - Kochzone vome rechis [1200W)

5 - Anzeige der gewehlten Garstufe (von 1 biz B}, die such anzeigt,
nach dem Kochen noch heifl ist (H)
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4.2.5 Bedienfeld (Drehknopfe des Kochfelds)

Drehkndpfe Einschalten/Aussc halten Kochzone

1 - Drehknopf zur Ausweh! der Kochzone vome links B

2 - Drahknopf zur Auswsah! der Kochzons hinten links E

2 - Drabhknopf zur Auswahl der Kochzone hinten rechta G

4 - Drehbnopf zur Auswahl der Kochzone voms rechis [3

o e

4.2.6 Starten des Kochvorgangs

1 - Gtellen Sie den Topf auf dis gewunschts
Kochzone,

WICHTIGER HINWEIS:Der Boden dse
Topfea und das Kochfeld missen saubsar

und trocken ssin.

2 - Drebhen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn,
um die gewinschie Kochzone einzuschsalten
und stellen Sis die Leistungsatufe von 1 bie 8
gin {0, die Kochzons iat ausgeachalist).




HINWE!IS: Durch Drshen der entsprechenden Knopfe kénnen mehrers Kochzonen
pleichzeitig vervendst wardan.

4.2.7 Nach dem Kochen

Drehan Sie den Drehknopf gegen den Uhrzeigeramn in
dia Ppeition "0" (OFF), um die gewinaschite Kochzone
suzzuschaiten

(5

HINWEIS: Wird das Kochfeid mit dem slskirischen Hauptachslter ausgeschelist odar
kommt & zu einem Stromsausfell, wahrend des Gerst in Befrisb ist (Drehknopf 1 bis
B), muss bei der néchaten Inbetrisbnehms zuerst der Drehknopf ewf dis Poaition “0°
zurickgedreht werden, dann wird die Kochzone durch Drehen des Drehknopfes suf die
gewilnachis Kochstufe wisdser skdivierlL

A

ACHTUNG: Vomicht wor heilen
Oberflachan

Dwer Buchstabs "H" zeigt an, welchs Kochstalle noch
heifl ist. Er schalist gich sus, sobald die Oberfidche
auf aine sichare Temperstur abgekihit =t Kann-auch

ele Energisaparfunition genutzt werden, wenn Gis
mishr Topfe arhitzen wollsn und defir dis noch heife
Kochzone nutzen—

Abb. 4.9

skt g2

4.2.8 Funktion Doppelkochzone

D

HINWEIS: For dis Doppalkochzons stehen dis Zonan 1 und 3 zur Verfogung.

Die Doppslkochzone verfugt Ober zwei Kochzonen, eine innen und gine aulen, die nsbenainandar
lisgen. Ea izt maglich, je nach Badar! nur die innere Zone {1) oder beide Zonen (2] zu nutzen.
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'@ @0

1 2 1 2

EinschaltenfAusschaften der Doppelkochzone

1 -Zum Einschalten der Doppelkochzona, drehen Sie den enisprechenden Dyehknopf im
Uhrzeigersinn Uber dis Stufe "B hingaug, um die maximale Kochintensitat zu erreichen, die durch
dia Doppslkochzone srhalten weden kann.

Auf dem Display wind "0." angezsigt (mit sinem Punidt hinter 9.

2 - Zum Ausachelten der Doppelkochzone drehen Sis den entaprechenden Drehknopf gegen den
Uhrzeigarsinn auf Stufe "B" ader nisdriger.

4.2.9 Automatisches Ausschalien

Die Abscheltsutomatik ist eine Gicherheitzechulzfunktion fir das Kochfeld. Wenn Sie vergessen,
das Garat nach dem Kochen auszuzschelen, achellst es sich automehbach aus. Dis vordsfinieren
Abschaltzeiten fur die verschiedensan Leistungastufen sind in der folgendean Tabells aufgsfahrt

Leistungastufe 1 2 3 - £ 8 T B a
Standerd-Garzeittimar B B 8 L 4 4 2 2 2
(Glunden)

4.2.10 Garanleitungen
Rai=schiage fur das Kochen

GEFAHH: Ssien Sie vorsichtig, wenn Sis 0l und Fstt sshr achnell erhitzen. Bai sshr
hohen Tempareturen konnen sich Ol und Fatt sslbst entzinden; diss stellf ains emst zu
nshmands Brandgsfahr der.

- Diia Verwendung sinea Decksls verkurzt die Garzeit und spart Enargis, da dis Hitze nicht entweicht.
- Verwenden Sie nur des notwendige Ot oder Fett, um die Garzeit zu verkirzen.

- Beginnen Sie den Garvorgeng mit der Einatellung siner hohen Tempsratur, reduzisren Sie die
Temparatur, wenn das Gargut dis gewlnachis Gartemperatur emeicht hat

Warmneeinstellung Zweck

0 suzgeschaitet. Nutzung der Rsstwarms
2 Schmelzen, Ervarmen, Warmhatien

-4 Lengzamss Garen, Auftauen und Erhitzen
i}
B

ESchmoren, achonendes Garen und Rosten keinsr Mangen

Kochen und Braten grofer Mengen
Frittisran, Kochen bis zum Sisdepunkt
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4.3 Gebrauch des Backofens

4.3.1 Vor dem ersten Gebrauch

Dieser Multfunkiionsoackoten versint die Voreile radiloneler Backolen mit nataricher Konvekton mit
denen modemster Umiumtmaodele In einem einzigen Gerat. ES(s! elnauBerst vislsefiges Gerat, el dem
Sle einfach und sicher varschiedene Garmaodl waihien Konnen

Wasser und handelsablichem Reinigungsmitiel gersinigt werden Verwenden Sie kaing

i WICHTIGER HINWELS: Vor dam Gebrauch mossen alle Zubenoredls mit iguwarmem
scheuemnaan Refnigungsmiitel.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn Sie den Backofen zum ersten Mal benuizen, lassen Sie
A_\ Ihin ca. eine halbe Stunde 1ang Im I2er faufen (230 C) Und 1assen Sie dabel mogichst
die Kechenfenster geofinel Wenn der Ofen Zum-ersten Mal eingeschallel wird, gibt er
Lmﬂ.l'ﬂEﬂETllT‘lE Gemche ED, dle durchi Produkionsrocksiande wie FEIIE._ Ole oder Harze
verursachit werden. Nach Abiaul der angegebenan Zeit 1stger Olen for den ersten Einsaiz
bieres.

WICHTIGER HINWEIS: Positionieren Sie belm Grillen vor Spelsen oder bei Verwendung

{i‘_\ des DrehspleBes (nur bel elnigen Modesien verfegbar) die migelieferte Feftpfanne im
unteren Einschulb, um zu verhindem. dass FlﬂSEiﬂdiEltEﬂ Uﬂﬂlb‘ﬂl_!l' Fett aul den Boden
des Backofens tropfen. Verwenden Sie for alle anderen Arten des Garens niemals oen
untersn Einsciub wnd sielen Sie nlemals etwas aul den Boden 02s Ofens, wenn dieser in
Betrieb Ist, da oles die Emallie beschadigen konmie, Stellen Sie Topfe (Pfannen, Alufolie
Usw, ) aut-den indie Backolenschlenan eingeschobensn Grilfost

4.3.2 Geelgnete Topfe, Pfannen und Behalter

Bevor Sle gas Gerat In Befrieb nenmen, missen Sle wissen, welche Bendlter In den Ofen gestelit
wergden konnemn.

AluminiumbackMeche-lomen emmagiicnen eln schnefies Garen der Spelsen, da Aluminium ein Maienal
Ist, das dle Warme sciinell aufnimmit und Im gesamien Berelch versil

Edeistaniiorman sind Naltbarer als Aluminlumicimen. Da- es Sich jedoch Um ein narteres und
widersianasfanigeres Maisnal nandsit, helzen sie sich nur 1langsam aul und die Warms vertedt sicn
nacht 50 schnell aber die gesamie Form.

Biechbackiormen (e nedte Kaum noch verwendst werden) ermogichen ein gleichmaiiges Garen vodn
Speisen, aber die Relnigung/die Pliage 151 komplizien.

FOrmen aus Glasporzelian (for nohe Temperaturen) gewanneisten ein guies Garen.
Fommen aus genartetem Gias (nomales Glas worde platzen) gewahrieisten eln gutes Garen

Spezielie SiikeRiormen. die eln gutes Sacken garantieren, iicni abwaschbar sind und in vislen Formen
angeboten Werden, sind Desonders geelgnet Tur Kuchen und Geback.

Backolenpapier wird varwendsat, um zu verhindsim, dass die Spalsen am Blech faren. £ 1St ratsamm,
220 *C nicht Zu tpesschrensn, oa ab dieser Temperatur die Soetsen mil UNSIWONSCien SuUbsianzen
Kontaminien werdan konntan,

Emalile beschadigen kKonnie.

o HINWEIS: Jlehien Sle Ketne Tople oder Piannen nber den Boden des Olens, oa dles die
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4.3.3 Backofenelemente
1512000000026 (HS2201-26)

4 R

- Bedisnfeld

- Drehlonop® zur Auswahl dea Gamodus

- Drehlonopf zur Auswahl der Gartemperatur
- Backofenlamps

- Fettpfanne

- Grillrost

- Kontrodlieuchts Beckofen eingeschalist

G=m mBPome
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4.3.4 Bedienfeld (Drehknopfe des Backofens)
Drehknopfzum Ein- undAusschalten des Backofens undDrehknopf zur Auswahl des Kochmo dus

B - Drehknopf zur Auswahi dea Garmodus
G - Drehknopf zur Auswahl der Gartempsratur

4.3.5 Garfunktionen
Drehknopf zur Auswahl des Garmo |:l|:==

Drehen Sie den Bedienknopf (H), um die Garfunktion

auszuwshisn.

Therm ostatknopf

Drehen Gie den Bedisnknopf (G), um dis gewunachte

Temperatur sinzustellen.
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HINWEIS: Dis Einstellungen kinnen such wahrend des Batrisbs geéndert wardan.

HINWEIS: Bsi den Kndpfsn handalt = sich um Drehkndpis.

Funktion |Beschreibung Viorgeschlapgene

Drshimopi Tem peratur (°C}

B Drshinopf {C)
Beleuchiung

(2]

Stsllen Sie den Drebknopt (B) auf des entaprechends Symbaol, um
die Belsuchtung sinzuschsiten. Des Licht bslsuchtst den Ofen
und bleibt singeschaitet, wenn sinse der Heizelemsents des Ofsne

smgeachaltst ist

Statisch, Unterhitzs und Oberhitzs durch Konvalktion

Bei disser Einsteliung werden dwe oberen und unteren Heizelasmenis
emngeschaftet Die= st der kessiache, herkommiiche Beckofen, der
perfekiioniert wurde, um dis Warmeverisilung zu verbessem und
den Ensrgisverbrasuch zu asnken. Der Konvekticnabackofen ist nach
wig vor unibsriroffen, wenn es darum geht, Gerichts wis Kohl mi
Rippchan, Kabeligy nech spaniachsr Ari, Stockfisch nech Ancona-
Art, zarte Kelbsschnitzel mit Res vsw. zuzubersiten. Hervomagende
Ergebnizse werden such bel der Zubsreiung von Kalb- oder
Rindfisischgerichten (Schmorbraten, Eintdpfe, Gulaach, Wild, Schinken
u=w) erzistt, die langzam geschmort werdsn milzsen. Venwsnden Sis
beimm Garen im Konvektionamodus jewsilz immer nur eing Felpfanne
oder sinsn Gnilrost, da sonst die Warmeverteilung ungleichmalig =t
Durch Nutzen der verachiedensn Hohen konnen Sie dis Hitzsintsnatat
zwischen dem oberen wund unteren Teil dea Ofens verteilen.

zwiachen 60 =G
und Max

—

U mluft. Untechitzs und Oberhitze, achnalles Garen.

Dis obaren und untsren Heeslemente sowis der Lifter achaften aich
‘sin und aorgsn fur sine konstants und gleichmabigs Warmevertsilung
im gesamisn Backofen. Disser Modus empfiehft =ich besonderz
fir das achnelle Garen von vorverpaciden Lebenamitieln [da kein
Viorhezen erfordedich ietl, wie z. B. Tiefkihlkost oder vorgekochis
Lebenemitisl. Dis besten Ergebnizas beim Garen mit dem Modus
LUmiuft” werdsn erziedt, wenn nur sin Emechub verwendst wird (der
mweile won unten), sishs _Richtwertiabslls der Gamsaiten'.

mwischen &0 *C
und Max

Grill

Das mitthsrs obers Hemselsmant schalist sich sin. Bed der Funktion
LanlY wird dis Swehlungshitre des heistungsetarksn obersn
Heizalements suf dsa Griligut gernchtet Se kbnnan die Funition
LGrill” fiir zarte Fleischeticks. Steaks, Kotslstts, Worstchen, Fiach,
Hesstoast und andare schnsll zubsreitete Speizsn venwandsn. Bsi
peschiozsensr Backofentir garen. Heizen Sie den Grillrest fur 3
Minuten vor, um emn optimales Ergebniz zu erzieben. So bisibsn
die natiriche Saftighsit Stesks, Rippchen usw. srhalten, was
zu einem beszeren Geschmeck fuhrt Den Gnilrost i sinen der
beidan obaren Einachibe sinfihran.

zwiachan 60 =G
und Max
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5y

U m furfigrifl rwizchen  B0°C
Die oberen Heizwiderstinde achalten sich zusammen mit | und 200°C

dem Lifter sin. Diess Kombinafion won Eigenschaften erhdht
dis Wirksamksit der unidirekfionslen Warmesstrahlung der
Heizetameants mitisla der Zwangs-Luftzirkufation im gesamtesn
Ofen. o wird verhinderi, dass dis Speisen an der Oberflachs
varbrennen, und dis Hize kamn direkt in dis Lebsnsmitis
sindringen. Hervormagends Ergebniess werdan mit Fleizch- und
Gemusaspislsn, Worsichen, Lammbotaletta, Hshnchsn in
acharfer Sofs, Wachtsln, Schweinskotslstts uew. srzisit.

Dis Spsizen im Modulz , Umlufigrill” bai gsechlozssnsr Backofentir
garen. Dieser Modues st auch ideal zum Garen von Fischsteaks
wig Schwertfiach, gefullte Sepian vaw.

U miuft-U nterhitze, lengsemes Geren rwiachen 60°C
Dam pfunterstitzie Gardfunkiion und Reinigung und 22050

Dasz unters Heizelameant und der Liftar schalten sich sin. Gesfgnat
fur Pizza, Geback. KHuchan und nicht trocksne Desasrts auf dem
Bilech odar in Formen. Sehr guis Ergsbnigse werdsn auch baim
Garen mit Unterhitze erzialt Esz ist ratsam, das Blech auf sine
niedrige Gtufe zu stellen.

Details zur Verwendung dieser Funktion nks Dam pfunte rstiitze
Garfunktion und Reinigun g finden Sie in 4.3.7.

Auftauen zwizchen 40°C
Der Lifteram Boden des Backofensl@ast die Lufimit Raumtemperatur| und 80°C

um dis esufzuteussnden Lebenamittel zirkulieren, Diessr Modis
wird zum Aufteuen aller Arten von Lebensmitieln empfchlen,
imabsaonders won empfindlichen Lsbenamitteln, dis keins Hitze
bendtigen, wia z. B.: Eiskuchen, Bahnedesasrts, Obatkuchen. Durch
den Einzatz dea Lifters wird die Auftauzeit halbiert

4.3.6 Garverfahren

Zum Einzchalten und Verwendsn des Backofens genigt e, den Drehknopf zur Auzwsahl dea Garmodua
(B, Abb. 4.5} in dis gewinschte Position zu stellan und dann die Temperatur mit dem Thermoeistdrehlnopt
{C, Abb. 4.13). die Kontrollleuchte des Backofens schaltet sich sin_

Zum Auszscheflen des Backofens drehen Sis beide Knopfe auf Position I, dis Kontrolllsuchte dea
Backofens schaltst sich aus.

A\

WICH THGER HINWEIS: Schalten Sis das Gerat aus und lasssn Sis e ebkihisn, bsvor
Gis a& reinigen.

Mechdem der Backofen ausreichend ebgekiihlt ist, kGnnen Sis mit sinem feuchten Tuch
und etwas Spaimiitel Kalk- und Wesserflackean gowis Fetispritzer und Fett antfernen.
Trocknean Gie den Backofen nach der Reinigung mit sinem weichen Tuch.

AuBenbeioftungssystem

Zum Hishisn der Aufisnsaite des Gerdtas izt disesez Modsll mit sinem Gebl8ss susgestatist, das =ich
automatisch sinschallst, wenn der Ofen heil wi

Wann das Gablaze singeschaltat ist, konnan Gis sinen Luftstrom aspuren, der zwiachsen der Backofentor
und dem Bedisnfeld ausiritt

a5

HINWEIS: Mach Besndigung des Garvorganga bleibt das Geblise singeschaltst, biz der
Ofen gusreichend abgekuhit iat
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4.3.7 Garanleltungen

Der Backoien Disie! eine groBe Auswahl an Garmodi, mil danen Sie jede AT von Gerchten optimal
Zuberelen konnen

Dile folgendsn Angaben sind nur aligemeins Richtinien, die j@ nach personlicner EManrung varieran
Konnen

Vorhelzen
Wenn def Backolen vorgehelzt werden muss (In 08T Regel beim Garen von Hefegenchten), kann

der Modus ,Umluﬂ' Verwencet warden, um die gewonsciie Temperaiur so schinell wie moglich
ZU emelchen und Energée Zu sparen. Nach dem Einschieben der Gencrte In den Ofen kann ger
entsprechends Carmoaus gewann werden.,

Garen aut menreran EINSChODen
Wenn Sle Gerchite aul mehreren Einschubebenen paren mochten, verwenden Sie den Modus

J..lmlmtgnn' . el es Innen ermoglicht. aul 3 Einschoben olelchzellig Zu garen (1., 3. und 5. von
unien), einige Belspigig inden Sie in der  Richiwertiabelle der Garzelen®.

Gebrauch des Modus ,,unmnt"

Funktional, schnell Lnd praktisch for dieienigen, die Produkie In Fertigpackungen (wie Tiefkahikost oder
'I.I'IIQEHGH'HE LEDEHEmIIIE!:I Iusammen mit anderen Lebensmitteln verwenden. Ell'ﬂgE ﬂ-ElEplElE finden
Sie In der _Richiwertiabelie der Garzefen”.

Gebrauch des Modus .Gﬂll“g

Yerwenden Sie den Modus GAIM und legen Sie das Grigul in @ Mme des Grilirosts (3. ader 4.
EInschul vion unten), 4a nur der mimlers Ted des oberen Helzelements eingeschaltel wird

Verwenden Sie den unteren EInschud (1. von unien) und piatzieren Sie die mitgelelere Fefiplanne, um
das Feft autzutangen undZu vernindam, gass as aul den Boden des Backoiens tropil. Wenn Sie dlesan
Medus verwenden, empfenlen wir, den Thenmostat aufl den hochsten Wer zu stelien. Dies Dedeutet
Te00Ch nichl, dass nicht auch niedngere Temperaturen verwendel werden Konnen, Indem man den
Thermmostatknop! aul dig gewanschite Tempearatur steil

Gebrauch des Modus . Umiurtgri-

Dieser Modus IS aulerst notzich for das schnelle Garen vion Gernchten, da dis Warmeveneliung es
ermioglicht, mcht nur die Cbemache Zu Draunen, sondam auch de Unierseie zu garen. 5o konnen Sie
Deispleisweise Lefensmitel am Ende des Ganoigangs braunen und oberbackens Nudein gratinisren.

Wenn Ste diese Mod| verwenden, schietien Sie den Grlllrost In den 2. oder 3. Enschub des Backalens
(von unten). Verwenden Sle den unteren EInsChud (1. von unten) und platzieren Sie die milgelisferte
Fefiplannse, um d4as Feil aufzulangen und 2y vernindaem, 0ass &5 aul den Boden des Backolens o
Einige Beisplele sind In der _Richtwentabelie der Garzeken® aufgetohmt

Wir emptehien, den Thermostat aut 200 C einzustellen, da dles die effektivste Art ISt den die
Infrarotstrahien nutzenden Grillrost zU verwenden. Das bedeutet jedoch nicht, dass nicht auch niedrigere
Temperaturen verwendel werden konnen, Indam der Thermosiztknopl aul die gewonschie Temparatur
gingestelt wird.
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Dampfunterstiitzte Garfunktion

Sie kinnan diesa Funktion verwenden, um Pizzabddan, Torten und Kuchen zusatzlich zu briunon,
SOWie Zum garen von verschiadene Speisan mit siner Kombination aus Unterhitze und Dampf.

Wenn Sie machion, konnen Sie die folganden Schritte befolgan:

1. Fillen Sis atwa 100 ml Wasser in die unters Kavitat {Abb. 4 14).
Der ungefahre Fassungsvermogen des Hohlraums kann bis zu 200 mi betragan.

HINWEIS: Die Kapazitat kann je nach Ofenmodall

HINWEIS: Dis Grafiken in diesem Handbuch sind
o schamatische Darstallungen und entsprachen
moghchenweaise nicht genau dem Gerat

+.

[fi.b
2. Aktiviersn Sie den Steam Assist Modus £ und wahlen Sie eine Temparatur von 200 °C aus.

Ungefahre Garzeit: 20 Minutan.

3. Achten Sie darauf, am Ende des Garvorgangs das Oberschiissige Wasser aus dem Garraum zu

entfernen.

Badurfniasen der zuzubseraitenden Speizen anpessan.

o HIN'WEIS: Sie konnen die Wasessrmenge, die Garzeit und dis Temperetur j& nach den

Gefahr von Varbrennungen.

WICGHTIGER H N WEIS: Vergewiazarn Sis gich, dess der Innenraum vollstandig
ebgekihlt ist, bevor Sie Gie des berachiseigse Weasaer antfernan.
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Dam pfunierstitzie Reinigung
Digge Funktion kann nur venwendst werden, um leicht zu reinigends Speissrsats aus dem Innermsn

daa Backofena zu entfernen. Sie ist nicht fir hartnackigs Fleckan gesignet Disess Funkiion kann nur
venwendst werden, wenn der Backofen kait ist.

1. Bitts learen Sie den Backofen, bevor Sis ihn mit diessr Methods reinigen.

2. Bereiten Sie eine Losung aus Wassser (85%), i
weillem Esaig {10%) und Geachimspdimittsl

(5%) vor und sprihen Sie grofzigig auf die Tor,

die Seitenwinde und dis Riclowand des

Backrauma.

3. Gebsn Sis 40 ml Wesasr in den Bodsn des

f'- '_— —J: -
Garraums, wis in Abbildung B gezeigt. GisBan i e
Gie 40 ml Wasser in den Boden der Kawvitat, I 7
wie in Abbildung 8 dargestelit. | . |

1

-
EL‘b

4. BchlisBen Gia die Tur. Wahlen Sie die Reinigungsfunition mit Dampf _"’.‘:. und steflen Sie die

Temperatur auf 130 "C.

5. Bchelten Sie den Backofen nach 18 Minuten aua.

8. Lassen Sie den Backofen auf sine sichers Tamperatur abkihlen, bevor Sia ihn mit sinem feuchtan
Tuch ebwischen.
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HINWEIS: Im Allgemsinen werden bei der Verwendung des  Tmluftgrill®- Modus die
besten Ergebnizse erzsit, wenn der Grillroat in dis unteren Einschibe geschoben wird.
Um zu verhindam, dass Fatt und Of auf den Boden des Backofens tropfen, platzieren Sis
asine Fettpfanne im ersten Einechub (von unten) des Backofenz.

HINWEIS: Um zu verhindern, dass sich wahrend dea Garvorgangs zu visl Rauch im Ofsen
bildst, gebsn &ie Wasasr in die Fefipfanne.

HINWE!S: Der Backofen solife nur vorgehseizi werden, wenn diag im Rezept oder in der
LRichtwertiebelle der Garzeien" engageben izt Des Autheizen des lesren Backofens
varbraucht viel Ensrngis. Wenn Sis also verschisdens Huchsen oder Pizzen nachsinandsr
backen, konmen Sie visl Ensrgie aparen, da der Ofan bersitz auigehsizt ist

HINWEIS: Verwenden Sie dunkls silikonbsachichtets odar emaillierie Bleche, de disse
gine gute Warmelsidfahigksit haben

HINWEIS: Wann S Backpapisr verwenden, schien Sis darauf, dass == for hohs
Temperafuren gseignst ist

HINWEIS: Baim Garen von grofisn Fleischaticksn oder Kuchen antateht im Backofan
aing grofers Dampfmenge, was zur Bildung von Kondsnswasser in der Backofentir
fuhren kann. Diss izt sine normsals Erscheinung, dis den Bstrisb des Gerats nichi
besintréchtigt Trocknen Sie nech dam Garen die Backofentir und das Glas ab.

e e e e

HINWEIS: Gegen Ende der Garzeit kinnen Sie den Backofen etwa 10 Minuten wvor
Ends dar Garzeit ausschaltan, um dise gespeicherie Warms zu nutzen und sa Ensrgie

I SpEran.
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HINWEIS: Die Werts in disser Tabslle sind Richtwerte und kinnen je nech Geschmack
und persdnlichar Erfahrung wvariiersn.
=
5 £ g =
2.8 L= s |2 : 88 |&
ﬁ 4 !. g - E = = E- == =
E‘E in = =8 = = =
i _E = - = 5 = E E,
85 | $ (225 |8 38 =
;E = |3 2 |g=z2 |2 23 B
= m = = T ]
oa G ks g [mes = wF2 G
@ Ents 1 3 15 200 85-T5
Matiirliche
Konvektion
Kalbs- odar 1 a 15 200 T0-75
Rinderbraten
Schweinsbraten 1 15 200 TO-BO
Ptatzchen - 15 180 15-20
Mirbstsig)
Mirbsisigtorten 1 15 180 30-35
Beszungen und 1 5 Flax B-10
E] Sepia
Grill
Kalmar- und 1 4 E+] Max 6-8
Boampi-Spisie
Kabsaljaufilst 1 4 5 Max 10
Gegrilltes Gamizs 1 3/4 5 Ias 13-15
Kalbasteak 1 4 5 Iax 15-20
Kotelatt 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 3 5 Max 7-10
Bakralan 1 4 5 Iax 15-20
Toasta 9 o Max 2-3
Alls tisfgefrorenan
Lebenamittsl
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Grillhéhnchen 15 |3 5 200 55-60
U m luftgrill
Sepisn 15 | 3 5 200 30-35
Mit Drehapisd {wo
wvongasshan)
Kalbaapisd 15 |- 5 200 TO-B80
Brathahnchen vom 2 - E4] 200 TO-BO
Spief
Brathahnchen vom 15 | - b4 200 TO-T5
Spiel + gendatsts
Kartoffaln
Lamm vom Spisf 15 |- 5 200 T0-BD
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Tiefkdhikost
U fudi
Pizza 03 |2 - 250 12
Tarte mit Zucchini o4 |2 - 200 20
und Krabassen
Spinat-Tarte o5 |2 - 23 30-35
Hackateak a3 |2 - 200 25
Lazagne o5 |2 - 200 25
Rouladen o4 |2 - 180 20-25
Hahnchenstickchen | 04 | 2 - 22 15-20
Kelbs- odsr 1 | 10 180 25-30
Rinderbraten
Hahnchen 1 2/3 10 220 50-7TD
\orgegeris
Lebanamiits
Chicksn Wings o4 |2 - 200 20-25
Frizche Lebenamittel
Platzchen o3 |2 - 200 15-18
{Midrbsteig)
Obsttorte o6 |2 - 180 45
Keaswindbsutsl o2 |2 - 10 1012
Pizza Ds |3 15 220 15-20
EY
Unterhitze
it L rmuft
HINWEIS: Im Aligemsinen werdsn bei der Verwendung des _Umluftgrll*-Modus dis
be=ten Ergebnizae srzisit, wenn der Grillroat in dis uniersn Einschibe geschoben wird.
Um zu verhindsm, dazs Fatt und Of euf den Boden des Backofens tropfen, platzisren Sie
aime Fettpfanne im arsten Einechub (von unten) des Backofens.
HINWEIS: Um zu verhindemn, dass sich wahrend des Garvorgangs zu viel Rauch im Ofen
bildst, gebsn Sis Wassser in die Felipfanne.
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5: INSTALLATION

2.1

Zubehorliste

Artikel

Abbildung

Befestigungabiigel (Bautsl im
Lisferumfang snthalten- die Form des
Bigstz kann je nach Modsll varisrsn).

Dichtungabend (vormontiari)

5.2 Vorbereitende Arbeiten

5.2.1 Sicherheitsanweisungen fur die Installation
Vior dem Einbau des Kochfelds und des Backofens:

ACHTUNG: Vor der Durchfihrung jaglicher Warlunga-, Reinigungs- und Einstallarbeiten
mugs dag Garat von der Stromversorgung getrennt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Instsllisren Sis dis Gerats nur sn sinem gasignsten Ort

WICHTIGER HINWEIS: Stsllen Sie zicher, dass der Einbeuraum sban und niveliisr st
und dess sich keine baulichen Hindernisss innerhalb des fir die Ingiallation benotigten
Raums befindean.

WICH TIGER HINWEIS: Sisllen Sie sicher, dass dis an den Einbaursum engrenzendsn
Meaterialien hitzebestandig aind.

WICHTIGER HINWEIS: Stsllen Sie sicher, da=s die Installation in Ubsreinstimmung mit
gllen Sicherheitgvorechriften und -normen durchgefihrt wird.

4|4l il g

WICHTIGER HINWEIS: Stellen BGis sichsr, dass sin gesigneter Schafler, der sina
vollsténdige Trennung von der Hauptstromyversorgung ermoglicht, in die Verkabslung
integrsrt und entaprechand den drtlichan Varachriften beziglich der Verkebelung platziert
gt

>

WICHTMGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dasa der Trennschaler wvon sinem
zugelaassnan Typ iat und sine Kontakitrennung von 3 mm &n allen Polan gewahrisistet
[oder in allen akiiven Leitern [Phaas], wenn dis drilichen Verkabselungsvorschrifien dissa
Abweichung der Voraussstzungen zulesssn].

>

WICHTHGER HINWEIS: Der Trennachalter mizss nach dem Einbaw der Gerdfe fir don
Benutzer lsicht zuganglich asin
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WICHTHGER HINWEIES: Wenden Sie mich imv Zweifelafall an dis Baubshonde, um sich
dbar die orthichan Vorachriftan zu informistan.

WICH THGER HINWEIS: Verwenden Sie hitzebastandige, leicht zu reinigende Oberflachen
{z- B. Kemamikfliszen) fir dis Wandfléchen um das Kochfeld herum:

WICHTKGER HINWEIS: Sielien Sie sicher, dess das MNeizkabel nicht durch
Kichanachrankturen oder Schubladen verl&ufi

WICHTHGER HINWEILS: Stellen Sie sicher, dass sin sténdiger Frischiuftatrom von der
Bchrenkofinung bis zum Boden der Garate gewshrieistet izt

WICHTHGER HINWEILS: Dus Gerat muzs von qualifizisferm Pargonal oder Technikermn
metallisrt werden. Inetallisran Sis das Gerdt nismals eslbet.

Diar Herateller haftet auf keinen Fall fir Schaden an Manachan, Tieren oder Gegenstanden,
dia auf sins unsechgemafe Instaflation zurickzufihran sind.

WICHTHGER HINWEIS: Dz Gergt (Backofen/Kochield) darf nicht direkt Ober sinem
Geachirrepiler, Kihlechrank, Gefrisrschrank, siner Weachmaesachine oder sinem Trockner
installiert werden, da Feuchtighksit die Elekironik beschadigen kann

WICH TMGER HINWEI!S: Daz Gerat (Beckofen/Kochield) muss so instelliert werden, dass
sine wirkzams Warmsabfuhr gewahriaistst ist, um asine Zuverlassighei zu verbesaam.

Sicherstsllan_ dass untsr dem Kochisld sine konsiante Frischiufizufuhr gewghrleistst izt
Hicheratsllen, dazs hinter dem Beckofsn sine konatants Frischluftzufubhr gewahrisistat ist

WICH THGER HINWEIS: Verwandan Sie kainen Dampfrainigar.

WICH THGER HINWEIS: Das Glaskeramik-Kochfeld mussan sina Stromversorgungequelis
mit einer Gegamtimpeadanz unter 0,427 Ohm angeechlosssn werden. Wenden Sie sich
bel Badarf an lhren Stromversorger, um Informationen zur Impedenz zu srhalten.

dem Befestipen derHaltebige! des Kochields

>\ BB BB

Vo

=

WICHTIGER HINWEILS: or dem Anbringen der Haeltebigsl muss das Gerdt suf sins
stabile, glsttes Oberflache gelegt wardan (verwendsn Sis dis Verpackung). Hebsen Gis das
Gergt nicht an Uberstehanden Bedienslementsn an.

Regulierung der Bigelposition des Kochields

>

WICHTIGER HINWEIS: Befestigen Sie desz Kochfeld nsch der Instellation an der
Arbeitsplstts, indem Sis disvier Haltebugel an der Untaresite das Kochfelds anschrauben.

>
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5.3 Anleitung fir die Installation des Kochfelds

5.3.1 Abmessungen des Arbeiisplatienausschniits

Schneiden Sie dis Arbeitsplatte gemab den in der Zeichnung angegsbenen Male zu. For dis Installation
und den Gebrauch muss sin Mindestabetand von 50 mm X um den Ausschniti singshatien werden,
wigin der Abbildung gezeigt wird.

Dz Dicke der Arbeitaplatte musz mindestens 30 mm betregen Verwendsn Sie sin hitzebastandiges
Material, um Verformungen der Arbeitaplatts zu vermsidan. dis durch die Warmessetrehlung des Kochfelds

verurgacht werden konnten. Verwenden Sis daa Dichtungaband wis in der Abbildung gezsigh

WICHTIGER HINWEIS: Das Meterial der Arbeitaplatte muss sus imprégniertem Holz
odsr sinem andarsn izolierendan Matsrnal beatshen

-

Dichtungshand

Modell Limm) | W{mm} | Himm) |D{mm) [ A(mm) (B (mm) | X{nm)
15120000000226 520 520 50 45 580 400 mindestans
HS52201-26) 50

WICHTIGER HINWEIS: Stellen Sie sicher, dasa des Kochfeld gut belifiet ist und der
Luftain- und -sustritt nicht behindert wird.
Achten Sie darauf, dass des Kochfeld immer in simwandiraiem Zustand st
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5.3.2 Montageanieitung
Wichtig:

Dier Abstand zwischen dem Boden des Koohfelds und der Oberssite sines sich daruntsr befindendan
Mabelaticks oder Gerats (3) muzs mindestens 50 mm betragen

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochfeld Obsr sinem Backofen installisrt izt, stellen
Gis sicher, dass der Backofen Ober sine Bellftung verfigt

1} - Arbsitaplstts
24 - Dichtungsband
3} - Mindsatabstend
4] - Bidgsl
5) - Elsktro-Kochfsid
B} - Schraubsan
Installationsphasen
1} - Entfemen Sis dis Schutzfolis von dem vormontisrten Dichtband (2.
2} - Platzieran Sis das Kochfsid (5] in der Aussparung der Arbsitsplatte und dricken Bie s= lsicht an.
3) - Befestigen Sis dis vier Montagebigsl (4} mit den Schrauben {8] am Boden des Kochfsidz (5]

i ACHTUNG: Uban Sis kainsn Druck auf das Kochfeld sus. um es nicht zu baachadigen.
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Dis Haltebiigel befindan sich in sinem mitgselisfartan Beutsl. Passen Sis die Pogition der Bigsl an dis
unisrschiedlichen Dicksn der Arbesiteplatte an.

b)

a) - Weraion 1
b} - Version 2

HINWEIS: Die Abmessungen des Arbsitspletisnausschnitts findsn Sis im vorharigen
Abschnitt _Abmessungen des Arbeiteflidchenausschnitis”.
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WICHTKGER HINWEIES: Stellen Sie sicher, desa das Kochfeld gut beliftet ist und der
Luftgin- und -sustritt nicht behimdert wird.

Achten Sie dereul, dass das Kochfeld immer in einwandireiem Zustand st

WICHTIGER HIMWEIS: Der Sicherhsitsabaiand zwischen dem Kochfeld und eventusl|
deriber pletzierfen Mobslstacken muss mindestens 780 mm betragan.

WICHTIGER HINWEIS: Der Sicherhsitzabstand zwischen dem Kochfeld und siner
Dunstebzugahaubs muza mindsstens 850 mm betragsan.

> B

Afmm} B i{mm} C{mm} o E

780 (Mindeatabetand | 50 {(mindazstens) 20 (mindestens) Luftsiniaza Lufteuslazs

vom Mobslstock) mindsstanz 5 mm
6530 (Mindeatebstand

won dsr

Dunetebzugshaubs)
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9.4 Anleitung fGr die Installation des Backofens

5.41 Abmessungen der Einbauoffnung

Demit das Einbaugerat einwandired funktionisrt, musa der Schrank, in den es singsbaut wird, gesignet
gain. Dis folgends Abbildung zeigt dis Abmezsungen Offnung fir den Einbau unter dar Arbsitaplatie
oder in sinam Hangeschrank.

4 N

151 20000000226
HS2201-26)

A) - 504 mm

B) - 584 mm

C) - 500 mm

0 - 21 mm

E} - 580 mm

F) - 14 mm

G} - 586 mm [mindastena)
H) - 520~580 mm

I} - 585 mm [mindeatens)
L) - 45 mm {mindestsna)
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Ruickwend des Schranks sntfernt werden. Ez ist bessar, den Backofen so zu installisren,
dass ar auf zwai Hoizleizsten ruht. Steht der Backofen auf sinar durchgehsendan. ebanan
Flache, muas eins rickesitigs Offnung von mindestens 45x560 mm vorhandsn sain.

i WICHTIHGER HINWEIS: Zur Gewshrisistung sinar susreichenden Bsliftung muss dis

“‘-a___‘_'___[__,.-—"" =

Zum Befastigen des Backofens am Schrank izt die ™
Beckofentir zu offren und zu befestigen, indem
GHi@ die 2 Schraubsn in dise 2 LGcher am Rand }
dez Rehmenz sinsstzen. [ i
F— | ﬁ"‘:::

ACHTUNG: Alle vor dem dirskien Kontakt schitzendsn Teils und die izolisrten Teile
mizzasn a0 bafestigt asin, dass sis nicht ochne Werkzeug entfermt werden konnen.
Vergewizssm Sie sich gemal dsn gsfenden Sicherheidsvorschrifian, dess mach der
Instsiation dea Backofena kein direkter Kontakt mit den elskdrischen Teilen maglich ist

4

WICHTIGER HINWEIS: Angrenzende Mobehwéndes missen aus hitzebestndigem
Meaterial beatehan, insbssondere Mobsl mit Schichtholzverkleidung muossan mit
Kebstoffen zusammengefigt sein, dise Temperaturen von bis zu 100 *C standhalten
kdnnen.

4
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5.5 Anschluss des Geréts an das Stromnetz

Prufen Sie var dem Anachiuse des Geratz (Backofen/Mochfeld) an des Stromnstz, desa:

A

GEFAHR: Verwenden Sis keine Adspter, Reduzisrstiicks cder Abzwsigungen, um

des Gerét an des Stromnetz anzuachlisBen, da dies zu Obarhitzung und Feusr fithren

kenn. Wenn gich deren Verwendung nicht vermeiden lgsst, denken Sis deran, nur

Adapter und Verangesrungsn zu verwenden, dis den gsltendan Sicherheitamormen

antaprechen; dberschraiten Sie memals die auf dem Enzsl-Msehrfachadapter oder dam
Veriangerungsksbsl angegebens Hochatstromatarkes.

Dias Metzkabsl darf auf keinsn Fall mit heiBan Teilen in Berithrung komman und muss 2o

varlegt werden, dass die Temparatur an keiner Stelle 50°C oberschreifet Schifzen Sis

daz Netzkabel gegebenanfalle mit einem gesigneten |solieriberzug.

4

ACHTUNG: Jegliche Anderung an der slekirischen Anlege des Hausss darf nur von
sinem gqualifizierien Techniksr durchgsfohrt werden.

Wenn dis Steckdoss und der Stecker des Gergtz nicht kompstibel sind, muss die
Steckdoss durch sin gasignetez Modell ersetzt werden. Disss Andsrung darf NUR
von sinem spezializisrten Techniker durchgeifuhnt werden. Dieser muss inabssonders
such darauf achiten, dass der Querschnitt der Kebel der Steckdoze fur dis vom Gerat
aufgenommens Leistung gesignet ist

WICHTHGER HINWEIS: Dis Insisllstion und der slekirische Anschiuss missen
unter Beachiung der Herstellervorschriflen wund unter Einhaltung der arthchen
Sicherhsitsorechnften von slner Fachtechniker ausgsfuhrt wardan.

WICHTIGER HINWEIS: Prifan Sie mit sinem Fachmann, ob dis slekirizchs Anlags
des Hauass fir dis vom Gerat bendtigte Leistung gesignst ist, prifen Sis dis auf dem
Typenschild des Gerats angegebenan Weris.

Das Typenschild des Gergts darf niemals entfernt wardan.

WICHTIGER HINWEE: Dis Stromversorgung des Gergts muss Ober sinen sinpoligen
Trannzchaler/Schitz und s4f jeden Fell gemal den geltendsn ortlichen Vorachriten
angeschlossen werden.

WECH TIGER HINWEIS: Da= Kabel muss regelmEiig Uberprirft werdsn.

Wenn das Nelzkebsl beschadigt izt oder susgsteuscht werden muaa, derf die Erestzung
nur von sinem apazialisierten Tachniksr mit gesigneter Ausristung durchgefuhrt werdan,
um Unfélle zu vermeidan.

WICHTIGER HINWEIS: Wann das Gerat dirskt &n das Stromnelz angeschicassn wird,
muzs ein sinpoliger Trennachelter/Gchitz mit sinem Mindestabstand von 3 mm zwischen
den Kontakten installiert werdan.

WICHTHZER HINWEIS: Der Inestallateur muss sicherstellen, dass der slekirizche
Anzchlugs ordnungsgemal und unter Einhaltung der Sicherheitaverschriften durchgsfuhrt
wurde.

> BB BB PP

WICHTHGER HINWEIS: Dasz Neizkabe! das Gergts musa an sine gesignets, gesrdats
Gisckdose angeschioesen werdan. Wendan Sie sich im Zwseifslzfall an sinan Fachmann,
um die Erdung zu dbarprifen.
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WICH THGER HINWEIS: Das Kabel darf keine Bisgungen cder Quetschungen aufweaizan.

WICH THGER HINWEIS: Stecker und Steckdoss mizsen leicht zugénglich aein.

WICHTIKGER HINWEIS: Beckdfen, die mii sinem dreipoligen MNetzkabel susgeststtst
aind, sind fur den Betreb mit Wechsslztrom ausgslagt. Der Laitsr fir die Erdung des
Gerdis ist galb-grun.
Anschluss des Ofens an das Klemmbrett:
1} - Driscken Sis mit sinem Schraubendrehsr auf die Offnungslaschen der Klsmmbrettabdeckung.
2 - Entfermen Sie dis Schraube vom Klemmbrett
3} - Bieckson Sie dis Drahte in die enizprechends Klemmea und ziehen Sie dann die Schreube an, um

den Dreht zu sichern. Verwenden Sie Messingbric ken fir einphasigen oder zweiphasigen
Sirom, wis in den Abbildungsen untsn gezeigt

4} - Befestigen Sie dis Kebsiniaderhaltsr und schlisBan Sie dis Klemmanbretiabdeckung.

Die Stomversorgung muss 220-240V-/380V-415V~ 50 Hz betragen. Bei Elektroherden muss die
Sicherung mindestens 45A betragen.

> >

Einphasiger Anschluss
A) - Phass
B - Meutral
G} - Erdung

T =L 0T (o7 [P f
A) —. ' ) — = j
B)— Loro©ie ©

i [lebd; gt it |

W
o o
[ )
220340V
s I
1N 1‘:\)_2@:3 4@5 ? =
L1 M FE
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Zweiphasiger Anschluss
A} - Phass
B) - Neutrs]
G} - Erdung

B)—
c)—

A) o= — 1]

=1
"

Dreiphasiger Anschluss
A} - Phass
B) - Mautrsl
G} - Erdung

A) =+
B)

c)—~ (i \ ) %

=l t—
©

ZA0-2400" J,_
3N~ ; CFE $3 pe; 33'5 Y=
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WICH THGER HINWEIS: Der Anachluzs des Stromkabels muss gemafl den Anwseisungan
in der nachstehendan Tabslle edolgen.

Laftungsquarzchnitt (mme) L1 L2 L3 N E
Anzchlussweias

N - (ginphasig) Mind |- = Ming |Ming
2N - (zweiphaaig) Min25 | Min25 |- Ming |Ming
3N - (dreiphasig) Min25 |Min25 | Min25 |Ming |Ming

Installieren Sie einen geeigneten Stecker, der der auf dem Typenschild des Gerals angegebenen
Last entspricht.

Anschluss des Kochfelds an den Backofen

11 - Maetzkabel
2 - Anschlusskabel fir Mochfsidknapfe
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6 : WARTUNG

6.1

Reinigung und Pflege des Kochfelds

Vergewiasem Sis aich vor der DurchfGhrung von Wartungs- oder Reinigungearbsiten, dass das Kochfsld

auageachaltat izt

Bei: Art des Eingriffs:
WICHTIGE HINWE IEE&

Teglichs 1. Schalten Sie dis Stromyersorgung | * Wenn das Kochfeld suageschaltat
Verschmutzung des Hochfsldz aus. iet, ist dis Anzeige  haibsa
daz Gleskeramik- Oberfliche”™ nicht vorhandsan, aber
Kachfsids die Kochzons kenn noch heil ssin!
{Fingerabdrickse, Saisn Sie deshalt bitts immar sshr
Flegken. dis durch wvorgichtig.
Lebensmittal
oder ungeslite
Fiesigksitsn auf
dam Glaskeramik-
Wachfeld entstehen)

2. Tragen Sie einen
Eleddrokochisldreiniger euf das noch
warme (nicht heifia!) Glaskeramik-
Kochfeld auf.

3. Mit einem feuchian Tuch
abwiachen und mit sinem saubsren
Tuch oder Kichenhandiuch
trocknen.

4. Schalten Sie dis Slromversorgung
des Hochfslds wisdsr sin.

* Varmeiden Sie die Venwendung
wvon Schwammen, MNylonechebarn
und aggressivendscheusmden
Reinigungamitiein, da disss dis
Glesplatte varkratzen kinnan.
Ubserpriifen Sie bitta immer das
Etikett des Reinigungamittsla

oder des Scheusrechwamms, um
sicherzustslan, dass disss gasignst
aind.

* |Leeasn Sie memals
Remigungemitteiricisténds auf dem
Kochfeld, das Glas kenn fleckig
wearden
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Bei: Art des Eingriffs: i
WICHTIGE HINWEISE

Ubsriaufan von Entfemen Sie disss Spritzer immer * Entfermen Sis Flecken, dis durch

kochsndean sofort mit sinem Fiachmesser, Spatel | euvlgsloats und zucksrhaltigs

Flizzaigksitan oder fir Glaskeramik-Kochfelder Speizen oder Ubergekochts

und werachiitten geeigneten Schabser, sher zsisn Speizan verursacht wurdan,

von aufgalastem Sie vorzichtig, wenn die Kochzonen | ao schnsll wie maghch. Wnn

Zucker auf der noch heil gind: dizze Verunresmigungen suf dem

Glaskeramikplatis

1. Unterbrechan Sis dia
Siromversorgung des Kochiields,
indem Sie den Stecksr aus der
Steckdoss zishen

2. Schaben Bis Verunrsinigungen
oder Spritzer von Obergekochten
Spsigan in den kalten Bersich das
Kochfelda.

4. Wischan Gis verachiitets oder
ubsrgekochts Speisan mit smem
Lappen oder Kichentuch auf.

4. Fahren Sie die Bchritte 2 bia 4
fur dis oban genannta  Tagliche
Verachmutzung des Glaskeramik-
Kachfelda® aus.

Glashkaremil-Kochfeld abldihisn,
lazsan e sich nur schwar enffermen
ader kinnen soger zu dauvsrhaftean
Schadsn an der Obarflachs dez
Kochfeldes fihren.

* Schnitigefahr: Die Klinge ainas
Schabers izt 8o echarf wis sina
Rasberkdings, weann ar nicht mit
Schutzvornichtungen verashen et
Beswahren Sis ihn immar an einem
sicheran Ort und aufierhalb der
Reichwsite von Kindesm auf.

Spritzarf
Flisaigksaitan'
RickstEnde
dbargskochier
Speisan auf

dan Towch-
Badisnalemanten

1. Schalten Sie dis Btromversongung
des Kochisidz aus.

2. Wizchen Gis Spritzar/
Fluzsigkeiten/Speisaruckzisnds mit
asinam feuchten Tuch auf.

3. Reinigan Sis dan Bareich der Touch

Bedismalameants mit alnam saubseran,
feuchien Schwamm oder Tuch.

4_Trocknen Sie Bersich gut mit
ginem Kichsntuch.

5. Bohalten Bie dis Stromyeraorgung
des Kochfelds wisder ain.

* [ias Kochfeld kann einfkustiksignal
abgebsn und sich ausschalten, dis
Touch-Bedionslomants funktionioran
midglichanweisa nicht, weail Fldssigkedn
auf ihnan vorhanden ist. Stellan Sis
sichar, dass dar Beraich das Touch-
Badionfelds trocken ist, bevor Sis dag
Kochfeld wisdor ginschalton.
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6.2 Reinigung und Pflege des Backofens

WICH THGER HINWEIS: Vergawizsem Sie sich vor der Durchflhrung won Wartungs- oder
FAeinigungsarbeiten, desa das Gergt ausgeachalst izt

Fir sine langers Lebenadauser des Ofens ist sine haufige Rsinigung srfordsrlich.
Im Einzelnan:

- Teils aus smaillieriem oder rostfreism Stshl misssn mit lavwarmem Wsesser gersinigt wardsn, ohns
Schsusrmitlal odar korrodisrends Stoffe zu venwenden, da diees ais beachadigaen konnten; rostfrsisr Stahl kann
Flacksn bskommen; wenn disss Flackan schwer zu entfemsn =ind, verwenden Sie spszislis euf dem Markt
srhiltiche Produbkds. Nech der Reinigung k=t 82 retaem, dis Oberfidchan gut sbruspilen und ebzutrocknen,

- Der Beckofen und des Fubshor miezen nech jsdem Gebreuch geremigt werden, deamit der Schmutz nicht
warbrannl Das Feit la==st aich lsichisr mit wermam Seifenwsazssr sntiemen, weann der Bechofan noch wami iat,
dann dis Gaife entfamen und das Innere grindlich ebtrocknen. Vermsiden Sie dis Verwandung von echeusemdan
{z_ B. Scheusrputver uaw.) oder esurshelfigen (z. B. Entkaer uew ] Reinigungamitisin und Soheusrechwimmean,
da digas die Emsills beschidigan konnan. Wenn Fetfflacken und Verechmutzungsn bssandsers schwer zu
entferman sind, verwenden Sie sinen spazisllen Beckofanrsinigsr und befolgen Sie dis Anwsigungen auf der
Verpackung. Verwe nden Sie niemaks einen Dan pireiniger, um des Innere des Backofens zu reinigen.

- Das Zubshar (Bleche, Grillroste ..) muss mit heibem Wasser und Geachirrspilmittsl gereinigt
wendan.

- Beilengersm Beineb des Backofenz kenn sich Kondenaweszser bilden. Trocknen Sie den Backofan
mit einem weichan Tuch ab.

- Die Gummidichtung, die dis Backofenoffnrung umgibl gerantiert den simwendfreien Betrieb
des Backofens. Uberprifen Sie den Zustand der Dichtung regelmafig und reinigan Sis zie
gagebenenfalls, ohne Scheusrmittel oder schsuemds Gegensiands zu verwenden. Weann dis
Dichtung be=schadigt ist, wenden Sie sich bitte an das néchetgsisgens Kundendisnatzentrum und
banutzen Sie dan Backofan micht, bis er repariert wurde.

- Decken Sie den Boden des Backofenz nismals mit Alufolis [Gieniolpapier) b, da dis dadurch
varureachte Hitzeanstieg den Gerprozess besintréchtigen und zogar die Emaille beschadigen
kinnts.

- Reinigen Sis dis Verglasung der Backofentir mit nicht scheusrndsn Produkten oder Schwammean
und trocknan Sis sie mit sinem weichen Tuch sb.

Abnehmen der Backofentir

Fur eine grindlichers Rsinigung kann die Backofentir ebgenommen werdsen. Im Folgendan warden dis
Verfahran fir den Aus- und Wisdereinbau beschriaben.

Offnen Sis die Backofentir vollstandig.
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Offnen Sie den Habsel {A) an den linksn und rechten
Sehemisren vollstandig.

Halten Sie die Tur wie in der Abbildung gezeigt und
achiliefen Sis sis vorzichtig, biz die Hebel [A] der linken
und rechten Schamiers in den Tad (B) der Tur sinrasten.

Zishean Sie die Schamisrhaken wis vom Pfail (G} gezeigt
mit ginar Kippbewsgung eus ihren Sitzen.

Lagen Sie dis Tur auf sina weichea Unterlags.

Um die Tur zu ersetzen oder wisder anzubrningsn, wisderholen Sie de sban beschrisbensn Schritte in
umgekshrisr Reihanfolgs.
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Entfernen der Doppelverglasung an der Innenseite der Backofentir

Entfernen Sie dis Dichiung (D), indem Sie dis baiden in
der Abbildung markierten Schrauben ebechracben:

Zighan G die innere Doppeiverglazung warzichtig
hersus.

Lagen Sie die Doppslverglasung suf eine weiche Unterlage. Fsinigen Hie das Glaz mit einem
gesignsten Remigungesmitisl. Sie kinmen nun beide Setten der Doppelvergiasung reinigen. Mit sanem
Mikrofasertuch gut abtrocknsn.

Auswechseln der Backofenlam pe

WICH THGER HINWEIS: Trennen Sis den Backofen vom Stromnetz oder zishen Sie den
MNetzstacker aus der Steckdoss, wenn der Metzstecksr zuganglich izt

Entfernen Sie dis Glesabdeckung der Lampenissaung.
Emtfernen Sie dis Glihbime und ersatzen Sis sie durch

sine Gidhbirne, die hohan Temperaturen stendhait (300 Fr

cL

Die Glohbirne mussz folgends Eigenechaftan besitzen:
- Spannung: 220-240V f
- Leistung: 256W
- Typ: GB

Bringen Sie die Glasabdeckung wisderan und schliielen
Sis den Backofen wisdsr an das Stromnstz an.
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7.1 Behebung von Problemen des Kochfelds

Starung Magliche Ursachen Abhilfe

Das Kochfeld schaitet | Keine Stronmrersorgung. Stellan Sia sicher, dass des Kochield

sich nicht sin. an das Stromnetz angeschloessn
und singeschatist ist. Uberprifen
Hie den Hauptstremsachslter in lhrer
Wohnung. Wenn Sie ellea dberprift
haban und das Problsm waitarhin
beatent, wanden Sis sich an einen
quelifizisrten Techniksr

Die Drehknopfe Maoglicherwsize sind die Drehknopfs | Wenn das Problem weitarhin

deas Kochfalds inmen beschadigt. basteht, wenden Sis sich an ainsn

drahen eer cder quelifizierten Techniker. Verauchsan

dis gewunachte Sie nismals, das Geraf ohne Hilfe

Garfunkfion kann sines gualifizisrten Technikare zu

nicht eingestslit regarnsren.

wardsn.

Dias Glaskeramik-
Kaochield ist verkralzt.

Topfe mit reusn Kenten. Zu sterk
scheusrnde Schwamme odar
ungesignete Reinigungaprodukts.

Verwenden Sie Topfe mit einem
sbeanen und glattan Boden. Lesan
Sie den Abachnitt  Gesignetes
Kochgeschirr®.

Einiga Topfa/Piannen
machen knisternds
oder tickends
Gerguachs.

Di=s kann an der Art lhres Topfes
lisgsn fverschiedens Metallechichten
schwingen unterachisdlich).

Dise izt normal fur Topfe und deutet
nicht auf Mangs] hin

7.2 Behebung von Problemen des Backofens

Storung

Magliche Ursachen

Abhilfe

Dar Backofen
gchaltet sich nicht
Bin.

Kaine Strommrersorgung.

Stsllen Sie sicher. desa der
Backofan en das Stromneiz
angeschlozaen und singeachalist
izt Uberprifen Sie dsn
Hauptstromachalter in thrar
Wohnung. Wenn Sie ellea dberprift
habean und daa Problam waiterhin
beateht, wanden Sis sich an einen
quelifiziertan Technikar

Die Drehknopfe
daz Backofena
drahen leer cder
dis gewinachis
Garfunkfion kann
nicht eingsstalit
wardan.

Maoglicherwsize sind die Drehknopfa
inmen beschadigt.

Wann das Problem wesiterhin
basteht, wenden Sis sich an ainsn
qualifizierten Techniker. Verauchsan
His niemals, das Gerdt ohnes Hilfe

sines gualifizierten Technikare zu
regarnsren.

de-57




resPekKtia



Al
(w
L

Contents

: GENERAL BIFORMATIOM .ccocoiiiniiinmaimimini it sidamuiimmsys
1.1 Reading the ManUAal.........cc e s s

2: GENERAL SAFETY PRESCRIPTIONS......ccoeeeimrreerrasscssmsnnsns smsssmsnssnns
2.1 IMpOrtant WBITIINES ... iaiciiesaiiars s ien msanson sa ssnans s s s msnsar s st semsnsnn

2.2 Environmental protaction
3 : TECHNICAL DATA AND CHARACTERISTICS........coemmemreninasnsannas

4.2 Uzing of the sleotrio hob.........cccimmnes s e s

G.1 Lot o mee o e T R
g.2 Praliminary upumﬂun

5.8 Conneotion of the applianos tu the atuntn-:ml aupply

8.1 C1ann|ng and cars of the hob..
an-54

8.2 Clsaning and cars of the oven.........v v naeeane
7 : TROUBLESHOOTING ......ooorieinseassnsrsnsssasssnnsrasassssssssssasasassssssnsssnsasss

7.1 Hob problem solving ... e e s
.an-67

7.2 Oven probem SolVINg. ...t s e e s e

en-3
an-3
en-7
an=7

e Sn=14

LEn-15

a1 Toohnloal dabl .. .. i s maasa s san ampmins admi i pana s

&z PRESCRPTIOMNS FOR USE ... i diiinisisiiaans
4.1 Preliminary recommadationz....... v s

en-15
en-20

en-21
an-21

.an-22
4.2 Uzing the oV i immsiamsesnsssiarmsssssinias peaspsinsss sumsssansisiss sansanssnss

an-28
en-40

.an=340
.an=30
8.3 Hob Iinstallation Instrustlons... e R e e S S
8.4 Oven Inzstallation Inatrunﬂnna

=48

n=42
an=48

en-52
an-52

en-s7
an-07

en-1




resPekKtia

en-2



RESPEKLA

1: GENERAL INFORMATION

1.1 Reading the manual

1.1.1 Foreword

Thank you for purchasing an appliance from our rangs.

The sppliance you have purchassd iz designsed to mest your domestic requirementa. Plesss read theas
ingtructione for uss and follow them caersfully. They describe the possible uses and opsration of your

eppliances.

Theas instructicns accompany varnious types of appliencasa, so they alzo contain descriptions of functions
that may not be present on the epecific appliance you have purchassd.

The manufacturer declines all liahility for injury o persons or damage to propery caused by
incorrect or improper installation of the appliance.

The manufacturer ressrves the right to make any changss it deams fit to the varouws modsls in order fo
comply with the technical stendarde in foroce.

In cese of complaints, plesse get im touch your dealer's customer service department.

1.1.2 Manufacturer's data

Manufacturerand person MEG-MNovex GraBhandelsgesellschaft fir Elsktro- und
responsible: Haustechnik GmbH

Brand: Reapskia

Addrass: Chenover Str. 5§, E7117 Limburgerhof, Germarny

Tal./Fax: O 49 6232 20850 O

Email nfo@neg-novex.de

Website Wik respekiade

1.1.3 Assistance service

For technical quardss conceming your appliance, contact your dealer’s customer sefvice daparimeant

Before calling the assistance servios, make sure you Know:

= tha modal identification coda

en-3
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1.1.4 Introduction and safety
Betore Instaliing and/or using the appliance, read the Instructions In inls manual careiully.
This will nelp vou gain tamiiarity with your new appliance.

Kecp thls document on fand 50 woU Can consul | whenever necessany and transter i to the new awner
If the appliance is soid.

Read ine safely messages in the Introduction fo inls manual and pay atteniion io safety
Information marked: "Cauilon”, "Warmning" and "Danger” In the text.

This symoal means: NOTE

| This symoo! genotes useful recommendations ana Nighlignts comect procedures anad
conducl Paying aitention fo the INstuclions accompanied Dy his symool will Rslp 1o
prevent passiie problems.

The function of the Symbol Is to Righight the speciic methods and proceduras to adopt
Tor cofmect use of the apriance.

This symiol means: WARNING

The unction of this symbol 1S 1o nignilont an operation 1 oe performed win special care
because it could jeopardse he sincture of e appBance of of (s components.

This symial means, CAUTION

The Tunclion of s symbod = 10 nighlight Sately Imformation. Read e Imformaton
carefully. AlSo make SuFe you have TUlly LnEerstood e causes of potantialy dangerous
accigents

This symid means. DANGER

The tunction of this symbol i to higniight a situation that §s potentially dangerous for you
and for othefs. Read ne InfofMmation carefully. AlSo make sure you Rave Tully understood
he causes of polential dangerous or Talsl accilenis

This symial means. INSPOSAL

This symbol, on e product oF on the pack, Shows that the product must not be reated
a5 nonmal municipal waste but must be tisposed of &t a speciic electrical and slectronic
eaulpment collection and recycling centra. By assuning comect disposal ofthis product, vou
are nelping 1o protect the environment and the Realth and welkbelng of others. Incofrect
oisposal of the product endangers me envIronment and neann. More MTermaHon on [ow
1o Tecycle this product can be obtained from local autnorities, waste disposal reguiations,
or e point of Sals where You purchased the product.
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1.1.5 Appliance identification

B " a %
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o B

t s

The following data appsar on the nameplate:
A - Modsl!
B - Weight
G - Manufacturer's dafa
D - Serial numbear
E - Manufacturer
F - Deacription
G - GE mark
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o NOTE: We recommend making a separale note of he appliance data and seflal numbers

o have a readily avaliable record If needged

NOTE: To maximise emclency of the assistance and spare parts senice, always quote
the caia on is namepate.

Mamepiate location
The appliance namepiate 15 ocated In e IDWer part of he umi

CE declaratlon of conformity

The manufacturer of the appliances described in this document, 1o which this deciaration refers, states
under its soie rasponsiblity that the appliances are In compliance with the basic health, safsty. and
protection requirements of the elevant EC directives and hat he related 1est repons, natably he
CE declaralion of cormormity duly Issued by Ne manutacturer of oy 1S AUthomsed representative, are
availabie for Inspection by the compelent aumoriiles and can be requested rom the appliance dealer,
The manufacturer also declares that any pars of the appllance or appliances described in this manual
hat may oome Inte contact with fresh foods 4o mot contain 1oxic subsiancas.

1.1.6 Warranty conditlons
The manutacturer declines all Tabliity for damage caused by the purchaser.

This appliance s manufactured and tested using the latest avallable methods. Apart from the |egally
TEqUIrsd s-Manti wamanty provided Dy the SellenDeaier, e manmacturer provides a warranty for pars
and worTkmansiip 1of & penoa of 24 Momihs from the date Of pUrChase. ANy T1epairs or alierations Carred
oul Dy e purchiaser or by tind parties will automatically invaidate e warranty. The warranty does
not COVer damage Caused Dy IMpIoper Lse of Operation, by Incofrect instaliation or storage. by an
improperly made connection, or by causes of force majeure of other external Influences. We reserve the
Tight 1o repalr of replace defective pans of replace the appliance Inthe case of complaints. ©nly In cases
whersin iha appilance cannot provide the tunction specified by e manufacturer IoRoWINg adiustment or
replacement Can the purchaser reguest a reduction of the purchase price or cancaliation of e purchass
CONtract under warranty within sk monins, calculated from the gate of purchase.

Aeguests for compansation 1o damages. alsa In relation to consequential isses, cannot be conslderad
umiess they are based on claims of mallce of negligence.

Warranty claims must be vafigated by e purchaser by Submitting e sales receipt The waranty is
valld whinin the Federal Republic of Germany.
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2 : GENERAL SAFETY PRESCRIPTIONS

2.1 Important warnings

A
A

DANGER: Thers 15 a nsk of fire T ci2aning 1s nof carmsed out In compliance win e
|nstructions given in his manual.

DANGER: Risk of Tire gus 10 Sponianeous 1gninen of oll and grease vapours. Do nol
reqse cooking olll used ol may contaln organkc rasigues that Increase the ikefinood of
SRONtENecys ComDustion.

It e recipe requires the aadiion of Alconolic Deverages (Such as rum, COgnac of winej,
Dear in mind that alconol Svaporates at high emperaiures. it may occur thersfore that
the resulting aiconol TUMes coula lonite when they come Inio contact with e feating
Elements

DANGER: Do not place flammable products of objects soaked in flemmakble bquids In, on
10 of, o near the appliance.

Crurng and tolkowing use of the oven, 4o ndt ouch he heating elements or intemal
surfaces 1o avold he rsk of Durns. Avoid corntact with Tabrc or ather flammable matenals
Lntli ne appliance pars nave coolad complataly.

DANGER: Danger of not areas. Fallure to comply with these prescrplions could 1esuit in
bUmS or scalds.

CHuring use, accessible pars of e appliance could Decome Sumicienly hot 1o cause
Bums.

D0 not touch e glass ceramic oD unii the suMace has cooled, do not place cothing oF
any other oDjects on the nob while 1T 15 st hot.

D0 not place metal objects on the NoD SUCh a5 knives, Tofks, Spoans, ana pan lids, since
they may become hot

The nanadles of pans may De not 0 e 1ouch. Make sure pan fandies ars not above any
of the Nol's Cooking Zones Wien iney are Swichea on.

Whien the oven Is In use, e nealing slemems and pans of me oven door may become
gxiremety hot Do N ouch e neating elements.

>

DANGER: I the hob surace becomes damaged, disconnect the appllance from the
pOWST SUPPIV IMmediately o avold elecnc shock.

DANGER: Use caution: the panel edges are sharp.
Risk of Injury of culs if proceeding without due caution

DANGER: Do not make any modificatlons to ine appliances

Instafiation, electrical connection; and possiole modifications made to he nome elecirical
SyStem must be camled oul by a specialised technician. Fallure 1o comply with hese
salety Drescriplions may result In damage or potentially fatal injury due 10 Siecinc shock

DANGER: Dg not expose e appiances 1o weather such as rain of direct sunshing.

4B 4l dll ¢
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DANGER: Do not use the appliance (ovenmaob) 10 neal of COOK food In €ans of other
sealed contalners. The pressure that forms In the Coniainer could cause 0t 10 burst,
resuiting in damage to the appliance.

CAUTION: Belore carmying oul maintenance or cleaning tasks, the appliance (ovenmiob)
MuSE be disconnectaa from the electrcal supphe

To kesp e appliance safe and in Jood WOIking Ofoer comfact exclusively senice centres
authorised Dy the manuiaciufer and use exciusively genuine original replacement pars in
Ihe case of Dreakagses of fauls.

CAUTION: Make sure the data on the namepiale of the appEances are compatibie win
the electrical supply In The home In which the appliance Is 1o be Installed. In the case of
discrepancies, consult a qualned techician.,

> P>

CAUTION: Be sure [0 use a ouTeClly raled cable 10 connect ine appllance to the electrical
supply

Make sure ne appiance nas Desn properly assembled. I Unsultable power cabies are
used, the connection may becoms nol

Make sure the power cable connections are ighit anad the cable 15 not tangled.
hake sure a protection s installed o prevent direct contact with eleciricat cabies.
Cx0 et use muitiple socket adapters or exiension leads.

The temperalure probe 10Mms part of e thermostat, 1 1T pecomes damaged L must oe
replaced by a spacialised techhiclan.

D0 not pull of damage the power cable 1o disconnact the appiiance from the elecimical
supply. Contact our authorsed cUsomer Senvice of a speclalised techniclan to nave a
damaged power cable replaced.

CAUTION: Do nol drop heavy objecls of Dans onto the nob. NEVER cimD onlo the nob
a5 this may damage e surtace.

CAUTION: Do not Swich on CoOKING Zones i they are net cccupled Dy pans or I he pans
are empiy.

CAUTION: G0 not piace sheets of aluminium fodl on ine [ob.

CAUTION: Use exclusively adequate elecincal supply disconnecting devices: circult
breakars, luses (SCrew-In fuses must be removabie from the suppom), residual current
devicas, and conlacions.

CAUTION: Use exclusivaly the hob protections designed oy the appliance manufacturer
or the nob protections Incorparated in the appliance. The use of nadequate protections
may result in accidents.

Il gl glLgllLgll o

CAUTION: Tne electical system must be eguipped with an isoigion device that
disconnecis the appiance rom ail poles of he elecincal supply. The Isolation device
MUSt have & minimum cortact gap of 2 mm
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CAUTION: When the appliance (ovenhab) Is connected to e eiecinical supply, make
sure the pawer cabie cannot come Into comtact with hiot ﬂE.I'IS of the ﬂDﬂ-‘"‘ﬂl‘lE’E or with hot
pans. Make sure the power cables of other home appllances oo not come Ino contact
WIth hot parts of Ine appliances

CAUTION: Al parts protecting against direct contact and Insulated parts must be secured
50 that they cannot be removed without the use of 1ools.

CAUTION: Treventiiaion or neat dissipakon openings must never be coversd or blocked.

CAUTION: Casl Iron pans, forged aluminium pans, or pans with damagen botoms may
sCTatch e glass ceramic surface. Always I the pans 1o move them on ine neb.

CAUTION: Before making any connections, make sure e mains voltage matches he
voliage shown on the [abel kocated Inside the appliance (oven/hob).

CAUTION: If the power cable s 0amaged. it must be replaced by the manufacturer by
Ihe manufaciurer’s techinical service, of by a qualmied person, In arder o simingte any
pOSSIDIE risks.

CAUTION: Keap children Jess than & vears of age away rom the appllance. Chidren
miist be supenvised 10 ensure ey 00 not use the appllance Impopeny.

Potentlally nazardous pans must be mads sdafe when e appilance is no longer in use.

CAUTION: Do not aiow chiidren 1o piay with the appliance.

CAUTION: Keep all the packaging malerial (pags, polystyrene, nalls, etc.) out of reach
of chilgren.

CAUTION: Cleanlng and malntenance mist nol De emfrusted o children without
supenision.

CAUTION: Kesp chlidren and pels away Mom the appliances when Iney are operating or
While ey are cooiing. Accessibie pans are not

CAUTION: Tne over door hinges may be damaged It subjectad to excessive welght. Do
not place heayvy comainers on the open oven 0oor and do not rest your weight on It whan
ciearning the Interor of ihe gven. Do Noi CEME oo e open oven a0or and do not aliow
chifldren to siton I

IR 4l 4l .4l 4l SIR Ll Al dlLJlLdIR <

CAUTION: Us2 of tne appRances by Dersons win physical, Sensory, of psvenoiogical
disabiimes s permitted only when they are superviseq by a carer responsible for thair
satety.
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CAUTION: Remove all packaging material, stickers ang protective film (If present) before
using the applance Tor the Mist ime.

CAUTION: To clean the appllances; Nirst make sure ey are swilcned off

CAUTION: Do nef use a damaged appllance

CAUTION: Do not use plastic receptacies.

CAUTION: If the appllance (ovenmnoD) develops a fault, Inform customer service. Do not
attempt 1o Instalirepalr the appilance withaut the assistance of a specialised technician.

It In JoUDt concerming Corfect operation of the applance, consull a speciaised technician.

CAUTION: The appliances are Intendad exclusively for COOKING food. Amy omher use, such
a5 space Neating, Is considersd Improper.

The manufaciurer cannot be held lable for any damage caused oy Incommect Installation,
tampering with any part of the appliance, IMproper Use, Misuse. oF Unreéasonable use.

CAUTION: Due 1o he welght of the noD, use caution when Instaling or maving L

When Insizling of nandiing the oven, always use e handle recessas In the skaes 1o
avold Injury or damage o the appliance. Due to he welgnt of he oven, use caltion when
nanding .

AlWays wear safely gioves and shoes.

CAUTION: D0 not use e applances with wet Nands or i you nave come Mo contact
With wiater,

MNever use e appliances win bare Tesi

CAUTION: Molten pRastic and plastc fms must De remaoved trom the nob Immedialedy.

CAUTION: Make sure yoU leave a space of at keast 30 mm between the Workiop and the
bl owen beneatn it to aliow air clrculation. Damage resilting from the absence of a
ventllation space is not covered by the warranty

CAUTION: Whern the gven IS operating of when It IS sl Not, always use oven gioves 1o
Insert of remove alshes/contalners, aking care not 1o 1ouch the neating slements.

il il 4l JIL SR I Sl ZlLgllLgllgll o

CAUTION: Once you have Nnished Cooking, open e oven ooor carefully, allowing tha
not alF and steam 1o escaps gradualy.
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CAUTION: Always gnp the oven door nandie In the centre, Decause e ends may neat
up due to ot alr escaping from he oven.

CAUTION: C:0 not COOK F0005 N direct COMact with the oven racks and dnp pans.

WARNING: Instafizflon and slectrical connection must e camed out by a speciallseq
techniclan in compiiance with the manufacturar's instructions and statutony leglsiation.

WARNING: Tne appllances are not Intended 1o De opesaled Dy an exiemal timer or &
separate remote control system.

WARNING: Do nol use e oven 1o store Deverages of foods.

WARNING: Do not e he oven cavily with aiuminium foll and do not piace cake fins or
olher receptacies on the bottom of the gven; a foll Ining will prevent alr circulation inthe
oven, Impalr Cooking periormance, and can damage the enamel Tnish.

WARNING: Do nol 0rag pols or dishEs across he Dolom of he oven as mis coukl
Damage me enamel nisn

WARNING: Do not use e noD &5 a8 Worksurace or 1or storage.

WARNING: Seal Ine edges of Ine hob Win Sealing 1ape 1o prevent the workiop from
sweling oue to the eftect of molsture.

Protect (e Undersioe of g applance om Steam and [Umioiy.

WARNING: Do not piace cutlery or pan Bos on the cOoKIng Zones: items placed on me
cooking Zones wiil neat up.

WARNING: If Sugar of food WIth nigh Stgar contents 1s spiled on the hat glass ceramic
not, clean the Tob Immegialely 8nd remove Me sugar with 8 SCraper, even wnen the oo
|5 still Aot This prompt action will prevent possible damage 10 the glass Ceramic surace

WARNING: Bz not install tne appliances near a door of Under & windcw. This precauticn
avords the ek of hot pans ovenuming when the Joor or window 1S openea.

> 2|2 BB 2| 2| 2] 2] )| P

WARNING: Switch off the appliances and allw mhem (o cool gown Defore cleaning them

Cnce tne oven has cooled sulflclently, USe & damg cloth and a small amount of detergent
1o remoyve Imescale, water stains, and grease spatters. Aler cizaning, dry 1ne oven win
d SOl cioth.
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WARNING: Do not leave e appllances unatisnded when My are operating

WARNING: Swiich off the appliances after use
hiake sure that all the knobs are Set 10 °0° when ine appiiance Is not in use.

WARNING: Afler removing the appiances from e pack, check that may are In perfect
condition. If the proouct (oven/mob) shows signs of damage, do not use |t and Instead
contact the ARESPEKTA Service network.

D0 not attempt 10 Cook O & Droken OF cracked hob. M the sumace of e hob IS broken
Of cracked. clsconnect the appliance Immeaiately from e electrical supgly (wall switch)
and contact a qualitied technician.

WARNING: Comply wiin the prescribed minimum distances from ofner appiiances.

WARNING: Before Ingtaliing and using Ine sppliance, make sure the vatage (v) and
frequency (Hz) shown on tne appllance are identical to the voltage (V) and frequency (HZ)
Of the electrical supply In the home Inwhilch IS 1o b Instaied.

WARNING: Clean the appllances regulary 1o avold Unous waar of Ne surfaces.

WARNING: Disconnect e appllance (ovenmoD) Tom Me siecirical supply Defore
carmying out maintenance tasks

WARNING: Wnen the appiiance (ovenmnob) |5 10 Temain unused for & prolonged penod,
disconnect the electrical supply and st the maln switch 1o o

WARNING: Do nol use steam cleaners i clean the intenor of ine oven of 10 clean e
fob.

Clean the appilance with a ol damp cloth
Use exciusively pH neutral geterments (o clean Ine surfaces df Ine oven.
0H) NE4 USE SCOURng pads, salvents, or metal obects

> BB BB PP

WARNING: All accassones In comact Wi [ood must be Ciganad carefully wiin sultabie
products before use.
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NOTE: Eciore instaling andfor using ne appiiances read e INsructions carsfumy.

NOTE: Clean the appliances aner each use.

NOTE: Always make 5ure pan ootioms are clean.

NOTE: Scratches or dark stins on e surface 0o not afect operation of the nod.

NOTE: Use a suftable scraper for cleaning giass

NOTE: The gven and nob are 1or gomestic use oniy

Tne appliances Gescribed In s document are nNot Intendea tor professional use. They
are designied exciushiely for domestic use.

NOTE: Tnis appliance (ovenmob) complies with eleciromagnetic radiaion safety
reguiations

e e e e e ee

NOTE: To benefll from the terms of the waranty, make sure you can produce he warranty
card and the sales recelpt, otherwise e warranty cannod be offerad.

en-13
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2.2 Environmental protection

2.21 Packaging
The packaging matenals are 100% fecyclable. Act In compliance with iocal legisiation for telr disposal.

WARNING: Tne packaging material (plastic Dags, polystyrene components, o) Is
& potentially dangerous for chiliren. Keep Ine packaging material out of reach of children.

2.2.2 Disposal

WARMNING: Dispose of the old appiance In compliance with legal prescoptions. Before
oisposing of the appliance, cut of the power cable to make it unusabie. The appliance
must be disposed of by consigning 1 1o an autnorised recycling centre:

en-14




3 : TECHNICAL DATA AND CHARACTERISTICS

3.1.1 Model 15120000000226 (HS2201-26) - hob

S20.00 mm

Mo del no.

151 20000000226 HS2201-26)

Product identification /| Brand

NEG

Respsekia

Product family

Buiit-in hob for SET

Product description

Elactric hob, 80cm

Hob type (slecinc/gaa/combined)

alecinc

Heating typs [=olid/radiant/
induchion rings)
Hob finish (stainiess atesi/glasa’
glasa ceramic)

radiant rings

glass ceramic

en-15
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Characteristics
Madel no. 15120000000225 (HS2201-26)
Volege / Frequancy WiHz 220-240V~/380V-41 5V~ 50Hz
Mominal powsr Watis B800
Power cable {withAwithout) plug cable not suppled, without plug
Hob width cm a0
Mo of cooking zones no. 4
Mo_ of knobs no. 4
Front heating zons {lafi} Watt= 1000W / with dowbls zone 2200W
Resar hasting zonsa (left) Watfs T200W
Rear heating zons iright) Watta 1100W J with exdernal oval zone 2000W
Front heating zons {nighd) Watt= 1200W
Controls type (knobtowch/slider) knob
Power rangs setting na. 0-9
Dhgital timer configuration minutes | Mo
Child protection function YezafMNo | No
Asaidual heat indicator YeaMao | Ye=
Owerhesting protection YeaNo | Yes
Automatic powsr off YesfMo | Yes
Appliance dimensione (Length- | mm 500 x 520 x 50
Width-Depth)
Mat waight kg 8.5
Equipment or accessories
Mo del no. 151 20000000226 (HS52201-26)
Fidng brackets included/mot includsd) included
Sealing tape (included/nat included) included

en-16




3.1.2 Model 15120000000226 (HS2201-26) - built-in oven

i \
— 58400 mm -
E
E
o
a
T
@
3t
¥
Ma del no. 15120000000226 (HS2201-28)
Product identification ! Brand HEG Respekta
Product family Built-in oven for GET
Product description Built-in electric oven_ 80cm
Crven type (slectric/gas) electric
Owen cavity usseble capsacity | Litres Firs
{ENES)

en-17
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Characteristics
Madel no. 151 20000000226 (HS2201-26)
Volegs / Frequancy WiHz | 220-240V~/3B0Y-415V~ S0Hz
Mominal powsr Watis 2300-2800
Ensrgy consumption class A
Energy consumption during normal opsration KWh' oal
cycie
Energy consumption during fan assisied operafion KWh' 0.78
cycie
Tolsl inatelled power L) 23-28
Power cable {withfwithout) plug cable not suppled, without plug
Dwven controla mechanical
[mechanical/analogus/digital/full touch)
Cooking mads (static, fon assizted, stc.) fan aasigted
Crven cavity moulded cavity
Mao. of knobs na. 2
Knobs typa rotary
Crven door open'closed function atandard
Mo, of owven door glass pansls na. 2
Type of inner glass: fiwed/removable ramovabie
Operating tempematurs L B0-250
Grill typs alactnc
Grill heating slement W 1508
Top heafing slemsnt W 1500
Bottom haating element L 1000
Fan slement W !
Mo. of circulation fans nao. 1
Crwan guides Yea/Mo | No
Flat wallz with remowvable support reila Yea/Mo | No (moulded cavity)
Crven thermozstat Yez/Mo | Yes
Cwen light / type Yea/Mo | Yes, GB 25W
Mo of drip pana no. 1, enamellad
Mo, of racka no. 1 chromed grill reck
Appliance dimenzionz THT 504 x 520 x 584
{Length-Depth-Haight) {exciuding handiaknoba)
Met weight kg 255
Gross weight SET {including peckaging) kg 38.5
Pack dimsnsionz SET {Length-Depth-Height) THT 839 x 57O x 775
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Madel no.

15120000000226 HS2201-26)

Mo, of cooking funchons

Owven functionz {symbo!l and
description)

=
P

T

Light

Static, top and bottom conwvechon heating

Fan e=aizsted, top and bottorn heating, feet cooking

Grill

Fan azzisted grill

Fan aszizted bottom heating, slow cooking
Gteam-assisted cooking and cleaning

B {5 3| B | 0 | 6

Defroeting

not inchudsd)

Other functions
Model no. 151 20000000226 HS2201-26)
Cooking trmer YesfMo | Mo
Timsr knob YeaMo | No
Cooling fan YealNo | Yos
Thermostat on/off ight YesiMNo | Yes
Vapour remowval Yea'Mo | No
Equipment or accessories
Mo del no. 15120000000226 (HS2201-26)
Ratizasrie included/not incliudad) not included
Telescopic shelf guides (included/ not included

Drrip pana (included/not included)

M.

includad, 1, smamslled

Rachks {included/not included)

mo.

included, 1, chromed
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3.2 Wiring diagram

Hob wiring diagram
s

L
AGRL=0 Li-n w7 A

i
g{! £
k3 | = e
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4 : PRESCRIPTIONS FOR USE

4.1 Preliminary recommendations
' DANGER: Risk of Tire due 1o Spomansous ignition of ol and grease vapours. Do not

redse cooking ol used of may contaln organic residues that Increase the kefinood of
SpOniAnecus combustion,

It e recipe requires the aadiion of Alconolic Deverages (Such as rum, COgnac of winej,
Dear in mind that alconol Svaporates at high emperaiures. it may occur thersfore that
the resulting alcohol fumes coul lgnite when they come Into contact with e fiealing
Elements

DANGER: Do not place Nlammable products or cbjects scaked In fammable fqulds In or
near e applance.

Dunng and tolowing use of e oven, do ndt 1ouch the nesting elements or Intemal

Surfaces 1o avold he risk of Durns. Avold cortact with Tabnc of ather flamimable matenals
LNt ne appliance pars nave coolad complataly.

DANGER: Danger of not areas. Fallure to comply with INese prescripfions could tesult in
bUmS or scalds.

When e appliance is In Use, Ihe Niealing Slements and pans of me oven door may
become exiramedy hot. Do not 10uch e heating elements.

CAUTION: Bajore canying oul malnisnance of cleaning 1asks, the appliance must oe
disconnected from the electrical supphy

CAUTION: Remove all packaging material, stickers ana proleciive film (If present) before
LiSing the appiance for ne Mgt tme.

WARNMING: Fegular maintenance ensures opood wWorking orger and optimal perfonmance
of the appllances.

WARNING: Remove bullt-up dirt trom the sufaces regulary.

WARNING: Make sure the room 1S sullicienty ventiiated.

WARNING: Chack 10 ensure the appliances have not sulfered transport damage.

WARNING: Instaiiation and slecirical connecion must be camed oWl by a specialissa
fechniclan in compliance with e manufaciurers INSrecians and the regulations in torce.

>\ 2| P P
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4.2 Using of the electric hob

4.21 Operation of the electric hob

The giass ceramic hoD S equipped with a micIoCompLUter Capable of mesting a range of aferant cooking
requiremants, hanks to the micro-automated control eatng slement WEN muttl-poWer selsction

The glass ceramic hob IS Dased on infrared heating fechnology, Wit the food heated by radiant neat.

noD; Clean the Nod immeaiatsly and Iemove Na sugar with 8 SCrapar, Sven Wnen the nob

@ WARNING: I SuQar or 1000 WIth hign Sugar confents IS spliled an the not glass caramic
= il hot. This prompt action will prevent pessibie damage 10 the giass ceramic surace.

i WARNING: SWILCT Off the appilance and aflow ILI0 CoDl down Defore: cieaning I

Once e neb Nas cooled SuMciently, Use a damp CIoin and & small amount of deterpent
10 remove limescale; water Siains, and grease spatters. Afler cleaning, dry the noo win
8 softcloth

422 Sultable pans

YOU can use any type of pot of pan, Including COgper pans, woks, sialnless steel pans, glass pans,
Ceramic casserol disnes and contamears.

NOTE: The Dottom of the pan should De #al and Smooth.
D0 Not USE pans with a rougn serrated Dotem of With & curvend Donom.

M i
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o NOTE: Aways Iim ihe pans and piace fnem delicately on tne giass ceramic surface. Do

nof shide the pans on the hob or the glass surface may become damagead.

1iJ\V

I‘- |
. #

423 Energy saving
Follow these practical tips to save eleciicily during vour cooking activites,

WARNMING: When preparing aisnes that require 1000 cooking UMes In & pressune cooker,
make Sure e pressure cOOKer contains sumclent Iguld, because ieaving an empty pan
on the hob could damage both hob and pan

NOTE: Place the pans on he Cooking zone before switching on

NOTE: Positlon the pans In the ceqire of e codking 2one.

NOTE: Use resiausl heai of ine cooking Zone 10 keep rood warm. Heal up another disnen
2 CooKing Zone tnal Nas just been ysed In oroer 1o make bse of the residuat neat.

NOTE: When heating water, neat only e amount vou aciualy need

NOTE: Atways place 8 1001 the Cormect Size on pols and pans.

NOTE: Use a sultabie size pan for the quaritity of food 1o be cooked. Using a large pan
that Is only parily full resulls In enengy wastage

e oS e e
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4.2.4 Layout of cooking zones
15120000000226 (HS2201-26)

1 - Frant lsft cooking zone {1 0D0W) with doubls zones (22D0W)

2 - Reer laft cooking zone (1200W)

3 - Rear right cooking zona {1100W) with extermnal oval zone (2000W)

4 - Front right cooking zone {1200W)

5 - Diaplays of the sslected cooking leved (from 1 fo 8), which aleo indicates that the hob surface
ia gtiil hot eftar conking [H)
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4.2.5 Control panel (hob control knobs)
Knobs fo switch onfswitch off the cooking zone

1 - Front left cooking zone eelection knob B
2 - RBear left cooking zons m{mﬁnnmha
3 - Rear right cooking zone eslsction Imnha

4 - Front right cooking zone sslection knob B

RESPEKLA

F

N,

4.2.6 Starting the cooking process

1 - Place your pan on ths required cooking zona.

WARN ING:Ths bottom of the pan end the
hob zurface must be clean and dry.

2 -Turn the knob clockwize 1o awilch on ths
required cooking zons and set the powsr lavel
from 1 to B {on the 0 estting the cooking zome iz
off]

]
&




0 NOTE: You can use several cooking zonss simultansously, aimply by turning their knobs.

4.2.7 After cooking

Turn the knob anticlockwizs to the “0" (OFF) position to
awitch off the required coolking zone.

e A8
;- e

NOTE: K you awitch off the hob by means of the main izoletor switch or if there iz an
0 glsotric power feilure while the appliance iz on (knobs sst betwean 1 and 8), when power

ig reglored you will nesd 1o return the knob to the "0" position and then switch on the
cooking zons again by setting the knob fo the heat lavsl reguired.

i CAUTHIN : Beware of hot surfaces

Tha letter "H" indicates which hotplete ie bl hot to the
tfouch. it goss out as =oon ag the aurface has cooled
down to a eafe tempsareturs. i can alzo bo vsed s8

an enargy saving function if you went to heat savearsl
dizhesz and uss the still hot hotplate for thia purpoas.

4.2.8 Double cooking zone function

o NOTE: The zonas aveilsbls for the double cooking ares function ars 1 and 3.

Tha doubls cooking srea hes two cooking zonses, one intemal zone and one sdjacent sxiernal zone.
Dspanding on requiraments, you can ues only the intemal zone (1) or both zones (2).
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Switch onfoff the double cooking erea

1 - To gwitch on the double cooking area tum the dedicated knob clockwize to a posaition beyond
Izwsl "8"; this will provide the maximum cookling intensity provided by the doubls cooking arsa.

The display showsa "B." {with e dot behind 8}

2 - To disable the double cooking arsa turn the dedicatsed knob anticlockwize to lsvel "07 or lower.

4.2.8 Automatic power off

Automatic power off 2 & protective end safety function for the hob. i you forgst fo awitch off the
sppliance oncayou have finizhed cooking. it will switch off automaeatically. Tha pre-ast powar off times for

the different powsr lavals are shown in the table below:

RESPEKLA

2

Power level 1 2 3 4 <] ] B
Standard timer for cooking | 8 B 8 4 4 2
timea {hours)

4.2.9 Cooking guidelines

Cooking lips

DANGER: Uzs caution if you intend to heat oil or fat very rapidly. At very high temperaturss
ol and fat may ignite spontansousty, thus creating a senouws fire hazard

- The uze of a lid reduces cooking timess and saves ensrgy becausse it reduces hest loss.

- Uze only the necessary quantity of oil or fat to reduce cooking fimes.

- Siart cooking by setting a high tempearature, then reduce the temperaturs when the food reaches the

required cooking conditions.

Heat setting

Purpose

off, uze of residual heat

matt. heat. heat rstention

ahow coaking, defrosting, and heating

braising, delicate cooking, and toasting of amall guentitias

cooking end browning of large quantitiss

frying, cooking to boiling point
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4.3 Using the oven

4.3.1 Before use

This MuARunction gvern comines the bensllls of raanonal Comvection ovens With these of the ialest 1an
assistad models ina single appliance. 11 ES an extremely versatie appliance that aliows diferent cooking
modes to be selected easily and safely

WARNING: Before using the appliance, clean all the accessories wiln wanm waler ana
normal detergent. Do not use abrashve delerpents.

and kzave ine Kitchen windows open, If possible. When R 15 first swilched on ne gven may
refease odours due manuwaciurnng resiaues such as grease, oll, ang resins. Once mhe
recommended ime has elapsed, Me oven 1s ready 10 De used o7 cooking.

i WARNING: When using the oven fof the first time, neat It for about nalt an nour (230-C),

WARNING: When oriling Toods of whisn using the rouisseria {avallable only on some
& moaels), place the SuUppled drip pan on the DOWom Shell Lo prevent Iquids and/or grease

Trom dripping onto the bottom of the oven. For all other cooking lypes. never use the
DOtiom Shell and never place obfects on the Dottom of Me oven, since this could damage
the enamel Tnish. Piace conainers (Cake NS, alminium sheets, ic.) on e rack
SuppEsa wilh the appiiance, Insaied on the oven guides.

4.3.2 Sultable contalners, casserole dishes and baking trays

Before starfing to use the appliance, It is essential o know which types of contalners can be
placed In the oven.

AlTnUM Cake InsATays make i possibie 10 Cook 000 rapidly Decauss alumimum ansorns Neat quickly
anad aistrEtutes I evenly

Stainless siee] rays are more rugged than those made of aluminlum, but since the materal s harder
and more r2sistant 1 heals up more siowly and does not digtibute the heat evenly Mroughout the entire
ray.

Tinplate cake ns (rarely used today) provioe unifofm CODKING results, DUt cieaning and upkeep are
dimcui

Virmed porcelain dishes (resistant 1o hiph temperatures) provide pood cooking results.
Toughensd glass dishes (normal giass would shatter) provide good cooking resuits,

Specific slicone pans provide good cooking periommance, are 2asy to ciean and are avallabie in various
shapes This type of matenal s especlally sultable for cakes and dessers.

Baking paper is used 1o prevent food rom SHCKIng 1o Ihe cake lins/foaking trays; 0o Not excesd 220 =C
since above this temperature e food may become conlaminaled by substances released from the
paper

0 NOTE: Do not drag pols or dishes across the bottom of the oven as this could damage

the enamei fnfsn:
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4.3.3 Oven componenis

nEe5SPEeKLld

15120000000226 (HS2201-26)
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- Control pensl

- Cooking mods zslection knob

- Cooking tempserature sslection knob
- Dwen light

- Drip pan

- Rack

- Onven power indicator light

G mBpome
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4.3.4 Control panel (oven control knobs)
Owen onfoff knob and cooking mode selection knob

B - Cooking mode aslection knob

T - Cooking tempemature sslection knob

N

4.35 Cooking functions

Cooking mode selection knob f
Tumn knob: (8] to eslact the cooking funchion.

Thermostat knob ~
Tum knob: (G} to eet the reguired temperature.
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NOTE: The ssttings can be changed akzo while the oven iz operating.

NOTE: The knobs ars rotary typs.

Function | Description Proposed
Knob (B tem perature ("C)
Knob (5}
Light

Bset knob (B} to the correaponding gymbol to awitch on. The
fight illuminatea the interior of the oven and remainza on when
amy of the owen heeting slements iz awitched on.

Static, top and bottom convection heating.

In thia sstling, the top end botiom hesting slements swich
on. Thiz is the classic treditionel owen, which has bean

parfected by improving heat distribution and reducing snengy
consumplion. The convection owen remainsg unsurpasssd

when praparing dishes such as cabbage with riba, Baccalao,
Ancona stockfieh, tendsr veal strips with rice, slc. Excaliant
results ars alzo svaitable when preparing vesl- or beaf-basad

dizhee (breized maat, stews. goulasgh, gams, ham, stc) that

must be cooked slowly. Whan using the oven in convection
mode, usa just ons drp pan or reck at & time, otherwizs heat
diatribution will be unewen. Using the diffsrent reck heights,
you can digtibuie the heat intenaity bebwesn the upper and
lower arsas of the oven.

bstween 80°C and max

—

Fan assisted, top and bottom hesting, fast cooking.

Tha top and bottom heating elemante awitch on with the fan,
guarantesing constant heat distnbuted uniformly throughout
the owven. Thiz moda iz ideal for rapid cooking of pre-packagsd
foods (no prebeating reguired), such as frozen or precooksd
foods. The bast results when cooking in “Fan sssisted” mods
are obtained when using a single shelf (second from the
bottom); consult the “Guideline cooking times table”.

bebweesn 50°C and max

Grill

Tha caniral top heating selement swilches on. In the “Gnll”
function the food iz cooked by rediant heat from the powearful
top hesting slemsnt. The "Goll® funclion can be ussd to
prapars tendar cuts of mest, steaks, chops, sauvsages, fish,

chesszs on tosst, and othsr guick cooking foods. Prepars
tha food with the owven door closed. Prehast the goll for 3
minutes to echisve optimal results. This will help to prezerve
the natural juices of your sisak riba, atc. to achisve the baat
poasible flavour. Insert the reck in one of the two fop guides.

batween 30°C and meax
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Fan assisted grill

Thea top heating elements awitch on, tegether with the fan_ This
combination of cheractenslice increasea the effectvensass of
the monodirectional redient hest from the heating slemenia
by means of forced air circulstion throughout the owven. Thiz
helpe prewvent the surfece of the food from burming, allowing
tha hast to penetrete direcily into the interior of the itema
Optimal results caen be obiained with kebebs. sausages, lamb
cutista, chiclen in apicy eaucs, guails, pork riba, sic.

Cook the food in "Fan sseisted grill” modse with the oven door
cloged. Thiz mods is also idesl for cooking fish stesks (s.g.

swordfizh), stuffed cuttlsfizh, etc.

from 80°C fo 200°C

Fan assisted bottom heating, slow cooking
Steam-assisted Cooking and Cleaning

fan. Suriebls for pizza, pesinies, cekes, and puddings in
caks tine or moulda. Optimal resulis are obisined alzo when
praparing dishes that require heating from undereath. The
cake tin should dsally be placed on = low sheff.

Find details about how to use this function as Stean-assisted
Cooking or Cleaning in 4.3.7.

fraom 807G &0 220°C

Defrosting

Thafan on tha bess of the oven circulates ambisnt temperaturs
gir ower the food. This is recommeanded for defroshing all typea
of food, especially delicate items that do not reguire heating.
such a&: ice cream cekes, cream desasrtz, frut fiana. When

thie fan iz ussd. dsfrosting times ars halved.

frony 40°C 1o B0°C

4.3.6 Cooking procedure

To gwitch on and usse the oven, simply st the cooking mode selection knob (B, Fig. 4.5) to the requinsd
poaition and then a8t the tempereturs on the thermoataet knob (G, Fig. 4.13), the oven powsr indicator

light will awitch on.

To awitch off the oven sst both the knobe to the top position “07; the oven power indicator hight will switch

off.

A\

WARNING: Switch off the appliance and allow it to cool down bedore cleaning i

Oinca the owen has cooled aufficiently, uss & damp cloth and & amall amount of detergent
to remowve imescale, staing, and greesse spatiters. After cleaning, dry the owen with a soft

cloth.

External ventilation system

To cool the extaeror of the applience, this model iz equipped with & fan that switches on sutomatically

whan the oven ia hot.

When the fan iz on you will nofice an air flow betwesn the oven door and the contral panel

NOTE: When cooking i= ended, the fan continues to run wntil the oven has coolad

aufficiendy.
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4.3.7 Cooking guldelines
The oven ofiers a vast range of modes to allow optimal cosking of ai types of Tood.

The foflowing Indications are only general guioelnes and may need (0 De adjusted Dased on your
personal expenisnce.

Preneating

I the cven must be prehested (usually when Daking witn [eavening agents), “Fan assisted” mods
Can be used 10 reach ing requined temperature as rapidly as possible In order 10 save slecinclly. Once
Ine food has been placed in the oven, Ine appropriale cooking mode can be selected

Cooking on more than one shelf

Wen oooking food on multiple shelves, use “ventiated grir mode , which aRows cooking on
3 BMelves simultanaqusly (151 2rd and sth irom me boftom), thers ars saveral examples ghen In ma
‘Guldeiine CooKINg tmes 2hie"

Use of “Fan assisted™ mode &
Functionai, fast and practical 1or those Wwinog use pre-packaged products (8.0, TroZen of precooked
Toods) tooether wilh ofher foods, several eXamples are givan in he “Guldeiing cooking tmes tanle”

Use of “Gril” II‘I.DIIE@

Use “GriilF mode, placing the tood In the centre of the rack (3rd or 4th shell from the bottom), because
only the centrai part of the top heating element is switched on

Uise the bottom snelt (151 from Dotiom) for Me supplied drip pan 1o coffect any fat so that it does not
dfip ot Ihe Dofom of the gvern. When using mis mode, [t s recommended 1o sel e hermosiat at ine
nighest selting. THiS does not rowaever mean nat iower [emperatures cannot be used simply by Setiing
tne thermostat knob at the required iemperamune

Use of “Fan assisted grill” mode

ThiS made 15 extremaly Usatul to Cook foods rapialy, bacause e heal distribution not only makes 1
possiis 1o Drown the surace of the food, but &8IS0 to cook the Unosrside. For exampie, Vou can brown
10005 at the end of the cooking process and a0d & oratinalsd inish 10 oven Daked pasta.

When using these modes, place e rack o the 2nd or ard shel Jrom the botiom). Use the Dottom shell
(151 from bottom) for Ihe supphed drip pan 10 coflect any fat 5o that It does not drip onto the bottom of the
oven: Thers are several examples given In the “Guldeline cooking wmes table”,

The recommended nermastat setting Is 200 =C, Decause this Is the most effective for the gril, which
Cooks ﬂ!,l' means of infrared radiant heal. This does not however mean that lower tEmpE[EIUIBE cannot
be used Simply by Setting the thermostat knob at the required temperature.
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Steam-assisted Cooking Function

ou can use thiz functon to add sxtra browning to pizza bases, pies and cekas, or to cook differant
fooda using & combination of bottom heat.

If you wish, you can follow the steps belows

1. Add spproximately 100 ml of water in the bottom cavity (Fig. 4.14).
The approximate capacity of the cawty can be up to 200 mi.

N

oven model.

o NOTE: The cepacity may vary depending on the [ - = |

reprezantationa and may not exacily | =
match the devics. = .

| |
o NOTE: The graphica in the manual are schematic 1

2. Activate the Steam-assisted mode E)Emd satect a temperaturs of 200 =C.
Approximates cooking time: 20 minutes.

3. Be sure to remove any excess water from the oven cavity at the end of the cooking process.

NOTE: You can sdjust the amount of weter, the cooking time and the tempematurs
sccording to the nesds of the food to be prepared.

WARN ING: Please make sure that the interior iz complstaby cool befors removing
excess water: Risk of bums.
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Stean-assisted Cleaning Function

Thiz function can only be ussd to remove easily cleanaeble food remaina from inside the ocwven.
1t iz not suitable fior atubborn staina. This funchion can only be used when the oven is cold.

1. Maks aurs to smpty the oven before cleaning it with thia method.

2. Prepars & solufion of water (B5%}, white vinsgar (10%q), A e B
and diah detergent (5%t} and apray generously on the J T ]I"
door, gide walls, and mear wall of the oven cavity (Fig. 4.15).

- | L
1
g |
il =

3. Pour 40 ml of water into the beas of the cawvity as ahown [ ——
in Fig 416. | |

4. CGloss the door Salanthaaimaiﬂhdcl&mﬂng Mdim‘ﬁ and sat the tempersture to
130 °C.

5. Turmn off the owven after 18 minutes.

8. Allow the owven to cool down to a safe tempserature before wiping it with a damp cloth.
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NOTE: In gensral, when using “Fan assisted grill" mods the bast results ars obteinad
by placing the reck on the lowsr shelves. To avoid gresse dripping onto the bottom of the
oven, placse a drip pan on tha st shalf ffrom the bottom).

MNOTE: To reduce the formation of amoks while cooking, pour water into the drip pan.

MNOTE: The oven muzst be preheated only if thiz iz specified in the recipe or in the “Guideline
cooking fimes iable". Heating an emply oven ceusss high energy consumption, so
cooking several cakes or pirzas in guccession helps achisve big energy savings becausse
the oven iz elready hot.

MNOTE: Uss derk silicons coated caks tins or enamsllsd containers since they offer high
therma! conductivity.

NOTE: Whan using baking paper, make sure it iz resiztant to high temperatures.

NOTE: Roasting large cuts of meat or baking cakes reaults in the production of a significant
amount of eteam in the owven, which can lead to the formation of condensation in the oven
door. Thiz iz parfectly normal and will not effect normal oparation of the eppliance. After
cooking, dry the oven door and glass carsfully

(y
Y
&
&
i)
&

NOTE: The ovan can be switched off sbout 10 minutes bsfors the end of the cooking tims
in order fo sxploit residual heat and aave slactricity
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4.3.8 Guideline cocking times table
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NOTE: The velusa in this tabls are pursly guidsline and may change in eccordence with

personal preferences and sxperiancs

Cooking Food Weight | Position Preheating | Thermostat | Cooking
mode {kg) of oven (minutes) | knob time
selection rack (from setting (C) | (minutes)
knotb (5) bottom)
C] Duck 1 3 15 200 85-75
Static
Roazted vaal 1 3 15 200 T0-T5
ar besf
Roasted pork | 1 15 200 T0-B0
Bizcuits . 15 180 15-20
{zhartbraads)
Tartz 1 a3 18 180 30-35
Sola and ] 4 8 Meax B8-10
E] cuttlsfizh
Grill
Calamern and 1 4 5 Max B-8
prawn kebabs
Caod fillet 1 4 5 Max 10
Grilled 1 29 5 Mao 10-15
wegatables
Weasl stsak 1 4 5 Mao 15-20
Cutlats 1 4 Ei e 15-20
Hamburgers 1 4 i e 7-10
Mackarsl 1 4 5 Mao 15-20
Toazsted - 4 Ei e 2-3
sandwiches
Al frozen food
Defrosting
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Fan
assisted
grill

Grilled
chicken

158

Cuttiefizh

1.5

With rotizeerne
fwhere
preasnt)

Veal on the
spit

15

Chickan on
thae apit

B &

Chickan on
tha spit +
roest potetoss

15

70-75

Lamb on the
apit

1.8
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Frozen foods

Fan

assisted
Pizza 0.3 - 250 12
Courgatte and | 0.4 2 - 200 20
prEwn pie
Spinach pie 0.5 2 - 220 30-35
Basf tariars 0.3 z - 200 25
Lazagne 0.5 2 - 200 45
Trvwodtini 04 2 - 180 20-25
Chiclken o4 z - 2320 15-20
nuggsts
Rossted vesl 1 1 10 180 25-30
ar besf
Chicksan 1 253 10 220 B0-70
Precooked
foods
GChicken wings | 0.4 2 - 200 20-25
Fresh foods
Biscuits 03 2 - 200 15-18
{shartbreads}
Fruit flan 0.8 2 - 180 45
Ghasszs pufiz 0.2 z - 10 10-12
Fizza 0.5 3 15 220 15-20

F

Fan

assisied

bottom

heating

NOTE: In general, whan using "Fan essizted grill" mode the bast results are obteinad
by placing the reck on the lowsr ahalves. To avoid gresss dnpping onto the bottom of the
oven, plsce a drip pan on the 1at =half {from the botiom).

NOTE: To reducs the formation of amoks while cooking, pour water into the drip pen.
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5: INSTALLATION

2.1

List of accessories

am

Imags

Fixing brackets (supplied bag - tha
ghaps of the brackst may wary from
ona modst to anothsr).

Sealing faps (pre-instaled).

5.2 Preliminary operations

5.2.1 Safety instructions for installation
Before installing the hob and the oven:

CAUTION: Bsfore carrying out mseintenancs, cleaning or adjustment operstions, the
gpplisnce must be dizconnected from the elecirical supply.

WARNING: Install the applisnces only in & suitsbls iocafion.

WARNING: Maks surs the instsllation spsce iz fist and level end thet thers ars no
atructural obetructions.

WARNING: Maks sure the materisls edjscent to the insiallstion apacs are heat resiztant.

WARNING: Mske surs the sppliancs iz installed in complisnce with all the spplicable
agfety ragulations and standards.

WARNING: Mske sure the power supply wiring incorporaies a switch for complets
disconnection of the supply, posifionad in 8 mannear that complies with local regulations
on electrical wiring.

WARNING: Msake surs the isolstion switch iz of the epproved type, assuning & contect gep
of at least 3 mm on ail polea (or on all active conductors [line] if the local wiring regulstions
a0 allow].

> || || 2| 2] ]|

WARNIN G: The isolation switch must be easily accassible by the user once the appliances
heawa been installed.
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WARNING: i in doubt conceming local regulations, consult the building code authorities

WARNING: Use hest resiatant and easy-to-clean materals (e.g. ceramic files) on the
wallz next to the hob.

WARNING: Enaure the powesr cable ia not routed throogh kitchen unit doors or drawsars

WARNING: Ensurse there iz a constant flow of freah air from the opening in the Kiichen
unit to the baszse of the appliancea.

WARNING: The appliance musat be installed by qualified peraonnel or technicians. Do not
attempt to inzisll the sppliance on your own undar any circumstances.

The manufacturer declines all lishility in the case of improper instellation that results in
harm to parsons or animals or demage to proparty.

WARNING: The applience [oven/hob] must ot be instelled directly over & dishwashar,
refrigerator, freezear, waszhing machins, or dryer, becsuas the slectronic componsnts may
be damaged by humidity:

WARNING: The eppiience [owen'hob) must be installed in such = way e3 fo sssurs
sffectve heat removal to improve ite relisbility.

Ensure there iz a consiant flow of fresh air benesth the hob.
Enzaure there iz 8 consiant flow of fresh air behind the oven.

WARNING: Do not use steam cleaning squipmeant.

>\ BB BB

WARNING: The giaas caramic hob must be connacted to a power supply with genaral

impedence balow 0.437 ohm. i necessary, contact the electricity company for information
on impadanca.

g the hob mounting brackets

WARNING: Bafore fixing the hob mounting brecksts the sppliance must be placed on
8 siabis end smooth surfece {uss the appliance box}. Do not it the appliancs or gnp i
using the protruding conbrals.

=
B
F
=
E
a

he hob bracket position

>

WARN ING: Aftsr instaiiafion, sscurs the hab o the workiop, screwing the four brackstz
into the vndersids of the hob.
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5.3 Hob installation instructions

5.3.1 Dimensions of the worktop cut-out

Gut an opening in the workiop in compliance with the dimensions shown in the diegrem. For the
purpoasa of installstion and wves of the eppliance, keep minimum cisarance of 50 mm £ around the
cuf-out, as shown in the figurs.

The worktop must be et laest 30 mm thick. To avoid deformation of the workiop thet may be cauzed
by radient heat from the hob, use heat resistant material. Use the sesling taps as shown in the figure.

A

WARNING: The worktop material must be composad of impregnated wood or another
insulating matersl

II..-"'

~

Model Limm) |Wimm} |H{mm} |D{mm) | A{mm} |B (mm) [ X {mm)
15120000000226 590 520 50 48 580 400 A0 minimum
{HS52201-26)

A\

WARNING: tMake aurs the hob iz wall ventilated and that the inlst and outlst air flows ams
not obstructed.

Mn}mmﬁlahuhiaahmﬁinguudmm

en-42



REeSPEeKLa
5.3.2 Fitling instructions
Important:

The distancs betweean the undersids of the hob and the top of eny kitchen unit or eppliance beneath it
{3y must be al leasi 50 mm

i WARNING: i the hob iz installed over an oven, maks aurs the oven = 8 fan-asaisted
miodal.

1) - Workiop
2} - Bealing tape
3 - Minimum clesrencs
4} - Brecksts
5) - Electric hob
G} - Screws
Instailation steps
1} - Remowe the protective film from the pre-instellad ssaling taps {21
% - Placs the hob (5) in the workiop cut-out and preas genthy.
3y - Bacures the four fixing bracksts (@) to the undsraide of the hob &) with screws (G).

i CAUTION: Do not apply excessive pressurs to the hob to avoid the risk of damaging it
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Ths fuang bracksts can be found in & bag supplisd with the applianca. Adjust the position of the bracketa
to adapt them to different worktop thicknesses.

b)

gl - Version 1
b} - Version 2

NOTE: Ths dimsnsiona of the workiop cut-out are given in the previous section “Warktop
cui-out area dimengionz".
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Meaks =ure the hob ie elweys in good condition.

WARNING: Make surs the hob iz well ventitated and that the infet and cutfet air flows am
niot obstructad.

WARNING: The safsty distancs betwsen the hob and eny kitchen units mounted sbova
it must be st lesat 7 mm

> B

WARNING: The safsty distance betwsaen the hob and an extrector hood must be at least
B850 mm.

Afmm}

Bi{mm})

Cimm})

E

T80 {minimum
digtance from
kitchen unit)

650 {minimum
distance from
goctractor hood)

B0 frmirsimum)

20 fminimum)

Air inket

Air outlat of at leaest
5 mm
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5.4 Oven installation instructions

5.41 Dimensions of the built-in oven installation area

To guarantes efficient operation of the built-in oven, it must bs inatalled in an sdeguats kitchen unit. The
figura below contains the cutting dimensions for installstion undar & workiop or in & well cabinst.

i i

15120000000226
(HS2201-26)

A) - 584 mm

B} - 524 mm

) - 500 mm

04 - 21 mm

E} - 550 mm

F}-14 mm

G) - 506 mm {minimum)
H} - 520~580 mm

1) - 665 mm [minimum})

L) - 45 mm [minimwum)
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WARNING: To guarantse adequats ventilation, remove the rear panel of the cabinet. i

iz preferable {o instell the oven =0 that it iz =upported on two woodsn battens. If the oven
rests on a zolid fist surface. eaid surface must have an opening st the rear of at least

45x=580 mm in size.

To escure the oven io the cabinet, open the oven door

and ingssrt the 2 screws through the 2 holes in the edge

of the oven chassis.

>

CAUTION: All pariz profecting againat dirsct contact and insulated parts must be sacurad
ao that they cannot be remowsd without the ues of toola.

In compiance with statubory legizlstion, ensure that there ia no nsk of direct contact with
live slectrical partz oncs the oven has been installsd.

4

WARNING: The panslz of adjacent kitchan unite must be composed of heat rasistant
mataerial; in particular, unite fined with plywood must be sssembled with adhasives
capabla of withetanding temparatures up to 100°C.
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5.5 Connection of the appliance to the electrical supply

Read the following information befors connecting the eppliance (ovan/hob) to the slectrical supply:

gppliance to the electrical supply, to aveid the rek of overhesting and fire. If the uss
of such eccessories is unavoidables, use exclusively edepiers end axtension leeds in
compliancs with the safety reguiationsz in force: do not excesd the maxdmum current rating

for each single / multtiple adepter or extenzion lead.
Tha power cable must not fouch any parts subjsct to hesting and must be routed in

auch a way that there it is not subject to temperstures grester then 50°C in eny point. I
necesaary, protect the power cable with B suitable inzulating shaath.

. DANGER: Do not wuss adapters, mulfiple sockeis or sxtension lsaeds io connsci the

CAUTION: Modificetions made o the home slectrical system can be camied out
sxclusively by a specialised technician.

If the applisnce plug & not compstible with the slectrical sockst, replace the slectrical
aocket with the required typs. This modification can ba performed ONLY by & speciakssd
technician. The technician must slso ensurs that the cross saction of the slectrical wiring
ig suttable in relation to the apphancse power conaumpiion.

WARNING: Installafion and sblacirical connectons must be camed out by 8 apacialized
technician in complianoe with the manufacturer's instructions and sistutory safety
regulstiona.

WARNING: A =pscislised technician must check thet the home siectrical system iz
compatibls with the spplisnce powsr consumplion. Ghack the veluss shown on the
apphance nameplats.

The epplancs namsplate must never be removed.

WARNING: Ths spplisnce powsr supply must bs connected vis an sli-pols izolation
awitchfcontactor in complianca with the local regulstions in force.

WARNING: The power cable must be chacked regularty.

If the powsr cabls is damagsd or must be replacad, thia must be camied out only by =
apaciafized tachnician with suitable toalz to avoid the nak of eccidents.

WARNING: i the eppliance iz connected directly to the power supply, insisll en all-pols
ignlation swiichfcontector with & minimum contect gap of 3 mm.

WARNING: The installer must make aure the slectrical connection iz carmied out comectly
in complisnce with safaty regulationa.

WARNING: The eppliance powsr cabls must be connacted to s suitabls slectrical sockst
squippsd with & protactive earth connection. If in doubt concerning the earth connechon,
consult 8 specialized tachnician.

(22| 22| Bl P

en-45



RESPEKLA

i WARNING: The cabls must not be kinked or pinchad.

i WARNING: The plug and powsr socket must be readily accassibla

WARNING: Ovens equipped with a three-core power cable are designed for use with an
AC powar supply. The applisnce sarth wirs is green-yallow.

Connection to the oven terminal board:
1} - U=zs 8 screvwdriver o press the terminel board cover opening tabs.
2} - Remove tha screw from the tarminal.

3 - Inzart the wire into the appropnats terminal, then fit and tighten the screw to clamp the wire. Uss
copper jum pers in the case of single-phase or two-phase supplies, es shown in the figurss
below.

4} - Becurs the cabls glands and closs the terminal board cover.

The power supply must be 220-240V-/380V-415V~ S0Hz. Forelectric cookers, the fuse must be
at least 45A.
Single-phase connection

A} - Phasa

B) - Neutrel

C) - Earih

i

dan-Tagy
N[ Qg 9 R ¥
1 2 a 4 5
L1 M

1
m
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Two-phase conneclion

A} - Phass
B} - Meutral
Gj - Earth
A) 101 P
B) ' oIS Bl © €
C]—""' @ A _:_'. B .'-. by
|
T TILD [l IO
O o
o O
| b e ot
L1 L2 I PE
Thres-phass connection
A} - Phass
B} - Meutral
Gj - Earth
A) [ [=a 1
B)- o@D O !
ol IOl QI

hﬂﬂ%m J_
3N~ 1 :2 :34 6 ?=
N PE

L1 Lz L3

[ a0}
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WARNING: Connaction of the power cabla must comply with the instructions given in the
table balow.

Conductor croas section {mm®) L1 L2 L3 N E
Connection mode

1M - (zingle-phazs) Mind |- = Min& | Ming
M- ftwo-phass) Min25 | Min25 |- MinB | Ming
3N - [three-phasa) Min 2256 | Min 25 | Min25 | MinG Min &

Fit 8 suilebls plug comesponding to the load shown on the eppliance nemeplats.
Gonnscting the hob to the oven

1) - Power cable
2} - Hob control knobs conneching caeble
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6 : MAINTENANCE

6.1

Cleaning and care of the hob

Before carmying out any maintenance or cleaning operationz, maks =ure the hob ie switched off.

2. Apply detargent for electric hobs
onto the gless ceramic surfece while
it i=-shill warm {but not hot!).

3. Glean with a damp cloth and dry
with & clean cloth or a tea towsL

4_ Bwitch on the hob power supphy.

In case of: Procedure: &
WARNINGS

Normal dirt on 1. Switch off the hob power supply. * Whean tha kob i= off, the "hot

tha glass commic suriace” waming lght will not

surface (fingerprints, function, but the cooking zonas may

marks, food stains or gtill ba hot! Always procesd with the

spila of non-sugary wutmost caution.

food on the glass

caramic surface)

* Do not u=e scouring pads, plastic
acrepars or eggressive/sbrazive
deterganta, io avoid the risk of
scratching the glasa panel Alwaya
check the instruction lebslz of the
detergenis or ebrasive spongas to
ass whether they are suitable.

* Do not leave detergent resduss on
tha hob, to evoid the rizk of steining
the glasa.
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In case of: Procedure: &
WARNINGS

Spillage of boiling Any guch spille must be removed * Remove ateine caussd by molten

iquid with mofen immeadiately with a fieh fillating knife, | and sugary foods or burnt food

suger on the glass spatula or scraper suitabls for use residues 88 =00n a8 poasible. i

caremic surface

on glass ceramic hobs, using sll the
necessary caution when the cookdng
zones are giill hot:

1. Disconnect the hob powsr supply
by unplugging the plug from the
slactrical socket

2 Borape away food residuss and
spatiers of bumt food in the cool
arsa of the hob.

3. Remowe food spills, apatiers or
bisrmt food with & dishcloth or tea
toweal.

4. Perform steps from 2 fo 4 for
"Draily grime on the glaas ceramic
hob".

such residuss are ellowed to cool
on the glsss caremic hob thay will
e difficult to remove or may ceuze
permansnt demage to the glass
caramic suriace.

* Cutting hazard: scrapar bladss can
b razor sharp: fit tha klade gusrd or
stors sorepers in & asfe plece out of
raach of childran,

EBpatterafiquida/bumt
food residuesa on the
touch control buttona

1. Switch off the hob power supply.

2. Mop up apsatteraliguide/rasiduss
with & wat cloth.

3. Clean the touch control butions

erea with & clsen damp sponge or
cioth

4. Dry the area complstaly with a tea
towel

5. Bwitch on the hob power supphy.

* The hob may emit an acoushic
signel end then switch off; tha touch
control buttons may not operate §
they are wet Meks surs the touch
controlz arsa is dry befors switching
the hob on again.
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6

.2 Cleaning and care of the oven

WARNING: Before camying out any meiniengnce or clesning operstions, make surs the
sppliancs iz awitched off.

To

extend the lifs of the oven, clean it regularhy.

Eapecially:

anamsellsd or steinless stesl parts must be washed with warm water withowt uaing scourning powder
or commoaive substances thet could damags them; sven stainless atsal may bacomes stained; if thae
staing are hard to remove, uee 8 commercial oven cleaner. After cleaning, ringa the parts well and
dry tham carefully.

the owen end accessones must be cleaned after esch use so thet dit does not beke on. Greazs

iz easiar to remove with warm weter end soap whan the ovsn iz sfill warm. After cleaening. remove
the soap end dry the oven interior carefully. Do not use sbrasive cleansrs (s.g. scouring poswder,

ate.}, acid cleansrs (s.g. limeacels remover, etc.) or scouring pede, to evoid dameaging the enamsal

surfacse. For particularty stubbom grease slains and dirt. use a commercial oven cleanar and follow
the nstructions on the peck. Do not use a steam cleaner to clean the inside of the oven.

- wash accassonss (containers, racks, atc) in warm watsr with washing up fiquid.

condensation may form when the owven is used for 8 prolongsd period. Dry the oven with s aoft cloth.

- the rubber oven door seal enzures perfect opsraton of the appliance. Check the condition of the

zaal regularty and clsan it if necesasry, avoiding the uss of sbrasive products and toola. i the seal
iz damaged, contact your nearast esrvice cenire and do nof uas the oven until it has besn repairad.

do not cover the bottom of the oven with aiuminium foil a= this will isad to a temperaturs riss that
could impair cocking results or even damegs the enamel.

clean the glass door with non-abreaie products or spongse and dry i with & soft cloth.

Removing the oven door

For more thorough cleaning, the oven door can be remowved. The remowsl and refitting procedurs ia
described below.

Opan the oven door fully.
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Fully open nght and lsft hinge levers (AL

Hold thie door as shown in the figure and cloza it carafully
until left and right hinge levers (A) are engaged with part
(B} of the door.

Dislodge the hinge hooks from their 2eat with e rotary
movament ez shown by ermow ().

Place the owsn door or a soft surface.

To replacse or refit the owven door, repest the sbove stepa in reverss order.

RESPEKLA
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Removing the aven door internal double-plazed window

Remove gasket (I by undoing the two acrews shown
in the figure.

Carefully sxiract the intamal double-glazed window.

Place the double-glazred window on a soft surfacs. Clean the glass with suitable detergent. You can now
clean both sides of the double-glazed window. Dy thoroughly with 8 microfibre cloth.

Changing the oven light bulb

WARNING: Dizconnect the oven from the slectrical =upply or unplug the sppliance plug,
s if sgsily acceszibla.

Remowe tha bulb holder glass cover. /

Remova the bulb end replace it with a high temperature

reaiziant ovan light bulb (300°C)L .

The bulb must have the following specificationz:
- Voltegs: 220-2400

- Power: 25W ﬁ

- Typs: GB

Rafit the gless cover and reconnect the oven to ths
adectrical supply.
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7.1 Hob problem solving

Problem Possible causes Solution

The hob doss not No powar supphyr Maka sure the hob is connected to

switch on. the slecincal supply and switched
on. Chack the main circuit braaker
in your homs. i the problam perzists
efter carrying out all the checka, call
& gualifiad tachnician.

Tha hob control Pozseible internal breskags of the If the problem persiata, call a

Inobe tum without knoba. apacializad technician. Do not

gffect or you are attempt to repair the unit without

unabls to ast the tha assistance of a specialized

required cooking technician.

function.

The gless coramic Pana with rowgh bottoms. U=e pans with a flat amooth bottom.

hob is scretched. Excasaively abresive sponges or Conzult the “Suitsble pane” ssction.

unsuitebie cleaning products.

Bomea typse of pans Thia may bs refeted to the matsniai Thiz iz normal for the pana in

may emit creaking or | of which the pan iz mads (layers of questicn and is not & sign of & fault

ticking soundz. different metelz expand et different

rates).

7.2 Oven problem solving

Problemn Possible causes Solution
Owen doss not switch | Mo power supphy Maka sure the ovan iz switched
on. on end connected to the electncal

supply. Chack the main circuit
braaker in your homse._ If the problem
perziste after camying out all the
chacka, call a specializad tachnician.

The oven control
knobe turn without
gffect or you are
unabls to ast the
required cooking
function.

Poesible intermal bresksge of the
knoba.

If the problem persiata. call a
apacialigad technician. Do not
attempt to repair the unit without
tha assistance of a specialized
technician.
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