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Make life easier

Dear customer:

Thank you so much for your purchase, please read
this instruction manual carefully before installation
& use.

If you have any question, please contact us at:

E-mail: info@ciarraappliances.com
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Signs and Symbols

)i

>

This symbol on the product or its packaging Indicates that
this product must not be treated as normal household
waste, but must be disposed of at a collection point for
the recycling of electrical and electronic equipment.

(European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)).

The environment and general health are endangered by
incorrect disposal.

By ensuring that the appliance is disposed of properly, you
help to avoid possible hazards.

For more information about the treatment, recovering, and
recycling of this product, contact your local city
representative, your waste disposal company, or the seller.

Please also dispose of all packaging material with due
consideration for the environment.

The materials used are selected carefully and should be
recycled. Recycling reduces the use of raw materials and
waste.

This icon Indicates a hazardous situation.

You will find it in particular in all descriptions of the steps
that can pose a danger.

Observe these safety instructions and behave accordingly
and cautiously. Pass these warnings on to other users.
This lcon Indicates a warning.

You will find it in the description of the work steps which
must be particularly observed so that damage to the
appliance can be prevented. Also pass on these safety
instructions to all appliance users.

This lcon Indicates Information.

This symbol indicates useful tips and calls attention to
proper procedure and behavior.

The cbservance of the notes marked with this icon may
prevent many problems.




A Safety Instructions

Your safety Is Important to us.

Please read and follow the following Instructions carefully before

you start using your hob.
Make this information available to the appliance's installer as well.
This could reduce your installation costs.

Appropriate use

e This appliance is designed for indoor use and is intended for heating
food. Use it exclusively for the intended purpose!

¢ The manufacturer is not responsible for damage or problems caused
by improper handling or failure to observe the instructions.

¢ The appliance is not suitable for persons with physical, sensory or
mental disability or lack of experience and knowledge
(including children) unless they are supervised or instructed in the safe
use of the appliance and understand the risks involved.

e Children under 8 years of age should always be kept away or
constantly supervised.

¢ Do not let children play with the appliance, sit, stand or climb on it
Cleaning and maintenance of the appliance must not be carried out
by children without supervision.

¢ Do not store objects of interest to children in cupboards above the
appliance. Children who climb onto the hob can be seriously injured.

¢ The appliance is not designed to be operated by a separate remote
control or by an external timer.

¢ Do not use the appliance to heat the room.
* Do not use the cooktop as a storage, shelf or work surface.

+ To avoid damage, do not sit or stand on the appliance, do not place
any heavy objects on the hob or drop anything on it.

¢ Only use induction compatible cookwares.

¢« Heat and moisture are generated in the vicinity of the hob when it is
in use. Please make sure that your kitchen is well ventilated.

* To do this, use the options provided or, if necessary, install an
extraction system (e.g. a cooker hood).



Danger from magnetism

This appliance complies with the standards for electromagnetic
safety, nevertheless, persons with pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult their doctor or implant
manufacturer before using this appliance to ensure that their implants
are not affected by the electromagnetic field. Non-observance of this
advice can lead to death!

Keep magnetizable objects (e.g. credit cards, memory cards) or
electronic devices (e.g. computers, MP3 players) away from the hob as
they may be affected by the electromagnetic field of the appliance.

Installation

The appliance must be disconnected from the power supply during
installation.

This appliance may only be installed and grounded by a qualified
electrician in accordance with the applicable regulations.

Changes to the power supply system may only be carried out by a
qualified electrician.
Non-observance of this hint can lead to electric shock or death!

The edges of the hob are sharp. Protect yourself from injury, e.g. by
wearing work gloves, when you touch them.

It is essential that the appliance is connected to an intact earthing
system in accordance with national and local regulations.

A circuit breaker must be installed in the circuit to which the appliance
is connected to ensure complete isolation from the power supply.

Do not install the hob in an environment with higher temperatures or
near a gas or kerosene stove.

Failure to install the appliance correctly may void any warranty or
liability claims.

Use

If the hob is broken or damaged, disconnect the appliance completely
from the power supply and contact our customer service.

If you continue to use the appliance in this condition, there is a risk of
life-threatening electric shock!

Do not touch hot surfaces when the unit is on.do not touch outside the
cooking zone as the surface may contain residual heat.

Be careful not to touch the heated cooking surface with your body,
clothes or objects except suitable cookware and keep children away
from the appliance.

Cooking utensils and handles of cookware can become hot during use.
Make sure that they do not protrude over other cooking zones that are
switched on.




¢ Do not place objects on the cooking surface that are not heat-
resistant. They could catch fire, melt or be damaged if accidentally
switched on.

+ Pay attention to magnetizable metal objects worn on the body, as
they can become hot near the hob during use.Gold and silver jewelry is
not affected.

* Do not place metal objects such as cutlery or lids on the hob, as these
can become hot due to induction.

e Never leave the appliance unattended when in use. Overcooked food
may burn and cause harmful smoke or catch fire.

» Be especially careful when heating oils and fats (or food containing
oils/ fats), as they can easily ignite spontaneously at high
temperatures.

» Should a fire occur, never try to extinguish it with water. Switch off the
appliance and cover the flame (e.g. with a lid or fire blanket).

¢ Do not heat any closed containers or cans on the cooking surface. This
will bring danger of explosion due to excess pressure during heating!

» To avoid hazards, switch off cooking zones and the hob on when not in
use. To do this, use the ON/OFF button and do not rely on automatic
deactivation if cookware is not detected.

Cleaning
e Switch off the appliance befare cleaning.

+ Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or scouring
sponges or the like to clean the cooking surface. This can lead to
damage.

¢ Only use a hob scraper with extreme caution and always keep it safe
and out of the reach of children to avoid risk of injury.

¢ Do not use a steam cleaner to clean this product. This may cause
electric shock, short circuits and malfunction.

* Always remove sugar-containing food residues immediately and if
possible while still hot to avoid permanent staining or damage to the
cooking surface.

¢ Follow the instructions for care and cleaning in the relevant chapter.
We accept no liability for improper handling.

Repair and maintenance

* Do not undertake privately to the appliance refit or change internal
structure which may cause any hidden safety danger.

¢ Repair and maintenance work may only be carried out by a qualified
electrician.

* Before cleaning or maintenance, disconnect the hob from the power
supply.

+ |f the power supply cable is damaged, it may only be replaced by a
qualified electrician.



Iinstallation

1. Installation f

1.1 Important notes and Installation requirements

¢ The hob must be installed by a qualified electrician.

e A circuit breaker (fuse) providing full disconnection from the main
power supply must be integrated into the permanent wiring and
comply with local regulations.

e This fuse must be tested and have at least 3 mm clearance around all
poles (or around all active [phases] conductors, if provided for in the
regulations).

e The fuse must be easily accessible.

+ Contact a specialist or the building supervisory authority, if you are
uncertain during the installation.

e The worktop must be made of insulating and heat-resistant material
to prevent electric shocks and deformation caused by heat radiation.
Wood and similar fibrous or hygroscopic material must not be used
as a material for the worktop unless it is impregnated.

¢ The worktop must be flat and level and nothing must protrude into .
the work area.

e The wall above the work surface, adjacent and surrounding surfaces,
and any adhesives used must be heat-resistant up to 100°C.

+ |[fthe hob is installed above a drawer, furniture compartment, etc. oris
accessible from below, a thermal protection barrier must be fitted
below the base of the hob (see chapter of inserting the hob).

* Use surfaces that are easy to clean (e.g. ceramic tiles) as wall
surfaces around the cooking area.

* The hob must not be installed on cooling equipment, dishwashers or
drum dryers.

¢ The hob must be installed in such a way that proper heat radiation
can be ensured to ensure proper functioning.

* Under any circumstances, make sure that the hob is well ventilated
and that the supply and air exhaust port is not blocked.
To do this, follow the instructions described in the following section.



Installation

1.2 Cutting the worktop

e Cut out the work surface according to the sizes shown in the
following drawing.

Note: Before carving, check that the dimensions indicated
correspond to the dimensions of the product.

¢ Be sure the thickness of the work surface is at least 30 mm. Choose
a heat-resistant work surface material.

¢ The safety distance between the sides of the hob and the inner
surfaces of the worktop must be at least 3 mm.

¢ For the purposes of installation and use, a space of at least 5cm
must be kept around the cut-out.

Model W(mm) | D{mm) H(mm) | h{imm) w(mm)| d(mm)| X{mm) | F(mm)
CEBIH4B 590 520 58 54 560 4495 min. 50| min. 3
CBBIH4BF 590 520 58 54 560 495 min. 50| min. 3

CBBIH4BFF 5490 520 58 54 560 495 | min. 50| min. 3




Installation

1.3 Ventllation and safety distances

+ Make absolutely sure that the following conditions are met for
adequate ventilation of the hob and that the supply and exhaust air
is not blocked:

? 2
Il e
—— r
| —
D # =
| | ..-"-
A (mm) B (mm) C(mm) D E
650 min.50 min.20 Air gop/intake Exhaust air min. Smm m

e Note: The safety distance between the heating plate and the cabinet
or the cooker hood above the heating plate should be at least 650
mm.

+ |f the hob is installed above an oven, the oven must have its own fan.
The safety distance between the bottom of the hob and the oven
must be at least 50 mm.

¢ The installation must comply with all distance regulations and other
regulations.



Installation

1.4 Inserting the hob

Note: On the outside of the hob there are ventilation
openings. When inserting the hob, make absolutely sure that
they are not blocked by the worktop.

Fixing the hob using the mounting brackets

e Place the hob on a stable, smooth surface (For example, use the
packaging as a base).

e Make sure that no pressure is exerted on the elements protruding
from the hob.

Attentlon: If the size of the opening larger than 565*495mm, install the
mounting bracket.

¢ Install 4 mounting brackets to the bottom base of the hob as shown
in the figure:

A Screw

B Mounting bracket
C Screw hole

D Bottom base

E Glass ceramic plate

E B F Worktop
. Thae \ Note:
D. \-F .
; : lllustrations may vary

Installation of heat protection below the hob

If the hob is installed above a drawer, furniture compartment, or similar,
or if the hob is accessible from below:

* |[nstall a protective plate of heat-resistant
material (e.g. made of perforated plate to ; .
ensure ventilation) at a minimum distance L T
of at least 50 mm below the hob (see | Min. S0mm
illustration).

* When using adhesive, make sure that the
temperature resistance is 100°C.



Installation

1.5 Connecting the hob to the mains

« Make sure that the data on the rating plate (V) matches your supply
voltage.

* The connection to the power supply must be carried out by a
qualified electrician in accordance with the relevant standard or with
a single-pole circuit breaker, as described below:

2x220-230V 1x220-230V

2N-~-16A 32A »
0@ O @IJ_I@ ® @ Z%
N\ Note:

' Ensuring that both
L1.L2 and N cores are

' * This appliance neads
r to be installed

correctly connected

to the safety switch. properly ond earthed
Otherwise, the only by a qualified
induction hob will not electrician.

work properly, Remember do NOT
and might leod to a connact it to a single
safety issue! phose plug.

* The electrical connection must be made properly and in accordance
with the applicable safety regulations.

¢ To connect the hob to the main power supply, do not use adapters,
reducers, or branching devices as they can cause overheating and
fire.

¢ The cable must not be kinked or pinched.

¢ The cable must keep away from high-temperature places to avoid
circuit failure caused by melting of cable insulation layer which my
occur fire or electric shock and other safety accidents.

¢ The cable must be checked regularly.

e [f the cable is damaged or needs to be replaced, this must be done
by a qualified electrician with the correct tools.

e The installer must use an HO5GG-F type power cable.

After Installation, the connectlon cable and the underside A
of the hob must no longer be accessible.

1



Product overview

2. Product overview

2.1 Hob elements
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Product overview
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Before use
2.2 How the Induction hob works

Induction cooking is safe, advanced
and energy efficient. w499

The heat is generated directly in
the metal of the cookware by
electromagnetic vibrations and s — el 1O
not indirectly by heating the glass - Induction coil
surface. " T Induced current

The cooktop only becomes hot
because it is finally heated by the
cockware.

P . Coolkware

Magnetic circuit

3. Before use

Read this guide, taking special note of the Safety
Instructlons section. A

Remove any protective film that may still be on your
induction hob.

Note: When the hob is used for the first time, production residues
may cause an odor and even some smoke to develop. @

This is normal and harmless.

Keep the room well ventilated until these have disappeared (max. 30 min.).

3.1 Notes on using the touch controls

e The controls respond to touch, so you don't
need to apply any pressure.

¢ Use the finger pulp, not finger tip. | ,:"f f-'
¢ You will hear a beep each time. T x?; /
« Make sure the controls are always clean, dry i £L
and that there is no object (e.g. a utensil or a /
cloth) covering them. Even a thin film of X

water may make the controls difficult to
operate.

3.2 Choosing the right cookware and Its use

Only use cookware suitable for induction operation. Pay A
attention to the labelling when buying it.

As a reminder: magnetic cookware is also suitable for ﬁ
induction. fm |



Before use

Note:

The proportion of magnetic metal particles varies with different
types of cookware. The higher the proportion, the more efficient
the heating and the better the automatic detection of the hob
for cookware (described in the following section).

Automatic detectlon of sultable cookware

The hob has an automatic recognition system for suitable cookware. If
no cookware suitable for induction is detected on a cooking zone, this
is indicated by the Y icon on the corresponding cooking zone display.

This can have the following reasons:

e The cookware used is not suitable for induction.

¢ The cookware was not placed on the selected cooking zone.

¢ The cookware was not placed in the middle of the cooking zone.

* The cookware is too small.

corresponding cooking zone will not start. After one
minute, it is automatically switched off.

» Make sure that the base of your pan is smooth ﬁr E’ N
and sits flat against the glass. ;
+» Do not use cookware with jagged edges ora

curved base. ﬁ ﬁ {:-—:_L.
» Use cookware with a minimum base diameter % - —[

according to the following table.

« For best efficiency, always place the cookware @ Ny
in the middle of the cooking zone.

If no suitable cookware is detected, the operation of the @

-«

» Always lift pans off the hob. Do not slide, or

they may scratch the glass. ‘E’ N4

Optimal cookware dimensions

The bottom of your cookware should have a certain minimum diameter
according to the cooking zone:

Cooking zone Base dlameter of the cookware (mm)
Minimum
. - - 120
2 120
3 DO
Flex-Zone 150



Using the hob

4. Using the hob

4.1 Starting to cook

s Press the ON/OFF button for 3 seconds to (j‘)
turn on. ]
After switching on, a signal tone sounds, =) {
and all displays light up for about one '
second and show ==, )

¢ The hob is in standby mode.

* Now place suitable cookware centrally on
the desired cooking zone(s).

¢ Make sure that the surface of the hob
and the bottom of the cookware are
clean and dry!

5
4

¢ Touch the selection key for the desired
cocking zone. The corresponding power
indicator will start flashing.

gy

\

L
¢ The heating level can be adjusted from 1

to 9 before by pressing the "+" or "="

'i
Adjust the heating level from 1to 9 by
sliding your finger over the slider or by ;L LM B W8 YO B X2 22 200 B2 m

directly touching the desired intensity /_J i E.?,.,—ET._;,*
level on the slider bar.
ri-zeded o B-8 T -0 0

] ; E R
Power down

sebuigmpwmlepdmi'
OO S 0 N R W I

¢ |f you don't choose a power setting within
1 minute, the hob will automatically
switch off.

¢ You can change the power at any time
during cooking by first selecting the

desired cooking zone and on the "+" "=" /_@

or slider bar.

¢ [f you press the "=" until the display
show O, the corresponding cocking zone
will switch off./ If you touch the left end
of the bar for more than 2 seconds, the

corresponding cooking zone will switch
off.



Using the hob

4.2 Stop cooking

¢ To turn off a cooking zone , press
"="untill the display show O.
¢ To turn off a cooking zone, press the 1

corresponding selection key and touch the
left end of the slider bar for at least 2

seconds. i ———

= >
P

Beware of hot surfaces

¢ To switch off the hob, press the ON/OFF button. /l—ﬁ
e

If a cooking zone is still too hot to touch after use and there
is a risk of injury, it is indicated by an "H" on the
corresponding cocking zone display, which will disappear

again when the surface will have cooled down to a safe IL:
temperature.

This can also be used as an energy saving function: O
If you want to heat further cooking utensils, use a hot zone.



Using the hob

5. Power adjustment mode

A Hote: The power adjustment mode will change the total power of the
induction hob, under the premise of the rated voltage remains unchanged, the
current will also change after changing the power, but once exceed the carrying
load of line current then may cause tripping, line burning, fire and other risks, please
use with caution.

Due to the change of the total power of the induction hob, the power matching
between various cooking areas will also change accordingly, and may occur a slight
noise due to the frequency difference when different cooking areas working
together.

5.1 How to adjust the power:

When the induction hob is powered on and in shutdown state, first press and
hold the "Timer" key, then tap the "Child safety lock” key 3 times to enter
the power adjustment mode, then the Cocking zone selection shows the power
level and "Po" flashes to the right of Timer key. By pressing the "0" and "3"
keys you can adjust the adjustable power band, finally press the "ON/OFF"
key to save and exit.

o

@ OlG ®0O

) o0-1-2-3-4-5-6-7-8-9

OWAOFF




Using the hob

5.2 Power adjustment Instructlons:

1) 2B800W (220~230V/13A)

When the “Cooking zone selection” displays "2" and "8" respectively, it means
that the total power of the induction hob can only reach the set value 2800W.
When using this power mode, the moximum current that can be carried is 13A.
When there are multiple burners (max 3), If the increase in power exceeds the
maximum limit, the buzzer will indicate a "beep" sound, and the operation of

the increase in power is invalid.

2) 3500W (220-~-230V/16A)

When the “Cooking zone selection” displays "3" and "5" respectively, it means
that the total power of the induction hob can only reach the set value 3500W.
When using this power mode, the maximum current that can be carried is 16A.
When there are multiple burners, If the increase in power exceeds the maximum
limit, the buzzer will indicate a "beep" sound, and the operation of the increase
in power is invalid.

3) 6000W (220-~230V/26A)

When the “Cooking zone selection” displays "6" and "0" respectively, it means
that the total power of the induction hob can only reach the set value 6000W.
When using this power mode, the maximum current that can be carried is 26A.
When there are multiple burners, If the increase in power exceeds the maximum

limit, the buzzer will indicate a "beep” sound, and the operation of the increase

in power is invalid.

4) 7200W (220-~-230V/32A)

When the cooking zone selection shows "7" and "2" respectively, it means that
the total power of the induction hob is back to the maximum 7200W and the
maximum loadable current is 32A, then you can connect to the 1*32A or 2*16A
line.



Using the hob

6.The booster function

With the booster function you can maximize the b
power of a cooking zone for 5 minutes. %
Actlvating the booster function e
| | 1\1
.
e Press the selection control of the cooking zone (ﬁ
for which you want to activate the booster. J{ P
! b
|

 Press the booster key(B). N
The power of the cooking zone will be

maximized; the corresponding power display

shows . a

e After 5 minutes the booster stops @\
automatically and the cooking zone switches |
back to power level 9. d \

Canceling the booster function ER—_

¢ Press the selection key of the cooking zone, for
which you want to deactivate the booster.

¢ To stop the booster and return to the

previously set power level (or to level 5if the PR YTEX U KX F A X E
booster was activated at power level 0), press
the booster key. | HL““\

¢ To stop the booster and set any power level,
use the slider.

e To switch off the cooking zone completely,
touch the left end of the slider bar for at least
2 seconds. The booster will also stop then.



Using the hob

This Induction cooktop has auto power protection function, @
It might restrict the booster function In some cooking Zzones.

All cooking zones can be used individually with the booster function,
however, due to the power safety & distribution, they are divided into 3
groups if used together.

For groups A and B the following applies:

Operating both zones of a group with the booster activated, is not
possible (see illustration).

If the booster is activated for both zones, they are automatically set to
power level 9.

Group A Group B Group A Group B
|

a0 (' was B
BT T TTTLD BT rIyT=—IT
Group A Group B Group A Group B
i j | i
':: with -
| boost

u 1] Hamn
&0 Jgg WEE ag 4 ﬁi_ [ 18
(5 e e e B = e




Using the hob

7. The flex zone function

¢ The front and rear cooking zones on the left, as well as the front
and rear cooking zones on the right(cooking zones 1and 2, as well
as 3 and 4)each form a flex zone. Each flex zone consists of two
independent induction zones that can be connected together as
one large zone.

e If, during operation as one large zone, the cookware is moved
from the front part to the rear part (or vice versa) within the
flexible areq, the new position is automatically detected; the
power level of the zone on which the cookware was originally
placed is maintained and the part not covered by the cookware is
automatically switched off.

¢ Important note: In flex-zone operation, the cookware must be
placed in the middle of the zone, so that both cooking zones are
evenly covered.

Examples of good and bad placement of cookware:

/‘:‘\

o’
V4 V4 V4 X

Using as one large zone

¢ To operate the flex zone as one large zone, press
the corresponding flex zone button.

¢ You can use the slider to adjust the power level. A‘\
Use as two smaller Independent zones

* To operate the flex zone as two independent single (‘ '
zones, press the corresponding flex zone key again. ™



Using the hob

8. Using the timer function

8.1 Setting the timer with automatic switch-off of one or
more cooking zone(s).

¢ Select the desired cooking zone with the

corresponding selection control.
¢ Then press the Timer key.
The timer display will show "30". "\\
¢ Aslong as the tens digit is flashing, you can
adjust it by using the slider.
After 3 seconds without further input, the

setting is accepted and the ones digit STE
starts flash. Adjust it with the slider as well.

¢ After 3 seconds without further input, the
set time will automatically be confirmed.
The countdown and start and the timer
display will show the remaining time.
To mark the selected zone, a dot next to
the corresponding power display lights up. ®

w1
(i}
By
N

e After the set time has expired, the £
corresponding cooking zone is &
automatically switched off.

Note: Other previously set cooking zones remain unaffected
by the timer and remain in operation.

Canceling and changing the time setting

¢ To cancel the time setting, press the timer key again. The remaining
time display disappears and the timer is canceled.

e [f you want to change the set time after setting the timer, you have
to cancel the timer and start again with the first step.



Using the hob

When actlvating the timer for several cooking zones

¢ If the timer is activated for several cooking C g o
zones, the timer display always shows the 3 -
minium remaining time. O o @
A flashing red dot next to the corresponding | |
power display indicates the cooking zone to  Setting: Setting:
which the display refers (Example see Smin. 15min.
illustration).

To display the remaining time of the
timerof another cooking zone, touch the
corresponding selection key.

& S i

e After the shortest set time has elapsed, the

corresponding cooking zone switches off, O O @
the display changes to the next lowest |
remaining time and the dot of the Remaining Remaining
corresponding zone flashes. time: time:

Omin. 10min.

¢ When the last remaining timer expires, the
corresponding cooking zone is also
switched off.

9. Safety ‘.iffj"'li
9.1 Chlld safety lock

You can lock the control panel to prevent unauthorized use
(e.g. by children accidentally switching on the cooking zones).

Even if the control panel is locked, the On / Off key
remains active. You can thus switch off the hob at any @

time in an emergency.

Locking the control panel

* Touch and hold the child lock/key lock key for a
at least 3 seconds.

¢ The timer display will show "Lo" or if the timer

has been set before, "Lo" and the remaining N
time alternately. The control panel is locked
except for the on/off key.



Using the hob

Unlocking the control panel

* Make sure that the hob is switched on. e
* Touch and hold the child lock/key lock key for at least

3 seconds. 1

¢ The "Lo" display will disappear. You can now use the

hob again normally.

9.2 Further safety features
Overheating protection

A built-in temperature sensor equipped can monitor the temperature
inside the hob.

When an excessive temperature is sensed , the hob will cease
operation automatically.

Residual heat warning

When a cocking zone has been operating for some time, there will be
some residual heat.

To warn you to keep away from it, an "H" will be displayed on the
corresponding cooking zone indicator.

Magnet monitoring

If small objects (e.g. knife, fork, key) or unsuitable cookware (made of
non-magnetic material such as aluminum or of unsuitable size) are
placed on the hob, the hob automatically switches to standby mode
after 1 minute.

The fan cools down the induction hob for another minute.

Automatic shutdown

To prevent cooking zones from being forgotten, they switch off
automatically after a set time (see table).

Power level Automatic switch-off time (h)
1-2 6

N - e

......... b e i A bl

_________ e



Cookling guldelines

10. Cooking guldelines

Fire hazard!

Be careful when heating oils and fats or food containing oil @
or fat. These heat up quickly and can easily self-ignite at

extremely high temperatures.

10.1 Cooking tips
« When food comes to a boil, reduce the set temperature.

+ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining
the heat.

» Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the
food has heated through.

10.2 Power settings

Power setting Sultabllity

* Delicate warming for small amounts of food

1-2 * Melting chocolate, butter and foods that burn quickly
» Gentle simmering
= Slow warming

* Reheating

3-4 * Rapid simmering
* Cooking rice

5-6 * Pancakes

7-8 ] 5uut£_&ing
* Cooking pasta
= Stir-frying

9 = Searing

= Bringing soup to the boil, boiling water



Cleaning the hob

11. Cleaning the hob

|

I

|

|

|

:

| Everyday solling of the
| glass surface

| (fingerprints, marks,
| stalns left by food or
| non-sugary splli-

| owvers).

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

I

|

| Boll-overs, melts

| and hot sugary spllis
| on the glass surface.
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Splllovers on the
touch controls.

How to proceed

+ Switch off the hob.

= Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hotl).

= Clean the glass with a
soft cloth.

= Rinse thoroughly and
remove all cleaning
residues.

* Dry the area completely
with a dish cloth or a paper
towel.

Remove these
immediately with a
spatula, scraper or razor
blade scraper suitable for
glass ceramic cooktops:

= Switch off the hob.

= Hold the scraper at a 30°
angle to the hob and
scrape the soiling onto a
cool part of the hob.

* Remove the soiled area
with a dish cloth or paper
towel.

= Clean, rinse and dry the
glass as described under
"Everyday soiling".

» Switch off the hob.

» Absorb liquids with a soft
cloth.

* Wipe the touch control
area with a clean, damp
cloth or soft sponge.

¢ Dry the area completely
with a dish cloth or paper
towel.

e e W W e e e e N T R g o i i R il e R

» Make sure that the hob
is not hot.

= Scrubbing sponges,
some nylon sponges and
harsh /abrasive cleaning
agents scratch the glass.
Check the manufacturer's
specifications for
suitability for glass
surfaces.

* Always remove cleaning
residues completely.

The cooking surfoce may

otherwise be damaged.
_______________________ J

» Be careful not to burn
yourself on heated cooking :
Zones. :
» Note that the blades of |
the scrapers are extremely :
sharp and can cause injury.
Keep them out of the reach
of children.

|
* Remove this type of :

soiling as soon as possible |
to prevent it from sticking :
to and darmaging the glnss.:
|

I

I

s If the control panel is
soiled, the hob may
switch off.

|
|
|
|
:
» The touch panel may :
not function as long as |
there is liquid on it. Make :
sure that you have wiped :
the area completely dry
before you switch the :
hob back on. i



Troubleshooting

12. Troubleshooting
Never repair or modify the hob or disassemble it yourself'!

12.1 Problems, possible causes and what to do

|

|

: Make sure that the hob is

I properly connected to the power
: supply and that it is Tntuct

I Check whether there is a power

: outage in your home or area.
cannot Be turned [ ; :
on. i If you've checked everything and

: the problem persists, contact a
i qualrf' e-d technlcmn

e o i T i i g, e 0 s s i I. g iy i 1y oL o ey g

|
|
I
|
]
i
The cooktop : No power.
|
]
[}
|
|
|
|

Board error.

|

|
| ol gl ol gl gl S g Py Py e e e e e S B T S ey ey e e e e e s S S SRS -
| | B | I
' The touch controls | Thexcontmlis lackad 7 The) Unlock the control panel. See L
I are unresponsive I ke? i tas R | fety chapte
: Pa | activated. | SREERTERER :
e i o T e e e | e L o o o Lo Ly g e g e e gy
: There is a slight film of | Make sure the touch control area |
| The touch controls | Water on the controls. | isdry. .
| are difficult to You are using the tip of o \
! operate. your finger when touching | I Use the finger pulp when [
I

the controls. | touching the controls.
------------------------ | o o
| Disconnect the hob from the '

Soine keys do hot I power supply and reconnect it

I

|

| I
: ;g;;,ﬂ‘fes not Board / display error. | after a short time. _ :
| WOHE ho ally | If the problem persists, contact a |
: ) | certified electrician. :
A o | S e T A A e R o o e e o e .
I -: I Ensure that the ventllation paths are |
| The power | Overheating of the hob. | not blocked and that the amblent |
i Indlcator Is | | temperature Is not too high. ,
' working,butthe " oo L T
: heating process : L}':i ;Elmg fanis nc-t : |
| does not start. : | Contact a certified electrician :
: J' Technlcul efror. : :
: The cookware Is \ . : Use induction-suitable \
: not heated and : T"‘_E cmkwu.re 15 "f_’t : cockware in a size suitable for !
| the Y Icon s | Eu'Pﬂble for induction | the desired cooking zone and |
! dlspl-u'fed | not detected. ' position it correctly. See the !
i : | , cookware chapter. :
&= = e o o e B e e e o T i e -
| Operatlon stops | The automatic : '
| Saiidanly -t | detection function | Contact a certified electrician. |
, the Y iconls . has failed. : ,
I | | i
1 I I |

displayed.
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Fo-——=—=————m———— o

I Problem
| e R e e e e e e

|
|
|
|
|
| The ¥ Iconls :
| displayed for two
| cooking zones '
| placed one behind |
the other (1+42/3 |
+4). |

I
|
|
|
I
|
I
|
I
i scratched.
|

|

|

|

|

|

| Some pans or pots
| make crackling or
| clicking nolses.

A slight humming |
nolse can be heard |
when operating at |
high power.

Fan nolse.

|

|

I

|

|

I

I The hob or

| cooking zone
I switches off

: suddenly, a signal
| tone Is heard, and
| an error code Is

| displayed.

|
|
|
|
The glass Is being |
|
|
|
|
|

Possible cause

Technical error.

Rough-edged
cookware is used.

Unisuitable, abrasive
scourer or cleaning
products are being used.

This may be caused by
the construction of your
cookware (layers of
different metals vibrating
differently).

This can be caused by
induction technology.

A cooling fan integrated
in the hob prevents the
electronics from
overheating.

If necessary, it continues
to run even after the hob
is switched off.

The cooling fan is
damaged.

Technical error/ Code
meaning see following
table.

What to do

Contact a certified electrician.

Use cookware with flat and
smooth bottom. See the chapter

regarding right cookware.

See the cleaning chapter.

_____________________________________________________ -

This is harmless and normal.

This is normal, but the noise
should quiet down or disappear
completely by reducing the

power level.

This is normal and necessary for

error- free operation.

Do not disconnect the appliaonce
from the power supply while the

fan is running.

MNote down the error code,

disconnect the hob from the
power supply and contact

certified electrician.



Troubleshooting

12.2 Error codes

| Error code | Meaning

| : No suitable cookware was
| identified.

, E The voltage is too low (less
£l ' than 85 V).

: The voltage is too high
"{higher n ;
Ed ! (higher than 285

 Error message of the cooktop
Ed | sensor/short circuit.
I

i Error message of the IGBT-
EM i sensor / short circuit.

T T "

[ [
' ES | Overheating of the hob.

I i

R g e
: ED . IGBT overheating.

b e
: ET ' Malfunction of the cooktop sensor
i I

| | Ensuring that both L1,12 and N

: | cores are correctly connected

: Er | to the safety switch,or

: ' communication failure bet-

: ' ween display and mainboard.

i

!

[}

Place suitable cookware in the
middle of the corresponding
cooking zone (see the chapter
on cookware).

Check the power supply. If it is
normal, turm the hob back on.

Contact customer service ora
certified electrician.

Wait until the hob has cooled down
and then switch it on again.

D R A R N T e

| Wait until the hob has cooled down |

. and then switch it on again. ,
e e i

i [T NI —— Sy - — . [ ————————— S

i

| Contact customer service ora i
| certified electrican.

i

! Remove spilled liquids and switch |
| the hob switch the hob on again. |



¢S ciarra

Make life easier

Sehr geehrte Kunden:

Vielen Dank fur lhren Einkauf, bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation & Verwendung
sorgfaltig durch.

Bei Fragen kontaktieren Sie uns bitte unter:

E-mail: info@ciarraappliances.com
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Hinweise und Symbole

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Hausmiill behandelt
werden darf, sondern an einer Sammelstelle fiir Recycling von Elektro-
und Elektronikgeriten entsorgt werden muss.

(Europdische Richtlinie 2012/19/EU tiber Elektro- und
B rickoonik-Altgerite (WEEE)),

Die Umwelt und die allgemeine Gesundheit werden durch
unsachgemiibe Entsorgung gefihrdet.

Indem Sie sicherstellen, dass das Gerét ordnungsgemall entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mégliche Gefahren zu vermeiden.

Weitere Informationen zur Behandlung, Riickgewinnung und zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Threm értlichen Biirgeramt,
Threm Abfallentsorgungsunternehmen oder dem Verk dufer.

Bitte entsorgen Sie auch alle Verpackungsmaterialien unter
Berticksichtigung der Umwelt.

Die verwendeten Materialien werden sorgfdltig ausgewihlt und sollten
recycelt werden. Recycling reduziert Verwendung von Rohstoffen und

Ablille.

Sie finden dieses Symbol insbesondere in allen Beschreibungen der

Dieses Symbol weist auf eine gefiihrliche Situation hin.
@ Schritte, die eine Getahr verursachen kénnen.

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise und verhalten Sie sich
entsprechend und vorsichtig. Geben Sie diese Warnungen an andere
Benutzer weiter.

Dieses Symbol zeigt eine Warnung an.

Sie finden dieses Symbol in Beschreibungen der Arbeitsschritte, die
besonders zu beachten sind. sodass eine Beschadigung des Gerites
verhindert werden kann. Geben Sie diese Sicherheitshinweise auch an
alle Benutzer des Geriits weiter.

Dieses Symbol zeigt Informationen an.

Dieses Symbol weist auf niitzliche Tipps hin und bittet um
Autmerksamkeit aut die ordnungsgemilie Vorgehensweise und das
richtige Verhalten.

Die Einhaltung der mit diesem Symbol gekennzeichneten Hinweisen
kann viele Probleme vermeiden.

. e A e i e T S .



& Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig.

Bitte lesen und befolgen Sie die folgenden Anweisungen sorgfiltig, bevor Sie Thr
Kochfeld verwenden.

Stellen Sie bitte diese Informationen auch dem Monteur dieses Gerits zur Verfiigung,
Dies kannte Thre Installationskosten reduzieren.
Geeignete Verwendung

* Dieses Gerit ist fir den Innenbereich ausgelegt und zum Erhitzen von Lebensmiticln
vorgesehen. Verwenden Sie es ausschlieBlich fitr den vorgeschenen Zweck!

Der Hersteller hattet nicht fiir Schiden oder Defekte. die durch unsachgemalie
Verwendung oder Nichtbeachtung der Anweisungen verursacht werden.

* Das Gerat ist nicht fiir Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten ader mangelnder Erfahrungen und Kenntnisse (einschliefilich
Kinder) geeignet. es sei denn, sie werden bei der sicheren Verwendung des Gerfits
beaufsichtigt oder unterwiesen und kennen die damit verbundenen Risiken,

« Kinder unter 8 Jahren sollten immer vom Gerit ferngehalten oder stindig
beaufsichtigt werden.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geriit spielen, darauf sitzen, stehen oder klettern. Die
Reinigung und Wartung des Gerits diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiibrt werden.

» Bewahren Sie bitte keine fiir Kinder interessanten Gegenstinde in Schrinken fiber
dem Gerit auf, Kinder, die aul das Kochfeld klettern, kéinnen schwer verletzt werden.

» Das Gerit ist nicht fiir Betrieb mit einer separaten Fernbedienung oder einem externen
Timer ausgelegt,

* Verwenden Sic das Gerdit bitte nicht zum Heizen von Riumen.

= Verwenden Sie das Kochfeld bitte nicht zur Autbewahrung oder als Regal oder
Arbeitsfldche.

= [Um Schéden zu vermeiden, darf es nicht auf dem Geriit gesessen oder gestanden
werden, stellen Sie bitte keine schweren Gegenstinde auf das Kochteld und lassen Sie
nichts darauf fallen.

= Stellen Sic bitte sicher, dass das Kochfeld nicht von Schmuck, spitzen oder scharfen
Gegenstinden usw. zerkratzt wird.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden und ohne scharfe Kanten
oder Grate.

* Verwenden Sie bitte Topfe und Pfannen, die fiir eine héhere Temperatur vorgesehen
und geeignet sind (bis zu 200 *C, geeignet fiir Glaskeramik).

= Wiahrend des Einsatzes werden in der Nihe des Kochfelds Warme und Feuchtigkeit
erzeugt.

Stellen Sie bitte sicher, dass [hre Kiiche gut beliftet ist.

Dafiir verwenden Sie bitte die bereitgestellten Moglichkeiten oder installieren Sie
gegebenenfalls ein Absaugsystem (z. B. eine Dunstabzugshaube).
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Gefahr durch Magnetismus

* Dieses Geriit entspricht den Standards fiir elektromagnetische Sicherheit. Personen
mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen)
miissen jedoch vor der Verwendung dieses Gerdts thren Arzt oder den Hersteller des
Implantats konsultieren, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht vom
elektromagnetischen Feld betroffen sind. Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann
zum Tod fiihren!

» Haltlen Sie magnetisierbare Objekte (z B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
clektronische Geriite (z. B. Computer, MP3-Player) bitte immer vom Kochfeld fern, da
diese durch das elektromagnetische Feld des Geréts beeintrdchtigt werden kdnnen.

Installation

» Das Gerfit muss withrend der Installation oder anderer Arbeiten von der
Stromversorgung getrennt werden.

* [Dieses Gerdt darf nur von einem qualifizierten Elektriker gemiB den geltenden
Vorschriften installiert und geerdet werden.

» Anderungen am Stromversorgungssystem diirfen nur von einem qualifizierten
Elektriker durchgefithrt werden.

Dig Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Stromschlag oder zum Tod fithren!

+ Die Kanten des Kochfelds sind scharf. Schiitzen Sie sich vor Verletzungen, z. B. mit
Arbeitshandschuhen, wenn Sie sie beriihren.

» Es ist wichtig, dass das Gerit gemil den nationalen und lokalen Vorschriften an ein
intaktes Erdungssystem angeschlossen ist.

* Ein Leistungsschalter muss in dem Stromkreis, an den das Geriit angeschlossen ist,
installiert werden, um eine vollstandige Trennung von der Stromversorgung zu
gewihrleisten.

» Installieren Sie das Kochfeld bitte nicht in einer Umgebung mit héheren
Temperaturen oder in der Nahe eines Gas- oder Petroleumofens.

« Im Fall einer nicht ordnungsgemiiBen Installation kdnnen Gewiihrleistungs- oder
Haftungsanspriiche ungiiltig werden,

Verwendung

* Wenn das Kochfeld defekt oder beschadigt 1st. trennen Sie das Gerdt vollstandig von
der Stromversorgung und wenden Sie sich an einen autorisierten Hindler.

Wenn Sie das Geriit in diesem Zustand weiterhin benutzen, besteht die Gefahr emes
lebensbedrohlichen Stromschlags!

« Wihrend des Gebrauchs werden die zuginglichen Teile dieses Geréts sehr heill und
kéinmen Verbrennungen verursachen,

Seien Sie vorsichtig und bertihren Sie die beheizte Kochflache bitte nicht mit Threm
Korper, Ihrer Kleidung oder Gegenstinden auller geeignetem Kochgeschirr und halten
Sie Kinder vom Geriit fern,

+ Kochutensilien und Griffe von Kochgeschirr kiinnen wihrend des Gebrauchs heif
werden.

Stellen Sic bitte sicher. dass sie nicht tiber andere cingeschaltete Kochzonen
hinausragen.
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» Stellen Sie keine Gegenstiinde auf die Kochfldche, die nicht hitzebestindig sind. Sie
kénnten sich entziinden, schmelzen oder beschédigt werden, wenn das Kochfeld
versehentlich eingeschaltet wird.

» Achten Sie aul magnetisierbare Metallgegenstinde, die am Korper getragen werden,
da diese wihrend des Gebrauchs in der Nihe des Kochields heill werden kinnen.

Gold- und Silberschmuck ist nicht betroffen.

« Stellen Sie keine Metallgegenstinde wie Besteck oder Deckel auf das Kochfeld, da
diese durch Induktion heiff werden kénnen.

» Lassen Sie das Geriit wihrend des Gebrauchs bitte niemals unbeaufsichtigt.
Uberkochtes Essen kann verbrennen und schadlichen Rauch oder Feuer verursachen.

« Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Olen und Fetten (oder
ol-/fetthaltigen Lebensmitteln}, da diese sich bet hohen Temperaturen leicht spontan
entziinden kénnen.

» Sollte cin Brand aufireten, versuchen Sie bitte niemals, ihn mit Wasser zu 1Gschen.
Schalten Sie das Gerét aus und decken Sie die Flamme ab (z. B. mit einem Deckel oder
einer Loschdecke).

« Erhitzen Sie keine geschlossenen Behilter oder Dosen auf der Kochflache.
Dies birgt Explosionsgefahr durch Uberdruck beim Erhitzen!

» Um Gefahren zu vermeiden, schalten Sie die Kochzone aus, wenn Sie sie nicht

benutzen. Verwenden Sie dazu die EIN/AUS-Taste und verlassen Sie sich bitte nicht
auf die automatische Deaktivierung bei keinem Kochgeschirr.

Reinigung
» Schalten Sie das Geriit bitte vor der Reinigung aus.

« Verwenden Sie zum Reinigen der Kochfldche keine ageressiven oder abrasiven
Reinigungsmittel, Scheuerschwamme o. A. Dies kann Schaden verursachenn.

« Verwenden Sie einen Kochfeldschaber nur mit fuBerster Vorsicht und bewahren Sie
ithn immer sicher und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um
Verletzungsgefahren zu vermeiden.

= Verwenden Sie zum Reinigen dieses Produkts keinen Dampfreiniger. Dies kann zu
Stromsehligen, Kurzschliissen und Fehlfunktionen fithren.

» Entfernen Sie bitte zuckerhaltige Speisereste immer sofort und wenn méglich noch
heifl, um dauerhafte Flecken oder Schiden an der Oberfliche des Kochifelds zu
vermeiden.

+ Befolgen Sie die Anweisungen zur Pflege und Reinigung im entsprechenden Kapitel.
Wir tibernehmen keine Haftung fir unsachgemilie Behandlung.

Reparatur und Wartung

» Nehmen Sie bitte niemals Anderungen am Gerit vor,

* Reparatur- und Wartungsarbeiten diirféen nur yvon emnem qualifizierten Elekiriker
durchgefiihrt werden.

= Trennen Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung von der Stromversorgung.

» Wenn das Stromversorgungskabel beschidigt ist. darf es nur von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden,
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Installation

1. Installation

1.1 Wichtige Hinweise und Installationsanforderungen f E
* Das Kochfeld muss von einem qualifizierten Elektriker installiert werden.

= Ein Leistungsschalter (Sicherung), der eine vollstindige Trennung ven der
Hauptstromversorgung gewihrleistet, muss in die permanente Verkabelung integriert
werden und die drtlichen Vorschriften emhalten.

« Diese Sicherung muss gepriift werden und um alle Pole (oder um alle aktiven [Phasen]
Leiter, sofern in den Vorschriften vorgeschen) muss es einen Abstand von mindestens 3
mm geben.

« Die Sicherung muss leicht zugdnglich sein,
* Wenden Sie sich bitte an einen Spezialisten oder die Bauaufsichtsbehérde. wenn Sie

sich wihrend der Installation unsicher fiihlen.

* Die Arbeitsplatte muss aus isolierendem und hitzebestindigem Material bestehen,
sodass Stromschlige und Verformungen durch Wiarmestrahlung vermieden werden
kinnen. Holz und &hnliches faseriges oder hygroskopisches Material diirfen nicht als
Material fiir die Arbeitsplatte verwendet werden. es sei denn, dass das Material
impragnier 1st.

* Die Arbeitsplatte muss flach und eben sein und nichts darf in den Arbeitsbereich
hineinragen.

» Die Wand {iber der Arbeitsfliiche, angrenzende und umgebende Fliichen sowie alle
verwendeten Klebstoffe miissen bis 100 *C hitzebestindig sein.

» Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Maébelfach usw. installiert ist oder
von unten zuginglich ist, muss eine Wirmeschutzbarriere unter der Basis des
Kochfelds angebracht werden (siche Kapitel zum Einsetzen des Kochfelds).

» Verwenden Sie bitte leicht zu reinigende Oberflichen (z. B. Keramikfliesen) als
Wandfl dchen um den Kochbereich.

= Das Kochfeld darf nicht aul Kilhlgeriten, Geschirrspiilern oder Trommeltrocknermn
installiert werden.

* Das Kochfeld muss so installiert werden, dass eine ordnungsgemiiBe Warmestrahlung
fiir einen einwandfreien Betrieb gewiihrleistet werden kann.

= Stellen Sie unter allen Umstéinden sicher, dass das Kochfeld gut beliiftet ist und die
Zuluft- und Luftauslasséfinung nicht blockiert sind.

Dafiir befolgen Sie bitte die Anweisungen im folgenden Abschnitt,
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Installation

1.2 Schneiden der Arbeitsplatte

» Schneiden Sie bitte die Arbeitsplatte gemil den in der folgenden Zeichnung
angcgebenen Abmessungen aus.

Hinweis: Uberpriifen Sie bitte vor dem Schneiden, ob die angegebenen Abmessungen ﬂ
den Abmessungen des Produkts entsprechen.

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Stirke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betrigt.
Wiihlen Sie bitte ein hitzebestdndiges Material fiir die Arbeitsplatte.

= Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und den Innenfldchen der

Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen,

* Fiir die Installation und den Gebrauch muss ein Abstand von mindestens 5 ¢m um den
Ausschnitt eingehalten werden.

CEBIH4E 550 520 58 560 490 rafnl. 50 minl.3
CBEIH4BF 520 520 58 560 480 minl.50 minl.3
CEBIHABFF 590 520 58 560 450 rnint. 50 mini.3
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Installation

1.3 Beliiftung und Sicherheitsabstinde

« Stellen Sie unbedingt sicher, dass die folgenden Bedingungen fiir eine ausreichende
Beliiftung des Kochfelds erfiillt sind und die Zu- und Ablutt nicht blockiert sind:

A
r :I'- - g ‘L.__

# - :;-_.""-H et wiime e et
L o ]
Mo rl-,ll : Ea :
I = i -~}
c I : o *"‘x=
. = : ‘\"“-_\_ i
al® e e
A 1 T i
— 1 7 |\
' 1

L}

A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 min. 3{ min. 20 Luftspalt/Einlass  Abluft min. Smm

» Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und umliegenden
Schrinken oder zwischen dem Kochfeld und der dariiber hingenden
Dunstabzugshaube sollte mindestens 760 mm betragen.

« Wenn das Kochfeld tiber einem Ofen installiert ist, muss der Ofen einen eigenen
Liifter haben.

Der Sicherheitsabstand zwischen dem Boden des Kochfelds und dem Ofen muss
mindestens 50 mm betragen.

» Die Installation muss allen Abstandsbestimmungen und anderen Vorschriften
entsprechen.
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1.4 Einsetzen des Kochfelds

Sie beim Einsetzen des Kochfelds unbedingt sicher, dass diese nicht von der Arbeitsplatte

Hinweis: An der Aufienseite des Kochfelds befinden sich Beliftungsiéfinungen. Stellen f
blockiert werden.

Befestigen des Kochfelds mit Montagehalterungen

= Stellen Sie bitte das Kochfeld auf eine stabile, glatte Oberflache (verwenden Sie
beispielsweise die Verpackung als Unterlage).

= Stellen Sie bitte sicher, dass kein Druck auf die aus dem Kochfeld herausragenden
Elemente ausgetibt wird.

= Schrauben Sie 4 Montagehalterungen wie in der Abbildung gezeigt an die untere
Basis des Kochtelds:

Achtung: Wenn die Offnung griBer als 565 * 495 mm ist, installieren Sie bitte die
Montagehalterung.

A Schraube

B Montagehalterung

C Schraubenloch

D Bodenbasis

E Glaskeramikplatte

F Arbeitsplatte

Hinweis:

Abbildungen kénnen variieren

Installation des Hitzeschutzes unter dem Kochfeld

Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Mdébelfach oder dhnlichem installiert
ist oder wenn das Kochfeld von unten zugénglich ist:

» Installieren Sie bitte eine Schutzplatte aus

L I |
hitzebestéindigem Material (z. B. aus Lochplatte, um 1 J
die Beliiftung zu gewihrleisten) in einem fmin. Kiitarn
Mindestabstand von 50 mm unter dem Kochfeld
(siche Abbildung). Sraxsmm FaxEmm

« Stellen Sie bitte bei der Verwendung von Klebstoff
sicher, dass die Temperaturbestiandigkeit 100 °C betragt.
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Installation

1.5 Anschlielien des Kochfelds an das Stromnetz

+ Stellen Sie bitte sicher, dass die Angabe auf dem Typenschild (V) mit Threr
Versorgungsspannung {ibereinstimmt.

* Der Anschluss an die Stromversorgung muss von einem qualifizierten Elekiriker

gemiild der entsprechenden Norm oder mit einem einpoligen Leistungsschalter erfolgen,
wie nachstehend beschrieben:

1 x 230-240V~ 2x230V 2N~
32A 16A

00 ®o X 00 @O

& Hinweis

Diegses Gerdt dart nur von-einer
qualifiriericn Person erdnungs-
pemald instalbert und peenlel
werden,

s Kochiehd sollte o cine
Anschlussdose angeschlossen
wierden, SchlicRen Sie es nicht
an cinen canphasigen Stecker
L

« Der elektrische Anschluss muss ordnungsgemil und m Ubereinstimmung mit den
geltenden Sicherheitsbestimmungen erfolgen.

» Verwenden Sie zum Anschliefien des Kochfelds an die Hauptstromversorgung keine
Adapter. keine Reduzierstiicke und keine Verzweigungsger iite, da diese zu
Uberhitzung und Brand fithren kénnen.

« Das Kabel darf nicht geknickt oder eingeklemmt werden.

= Das Stromversorgungskabel darf keine heiflen Teile berithren und muss so
positioniert werden, dass seine Temperatur niemals 75 * C iiberschreitet

» Das Kabel muss regelmiBig tiberpriift werden.

* Wenn das Kabel beschadigl ist oder ausgetauscht werden muss, muss dies von einem
qualifizierten Elektriker mit den geeigneten Werkzeugen durchgefithrt werden.

» Der Monteur muss ein Stromkabel vom Typ HOSGG-F verwenden.

Nach der Installation diirfen das Verbindungskabel und die Unterseite des
Kochfelds nicht mehr zuginglich sein.
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Produktiibersicht

1. Produktiibersicht

1.1 Elemente des Kochfelds

CBBIH4B

Kochzone 2 ===
1600W/
Boost 2000W
¢ 120-200mm

kKochzone 1.--_

2000W /
Boost 2400W
© 120-260mm

+-- Kochzone 3

2000W /
Boost2400W
¢ 120-260mm

=== Kochzoned

1600W /
Boost2000W
e ———— ¢ 120-200mm
: gEsE :
) | B E BEET
Clarra el TN )
1 .l
i
Bedienfeld
]
i Auswahl der
| Kochzone
.
i Booster
| f‘

Tastensperre /

Kindersicherung =T~~~ 7"777
I
L]
I

Einstellung Leistung / Zeit

(Schieberegler)

@ E| E ---------- -;-- Timer
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CBBIH4BF
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CBBIH4BFF
Kochzone 2 -cbeaea i = —— ===~ Kochzone 3
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2000W 2400W
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Vor Gebrauch

2.2 Wie das Induktionskochfeld funktioniert

Induktionskochen ist eine sichere,
fortschrittliche, effiziente und ‘h‘i“‘) !
wirtschaftliche Kochtechnologie,

Die Wirme wird direkt im Metall des

Kaochgeschirr

: ; | Magnetkreis
Kochgeschirrs durch elektromagnetische ! —— Glaskeramilplatte
Schwingungen und nicht indirekt durch -l ™= Induktionsspule

Erhitzen der Glasoberfldche erzeugt.

Die Glasplatte wird nur heill, weil es
schlieBlich vom Kochgeschirr erhitzt wird.
3. Vor Gebrauch

Lesen Sie diese Anleitung unter besonderer Berlicksichtigung der
Sicherheitsanweisungen.

Entfernen Sie bitte alle Schutzfolien, die sich eventuell noch auf lhrem

Keramikkochfeld befinden.

Hinweis: Wenn das Kochfeld zum ersten Mal verwendet wird, kénnen
Produktionsriickstiinde einen Geruch und sogar Rauch verursachen.

Das ist normal und harmlos.

Lassen Sie den Raum put liften, bis diese verschwunden sind (max. 30 Min.).

3.1 Hinweise zur Verwendung der Touch-Steuerelemente

* Die Bedienelemente reagieren auf Beriihrungen,
sodass Sie keinen Druck ausiiben miissen,

* Verwenden Sie bitte den Fingerbauch, nicht die

Spitze.

» Sie werden jedes Mal einen Piepton héren. wenn es /

auf eine Berithrung reagiert wird. L~ i
——— e

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Bedienelemente /

immer sauber und trocken sind und dass keine

Gegenstiinde (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie
bedecken. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die
Bedienung der Bedienelemente erschweren.

Induzierter Strom

& A\
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Vor Gebrauch

3.2 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs und seine Verwendung

Verwenden Sie bitte nur Kochgeschirr, das fiir

Induktion geeignet ist. Achten Sie beim Kauf bitte A
auf die Kennzeichnung.

Als Hinweis: magnetisches Kochgeschirr ist auch fiir ﬁb
Induktion geeignet.

Hinweis:

@ Der Anteil magnetischer Metallpartikel variiert je nach Art des
Kochgeschirrs. Je hoher der Anteil. desto effizienter das Erhitzen und desto
besser die automatische Erkennung des Kochfelds fiir Kochgeschirr
(beschrieben im folgenden Abschnitt).

Automatische Erkennung von geeignetem Kochgeschirr

Das Kochfeld hat em automatisches Erkennungssystem fiir geeignetes Kochgeschirr.
Wenn in einer Kochzone kein fiir die Induktion geeignetes Kochgeschirr erkannt wird,

; ; o :
wird dies durch das Symbol = aul der entsprechenden Anzeige der Kochzone E
angezeigl.

Dafiir gibt es folgende Griinde:

* Das verwendete Kochgeschirr ist nicht fiir Induktion geeignet.

= Das Kochgeschirr wurde nicht in die ausgewiihlte Kochzone gestellt.
» Das Kochgeschirr wurde nicht in die Mitte der Kochzone gestellt.

* Das Kochgeschirr ist zu klein,

Wird kein geeignetes Kochgeschirr erkannt, startet der Betrieb der

entsprechenden Kochzone nicht. Nach einer Minute wird es @

automatisch ausgeschaltet.
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Vor Gebrauch

» Stellen Sie sicher, dass der Boden Threr Pfanne glatt ist N N Y N
und flach aul dem Glas steht. '

* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten

Kanten oder gewdlbten Boden. - .
* Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das eine Basis mit m ﬂ =j

einem mindesten Basisdurchmesser gemél der

tolgenden Tabelle hat. §E .
+ Stellen Sie das Kochgeschirr fiir eine optimale =

Effizienz immer in die Mitte der Kochzone.

» Heben Sie die Pfannen immer vom Kochfeld ab. Nicht h g r Il i

schieben, da die Pfannen ansonsten die Glasplatte
zerkratzen kénnen.

Optimale Dimension des Kochgeschirrs

Der Boden Thres Kochgeschirrs sollte je nach Kochzone einen bestimmten
Mindestdurchmesser haben:

E Durchmesser der Kochgeschirrbasis (mm)
Kochzone Minimum
1,3, 120
oL T 120
Flex-Zonen 150
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Bedienung des Kochfelds

4. Bedienung des Kochfelds

4.1 Start zum Kochen
= Driicken Sie die EINAUS-Taste 3 Sekunden, um
das Kochfeld einzuschalten.

Nach dem Einschalten ertont ein Signalton, und
alle Anzeigen leuchten etwa eine Sekunde lang auf
und werden == oder === angezeigt.

Das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus.

* Stellen Sie bitte nun geeignetes Kochgeschirr
mittig auf die gewiinschte(n) Kochzone(n).

« Stellen Sie sicher, dass die Oberfliche des
Kochfelds und der Boden des Kochgeschirrs
sauber und trocken sind!

« Beriihren Sie die Auswahltaste fiir die
gewiinschte Kochzone. Die entsprechende
Betriebsanzeige beginnt zu blinken.

« Stellen Sie die Heizstufe von 1 bis 9 ein, indem =

Sie mit dem Finger iiber den Schieberegler fahren K K 55 £ K EETE
oder die gewiinschte Intensititsstufe direkt auf dem B rower up

Schieberegler beriihren.

« Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine . ;0;;;;;"
Leistungseinstellung wihlen, schaltet sich das
Kochfeld automatisch aus. -

+ Sie kénnen die Leistung jederzeit wihrend des
Kochvorgangs dndern, indem Sie zuerst die
gewiinschte Kochzone auswihlen und dann den
Schieberegler verwenden.

* Wenn Sie die Taste [0] linger als 2 Sekunden
driicken. wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.
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Bedienung des Kochfelds

4.2 Beenden des Kochens

« Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie bitte die Taste [0] linger als 2
Sekunden. Die entsprechende Kochzone
wird ausgeschaltet.

» Um das Kochfeld auszuschalten, driicken
Sie bitte die EIN/AUS-Taste.

Vorsicht vor heillen Oberflichen

Wenn eine Kochzone nach dem Gebrauch noch zu heils zu beriihren ist
und Verletzungsgefahr besteht, wird dies durch ein ,,H* auf der
entsprechenden Anzeige der Kochzone angezeigt, das wieder

verschwindet, wenn die Oberfliche auf eine sichere Temperatur it""ll
abgekiihlt ist.

Dies kann auch als Energiesparfunktion verwendet werden:

Wenn Sie weitere Kochutensilien aufwiirmen mdchten. verwenden Sie
eine heille Kochzone.
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Bedienung des Kochfelds

Modus der Leistungsanpassung

A Hinwels: Der Leistungsanpassungsmodus dndert die Gesamtleistung des
Induktionskochfelds, unter derVoraussetzung, dass die Nennspannung unverandert
bleibt, Gndert sich auch der Strom nach der ﬁnderung der Leistung, abersobald die
Traglast des Netzstroms liberschritten wird, kann es zu Auslésung, Leitungsbrand,
Feuer und anderen Risiken kommen, bitte mit Vorsicht verwenden.

Da sich die Gesamitleistung des Induktionskochfeldes dandert, dndert sich guch die
Leistungsanpassung zwischen den verschiedenen Kochbereichen entsprechend,
und es kann ein leichtes Rouschen aufgrund der Frequenzunterschiede auftreten,
wenn verschiedene Kochbereiche zusammenarbeiten.

1. So stellen Sle dle Lelstung eln:

Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist und sich im ausgeschalteten
Zustand befindet, halten Sie zunfichst die Taste "Timer" gedriickt; tippen Sie
dann dreimal auf die Taste "Kindersicherung”, um in den
Leistungseinstellungsmodus zu gelangen, dann zeigt die Kochzonenauswahl
die Leistungsstufe an und "Po" blinkt rechts neben der Timer-Taste. Durch
Driicken der Tasten "0" und "9" kdnnen Sie den einstellbaren Leistungsbereich
einstellen, abschlieBend driicken Sie die Taste "ON/OFF" zum Speichern und
Beenden.
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Bedienung des Kochfelds

2. Anwelsungen zur Leistungseinstellung:

1) 2800W (220-230V/13A).

Wenn bei der "Kochzonenauswahl" "2" bzw. "8" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamitleistung des Induktionskochfeldes nur den eingesteliten Wert
von 2800W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus betragt der maximal
zuléssige Strom 13A. Wenn mehrere Brenner (max. 3) vorhanden sind und die
Leistungserhéhung die Hochstgrenze Uberschreitet, ertént ein "Piepton" und
die Leistungserhéhung ist nicht mehr moglich.

2) 3500W (220~230V/16A)

Wenn in der "Kochzonenauswahl" "3" bzw. "5" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 3500W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus kann maximal ein
Strom von 16A libertragen werden. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und
die Leistungserhthung die Hochstgrenze lberschreitet, ertont ein Signalton
und der Betrieb der Leistungserhthung ist ungiiltig.

DE 3) G6000W (220~230V/26A)

' Wenn in der "Kochzonenauswahl” "6" bzw. "0" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 6000W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus betrigt der maximal
zulassige Strom 26A. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und die
Leistungserhéhung die Hochstgrenze lberschreitet, ertont ein Signalton und
der Betrieb der Leistungserhdhung ist ungiiltig.

4) 7200W (220~230V/32A)

Wenn bei der Auswahl der Kochzone "7" bzw. "2" angezeigt wird, bedeutet dies,
daoss die Gesomtleistung des Induktionskochfeldes wieder auf die maximale
Leistung von 7200 W und der maximal belastbare Strom 32 A betragt, dann
kdnnen Sie die 1*32A- oder 2*16A-Leitung anschlieBen.
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Bedienung des Kochfelds

4.3 Die Booster-Funktion

Mit der Booster-Funktion kénnen Sie die Leistung
einer Kochzone fiir 5 Minuten maximieren.
Aktivieren der Booster-Funktion

* Dirticken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone,
fiir die Sie den Booster aktivieren mochten.

« Driicken Sie bitte die Booster-Taste (8). Die
Leistung der Kochzone wird maximiert; Die
entsprechende Leistungsanzeige zeigt P an.

« Nach 5 Minuten endet der Booster automatisch und
die Kochzone schaltet wieder auf Leistungsstufe 9.

Auftheben der Booster-Funktion

= Driicken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone.
fiir die Sie den Booster deaktivieren méchten.

= Driicken Sie die Booster-Taste , um den Booster

zu beenden und zur zuvor eingestellten Leistungsstufe

zuriickzukehren (oder zur Stufe 5, wenn der Booster " s ’ e ﬂ
bei Leistungsstufe 0 aktiviert wurde).

» Verwenden Sie den Schieberegler, um den Booster
zu beenden und eine beliebige Leistungsstufe LTI
einzustellen.

* Um die Kochzone komplett auszuschalten, driicken
Sie bitte die Taste [0] linger als 2 Sekunden. Der
Booster wird dann auch beendet.

® Dieses Induktionskochfeld verfiigt liber eine automatische
Leistungsschutzfunktion, die die Booster-Funktion in einigen
Kochzonen einschrdnken kann.

Alle Kochzonen kénnen mit der Booster-Funktion einzeln genutzt werden,
werden aber bei gemeinsamer Nutzung aus Grinden der
Leistungssicherheit und -verteilung in 3 Gruppen aufgeteilt.

Fiir die Gruppen A und B gilt Folgendes:

Der Betrieb beider Zonen einer Gruppe mit aktiviertem Booster ist nicht méglich (siche
Abbildung).

Wenn der Booster fiir beide Zonen aktiviert ist, werden sie automatisch auf
Leistungsstufe 9 eingestellt.



Bedienung des Kochfelds

Group A

with
U booster [

with
' booster .

TEY T

GroupB GroupA

X

I ]

with
q boaster ’

+ O
& O

AR

booster

o’

with
‘ booster '

5. Die Funktion Flex-Zone

\/

e The front and rear cooking zones on the lefl, as well as the front and rear cooking
zones on the right (cooking zones 1 and 2, as well as 3 and 4) each form a flex zone.
Each Flex Zone consists of two independent induction zones that can be connected

together as one large zone.

Die vordere und hintere Kochzone links sowie die vordere und hintere Kochzone rechis
(Kochzonen 1 und 2 sowie 3 und 4) bilden jeweils eine Flex-Zone. Jede Flex-Zone
besteht aus zwei unabhingigen Induktionszonen, die zu einer grolien Zone miteinander

verbunden werden kénnen.



Bedienung des Kochfelds

o Wenn das Kochgeschirr wihrend des Betriebs einer grofien Zone innerhalb des
flexiblen Bereichs vom vorderen zum hinteren Teil (oder umgekehrt) bewegt wird,
wird die neue Position automatisch erkannt, Die Leistungsstufe der Zone, in der das
Kochgeschirr urspriinglich aufgestellt wurde, bleibt erhalten und der Teil, der nicht
vom Kochgeschirr abgedeckt wird, wird automatisch ausgeschaltet.

e Wichtiger Hinweis: Im Flex-Zone-Betrieb muss das Kochgeschirr in der Mitte der

Zone platziert werden. damit beide Kochzonen gleichmiifiig abgedeckt sind.

Beispiele fiir eine gute und schlechte Platzierung von

| A O

a

| o
Vv V4

Verwendung als eine grolie Zone

v

Kochgeschirr:

» Um die Flex-Zone als eine grofie Zone zu betreiben, driicken Sie die
entsprechende Flex-Zone-Taste.

* Die Leistungsstule 1st wie bei den anderen Kochzonen mit dem
Schieberegler einzustellen.

Verwendung als zwei Kleinere unabhiingige Zonen \

* Um die Flex-Zone als zwei unabhiingige Einzelzonen zu betreiben,
driicken Sie erneut die entsprechende Flex-Zone-Taste.
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Verwendung der Timer-Funktion

6. Verwendung der Timer-Funktion EB

6.1 Einstellen des Timers mit antomatischer Ausschaltung einer oder mehrerer

Kochzone(n)

e Wiihlen Sie bitte die gewiinschte Kochzone mit der
entsprechenden Auswahltaste.

e Driicken Sie dann die Timer-Taste.

Die Timer-Anzeige zeigt ,,30° an.

e Solange die Zehnerstelle blinkt, kénnen Sie sie mit dem
Schieberegler anpassen.

Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die

Einstellung tibernommen und die Emnerstelle beginnt zu
blinken.

Stellen Sie sie auch mit dem Schieberegler ein.

e Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die
eingestellie Zeit automatisch bestitigt.

Der Countdown startet und die Timer-Anzeige zeigt die
verbleibende Zeit an.

Damit die ausgewdhlte Kochzone markiert wird, leuchtet
ein Punkt neben der entsprechenden Leistungsanzeige auf.

e Nach Ablauf der emngestellten Zeit wird die
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Sl s
"
L
Pl B

o7

Hinweis: andere zuvor eingestellte Kochzonen bleiben vom Timer ®

unberiihrt und bleiben in Betrieb,

Abbrechen und Andern der Zeiteinstellung

* Um die Zeiteinstellung abzubrechen, driicken Sie bitte die Timer-Taste erneut. Die

Anzeige der verbleibenden Zeit verschwindet und der Timer wird abgebrochen.

* Wenn Sie die eingestellte Zeit nach dem Einstellen des Timers dndern méchten,

miissen Sie den Timer abbrechen und mit dem ersten Schritt erneut beginnen.
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Verwendung der Timer-Funktion

Beim Aktivieren des Timers fiir mehrere Kochzonen

*
I—

» Wenn der Timer fiir mehrere Kochzonen
aktiviert ist, zeigt die Timer-Anzeige immer die
minimale verbleibende Zeit an.

O ©

o o |
Ein blinkender roter Punkt neben der Einstellung: Einstellung:

entsprechenden Leistungsanzeige zeigt dic 5 Min, 15 Min.
Kochzone an, auf die sich die Anzeige bezieht
(Beispiel siehe Abbildung).

@ Beriihren Sie die entsprechende
Auswahltaste, um die verbleibende Zeit des

_O:?"l

- : g = . ]
Timers einer anderen Kochzone anzuzeigen. H -0 i
* Nach Ablauf der kiirzesten eingestellten Zeit O O @
schaltet sich die entsprechende Kochzone aus, die i i
Anzeige wechselt zur ndchstniedrigsten Rc;stzclt Er W TR
und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt. Zoit 0 Min.  Zeit: 10 Min.

* Wenn der letzte verbleibende Timer abliufi,
wird die entsprechende Kochzone auch
ausgeschaltet.




Sicherheit

7. Sicherheit

7.1 Kindersicherung/Tastensperre

Sie konnen das Bedienfeld sperren, um eine unbefugte Verwendung zu verhindern
(z. B. durch Kinder, die die Kochzonen versehentlich einschalten).

Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein/Aus-Taste aktiv. @
So konnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit ausschalten,
Sperren des Bedienfelds

« Bertihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens
3 Sekunden lang.

» Die Timer-Anzeige zeigt ,.Lo* oder, wenn der Timer zuvor eingestellt
wurde, abwechselnd .. Lo* und die verbleibende Zeit an. Das Bedienfeld
ist bis auf die Ein/Aus-Taste gesperrt.

Entsperren des Bedienfelds

« Stellen Sie bitte sicher. dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

» Beriihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens 3
Sekunden lang.

= Die Anzeige ,.Lo“ verschwindet. So konnen Sie jetzt das Kochfeld wieder
normal benutzen,

7.2 Weitere Sicherheitsmerkmale

Uberhitzungsschutz

Ein eingebauter Temperatursensor kann die Temperatur innerhalb des
Kochfelds iiberwachen.

Wenn eine zu hohe Temperatur festgestellt wird, stellt das Kochfeld den
Betrieb automatisch ein.

Warnung vor Restwiirme

Wenn eine Kochzone iiber lingere Zeit in Betrieb war, entsteht Restwérme.

Um Sie zu warnen, sich davon fernzuhalten, wird auf der Anzeige der
entsprechenden Kochzone ein . H™ angezeigt.
Magnetiiberwachung

Wenn kleine Gegenstinde (z. B. Messer, Gabel, Schliissel) oder
ungeeignetes Kochgeschirr (aus nicht magnetischem Material wie
Aluminium oder in ungeeigneter Grifie) auf das Kochfeld gelegt werden,
wechselt das Kochfeld nach I Minute automatisch in den Standby-Modus.
Der Liifter kiihlt das Induktionskochfeld [iir eine weitere Minute ab.
Automatische Abschaltung

Damit Kochzonen nicht vergessen werden, schalten sie sich nach einer
festgelegten Zeit automatisch aus (siche Tabelle).

Leistungsstufe Zeitdauer bis automatische Abschaltung (Std.)
______________ e~ L
_______________ S S U . |-

6-9 1.5



Richtlinien zum Kochen

8. Richtlinien zum Kochen

Brandgefahr!

Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie Ole und Fette oder 61- und
fetthaltige Lebensmittel erhitzen. Diese erwédrmen sich schnell und
kénnen sich bei extrem hohen Temperaturen leicht spontan entziinden.
8.1 Kochtipps

* Wenn das Essen zu sieden kommit, reduzieren Sie bitte die eingestellte Temperatur.

* Die Verwendung eines Deckels verkiirzt die Kochzeiten und spart Energie, indem die
Wirme gespeichert wird.

» Minimieren Sie die Menge von Fliissigkeit oder Fett, um die Garzeiten zu verkiirzen.

» Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und reduzieren Sie die Emstellung, wenn
das Essen durchgeheizt ist.

8.2 Einstellung der Leistungsstufen

Einstellung der geeignet fiir
Leistungsstufen
1-2 = Zarte Erwarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitieln
* Schmelzen von Schokolade, Butter und schnell brennende
Lebensmittel

» Sanft kiicheln

34 » Aufwiirmen
* Schnelles sieden
» Reis kochen

____________ 56 e Pfanmenkuchen
7-8 * Braten

__________________________ * Nudeln kochen.
9 » Riihrend frittieren

» Stark braten
* Suppe und Wasser zum Sieden kochen
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Reinigung des Kochfelds

9 Reinigung des Kochfelds

Art von Schmulz
Tiglicher Schmutz auf der
Glasoberfliiche
(Fingerabdriicke, Flecken,
Flecken von Lebensmitieln
oder nicht zuckerhaltige
Uberliiufe)

Uberliiufe, Schmelze und
heiber Zucker auf der
Glasoberfliiche

Vorgehensweise
= Schalten Sie das Kachfeld
dls.
» Tragen Sie einen
Kochfeldreiniger auf, solange
das Glas noch warm ist (aber
nicht heifi!).
» Reinigen Sie das Glas mit
einem weichen Tuch.
= Spiilen Sie g5 grilndlich aus
und entfernen Sie alle
Remnigungsriickstiinde.
* Trocknen Sie die Kochfliche

mit einem sauberen Textil-
oder Papiertuch.

Entfernen Sie diese bitte sofort
mit einem Spatel, Schaber oder
Rasierklingen- schaber, die filr
Gilas- keramikkochfelder
geeignet sind:

» Schalten Sie das Kochfeld
dlls,

= Halten Sie den Schaber in
einem Winkel von 30 *® zum
Kochfeld und kratzen Sie die
Verschmutzung auf einen
kdihlen Teil des Kochfelds.

* Wischen Sie den
verschmutzten Bereich mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch.

Wichtig!
« Stellen Sie sicher. dass das
kochteld nicht heiff 1st.

= Schrubbschwimme, einige
Nylonschwamme und
scharfe/abrasive
Reinigungsmittel kratzen das
Glas,

« Uberpriifen Sie die Angaben
des Herstellers bzgl. Eignung fiir
Glasoberfldchen,

= [Entfernen Sic
Reinigungsriickstande immer
vollstindig,

Die Kochfidche kann sonst

= Achten Sie darauf, sich micht
von beheizten Koch- zonen zu
verbronnen.

= Beachten Sie, dass die
Klingen des Schabers extrem
scharf sind und Verletzungen
verursachen kfnnen.

Bewiahren Sie die
Reinigungswerkzeuge aulierhalb
der Reichweite von Kindern auf,

* Entfermen Sie diese Art von

Verschmutzung so schnell wie
moglich, um zu verhindern, dass
sie am Glas hafiet und es
beschadigt.

* Remigen, spiilen und trocknen
Sie das Glas wie unter tédglicher
Schmutz” beschrieben,

- o o m mm o mm mm MR M Em W M MR G M M M R M mm M m mm m mm o m Em mm o mm

Touch-Bedienelementen

+ Schalten Sie das Kochfeld
aus,

« Nehmen Sie Fliissigkeiten mit
einem weichen Tuch auf

» Wischen Sie den
Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen. feuchten Tuch oder
einem weichen Schwamm ab.,

« Trocknen Sie den Bereich

vollstindig mit emem Textil-
oder Papiertuch.
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« Wenn das Bedienfeld
verschmutzt ist, schaltet sich das
Kochfeld méglicher- weise aus.

» Das Touch-Bedienfeld
funktioniert méglicherweise
nicht, solange sich Flissigkeit
daraut befindet. Stellen Sie
sicher, dass Sie den Bereich
vollstindig trockengewischt
haben, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.



Troubleshooting

10. Troubleshooting
Reparieren, modifizieren und zerlegen Sie bitte das Kochfeld miemals selbst!

10.1 Defekte, mbgliche Ursachen und MaBnahmen

Defekt Migliche Ursache Malinahmen
Das Kochfeld kann nicht Keine Stromversorgung  Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld
eingeschaltet werden, ordnungsgemif an die Strom- versorgung

mnﬂcwhlussm wind intakt ist

Uberpriifen Sie. ob in Threm Iaus oder in
Wenn Sie alles dberprift haben und der
Defekt weiterhin bestehi, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Stewerungskarnte defekt  Kontaktieren Sie cinen qualifizierten

Die Touch-Bedien- Das Bedienfeld st Entsperren Sie das Bedienfeld, Siche Kapitel
clemente reagicren nicht. gesperrt / Die Tastensperre zor Sicherheit.

- o e S e B e o B e ow Ee - o o o o e e e R e B e e B e e e s

Bie Touch-Bedien- Auf den Bedien- Stellen Sie sicher, dass der

clemente lassen sich elementen befindet sich  Touch-Bedienfeld trocken ist.

schwer hedienen, dhduaner Wasestfitg, - _ - oo o
Sie verwenden die YVerwenden Sie den Fingerbauch, wenn Sig

Fingerspitze, wenn Sie die die Bedienelemenie berihren.
Bedienelemente berithren.

Eilnige Tasten Steverungskarte / Display Trennen Sie das Kochfeld von der
funktionicren nicht. /  defekt Stromversorgung und schlieBen Sie es nach
Das Display funktioniert kurzer Zeit wieder an,
anormal. Wenn der Defekt weiterhin besteht,

kontaktieren Sie bitte einen zertifizierten
e m e e e —m e ————————aokitker e
Die Anzeige der Uberhitzung des Stellen Sie sicher, dass die Liftunpswege
Stromversorgung ist ein, Kochfelds nicht blockiert sind und die
aber der Heizvorgang Umgebungstemperatur nicht zu hoch ist.
startet nicht. Deer Liifter funktioniert  Kontakticren Sie cinen qualifizierten

nicht, _— _ _ _ _ _ _ _ _ Elekiriker,

Das Kochgeschirr wird Das Kochgeschirr ist nicht Verwenden Sie induktionsgeeignetes
nichi erhitet und das fiir Induktion geeignet  Kochgeschirr in einer Griihe, die fir die
oder wird nicht erkannt.  gewtlinschie Kochzone geeignet 1st, und

%]
Svmbal - ist angezeigt, inn ; o .
: S positionieren Sie es richtig. Siche das Kapitel

- o . mw mn E o . Em O mm - e o o o e o mm Ew mm m E

Der Betrich stoppt Diie automatische Kontaktieren Sie einen qualifizierten
plitzlich und das Symbol Erkennungsfunktion ist  Elekuriker.

o wird angegeigt, | [eesbloeen ..

Das Symbol Y wird fir Technischer Defekt Kontuktieren Sie cinen qualifizicrien

zwei hinter- cinander Elekiriker,

angeordnete Kochzonen

T L g T
Das Glas wird zerkratzt, Grobkantiges Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem

Kochgeschirr wird und glattem Boden,

verwendet, Siehe das Kapitel {iber das richtige

e emmmmm - Bochgeschim_ _ __ __________
____________ Ungeeignete _ _ _ _ _ _ Siche Kapitel Reinigung. _ _ _ _ _ _ _ _ _



Troubleshooting

Schevermittel oder Reinigungsmitte]l werden verwendet,

Einige Pfannen oder Dies kann durch die [ras ist harmlos und normal.
Tipte knistern oder Konstruktion Ihres
machen Klickgerfiusche, Kochgeschirs verursacht

- .

werden (Schichten
verschiedener Metalle
vibrieren unterschiedlich).

D L . T I T T S

Ein leichtes Summen ist Dies kann durch Dries ist normal, aber das Gerdusch sollte sich
bei Betrieb mit hoher  Induktionstechnologie verringern oder vollstindig verschwinden,
Leistung zu hiwen. _ __ verursacht werden, ___indem det Leistungspegel verringert wird, _
Liiftergeriiusch Ein im Kochfeld Dies ist normal und fiir einen fehlerfreien

- o w—w

integrierter Litfier zur Betrieb erforderlich.

Kiihlung verhindert eine  Trennen Sie das Gerfit nicht von der
Uberhitzung der Stromversorgung, wihrend der Litfter lauft.
Elektronik.

Bei Bedarf lauft es auch

nach dem Ausschalten des

kochfelds weiter,

- o G m e m mm

anormales Der Lifter zur Etihlung st Kontakticren Sie einen qualifizierten
Laftergerfiusch _ _ _ _ beschadigt. | _ _ _ _ _ _ R, s s B R 076
Das Kochfeld oder die  Technischer Defekt / Naotieren Sie sich den Fehlercode, trennen
Kochzone schaltet sich  Codebedeutung siche Sie das Kochfeld von der Stromversorgung
plitzlich aus, es ertént  folgende Tabelle und kontaktieren Sie einen qualifizierten

ein Signalton und im Elektriker.

Anschluss wird ein
Fehlercode angezeigt.

10.2 Fehlercodes

Fehlercode

E3

E4

€5

Bedeutung Was zu tun
Es wurde kein gecignetes Stellen Sie pecignetes Kochgeschir in die Mitte
Kochgeschirr identifiziert der entsprechenden Kochzone (siehe Kapitel

Uberpriifen Sie die Stromversorgung.

---------------- Wenn sie normal ist, schalten Sie das Kochfeld

Die Spannung ist zu hoch (hoherals .\ .

Fehlermeldung des
Kochfeldsensors ( des

' : - H » 3 i HP = ¥y &
T Kontaktieren Sie den Kundenservice oder ginen

" Fehlermeldung des IGBT.Sensors /- tiaerten Elckiriker
e
Uberhitzung des Kochfelds Warten Sie, bis das Kochfeld abgekiihlt ist, und
o i e e e i o o S CRATCD Bl S dROn WiCdEP R,
Uberhitzung von IGBT Warten Sie. bis das Kochfeld abgektihlt ist, und

Eb

e

schalten Sie es dann wieder ein.

Fehlfunktion des Kochfeldsensors

= e e e e mm e e o= o= o= o= = = = = = RONlaklieren Sie den Kundenservice

Er

Sicherstellen, dass sowohi L1-, L2- als auch oder einen zertifizierten Elektriker.
MN-Kerne korrekt mit dem Sicherheitsschalter

verbunden sind, oder Kommunikationsfehler

zwischen Display und Mainboard.

- S O S e O e e e e e e S e e e e e e s s e e

ek

Uberlaufschutz Entfernen Sie die iibergelaufenen Flissigheiten
und schalten Sie das Kochfeld wieder ein,
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¢S ciarra

Make life easier

Cheére Cliente, Cher Client:

Merci beaucoup pour votre achat. Nous vous prions de
lire ce mode d’emploi soigneusement avant de
I’installation et la mise en service de cet appareil.

Si vous avez des questions, veuillez nous contacter par
cette adresse:

E-mail: info@ciarraappliances.com
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Consignes et symboles

Le présent symbole sur le produit ou sur son emballage indique que
le présent produit doit étre éliminé & un point de récupération pour
le recyclage des equipements électriques et electroniques au lieu d’étre
traité comme le déchet ménager normal.

(Directive européenne 2012/19/UE sur les déchets d’équipements
[ électriques et électroniques (DEEE)).

L’environnement et la santé générale sont menacés par ['élimination
incorrecte.

Des dangers éventuels seront €évités en assurant le traitement correct de
’appareil.

Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage
du présent produit, veuillez contactez votre représentant local de la ville,
votre entreprise d’élimination des déchets ou le vendeur.

Veuillez également disposer de tout le matériel d’emballage en tenant
diment compte de 1'environnement.

Les matériaux utilisés seront sélectionnés avec soin et doivent étre
recyclés. Le recyclage réduit Mutilisation des matiéres premiéres et des
déchets.

La présente icone indigue une situation dangereuse.

Vous la trouverez notamment dans toutes les descriptions des étapes
pouvant présenter un danger.

Ces consignes de sécurité seront respectées en prenant des actions avec
prudence, Ces avertissements seront transmis aux autres utilisateurs,
La présente icone indique un avertissement.

Vous la trouverez dans la description des étapes de travail qui doivent
gétre particulierement respectees pour éviter d’endommager ["appareil.
Ces consignes de sécurité seront également transmises a tous les
utilisateurs de [*appareil.

La présente icone indique une information.

Le présent symbole indique des conseils utiles et attire ["attention sur la
procédure et le comportement approprics.

Nombreux probléemes seront ainsi evii€s en cas de respect des consignes
marquées par la présente icone.
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@ Aﬂunstgncs de séeurité
Votre securité est importante pour nous.

Veuillez lire et suivre attentivement les consignes suivantes avant I"utilisation de
votre plagque de cuisson.

Ces informations seront mises 4 la disposition de 'installateur de I'appareil.

Il réduira ainsi vos colts d’installation.

Utilisation appropriée

» Le présent appareil est concu pour &tre utilisé a I"mtérieur, est desting & chauffer les
aliments, Il est exclusivement uthse pour I’usage prévu !

Le fabricant n’est pas chargé des dommages ou des problémes caus€s par une mauvaise
manipulation ou par le non-respect des consignes.

= L'appareil n'est pas adapte aux personnes ayvant des capacites physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d’expérience et de connaissances (v compris les
enfants) & moins qu’elles ne soient surveillées ou instruites dans 1"utilisation sécuritaire
de "appareil et de comprennent les risques encourus,

= Les enfants de moins de § ans doivent toujours étre tenus 4 I'écart ou constamment
surveilles.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec I’appareil, 4 §"asseoir, 4 se tenir debout ou
a grimper dessus. Le nettoyage et 'entretien de 1*appareil ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance. Le nettoyage el I'entretien de I"appareil ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

= Aucun objet présentant un interét pour les enfants n'est conserve dans ['armoire
au-dessus de ["appareil. Les enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson peuvent €tre
gravement blesses.

= L’appareil n’est pas congu pour étre commandeé par une télécommande séparée ou par
une minuterie externe.

=« L'appareil n’est pas prévu pour chauffer la chambre,

» La plaque de cuisson n’est pas utilisée comme un espace de rangement, une étageére ou
une surface de travail.

» Ne pas s”assoire sur I'appareil. ni tenir debout sur [*appareil. ni placer aucun objet
lourd sur le cadre du poéle, ni laisser tomber aucun objet sur le poéle pour éviter tout
dommage,.

» Assurer que la plaque de cuisson n’est pas rayée par des bijoux, des objets pointus ou
tranchants, etc.

N utiliser que des casseroles et poéles a fond plat gui n'ont pas d'arétes vives ou de
bavures.

» Utiliser des casseroles et poéles prévues et adaptées 4 une température plus élevée
(Jusqu’a 200°C, adaptées a la vitrocéramique).

= La chaleur et "humidite sont génerges a proximite de la plague de cuisson au cours
d*utilisation.

Assurer gue votre cuisine soit bien ventilée.

De ce [ait, adopter les accessoires en option proposes ou, si necessaire, installer un
systeme d'extraction (par exemple, une hotte aspirante).
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Danger du magnétisme

* Le présent appareil est conforme aux normes de sécurité electromagnétique.
Neanmoins, les personnes portant un stimulateur cardiaque ou d’autres implants
electriques (tels que des pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou le
fabricant de I'implant avant 1’ utilisation du présent appareil afin de s’assurer que leurs
implants nc sont pas affectés par le champ électromagnétique. Le non-respect de ces
consignes conduira a la mort !

= Les objets magnétisables (par exemple les cartes de eredit, les cartes 8 mémoire) ou
les appareils électroniques (par exemple les ordinateurs, les lecteurs MP2) seront
cloignes avec la plaque de cuisson parce qu’ils peuvent étre affectés par le champ
électromagnétique de "appareil.

Installation
= L'appareil sera mis hors tension au cours d’installation ou des autres travaux.

* Le présent appareil ne peut étre installé et mis & la terre que par un €lectricien qualifié
conformement aux réglementations en vigueur,

* Seul un électricien qualifié est habilité 4 modifier le systéme d’alimentation
électrique.

Le non-respect de cette consigne peut conduire au choc electrique ou a la mort !

* Les bords de la plaque de cuisson sont tranchants. La protection contre les blessures,
par exemple la porte des gants de travail sera prévue lors de mise en contact.

» [l est essentiel que "appareil soit reli¢ a un systeme de mise a la terre intact
conformément aux réglementations nationales et locales.

» Un disjoncteur doit étre installé dans le circuit auquel 'appareil est raccordé pour
assurer une isolation complete de 1’alimentation €lectrique.

+ La plague de cuisson n’est pas installée dans un environnement ou la température est
plus glevée ou a proximite d'un poéle a gaz ou d’un potle a kérosene.

+ Une nstallation incorrecte de "appareil conduira a ["annulation de toute garantie ou
de toute responsabilite.

Utilisation

« 51 la plague de cuisson est cassée ou endommagée, réaliser la mise hors tension
compléte de 'appareil el contacter un concessionnaire agréee,

Si vous continuez & utiliser I'appareil dans un tel état, il risquera de subir une
eélectrocution mortelle !

* Au cours d’utilisation, les parties accessibles du présent appareil deviennent trés
chaudes et provoqueront des blessures.

Ne pas toucher la surface de cuisson chauffée avec votre corps. vos vélements ou vos
objets; sauf les ustensiles de cuisine appropries et faire les enfants s’€loigner |'appareil.

« Les ustensiles de cuisine et les poignees d ustensiles de cuisine peuvent devenir
chauds au cours d’utilisation.

Ne pas dépasser les autres zones de cuisson qui sont mises sous tension.

+ Aucun objet n’est mis sur la surface de cuisson qui ne résiste pas 4 la chaleur. Tl
risquera le few, la fusion ou le dommage en cas de mise sous tension accidentelle.
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« L attention est prétée aux objets métalliques magnétables portés sur le corps parce
qu’ils peuvent devenir chauds pres de la plaque de cuisson au cours d'utilisation.

Les bijoux en or et en argent ne sont pas affectés,

* Aucun objet metallique tels que des couverts ou des couvercles de casseroles n'est mis
sur la plaque parce qu’ils peuvent devenir chauds en raison de ["mduction.

« Aucun appareil sans surveillanee n’est utilisé. Les aliments trop cuits peuvent briler
el causer la fumee nocive ou prendre few.

« L'attention particuliére sera prétee lors de chauffage des huiles et des graisses (ou des
aliments contenant des huiles /graisses) parce qu’elles peuvent facilement s'enflammer
spontanement a des températures élevees.

* En cas d’incendie, n’essayer jamais de I’éteindre avec I'eau. Arréter "apparcil et
couvrir la flamme (par exemple avee un couvercle ou une couverture de feu).

* Ne pas chauffer des contenants fermés ou des boites de conserve sur la surface de
cuisson.

Il risquera "explosion en raison de I’'exces de pression au cours de chauffage!

* Pour éviter tout danger, arréter la zone de cuisson et mettre la plaque de cuisson en
marche lorsqu’elle n'est pas utilisée. De ce fait, utiliser le bouton Marche/arrét, et ne
pas compter sur la désactivation automatique si aucun ustensile de cuisson n'est
detecté.

Nettovage
= Mettre Pappareil hors tension avant nettoyage.

* Ne pas utiliser des produits de nettoyage agressifs ou abrasifs, ni des éponges de
decontamination ou autres produits pour nettoyer la surface de cuisson. Cela causera le
dommage.

« N'utiliser une raclette de plaque de cuisson qu’avec une extréme prudence et la garder
toujours dans un lieu siir et en dehors de poriée des enfants pour éviter tout risque de
blessure.

« Ne pas utiliser le nettoyeur & vapeur pour nettoyer le présent produit. Il risquera le
choe €lectrique, les courts-circuits et les dysfonctionnements.

« Eliminer toujours les résidus d'aliments avee sucre immédiatement et si possible 4
chaud pour éviter de tacher ou d’endommager de fagon permanente la surface de
CUISSOM.

* Respecter les consignes de maintenance et de nettoyage indiquées dans le chapitre
correspondant.

MNous n’assumons aucune responsabilité en cas de manipulation incorrecte.
Réparation et maintenance

* Ne modifier jamais [*appareil.

« Ne réaliser la réparation et la maintenance gu’avec un glectricien qualifié.

« Avant le nettoyage ou la maintenance. mettre la plaque de cuisson hors tension.

* En cas d’endommagement du cable électrique, ne réaliser le remplacement qu’avec un
glectricien qualifié.
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1. Installation

1.1 Remarques importantes et exigences dinstallation
« La plague de cuisson doit étre installée par un électricien qualifié.

» Un disjoncteur (fusible) qui permet de se déconnecter compléterment de |'anmentanon
principale doit gtre intégre au cablage permanent et se conformer aux réglementations
locales.

* Le présent fusible doit étre testé et avoir un dégagement au moins de 3 mm autour de
tous les poteaux (ou autour de tous les conducteurs de [phases] actives prevus dans le
reglement).

= Le fusible doit étre facilement accessible,

* Veuillez communiquer avec un specialiste ou avec "autorité de surveillance du
bétiment en cas de doute au cours d’installation.

* La surface de travail sera en materiaux isolants et résistants a la chaleur pour prévenir
les chocs electriques et la deformation causes par le rayonnement thermique. Le bois et
le matériau fibreux ou hygroscopique similaire ne doivent pas étre utilisés pour la
surface de travail 2 moins qu’ils ne solent imprégnés.

« La surface de travail doit &tre plat et horizontal. Aucun objet n’est pénétreé dans la
surface de travail.

+ Le mur au-dessus de la surface de travail, les surfaces adjacentes et environnantes et

les adhésifs utilisés doivent étre résistants a la chaleur jusqu’a 100 °C. E
« 8i la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir, d’un compartiment de

meubles, etc, ou si elle est accessible par le bas, une barriére de protection thermique

doit étre installée sous la base de la plaque de cuisson (voir le chapitre d'insertion de la
plaque de cuisson).

« Des surfaces 4 nettoyage facile (par exemple les carreaux de céramique) sont utilisées
comme les surfaces murales autour de la zone de cuisson,

« La plague de cuisson ne doit pas étre installée sur I équipement de refroidissement, sur
les lave-vaisselle ou sur les séchoirs a tambour.

= La plaque de cuisson doit étre installée de manigre a ce que le rayonnement thermique
approprié puisse étre assuré pour garantir le bon fonctionnement.

* Dans toutes les circonstances, la bonne aération de la plaque de cuisson sera garantie
sans bloquer *admission d’air et la sortie d’air.

De ce fait, il est nécessaire de respecter les consignes déerites dans la section suivante.
1.2 Découpage de la surface de travail
* Découper la surface de travail en fonction des dimensions indiquées dans la figure

suivante,

Remarque: Avant de graver. veunillez contréler si la dimension indiquee correspond a fa
dimension do produst,

» Assurer que 1’épaisseur de la surface de travail est au moins de 30 mm. Choisir un
matériau de surface de travail résistant a la chaleur.

* La distance de sécurite entre les coiés de la plagque de cuisson et les surfaces
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intérieures de travail doit étre au moins de 3 mm.

= Pour faciliter I"installation et de 'utilisation, un espace au moins de 5 em doit étre
conserve autour de la partic découpce.

CBBIHAA 590 220 58 54 560 490 mini.50 mini.3
CEBIH4BF 530 520 58 54 560 450 minl.50 minl.3
CBBIHABFF 530 220 38 4 560 490 mini.50 minl.3

1.3 Distances de ventilation et de sécurité , sy -
= Assurer absolument que les conditions suivantes sont remplies pour une ventilation

adéquate de la plague de cuisson et que '"alimentation et ’air d’échappement ne sont
pas bloqués :

A
I( ] =y E “‘:i:l
[ P o) E
:]l c FI § . min. Z0mm
D J|-— -'---F; |
A (mm) B (mm) C{mm) D E
Tal min, 50 min. 20 Entrefer /admission Echappement d’air min.

Amim

» Remarques : La distance de sécurité entre la plaque de chauffage et 'armoire ou le
capot de cuisson au-dessus de la plaque de chaulTage doit étre au moins de 760mm.

« Le four doit posséder son propre ventilateur lorsque la plaque de cuisson est installée
au-dessus d’un four,

La distance de sécurité entre l¢ fond de la plague de cuisson et le four doit étre au moins
de 50 mm.

« L'installation doit étre conforme a tous les réglements sur la distance et & autres
réglements.
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1.4 Insertion de la plaque de cuisson

Remarques: A 'extérieur de la plaque de cuisson, il y a des orifices d'aérage. Lors de
Uinsertion de la plague de cuisson, assurer qu’elles ne sont pas blogquées par la surface de
travail.

Fixation de la plaque de cuisson i 'aide des supports de montage

= Mettre la plaque de cuisson sur une surface stable et lisse (par exemple, utiliser
I"'emballage comme la base),

= Assurer qu’aucune pression n'est exercée sur les €élements qui dépassent la plaque de
cuisson.

* Les 4 supports de montage sont visés dans la base inferieure de la plaque de cuisson
selon la figure -

Attention: Installer le support de montage si la dimension de 'ouverture est supérieure
a 565*495mm.

A FVis

B Support de montage

C Trou de vis

D Base inférieure

E Plague de cuisson vitrocéramique

F Surface de travail

Remargue:

Les figures peuvent étre variables

Installation d’une protection thermique sous la plaque de cuisson

Si la plague est installée au-dessus d’un tiroir. d’un compartiment de meubles ou d’un
autre, ou si la plagque est accessible d’en bas :

= Installer une plaque de protection en matériau - -
résistant a la chaleur (par exemple une plaque L )
perforee pour assurer la ventilation) a une distance ‘mmjnmm
minimale au moins de 50 mm sous la plaque de . .
cuisson (voir la figure). N e B max.Smin "

« Lors d'utilisation de I'adhésif, assurer que la
résistance a la température est de 100 °C.

1.5 Connexion de la plaque de cuisson an réseau

« Assurer que les données de la plague signalétique (V) correspondent & votre tension
d’alimentation.

* La connexion a I"alimentation électrique doit étre effectuée par un électricien qualifié
conformément & la norme pertinente ou 4 I"aide d’un disjoncteur 4 pole unique tel que
decrit ci-dessous :




Installation

T — —— v ————

1 x 230-240V~ 2x230V 2N~
32A 16A

00 ®¢ 60 OO

& Mate

Le présanl appareil ne doil étre
comeciement insiale etmisa la
lerre I:I'LI,L'I'.-I'_'L' g l.!l'.'fM.l-l'IﬂL'
qualifise.

La plague de ciisson doir &me
connecies 3 une bojle de
cotnexion. au lieu 4"dre
CONnECies 4 une [LIN kLS
imonophaisee,

O - - ———— -

* Le raccordement électrique doit étre effectué correctement et conformément aux
regles de sécurité applicables.

* Pour connecter la plaque de cuisson a I’alimentation principale, les adaptateurs, les
réducteurs ou les dispositifs de dérivation ne sont pas disponibles parce qu’ils peuvent
provoquer un surchauffage et un incendie.

* Le cible ne doit pas étre plié ou pincé.

* Le cable de courant ne doit toucher aucune piéce chaude et doit €tre positionné de
maniére a ce que sa température ne dépasse 75°C a tous les moments.

* Le cable doit étre contréleé régulierement.

* Si le céble est endommagé ou doit étre remplacé, 1'opération doit étre réalisable par
un électricien qualifié avec les outils appropriés.

* L’installateur doif utiliser un cable de courant du type HOSGG-F.

Aprés Pinstallation, le cible de raccordement et le bas de la plaque de cuisson ne
doivent plus étre accessibles.



Présentation du produit

1.1 Eléments de plague de cuisson

CBBIH4B
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CBBIH4BF
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Avant utilisation

2.2 Comment fonctionne la plaque a induction

La cuisson & induction est une technologie
de cuisson sire, avancee, cfficace et % &1“ %

économigque. Ustensile de cuisine

La chaleur est géneree directement dans |e
métal de 'ustensile de cuisine par des
vibrations électromagnetiques sans
chauffer indirectement la surface en verre.

Crrcull magnéligue
Plague vitrocéramigae
-~ Babine d’induction

Courant induit

Le verre est seulement chauffé parce qu’il
est finalement chauffé par I'ustensile de
cuisine.

3. Avant utilisation

Lire le présent guide en prenant la remarque spéciale de la section A
Consignes de sécurité.

Retirer tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre plaque
vitrocéramique.

Remarque: Lors de la premiére utilisation de la plaque de cuisson. des résidus de
production peuvent provoquer 'odeur et méme la fumee:
11 est normal et inoffensif, @

Mamtenir la pigce bien ventilée jusqu’a la disparition (avee durée maximale de 30 min.).
3.1 Remarques sur utilisation des commandes de touche

* Les commandes réagissent 4 fa touche sans

appliquer aucune pression.

* Utiliser la boule de votre doigt, pas sa pointe. '

f
* Vous entendrez un bip 4 chaque fois qu'une touche A j ;/
est enregistrée. = _- Vi
= Assurer que les commandes sont toujours propres,
séches et exempte de couverture d'objet (par / x
exemple un ustensile ou un chiffon), Méme un mince

film d'cau peut rendre utilisation difficile des
commandes.

3.2 Choix de PPustensile de cuisine et son utilisation

Utiliser uniquement des ustensiles de cuisine adaptés au fonctionnement 4 Q
induction. Faire attention 2 1"étiquetage lors d'achat.

Pour rappel: Les ustensiles de cuising magnetiques 8 appliquent également 2 1 r.
Pinduction. =
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@ Remarqgues:

La proportion de particules metalliques magnetiques se varie selon les types

d’ustensiles de cuisine. Plus la proportion est élevée, plus le chauffage est
efficace. II fait mieux de réaliser la détection automatique de la plaque de
cuisson pour les ustensiles de cuisine (décrite dans la section suivante).
Détection automatique des ustensiles appropriés
La plague de cuisson dispose d™un systéme de reconnaissance automatique des
ustensiles de cuisine appropriés. Si aucun récipient adapté a I'induction n’est détecté
sur une zone de cuisson, cela est indique par I’icone sur |'écran de la zone de cuisson
correspondante.

Les raisons suivantes seront possibles;

* L’ustensile de cuisine utilisé ne s’applique pas & I'induction.

= L’ustensile n’a pas €te place sur la zone de cuisson sélectionnée.
* L’ustensile n'a pas été placé au milieu de la zone de cuisson.

* L'ustensile de cuisine est trop petit.

Si aucun ustensile de cuisson approprié n’est détecté, le
fonctionnement de la zone de cuisson correspondante ne sera pas @
démarré. Au bout dune minute, il s’ arrét automatiquement.

= Assurer que la base de votre casserole est lisse ef repose ~>Q n.;} < / \I: - I
a plat contre le verre. '

* Ne pas utiliser les ustensiles de cuisine avec des bords e o
l[‘i‘ﬂgllllﬂl‘s ou avec une base lncurvee. r X r

» Utiliser des ustensiles de cuisine avec un diamétre de

base minimal selon le tableau suivant. Y SE j’_‘?

= Pour rechercher une efficaciteé optimale, placer toujours

1'ustensile au milieu de la zone de cuisson. N v ﬁ l

= Soulever toujours les casseroles de la plaque de
cuisson. Ne pas les faire glisser. Sinon, ils peuvent rayer
le verre.

Dimensions optimales des ustensiles de cuisine

Le fond de votre ustensile de cuisine doit avoir un certain diamétre minimal en fonction
de la zone de cuisson:

Diamétre de la base de "ustensile de cuisine (mm)

Fong de cuisson Min,
1,3, 120
2,4, 120
Flex-Zonen 150




Utilisation de la plaque de cuisson

4. Utilisation de la plaque de cuisson

4.1 Commencer 2 faire la cuisine

» Appuyer sur le bouton Marche/Arrét pendant une
duree de 3 secondes pour realiser la mise hors
tension,

Apres la mise sous tension, donner un signal
sonore et s allumer tous les indicateurs pendant
une durée d’environ unc seconde et afficher == ou

La plaque de cuisson est en mode veille.

» Placer maintenant les ustensiles de cuisine
appropriés au centre de la(les) zone(s) de cuisson
souhaitée(s),

= Assurer que la surface de la plaque de cuisson et
le fond de 1'ustensile de cuisine sont propres et
secs!

« Appuyer sur la touche de sélection pour la zone
de cuisson souhaitée, Démarrer 1'indicateur de
puissance correspondant pour clignoter.

» Ajuster le niveau de chauffage de 1 a 9 en glissant
votre doigt sur le curseur ou en touchant
directement le niveau de courant souhaité sur la
barre de curseur.

» La plaque de cuisson s’éteint automatiquement si
vous ne choisissez pas un réglage d alimentation
dans les | minute.

* Vous pouvez modifier la puissance a tout
moment au cours de cuisson en sélectionnant
d'abord la zone de cuisson souhaitee et puis en
utilisant le curseur.

» La zone de cuisson correspondante sera arrétée si
vous appuyez sur le bouton [0] pendant une durée
plus de 2 secondes.
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Utilisation de la plaque de cuisson

4.2 Arréter de faire la cuisine ?ﬂ—‘\

* Pour mettre une zone de cuisson hors
tension, la zone de cuisson correspondante

sera arrétée en appuyant sur le bouton [0] ‘"'ﬁﬂ“-‘ TETET
pendant une durée plus de 2 secondes.

. e d _‘_\_\
* Pour mettre la plaque de cuisson hors

tension, appuyer sur le bouton
Marche/Arrét. /J_,_

Attention aux surfaces chaudes

Si une zone de cuisson est encore trop chaude d’aprés la touche aprés @
utilisation et qu’il ¥ a un risque de blessure, cela est indiqué par un

affichage «I1» dans la zone de cuisson correspondante, qui disparaitra

a nouveau lorsque la surface aura refroidi a une tempeérature I
sécuritaire. I~

Il sera ¢galement utilisé comme une fonction a basse consommation

d’énergie: O

Une zone préchaullée sera adopiée si vous voulez chauffer des
ustensiles de cuisine supplementaires.
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Mode de réglage de la puissance

A Remarque : le mode de réglage de la puissance modifie la puissance
totale de la plague a induction, sous réserve que la tension nominale reste
inchangéee, le courant change egalement aprés la modification de la puissance,
mais une fois que la charge de transport du courant de ligne est dépassée, cela
peut provoguer des déclenchements, des brilures de ligne, des incendies et
d'autres risques.

En raison du changement de la puissance totale de la plague & induction,
l'adaptotion de la puissance entre les différentes zones de cuisson change
également en conséguence, et un léger bruit peut se produire en raison de la
difference de frequence lorsque les différentes zones de cuisson fonctionnent

ensemble.

1. Comment régler la pulssance:

Lorsque la plague a induction est sous tension et en état d'arrét, appuyez
d'abord sur la touche "Timer" et maintenez-la enfoncée, puis appuyez 3 fois
sur la touche "Sécurité enfants" pour entrer dans le mode de réglage de la
puissance, la sélection de la zone de cuisson indigue alors le niveau de
puissance et "Po" clignote a droite de la touche Timer. En appuyant sur les
touches "0O" et "9", vous pouvez gjuster la bande de puissance réglable, enfin,
appuyez sur la touche "ON/OFF" pour enregistrer et quitter.
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2. Instructions de réglage de la pulssance:

1) 2800W (220-230V/13A)

Lorsque la "Sélection de la zone de cuisson” affiche respectivement "2" et "8",
cela signifie que la puissance totale de la plaque a induction ne peut atteindre
que la valeur réglée de 2800W. En utilisant ce mode de puissance, le courant
maximum gui peut &tre transporte est de 13A. Lorsqu'il y a plusieurs brileurs (3
au maximum), si l'augmentation de la puissance dépasse la limite maximale, le

- |

buzzerémet un "bip" et l'opération d'ougmentation de la puissance est invalide.

2) 3500W (220~230V/16A)

Lorsque la "Sélection de la zone de cuisson” affiche "3" et "5" respectivement,
cela signifie que la puissance totale de la plagque a induction ne peut atteindre
que la valeur définie de 3500W. En utilisant ce mode de puissance, le courant
maximum qui peut &tre transporte est de 16A. Lorsgu'il y a plusieurs briileurs, si
I'augmentation de la puissance depasse la limite maximale, le buzzer émet un
"bip" et 'opération d'augmentation de la puissance est invalide.

3) 6000W (220-230V/26A)
Lorsque la "Sélection de la zone de cuisson” affiche "6" et "0" respectivement,

cela signifie que la puissance totale de la plagque a induction ne peut atteindre
que la valeur définie de 6000W. En utilisant ce mode de puissance, le courant
maximum gqui peut &tre transporté est de 26A. Lorsgu'il y a plusieurs brileurs,
si l'augmentation de la puissance depasse la limite maximale, le buzzer émet
un "bip" et l'opération d'augmentation de la puissance est invalide.

4) 7200W (220~230V/32A)

Lorsgue la sélection de la zone de cuisson affiche "7" et "2" respectivement,
cela signifie que la puissance totale de la plagque a induction est revenue au
maximum de 7200W et gque le courant maximal chargeable est de 32A, vous
pouvez alors vous connecter a la ligne 1*324A ou 2*16A.
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4.3 Fonction de hooster

Avec la fonction de booster, vous pouvez maximiser
la puissance d’une zone de cuisson pendant une duree 5
de 5 minutes.

Activation de la fonction de booster

* Appuyer sur la commande de sélection de la zone de

cuisson pour laguelle vous souhaitez activer le
booster.

F
Y

i+ SO WO BT RO 3O BT AN K

* Appuyer sur la touche du booster , La puissance
de la zone de cuisson sera maximisée; tandis que la
puissance correspondant de P sera affichée .

 Aprés 5 minutes, le booster s’arréte

automatiquement, tandis que la zone de cuisson
revient au niveau de puissance 9.

Annulation de la fonction de booster

« Appuyer sur la touche de sélection de la zone de

cuisson pour laquelle vous souhaitez désactiver le
booster.

 Appuyer sur la touche booster \2J pour arréier le
booster et revenir au niveau de puissance
précedemment réglé (ou au niveau 5 si le booster était

activé au niveau de puissance () . B

= Utiliser le curseur pour arréter le booster et régler
n'importe quel niveau de puissance.

* Pour mettre completement la zone de cuisson hors

tension, appuyer sur le bouton [0] pendant une durée

plus de 2 secondes.. Et puis le booster s’arrétera

également.

Cette table de cuisson a induction est dotée d'une fonction de protection @

automatique de l'alimentation, qui peut limiter la fonction d'appeint dans
certaines zones de cuisson.

Toutes les zones de cuisson peuvent étre utilisées individuellement avec la
fonction booster, cependant, en raison de la sécurité et de la distribution de la
puissance, elles sont divisées en 3 groupes si elles sont utilisées ensemble.

Pour les groupes A et B, les pomnts suivants sont applicables:

Le fonctionnement des deux zones d’un groupe avec le booster activé n'est pas possible
(voir la figure).

Si le booster est activeé pour les deux zones, elles sont automatiquement réglées au
niveau de puissance 9,
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Group A Group B Group A Group B
H ! H H
with L l__ with
| booster L \l 7 U booster
with J J with
[— [— { booster [ ]
o8 o B e
Group A Group BGroup A GroupB Group A Group B

I i
1 ]

l_ with l_

-

;
i ! i Booster
with it
' hﬂ.ug!r ' 4’ O

g 55w se 55 ea 55

V4 v V4

with
booster

5. Fonction de la zone flexible

e Les zones de cuisson avanl et arrigre a gauche. ainsi que les zones de cuisson avant el
arriére a droite (zones de cuisson 1 et 2, 3 et 4) forment chacune une zone flexible.
Chaque zone flexible se compose de deux zones d’induction indépendantes qui peuvent
étre connectées en ensemble comme une seule grande zone.

® Si au cours de fonctionnement en une seule grande zone, la casserole est déplacée de
la partie avant vers la partie arriére (ou vice versa) dans la zone flexible, tandis que la
nouvelle position est automatiquement détectée. Le niveau de puissance de la zone sur
laquelle 'ustensile etait imitialement place est maintenu., Et la partie non recouverte par
"ustensile est automatiquement mise hors tension.

e Point important; En mode de zone flexible, "ustensile de cuisine doit étre placé au
milicu de la zone afin que les deux zones de cuisson soient uniformément couvertes.

Exemples de bons et de mauvais emplacements d’ustensiles de cuisine:
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/‘3\

~
V4 v Vv X

Utilisation comme une grande zone

* Pour faire fonctionner la zone flexible comme une grande zone,
appuyer sur le bouton de la zone flexible correspondante.

* Le niveau de puissance est réglé a I"aide du curseur comme pour les

autres zones de cuisson.

Utilisation comme deux petites zones indépendantes

* Pour faire fonctionner la zone flexible comme deux zones

imdividuelles indépendantes, appuyer a nouveau sur la touche de
zone flexible correspondante.



Utilisation de la fonction de minuterie

6. Utilisation de la fonction de minuterie @

6.1 Réglage de la minuterie avec arrét automatique d’une ou plusieurs zone(s) de
cuisson

e Choisir la zone de cuisson souhaitée avec la commande
de sélection correspondante.

e Appuyer ensuite sur la touche de Minuterie.
L’affichage de la minuterie indiquera « 30 »,
eLors de clignotement du chiflre des dizaines, vous

pouvez I'ajuster a 1'aide du curseur.

Aprés 3 secondes sans saisie approfondie, le réglage est :::30 = 3l
accepté, tandis que le chiffre des unités commence a S
clignoter.

L’ajuster ¢galement avec le curseur.

e Apreés 3 secondes sans saisie approfondie, ["heure réglée
sera automatiquement confirmee.

b rd

: . =53

Le compte 4 rebours. le démarrage et I'affichage de la ’@x
minuterie afficheront le temps restant,

Pour marquer la zone sélectionnée, un point a coté de EG“’)

Iaffichage de puissance correspondant s’allume.

e Aprés |'expiration de la durée définie, la zone de cuisson
correspondante gst automatiguement désactivée.

Remarque: Les autres zones de cuisson précédemment réglées ne sont pas
affectées par la minuterie el restent en fonctionnement,

Annulation et modification du réglage de ’heure

* La touche de minuterie sera appuyé a nouveau pour

annuler le réglage de I'heure. L affichage du temps restant
disparait, tandis que la minuterie est annulée.

* 81 vous souhaitez modifier "heure réglée apres le réglage

de la minuterie, vous devez annuler la minuterie et
recommencer la premiére étape.
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Utilisation de la fonction de minuterie

Lors d’activation de la minuterie pour plusieurs zones de cuisson

* Si la minuterie est activée pour plusieurs zones
de cuisson, I"affichage de la minuterie indique
toujours le temps restant minimal.

Un point rouge clignotant a e6té de 'affichage de
puissance correspondant indique la zone de
cuisson en affichage (voir la figure pour
I"'exemple).

La touche de sélection correspondante sera

appuyée pour afficher le temps restant de la
minuterie d’une autre zone de cuisson,

* Apres 'écoulement du temps de cuisson le plus

court, la zone de cuisson correspondante sera
mise hors tension, dont I'affichage passe au temps
restant le plus bas suivant, tandis que le point de la
zone correspondante clignote,

« A expiration du dernier temps restant. la zone

de cuisson correspondante est également
désactivée.

Sécuriteé

Er
Y
)

C

:

Réglage: Reglage:

3 min,

-0

Temps restant: Temps restant:

0 min

15 tiin.

10 min.

(P v

i

®

7. Sécurité
7.1 Serrure de touche / serrure d*enfants

Vous pouvez verrouiller le panneau de commande pour empécher une utilisation non

autorisée (par exemple par des enfants qui mettent accidentellement les zones de

CLISSON SOus tension),

La touche Marche /Arrét reste active méme 81 le panneau de commande est
verrouillé. Vous pouvez ainsi mettre la plaque de cuisson hors tension a tout

moment en cas d'urgence.

Verrouillage du panneau de commande

®

« Appuyer sur la touche de serrure de touche /serrure d’enfants et la maintenir 6

enfoncee pendant une durée an moins de 3 secondes.

» L affichage de la minuterie indiquera « Lo » ou indiquera « Lo » et le temps

restant en alternancesi la minuterie a été réglée auparavant. Le panneau de

commande est verrouillé a I'exception de la touche Marche /Arrél.
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Sécurité

Deverrouillage du panneau de commande
» Assurer que la plaque de cuisson est mise sous tension, 6

= Appuyer sur la touche de serrure de touche /serrure d’enfants el la maintenir
enfoncee pendant une durée au moins de 3 secondes.

= L'affichage « Lo » disparaitra. Vous pouvez utiliser 4 nouveau la plaque de
cuisson de maniére normale.

7.2 Auftres caractéristiques de sécurité
Protection contre surchauffage

Un capteur de température intégré équipé peut surveiller la température a
I*intéricur de la plaque de cuisson.

Lorsqu™une température excessive est detectée, la plaque de cuisson cesse de
fonctionner automatiquement.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsqu’une zone de cuisson se [onctionne depuis un certain temps, il ¥ aura Ia
chaleur résiduelle.

Pour vous avertir de la s’éloigner, un «H» s’affiche sur I'indicateur de zone de
cuisson correspondant.

Surveillance de I'aimant

Si des petits objets (tels que couteau, fourchette, touche) ou des ustensiles de
cuisine inapproprics (en matériau non magnétique tel que "aluminium ou &
dimension inadaptée) sont placés sur la plaque de cuisson, la plaque de cuisson
passe automatiquement en mode veille apres 1 minute,

Le ventilateur refroidit la plaque a induction pendant une durée d'une minute
supplémentaire,

Arrét automatique
Pour éviter d’oublier les zones de cuisson, elles seront automatiquement mise
hors tension aprés une durée définie (voir le tableau).

Niveau de puissance Durée de mise hors tension automatigue (h)
.
o e e
ST SECI RS, B e e e e e
6-9 1.5
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Régles de cuisson

8. Régles de cuisson

Risque d’incendie !

L’attention sera portée sur le chauflage des huiles el des graisses ou des
aliments contenant de 1"huile ou de la graisse. Celles-ci se réchauffent
rapidement et peuvent facilement s’enflammer d’clles-mémes a des

températures extrémement élevées.

8.1 Etapes de cuisine
* La température de consigne sera réduire lors d’ébullition des aliments.

* L utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser
’énergie en conservant la chaleur.

* La quantite de liquide ou de graisse sera réduite pour diminuer le temps de cuisson.

« Il convient de commencer la cuisson a temperature élevée et de réduire la température
lorsque les aliments ont bien chaufleé.

8.2 Réglages d’alimentation

Réglages d'alimentation  Adaptations

1-2 = Réchauffage délicat pour de petites quantités d’aliment
* Fusion du chocolat, du beurre et des aliments qui bridlent rapidement
* Mijotage doux

e~ Rechuuffage lent

34 * Réchauffage
* Mijotage rapide
* Cuisson du riz

6 *Crépes
7-8 » Sauté rapide
__________________________ *Cuisinedespates
9 = Saulé 4 la poéle

* Rét

* Ebullition de soupe, ébullition d*eau
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9 Nettoyage de la plaque de cuisson

Type de saleté
Saletés quotidiennes

Comment faire
« Metire la plague de cuisson hors

de la surface du verre tension,
(empreintes digitales, « Appliguer un nettoyant sur la plaque * Le verre sera rayé par les
de cuisson lorsque le verre est encore  éponges de décontamination, par

marques, taches
laissées par les
aliments ou
retombées non

chaud (mais pas brilant [}
« Mettover la vitre avec un chiffon
doux.

Important!
« Assurer que la plague de cuisson
n'est pas chaude,

certaines éponges en nylon gt par
des produits de nettovage
agressifs/abrasifs.

sucrécs) + Realiser abondamment le rincage et Controler si les specifications du

éliminer tous les residus de nettoyage. i'ﬂl]]::!l:ﬂl‘ti sont adaptees aux
surfaces en verre.

» Eliminer toujours complétement
les résidus de nettovage.

Sinon, la surface de cuisson risque
T e — S - o St endommages, _ | Lo
Bouillir, fondre et Les refirer immediatement & aide » Faire attention & ne pas se briler
renverser des sucres  d'une spatule, d'un grattoir on d’une
chauds sur la surface lame de rasoir adaptés aux plagues de

du verre culsson vitrocéramigues

* Sécher Ia surface de cuisson avec un

tissu ou une serviette en papier

propre.

sur les zones de cuisson chauffées,

« Noter que les lames des grattoirs

sont extréemement tranchantes et
peuvent conduire aux blessures.
Les garder en dehors de Ia portée
des enfants.

= Mettre la plague de cuisson hors
lension,

* Tenir le racleur a un angle de 30° par
rapport & la plague de cuisson ot racler
les saletés sur une partie froide de la
plagque de cuisson.

* Eliminer le présent type de saleté
le plus rapidement possible pour
éviter 'adherence au verre et

* Retirer la partie souillee avec un I'endommagent de verre.
torchon & vaisselle ou avee un

essuie-tout,

* Nettoyer, rincer et sécher le verre

comme decrit dans la section « Saletes

* La plaque de cuisson sera mise

Retombées surles . njoyre a plaque de cuisson.

commandes tactiles : ;
hors tension si le panneau de

* Absorber lez liguides avec un chiffon
commande est sale.

doux.

... * L'¢écran tactile peut ne pas
* Essuyer la zone de commande tactile 4 ; ;
fonctionner tant qu’il y a le
liquide . Tl faut assurer que vous

_ _ avez bien essuyé la zone avant la
* Secher complétement la zone a Uaide  remise en marche de 1a plague de

Solutions
Assurer que la plague de cuisson est
correctement comnneactee 4 Palimentation
éieuiriq_l e ef qu'elle est intacte

Conirdler sl y & un défaut de courant chez _

I"aide de chiffon propre et humide ou
d'éponge douce.

d'un tissu ou d"une serviette en papicr. Cuissomn.
10. Dépannage

Ne jamiais réparer ou modifier la plaque de cuisson ou la démonter par
vous-méme |
10.1 Problémes, causes possibles et solutions

Problémes Causes possibles
La plaque de cuisson ne Non alimentation
peut pas étre mise sous
tension.
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e

Les commandes tactiles
ne réagissent pas,

Les commandes tactiles
sont difficiles &
manipuler.

Certaines touches ne se
fonctionnent pas. /
Liaffichage ne
fonctionne pas
normalement.
Lindicateur
d*alimentation se
fonctionne, tandis que le
chaffage n’est pas activé,

L*ustensile de cuisine
n'est pas chauffé cn

affichant "icdne - ]

L opération s arréte
soudainement en

- L¥]
affichant_Uicane - .

L'icéne - est affich ée
pour denx zones de
cuisson placées I'une
derriére 'autre
(142/3+4)

Le verre ost gratié,

Certaines casseroles on
poéles font des bruits de
crépitement ou de

Si vous avez tout mnrrﬂ1c et que le probléme
persiste, veuiller contacter un technicien
I o s s
Erreur de carte _ _ _ _ _ Veuillez contacter un technicien gualifie. _
La commande esi Deverrouiller le panneau de commande. Voir
verrouilles / La sermure de e chapitre de secunte,
touche a été activee.

Il ¥ a un léger film d’eau  Assurer que la zone de contréle tactile est
surles commandes. | _ _ssehe.  _ _ _ __ _ __ _ _______
Vous utilisez le bout de  Utiliser Ia boule de votre doigt lors de mise
votre doigt lors de mise enen contact avec les commandes.

contact uvec les

commandes,
Erreur de carte/ Mettre la plague de cuisson hors tension et
d*affichage realiser la remise sous tension aprés un court
laps de temps.

51 le probleme persiste, velllez contacter un
electricien qualifie. _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _
Surchauffape de la plaque Assurer gue les gaines de ventilation ne sont
de cuisson pas obstruées et que la temperature ambiante
n'egst pas trop élevée.

T R

Le ventilateur ne marche  Veuillez contacter un technicien qualifié.

B e —

E'“"'.__....__.__...__

Les l.l.‘uh.l'lhliL"h de cuisine  Utiliser des wstensiles de cuisime a mduction

ne sont pas adaptés a a dimension adaptée a la zone de cuisson
I"induction ou ne sont pas souhaitee et les positionner correctement.
detectés. _ Voir le chapitre des ustensiles de cuising.

- o - g

La fonction de detection  Venillez contacter un technicien qualifié.
automatique est en défaut,

Erreur technigue Weuillee contacter un technicien qualifie,

Des ustensiles de cuisine a Utiliser des ustensiles de cuisine a fond plat
bords rugueus sont el lisse,

utilisés. Woir le chapitre concernant les ustensiles de
cuisine appropriés. _ _ _ _ _ _ _____

Des produits de nettoyage Voir le chapitre de nettoyage.
ou lie récurul.e uhrﬂ:f.ifs et

1l sera causé par la "I est normal et inoffensif.
construction de volre
ustensile de cuisine

cliguetis, (couches en différents
metaux avec vibrations
Un léger bourdonnement 11 sera causé par la Tl est normal, Cependant, le bruit sera réduit

peut étre entendu lors de technologie de Iinduction, ou dispary complétement par la reduction du

fonctionnement i haute
P“_isf.“ﬂcf'

niveau de puissance.
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Bruit de ventilateur Un ventilateur de I est normal et nécessaire pour un
refroidissement intégré  fonctionnement sans erreur.
dans la plaque de cuisson L’appareil ne sera pas mis hors tension
empéche le surchauffage lorsque le ventilateur se fonctionne.
des appareils
glectroniques.
S1 neécessaire, il continue a
fonctionner méme aprés la
mise hors tension de la

- o o o - o e o e S O e e e e e e e - o o e o Ee e e
Bruit anormal du Le ventilateur de Veuillez contacter un technicien qualifié,
ventilateur refroidissement est

endommage.

- e e e el e e e R e e e e e

La plague de cuisson ou Voir le tableau suivant Noter le code d’erreur, mettre la plaque de
la zone de cuisson est  pour Uerreur technique / lacuisson hors tension, el contacter un
soudainement mise hors signification du code technicien qualifié.

tension en écoutant un

signal sonore et affichant

un code d’erreur.

10.2 Codes d’erreur

d?“ﬂﬂ Signification Solution
erreur
Aucun ustensile de cuisine Mettre des ustensiles de cuisine approprigs au

u approprié n’a éte identifié milieu de la zone de cuisson correspondante

G o R — o o {voir le chapitre des ustensiles de euising) _ _
el ]F:;L :;;mmn cavtrop fuble moing d¢ Controler I"alimentation électrique.

- - GH AL normal, remettre 1A plaque de cuisson én
£2 La teﬁgmﬂ a;:t trop haute ik

it R PIRE B RO N e i i A i
£3 Message d’erreur /court-circuit du

_ _ _ _ _ _ _capteur de la plaque de cuisson _ Contacter le service clientéle ou un électricien
£y Message d’erreur / court-circuit du quahfie.

i, capteur 1GBT_ _ _ _ _ _ _ _ e L S B T -
€5 Surchauffage de la plaque de Attendre le refroidissement de 1a plaque de
o SSSOR_ _ . SWiSSONCtpUS laremetire enmarche, | _ _ _ _
€5 Surchauffage &' 1GBT Attendre le refroidissement de la plaque de
e mmmmmmm—mm— - === o SUiSSON Ct puis la remettre enmarche. | _ _ _

£ Dysfonctionnement du capteur de
e, o R DBV OISO, v = = = - (Contacter le service chientéle
S'assurer que les deux noyaux L1, L2 et N ou un électricien qualifie.

Er- sont comrectement connectes 3 'interrupteur
de sécurité, ou défaillance de la
communication entre I'écran et la carte mére.

Protection contre débordement Retirer les liquides renverses et remettre la
plaque de cuisson en marche.
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¢S ciarra

Make life easier

Caro cliente:

Congratulazioni per l'acquisto di questo dispositivo.
Per un funzionamento corretto e sicuro

dell’apparecchio, leggere attentamente questo
manuale di istruzioni prima dell'installazione e dell'uso.

In caso di domande:
E-mail: info@ciarraappliances.com

Scansiona questo codice QR per avere il manuale multilingue:

T ]
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¢S ciarra

Make life easier

Estimado cliente:

Gracias por su compra en CIARRA. Por favor, antes de
comenzar a instalar y poner en funcion el producto, lea

el manual bien.

Si tiene algun problema, no dude en ponerse en
contacto con nosotros:

Correo electrénico: info@ciarraappliances.com

Escanee este codigo QR para obtener el manual en multiples idiomas:
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¢S ciarra

Make life easier

Geachte klant:

Hartelijk dank voor uw aankoop, lees deze handleiding
aandachtig door voor installatie en gebruik.

Als u vragen heeft, neem dan contact met ons op via:

E-mail: info@ciarraappliances.com

Scan deze QR-code om meertalige handleiding te krijgen:
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¢S ciarra

Make life easier

Kdra kund:

Tack sa mycket for ditt kop, Ias denna bruksanvisning
noggrant innan installation och anvandning.

Om du har nagra fragor, vanligen kontakta oss pa:

E-post: info@ciarraappliances.com

Skanna den hér QR-koden fér att fa flersprakig manuel:
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¢S ciarra

Make life easier

Drogi kliencie:

Dziekujemy bardzo za zakup, prosze uwaznie
przeczytac tq instrukcje obstugi przed instalacjqg i
uzytkowaniem.

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt pod
adresem:

E-mail: info@ciarraappliances.com

Zeskanuj ten kod QR, aby uzyskac instrukcje w wielu jezykach:

.....
______
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