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Make life easier

Sehr geehrte Kunden:

Vielen Dank fur lhren Einkauf, bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation & Verwendung
sorgfaltig durch.

Bei Fragen kontaktieren Sie uns bitte unter:

E-mail: info@ciarraappliances.com



Hinweise und Symbole

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Hausmiill behandelt
werden darf, sondern an einer Sammelstelle fiir Recycling von Elektro-
und Elektronikgeriten entsorgt werden muss.

(Europdische Richtlinie 2012/19/EU {iber Elektro- und
B rickoonik-Altgerite (WEEE)),

Die Umwelt und die allgemeine Gesundheit werden durch
unsachgemiibe Entsorgung gefihrdet.

Indem Sie sicherstellen, dass das Gerét ordnungsgemill entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, mégliche Gefahren zu vermeiden.

Weitere Informationen zur Behandlung, Riickgewinnung und zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Threm értlichen Biirgeramt,
Threm Abfallentsorgungsunternehmen oder dem Verk dufer.

Bitte entsorgen Sie auch alle Verpackungsmaterialien unter
Berticksichtigung der Umwelt.

Die verwendeten Materialien werden sorgfiltig ausgewihlt und sollten
recycelt werden. Recycling reduziert Verwendung von Rohstoffen und

Ablille.

Sie finden dieses Symbol insbesondere in allen Beschreibungen der

Dieses Symbol weist auf eine gefiihrliche Situation hin.
@ Schritte, die eine Getahr verursachen kénnen.

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise und verhalten Sie sich
entsprechend und vorsichtig. Geben Sie diese Warnungen an andere
Benutzer weiter.

Dieses Symbol zeigt eine Warnung an.

Sie finden dieses Symbol in Beschreibungen der Arbeitsschritte, die
besonders zu beachten sind. sodass eine Beschiddigung des Gerites
verhindert werden kann. Geben Sie diese Sicherheitshinweise auch an
alle Benutzer des Gerits weiter.

Dieses Symbol zeigt Informationen an.

Dieses Symbol weist auf ntitzliche Tipps hin und bittet um
Autmerksamkeit aut die ordnungsgemilie Vorgehensweise und das
richtige Verhalten.

Die Einhaltung der mit diesem Symbol gekennzeichneten Hinweisen
kann viele Probleme vermeiden.
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& Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig.

Bitte lesen und befolgen Sie die folgenden Anweisungen sorgfiltig, bevor Sie Thr
Kochfeld verwenden.

Stellen Sie bitte diese Informationen auch dem Monteur dieses Gerits zur Verfiigung,
Dies konnte Thre Installationskosten reduzieren.

Geeignete Verwendung

* Dieses Gerit ist fir den Innenbereich ausgelegt und zum Erhitzen von Lebensmiticln
vorgesehen. Verwenden Sie es ausschlieBlich fitr den vorgeschenen Zweck!

Der Hersteller hattet nicht fiir Schiden oder Defekte. die durch unsachgemalie
Verwendung oder Nichtbeachtung der Anweisungen verursacht werden.

* Das Gerat ist nicht fiir Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten ader mangelnder Erfahrungen und Kenntnisse (einschliefilich
Kinder) geeignet. es sei denn, sie werden bei der sicheren Verwendung des Gerfits
beaufsichtigt oder unterwiesen und kennen die damit verbundenen Risiken,

« Kinder unter 8 Jahren sollten immer vom Gerit ferngehalten oder stindig
beaufsichtigt werden.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Geriit spielen, darauf sitzen, stehen oder klettern. Die
Reinigung und Wartung des Gerits diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiibrt werden.

» Bewahren Sie bitte keine fiir Kinder interessanten Gegenstinde in Schrinken fiber
dem Gerit auf, Kinder, die aul das Kochfeld klettern, kéinnen schwer verletzt werden.

» Das Gerit ist nicht fiir Betrieb mit einer separaten Fernbedienung oder einem externen
Timer ausgelegt,

* Verwenden Sic das Gerdit bitte nicht zum Heizen von Riumen.

= Verwenden Sie das Kochfeld bitte nicht zur Autbewahrung oder als Regal oder
Arbeitsfldche.

= [Um Schéden zu vermeiden, darf es nicht auf dem Geriit gesessen oder gestanden
werden, stellen Sie bitte keine schweren Gegenstinde auf das Kochteld und lassen Sie
nichts darauf fallen.

= Stellen Sic bitte sicher, dass das Kochfeld nicht von Schmuck, spitzen oder scharfen
Gegenstinden usw. zerkratzt wird.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden und ohne scharfe Kanten
oder Grate.

* Verwenden Sie bitte Topfe und Pfannen, die fiir eine héhere Temperatur vorgesehen
und geeignet sind (bis zu 200 *C, geeignet fiir Glaskeramik).

= Wiahrend des Einsatzes werden in der Nihe des Kochfelds Warme und Feuchtigkeit
erzeugt.

Stellen Sie bitte sicher, dass [hre Kiiche gut beliftet ist.

Dafiir verwenden Sie bitte die bereitgestellten Moglichkeiten oder installieren Sie
gegebenenfalls ein Absaugsystem (z. B. eine Dunstabzugshaube).




Gefahr durch Magnetismus

* Dieses Geriit entspricht den Standards fiir elektromagnetische Sicherheit. Personen
mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen)
miissen jedoch vor der Verwendung dieses Gerdts thren Arzt oder den Hersteller des
Implantats konsultieren, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht vom
elektromagnetischen Feld betroffen sind. Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann
zum Tod fiihren!

» Haltlen Sie magnetisierbare Objekte (z B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
clektronische Geriite (z. B. Computer, MP3-Player) bitte immer vom Kochfeld fern, da
diese durch das elektromagnetische Feld des Geréts beeintrdchtigt werden kdnnen.

Installation

» Das Gerfit muss withrend der Installation oder anderer Arbeiten von der
Stromversorgung getrennt werden.

* [Dieses Gerdt darf nur von einem qualifizierten Elektriker gemiB den geltenden
Vorschriften installiert und geerdet werden.

» Anderungen am Stromversorgungssystem diirfen nur von einem qualifizierten
Elektriker durchgefithrt werden.

Dig Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Stromschlag oder zum Tod fithren!

+ Die Kanten des Kochfelds sind scharf. Schiitzen Sie sich vor Verletzungen, z. B. mit
Arbeitshandschuhen, wenn Sie sie beriihren.

» Es ist wichtig, dass das Gerit gemil den nationalen und lokalen Vorschriften an ein
intaktes Erdungssystem angeschlossen ist.

* Ein Leistungsschalter muss in dem Stromkreis, an den das Geriit angeschlossen ist,
installiert werden, um eine vollstandige Trennung von der Stromversorgung zu
gewihrleisten.

» Installieren Sie das Kochfeld bitte nicht in einer Umgebung mit héheren
Temperaturen oder in der Nahe eines Gas- oder Petroleumofens.

« Im Fall einer nicht ordnungsgemiiBen Installation kdnnen Gewiihrleistungs- oder
Haftungsanspriiche ungiiltig werden,

Verwendung

* Wenn das Kochfeld defekt oder beschadigt 1st. trennen Sie das Gerdt vollstandig von
der Stromversorgung und wenden Sie sich an einen autorisierten Hindler.

Wenn Sie das Geriit in diesem Zustand weiterhin benutzen, besteht die Gefahr emes
lebensbedrohlichen Stromschlags!

« Wihrend des Gebrauchs werden die zuginglichen Teile dieses Geréts sehr heill und
kéinmen Verbrennungen verursachen,

Seien Sie vorsichtig und bertihren Sie die beheizte Kochflache bitte nicht mit Threm
Korper, Ihrer Kleidung oder Gegenstinden auller geeignetem Kochgeschirr und halten
Sie Kinder vom Geriit fern,

+ Kochutensilien und Griffe von Kochgeschirr kiinnen wihrend des Gebrauchs heif
werden.

Stellen Sic bitte sicher. dass sie nicht tiber andere cingeschaltete Kochzonen
hinausragen.



» Stellen Sie keine Gegenstiinde auf die Kochfldche, die nicht hitzebestindig sind. Sie
kénnten sich entziinden, schmelzen oder beschédigt werden, wenn das Kochfeld
versehentlich eingeschaltet wird.

» Achten Sie aul magnetisierbare Metallgegenstinde, die am Korper getragen werden,
da diese wihrend des Gebrauchs in der Nihe des Kochields heill werden kinnen.

Gold- und Silberschmuck ist nicht betroffen.

« Stellen Sie keine Metallgegenstinde wie Besteck oder Deckel auf das Kochfeld, da
diese durch Induktion heiff werden kénnen.

» Lassen Sie das Geriit wihrend des Gebrauchs bitte niemals unbeaufsichtigt.
Uberkochtes Essen kann verbrennen und schadlichen Rauch oder Feuer verursachen.

« Seien Sie besonders vorsichtig beim Erhitzen von Olen und Fetten (oder
ol-/fetthaltigen Lebensmitteln}, da diese sich bet hohen Temperaturen leicht spontan
entziinden kénnen.

» Sollte cin Brand aufireten, versuchen Sie bitte niemals, ihn mit Wasser zu 1Gschen.
Schalten Sie das Gerét aus und decken Sie die Flamme ab (z. B. mit einem Deckel oder
einer Loschdecke).

« Erhitzen Sie keine geschlossenen Behilter oder Dosen auf der Kochflache.
Dies birgt Explosionsgefahr durch Uberdruck beim Erhitzen!

» Um Gefahren zu vermeiden, schalten Sie die Kochzone aus, wenn Sie sie nicht

benutzen. Verwenden Sie dazu die EIN/AUS-Taste und verlassen Sie sich bitte nicht
auf die automatische Deaktivierung bei keinem Kochgeschirr.

Reinigung
» Schalten Sie das Geriit bitte vor der Reinigung aus.

« Verwenden Sie zum Reinigen der Kochfldche keine ageressiven oder abrasiven
Reinigungsmittel, Scheuerschwamme o. A. Dies kann Schaden verursachenn.

« Verwenden Sie einen Kochfeldschaber nur mit fuBerster Vorsicht und bewahren Sie
ithn immer sicher und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um
Verletzungsgefahren zu vermeiden.

= Verwenden Sie zum Reinigen dieses Produkts keinen Dampfreiniger. Dies kann zu
Stromsehligen, Kurzschliissen und Fehlfunktionen fithren.

» Entfernen Sie bitte zuckerhaltige Speisereste immer sofort und wenn méglich noch
heifl, um dauerhafte Flecken oder Schiden an der Oberfliche des Kochifelds zu
vermeiden.

+ Befolgen Sie die Anweisungen zur Pflege und Reinigung im entsprechenden Kapitel.
Wir tibernehmen keine Haftung fir unsachgemilie Behandlung.

Reparatur und Wartung

» Nehmen Sie bitte niemals Anderungen am Gerit vor,

* Reparatur- und Wartungsarbeiten diirféen nur yvon emnem qualifizierten Elekiriker
durchgefiihrt werden.

= Trennen Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung von der Stromversorgung.

» Wenn das Stromversorgungskabel beschidigt ist. darf es nur von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden,




Installation

1. Installation

1.1 Wichtige Hinweise und Installationsanforderungen fi
* Das Kochfeld muss von einem qualifizierten Elektriker installiert werden.

= Ein Leistungsschalter (Sicherung), der eine vollstindige Trennung ven der
Hauptstromversorgung gewihrleistet, muss in die permanente Verkabelung integriert
werden und die drtlichen Vorschriften emhalten.

« Diese Sicherung muss gepriift werden und um alle Pole (oder um alle aktiven [Phasen]
Leiter, sofern in den Vorschriften vorgeschen) muss es einen Abstand von mindestens 3
mm geben.

« Die Sicherung muss leicht zugdnglich sein,
* Wenden Sie sich bitte an einen Spezialisten oder die Bauaufsichtsbehérde. wenn Sie

sich wahrend der Installation unsicher fithlen.

* Die Arbeitsplatte muss aus isolierendem und hitzebestindigem Material bestehen,
sodass Stromschlige und Verformungen durch Wiarmestrahlung vermieden werden
kinnen. Holz und &hnliches faseriges oder hygroskopisches Material diirfen nicht als
Material fiir die Arbeitsplatte verwendet werden. es sei denn, dass das Material
impragnier 1st.

* Die Arbeitsplatte muss flach und eben sein und nichts darf in den Arbeitsbereich
hineinragen.

» Die Wand {iber der Arbeitsfliiche, angrenzende und umgebende Fliichen sowie alle
verwendeten Klebstoffe miissen bis 100 *C hitzebestindig sein.

» Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Maébelfach usw. installiert ist oder
von unten zuginglich ist, muss eine Wirmeschutzbarriere unter der Basis des
Kochfelds angebracht werden (siche Kapitel zum Einsetzen des Kochfelds).

» Verwenden Sie bitte leicht zu reinigende Oberflichen (z. B. Keramikfliesen) als
Wandf{l &ichen um den Kochbereich.

= Das Kochfeld darf nicht aul Kilhlgeriten, Geschirrspiilern oder Trommeltrocknermn
installiert werden.

* Das Kochfeld muss so installiert werden, dass eine ordnungsgemiiBe Warmestrahlung
fiir einen einwandfreien Betrieb gewiihrleistet werden kann.

= Stellen Sie unter allen Umstéinden sicher, dass das Kochfeld gut beliiftet ist und die
Zuluft- und Luftauslasséfinung nicht blockiert sind.

Dafiir befolgen Sie bitte die Anweisungen im folgenden Abschnitt,
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Installation

1.2 Schneiden der Arbeitsplatte

» Schneiden Sie bitte die Arbeitsplatte gemil den in der folgenden Zeichnung
angcgebenen Abmessungen aus.

Hinweis: Uberpriifen Sie bitte vor dem Schneiden, ob die angegebenen Abmessungen ﬂ
den Abmessungen des Produkts entsprechen.

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Stirke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betrigt.
Wiihlen Sie bitte ein hitzebestdndiges Material fiir die Arbeitsplatte.

= Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und den Innenfldchen der

Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen,

* Fiir die Installation und den Gebrauch muss ein Abstand von mindestens 5 ¢m um den
Ausschnitt eingehalten werden.

CBBIH3 550 520 58 54 560 450 rrilrd. 50 mini. 2

CBBIH3B 590 520 58 54 560 440 rrini. 50 rrini. 3

CBRIH3EBF 590 520 58 54 560 450 il 50° minl.3
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Installation

1.3 Beliiftung und Sicherheitsabstinde

« Stellen Sie unbedingt sicher, dass die folgenden Bedingungen fiir eine ausreichende
Beliiftung des Kochfelds erfiillt sind und die Zu- und Ablutt nicht blockiert sind:

A
r :I'- - g ‘L.__

# - :;-_.""-H et wiime e et
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Mo rl-,ll : Ea :
I = i -~}
c I : o *"‘x=
. = : ‘\"“-_\_ i
al® e e
A 1 T i
— 1 7 |\
' 1

L}

A (mm) B (mm) C(mm) D E
760 min. 3{ min. 20 Luftspalt/Einlass  Abluft min. Smm

» Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und umliegenden
Schrinken oder zwischen dem Kochfeld und der dariiber hingenden
Dunstabzugshaube sollte mindestens 760 mm betragen.

« Wenn das Kochfeld tiber einem Ofen installiert ist, muss der Ofen einen eigenen
Liifter haben.

Der Sicherheitsabstand zwischen dem Boden des Kochfelds und dem Ofen muss
mindestens 50 mm betragen.

» Die Installation muss allen Abstandsbestimmungen und anderen Vorschriften
entsprechen.
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Installation

1.4 Einsetzen des Kochfelds

Sie beim Einsetzen des Kochfelds unbedingt sicher, dass diese nicht von der Arbeitsplatte

Hinweis: An der Aufienseite des Kochfelds befinden sich Beliftungsiéfinungen. Stellen f
blockiert werden.

Befestigen des Kochfelds mit Montagehalterungen

= Stellen Sie bitte das Kochfeld auf eine stabile, glatte Oberflache (verwenden Sie
beispielsweise die Verpackung als Unterlage).

= Stellen Sie bitte sicher, dass kein Druck auf die aus dem Kochfeld herausragenden
Elemente ausgetibt wird.

= Schrauben Sie 4 Montagehalterungen wie in der Abbildung gezeigt an die untere
Basis des Kochtelds:

Achtung: Wenn die Offnung griBer als 565 * 495 mm ist, installieren Sie bitte die
Montagehalterung.

A Schraube

B Montagehalterung

C Schraubenloch

D Bodenbasis

E Glaskeramikplatte

F Arbeitsplatte

Hinweis:

Abbildungen kénnen variieren

Installation des Hitzeschutzes unter dem Kochfeld

Wenn das Kochfeld iiber einer Schublade, einem Mdébelfach oder dhnlichem installiert
ist oder wenn das Kochfeld von unten zugénglich ist:

» Installieren Sie bitte eine Schutzplatte aus

L I |
hitzebestéindigem Material (z. B. aus Lochplatte, um 1 J
die Beliiftung zu gewihrleisten) in einem fmin. Kiitarn
Mindestabstand von 50 mm unter dem Kochfeld
(siche Abbildung). Sraxsmm FaxEmm

« Stellen Sie bitte bei der Verwendung von Klebstoff
sicher, dass die Temperaturbestiandigkeit 100 °C betragt.

A T A e A R T, B B A A )




Installation

1.5 Anschlielien des Kochfelds an das Stromnetz

+ Stellen Sie bitte sicher, dass die Angabe auf dem Typenschild (V) mit Threr
Versorgungsspannung {ibereinstimmt.

* Der Anschluss an die Stromversorgung muss von einem qualifizierten Elekiriker

gemiild der entsprechenden Norm oder mit einem einpoligen Leistungsschalter erfolgen,
wie nachstehend beschrieben:

1 x 230-240V~ 2x230V 2N~
32A 16A

00 ®o X 00 @O

& Hinweis

Diegses Gerdt dart nur von-einer
qualifiriericn Person erdnungs-
pemald instalbert und peenlel
werden,

s Kochiehd sollte o cine
Anschlussdose angeschlossen
wierden, SchlicRen Sie es nicht
an cinen canphasigen Stecker
L

« Der elektrische Anschluss muss ordnungsgemil und m Ubereinstimmung mit den
geltenden Sicherheitsbestimmungen erfolgen.

» Verwenden Sie zum Anschliefien des Kochfelds an die Hauptstromversorgung keine
Adapter. keine Reduzierstiicke und keine Verzweigungsger iite, da diese zu
Uberhitzung und Brand fithren kénnen.

« Das Kabel darf nicht geknickt oder eingeklemmt werden.

= Das Stromversorgungskabel darf keine heiflen Teile berithren und muss so
positioniert werden, dass seine Temperatur niemals 75 * C iiberschreitet

» Das Kabel muss regelmiBig tiberpriift werden.

* Wenn das Kabel beschadigl ist oder ausgetauscht werden muss, muss dies von einem
qualifizierten Elektriker mit den geeigneten Werkzeugen durchgefithrt werden.

» Der Monteur muss ein Stromkabel vom Typ HOSGG-F verwenden.

Nach der Installation diirfen das Verbindungskabel und die Unterseite des
Kochfelds nicht mehr zuginglich sein.
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Produktiibersicht

1. Produktiibersicht
1.1 Elemente des Kochfelds

CBBIH3
Kochzone ____. e
2
1500W / Kochzone
¢ 120-200mm ) et 3
2600W /
}150-360mm
Kochzone
1 === s
2000W /
@ 120-260mm
O S ks |
0T
ciarra ! 3¢ -+ oo | ﬁ
_______ ===d .
i
Bedienfeld

Auswahl der
Kﬁf hzone

)
e e e JI. ________ :_ -__...II____ it
T : , i Pause
. ﬂhtﬂl‘l.‘l:—[IETrE / H Ein/Aus
Kindersicherung |
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Produktiibersicht

CBBIH3B
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Produktiibersicht

CBBIH3BF
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Vor Gebrauch

2.2 Wie das Induktionskochfeld funktioniert

Induktionskochen ist eine sichere,
fortschrittliche, effiziente und ‘h‘i“‘) !
wirtschaftliche Kochtechnologie,

Die Wirme wird direkt im Metall des

Kaochgeschirr

: ; | Magnetkreis
Kochgeschirrs durch elektromagnetische ! —— Glaskeramilplatte
Schwingungen und nicht indirekt durch -l ™= Induktionsspule

Erhitzen der Glasoberfldche erzeugt.

Die Glasplatte wird nur heill, weil es
schlieBlich vom Kochgeschirr erhitzt wird.
3. Vor Gebrauch

Lesen Sie diese Anleitung unter besonderer Berlicksichtigung der
Sicherheitsanweisungen.

Entfernen Sie bitte alle Schutzfolien, die sich eventuell noch auf lhrem

Keramikkochfeld befinden.

Hinweis: Wenn das Kochfeld zum ersten Mal verwendet wird, kénnen
Produktionsriickstiinde einen Geruch und sogar Rauch verursachen.

Das ist normal und harmlos.

Lassen Sie den Raum put liften, bis diese verschwunden sind (max. 30 Min.).

3.1 Hinweise zur Verwendung der Touch-Steuerelemente

* Die Bedienelemente reagieren auf Beriihrungen,
sodass Sie keinen Druck ausiiben miissen,

* Verwenden Sie bitte den Fingerbauch, nicht die

Spitze.

» Sie werden jedes Mal einen Piepton héren. wenn es /

auf eine Berithrung reagiert wird. L~ i
——— e

» Stellen Sie bitte sicher, dass die Bedienelemente /

immer sauber und trocken sind und dass keine

Gegenstiinde (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie
bedecken. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die
Bedienung der Bedienelemente erschweren.

Induzierter Strom

& A\
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Vor Gebrauch

3.2 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs und seine Verwendung

Verwenden Sie bitte nur Kochgeschirr, das fiir

Induktion geeignet ist. Achten Sie beim Kauf bitte A
auf die Kennzeichnung.

Als Hinweis: magnetisches Kochgeschirr ist auch fiir ﬁb
Induktion geeignet.

Hinweis:

@ Der Anteil magnetischer Metallpartikel variiert je nach Art des
Kochgeschirrs. Je hoher der Anteil. desto effizienter das Erhitzen und desto
besser die automatische Erkennung des Kochfelds fiir Kochgeschirr
(beschrieben im folgenden Abschnitt).

Automatische Erkennung von geeignetem Kochgeschirr

Das Kochfeld hat em automatisches Erkennungssystem fiir geeignetes Kochgeschirr.
Wenn in einer Kochzone kein fiir die Induktion geeignetes Kochgeschirr erkannt wird,

; ; o :
wird dies durch das Symbol = aul der entsprechenden Anzeige der Kochzone E
angezeigl.

Dafiir gibt es folgende Griinde:

* Das verwendete Kochgeschirr ist nicht fiir Induktion geeignet.

= Das Kochgeschirr wurde nicht in die ausgewiihlte Kochzone gestellt.
» Das Kochgeschirr wurde nicht in die Mitte der Kochzone gestellt.

* Das Kochgeschirr ist zu klein,

Wird kein geeignetes Kochgeschirr erkannt, startet der Betrieb der

entsprechenden Kochzone nicht. Nach einer Minute wird es @

automatisch ausgeschaltet.
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Vor Gebrauch

» Stellen Sie sicher, dass der Boden Threr Pfanne glatt ist N TS
und flach aul dem Glas steht. ) '

* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten

Kanten oder gewdlbten Boden. .
* Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das eine Basis mit m ﬂ =j
einem mindesten Basisdurchmesser gemél der

tolgenden Tabelle hat. §z =
+ Stellen Sie das Kochgeschirr fiir eine optimale

Effizienz immer in die Mitte der Kochzone.

» Heben Sie die Pfannen immer vom Kochfeld ab. Nicht h i r _ i

schieben, da die Pfannen ansonsten die Glasplatte
zerkratzen kénnen.

Optimale Dimension des Kochgeschirrs

Der Boden Thres Kochgeschirrs sollte je nach Kochzone einen bestimmten
Mindestdurchmesser haben:

Durchmesser der Kochgeschirrbasis (mm)

Kochzone Minimum
Lo 120
y 120
3 150

A e . R e ol e B e . "
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4. Bedienung des Kochfelds

4.1 Start zum Kochen

* Driicken Sic die EINAUS-Taste 3 Sekunden, um
das Kochfeld einzuschalten.

Nach dem Einschalten ertént ein Signalton, und
alle Anzeigen leuchten etwa eine Sekunde lang auf s
und werden == oder *=== angczeigl. /

Das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus.

* Stellen Sie bitte nun geeignetes Kochgeschirr
mittig aul die gewlinschte(n) Kochzone(n).

» Stellen Sie sicher. dass die Oberfldche des

Kochfelds und der Boden des Kochgeschirrs 3¢
sauber und trocken sind!

* Beriihren Sie die Auswahlaste fiir die

gewiinschte Kochzone. Die entsprechende Q
Betriebsanzeige beginnt zu blinken.

* Die Heizstute kann zuvor durch Driicken von

L+ oder .- von 1 bis 9 eingestellt werden. /

Stellen Sie die Heizstufe von 1 bis 9 ein, indem Sie +
mit dem Finger tiber den Schieberegler fahren oder

die gewiinschie Intensitdtsstufe direkt auf dem
Schieberegler beriihren. b

*» Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine n
Leistungseinstellung wihlen, schaltet sich das /—/}

Kochfeld automatisch aus.

« Sie kénnen die Leistung beim Kochen jederzeit
dndern, indem Sie zuerst die gewiinschte
Kochzone auswihlen und auf dem .+ ,.-" oder
Schieberegler klicken.

* Wenn Sie ,,-* driicken, bis auf dem Display 0
angezeigt wird, wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.

* Wenn Sie die Taste [0] ldnger als 2 Sekunden
driicken, wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.
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4.2 Beenden des Kochens

« Um eme Kochzone auszuschalten,
driicken Sie bitte .-, bis auf dem Display 0
angezeigt wird.

* Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie bitte die Taste [0] linger als 2
Sekunden. Die entsprechende Kochzone
wird ausgeschaltet.

* Um das Kochfeld auszuschalten, driicken
Sie bitte die EIN/AUS-Taste.

Vorsicht vor heilen Oberfliichen

Wenn eine Kochzone nach dem Gebrauch noch zu heill zu beriihren ist
und Verletzungsgefahr besteht, wird dies durch ein ,,H™ auf der
entsprechenden Anzeige der Kochzone angezeigt, das wieder
verschwindet, wenn die Oberfliche auf eine sichere Temperatur
abgekiihlt ist.

Dies kann auch als Energiesparfunktion verwendet werden:

Wenn Sie weitere Kochutensilien aufwirmen machten. verwenden Sie
eine heifle Kochzone.
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Modus der Leistungsanpassung

A Hinwels: Der Leistungsanpassungsmodus dndert die Gesamtleistung des
Induktionskochfelds, unter der Voraussetzung, dass die Mennspannung unverandert
bleibt, @ndert sich auch der Strom nach der Anderung der Leistung, aber sobald die
Traglast des Netzstroms liberschritten wird, kann es zu Ausldsung, Leitungsbrand,
Feuer und anderen Risiken kommen, bitte mit Vorsicht verwenden.

Da sich die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes Gndert, Gndert sich auch die
Leistungsanpassung zwischen den verschiedenen Kochbereichen entsprechend,
und es kann ein leichtes Rauschen aufgrund der Frequenzunterschiede auftreten,
wenn verschiedene Kochbereiche zusammenarbeiten.

1. So stellen Sle die Lelstung eln:

Wenn das Induktionskochfeld eingeschaltet ist und sich im ausgeschalteten
Zustand befindet, halten Sie zunfichst die Taste "Timer" gedriickt und tippen
Sie dann dreimal auf die Taste "Kindersicherung", um in den
Leistungseinstellungsmodus zu gelangen. Dann zeigt die Kochzonenauswahl
die Leistungsstufe an und "Po” blinkt rechts neben der Timer-Taste. Durch
Driicken der Tasten "0" oder "-" und "9" oder "+" k&nnen Sie den einstellbaren
Leistungsbereich einstellen, abschlieBend driicken Sie die Taste "ON/OFF"
zum Speichern und Beenden.

CBBIH3

CBBIH3B/CBBIH3BF
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2. Anweisungen zur Lelstungseinstellung:

1) 2800W (220~230V/13A).

Wenn bei der "Kochzonenauswahl" "2" bzw. "8" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamitleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 2800W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus betrdgt der maximal
zuldssige Strom 13A. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und die
Leistungserhéhung die Hochstgrenze lberschreitet, ertont ein "Piepton" und

die Leistungserhthung ist nicht mehr maglich.

2) 3500W (220~230V/16A)

Wenn in der "Kochzonenauswahl!" "3" bzw. "5" angezeigt wird, bedeutet dies,
dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes nur den eingestellten Wert
von 3500W erreichen kann. In diesem Leistungsmodus kann maximal ein Strom
von 16A Ubertragen werden. Wenn mehrere Brenner vorhanden sind und die
Leistungserhdhung die Hochstgrenze lberschreitet, ertént ein Signalton und
der Betrieb der Leistungserhdhung ist ungiiltig.

3) Max power (220~230V/32A)

Wenn bei der Auswahl der Kochzone "X" bzw. "Y" angezeigt wird, bedeutet
dies, dass die Gesamtleistung des Induktionskochfeldes wieder die maximale
Leistung erreicht hat und der maximal belastbare Strom 324 betragt, dann
konnen Sie die 1"32A oder 2*16A Leitung anschlieBen.

NOTE:

CBBIH3: X=6 Y=1
CBBIH3B: X=6 Y=2
CBBIH3BF: X=6 Y=5
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4.3 Die Booster-Funktion

Mit der Booster-Funktion kénnen Sie die Leistung
einer Kochzone fiir 5 Minuten maximieren.
Aktivieren der Booster-Funktion

* Dirticken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone,
fiir die Sie den Booster aktivieren mochten.

« Driicken Sie bitte die Booster-Taste (8). Die
Leistung der Kochzone wird maximiert; Die
entsprechende Leistungsanzeige zeigt P an.

« Nach 5 Minuten endet der Booster automatisch und
die Kochzone schaltet wieder auf Leistungsstufe 9.

Auftheben der Booster-Funktion

= Driicken Sie bitte die Auswahltaste der Kochzone.
fiir die Sie den Booster deaktivieren méchten.

= Driicken Sie die Booster-Taste , um den Booster

zu beenden und zur zuvor eingestellten Leistungsstufe

zuriickzukehren (oder zur Stufe 5, wenn der Booster " s ’ e ﬂ
bei Leistungsstufe 0 aktiviert wurde).

» Verwenden Sie den Schieberegler, um den Booster
zu beenden und eine beliebige Leistungsstufe LTI
einzustellen.

* Um die Kochzone komplett auszuschalten, driicken
Sie bitte die Taste [0] linger als 2 Sekunden. Der
Booster wird dann auch beendet.

® Dieses Induktionskochfeld verfiigt liber eine automatische
Leistungsschutzfunktion, die die Booster-Funktion in einigen
Kochzonen einschrdnken kann.

Alle Kochzonen kénnen mit der Booster-Funktion einzeln genutzt werden,
werden aber bei gemeinsamer Nutzung aus Grinden der
Leistungssicherheit und -verteilung in 3 Gruppen aufgeteilt.

Fiir die Gruppen A und B gilt Folgendes:

Der Betrieb beider Zonen einer Gruppe mit aktiviertem Booster ist nicht méglich (siche
Abbildung).

Wenn der Booster fiir beide Zonen aktiviert ist, werden sie automatisch auf
Leistungsstufe 9 eingestellt.
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Gruppe A Gruppe B Gruppe A Gruppe B

-1
gn _lrﬁi_ e

v

Gruppe A Gruppe A Gruppe B
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5. Die Funktion Flex-Zone

e The front and rear cooking zones on the lefl, as well as the front and rear cooking
zones on the right (cooking zones 1 and 2, as well as 3 and 4) each form a flex zone.
Each Flex Zone consists of two independent induction zones that can be connected
together as one large zone.

Die vordere und hintere Kochzone links sowie die vordere und hintere Kochzone rechis
(Kochzonen 1 und 2 sowie 3 und 4) bilden jeweils eine Flex-Zone. Jede Flex-Zone
besteht aus zwei unabhingigen Induktionszonen, die zu einer grolien Zone miteinander
verbunden werden kénnen.
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o Wenn das Kochgeschirr wihrend des Betriebs einer grofien Zone innerhalb des
flexiblen Bereichs vom vorderen zum hinteren Teil (oder umgekehrt) bewegt wird,
wird die neue Position automatisch erkannt, Die Leistungsstufe der Zone, in der das
Kochgeschirr urspriinglich aufgestellt wurde, bleibt erhalten und der Teil, der nicht
vom Kochgeschirr abgedeckt wird, wird automatisch ausgeschaltet.

e Wichtiger Hinweis: Im Flex-Zone-Betrieb muss das Kochgeschirr in der Mitte der

Zone platziert werden. damit beide Kochzonen gleichmiifiig abgedeckt sind.

Beispiele fiir eine gute und schlechte Platzierung von

| A O

a

| o
Vv V4

Verwendung als eine grolie Zone

v

Kochgeschirr:

» Um die Flex-Zone als eine grofie Zone zu betreiben, driicken Sie die
entsprechende Flex-Zone-Taste.

* Die Leistungsstule 1st wie bei den anderen Kochzonen mit dem
Schieberegler einzustellen.

Verwendung als zwei Kleinere unabhiingige Zonen \

* Um die Flex-Zone als zwei unabhiingige Einzelzonen zu betreiben,
driicken Sie erneut die entsprechende Flex-Zone-Taste.
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6. Verwendung der Timer-Funktion EB

6.1 Einstellen des Timers mit antomatischer Ausschaltung einer oder mehrerer

Kochzone(n)

e Wiihlen Sie bitte die gewiinschte Kochzone mit der
entsprechenden Auswahltaste.

e Driicken Sie dann die Timer-Taste.

Die Timer-Anzeige zeigt ,,30° an.

e Solange die Zehnerstelle blinkt, kénnen Sie sie mit dem
Schieberegler anpassen.

Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die

Einstellung tibernommen und die Emnerstelle beginnt zu
blinken.

Stellen Sie sie auch mit dem Schieberegler ein.

e Nach 3 Sekunden ohne weitere Eingabe wird die
eingestellie Zeit automatisch bestitigt.

Der Countdown startet und die Timer-Anzeige zeigt die
verbleibende Zeit an.

Damit die ausgewdhlte Kochzone markiert wird, leuchtet
ein Punkt neben der entsprechenden Leistungsanzeige auf.

e Nach Ablauf der emngestellten Zeit wird die
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Sl s
"
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Hinweis: andere zuvor eingestellte Kochzonen bleiben vom Timer ®

unberiihrt und bleiben in Betrieb,

Abbrechen und Andern der Zeiteinstellung

* Um die Zeiteinstellung abzubrechen, driicken Sie bitte die Timer-Taste erneut. Die

Anzeige der verbleibenden Zeit verschwindet und der Timer wird abgebrochen.

* Wenn Sie die eingestellte Zeit nach dem Einstellen des Timers dndern méchten,

miissen Sie den Timer abbrechen und mit dem ersten Schritt erneut beginnen.
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Beim Aktivieren des Timers fiir mehrere Kochzonen

*
I—

» Wenn der Timer fiir mehrere Kochzonen
aktiviert ist, zeigt die Timer-Anzeige immer die
minimale verbleibende Zeit an.

O ©

o o |
Ein blinkender roter Punkt neben der Einstellung: Einstellung:

entsprechenden Leistungsanzeige zeigt dic 5 Min, 15 Min.
Kochzone an, auf die sich die Anzeige bezieht
(Beispiel siehe Abbildung).

@ Beriihren Sie die entsprechende
Auswahltaste, um die verbleibende Zeit des

_O:?"l

- : g = . ]
Timers einer anderen Kochzone anzuzeigen. H -0 i
* Nach Ablauf der kiirzesten eingestellten Zeit O O @
schaltet sich die entsprechende Kochzone aus, die i i
Anzeige wechselt zur ndchstniedrigsten Rc;stzclt Er W TR
und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt. Zoit 0 Min.  Zeit: 10 Min.

* Wenn der letzte verbleibende Timer abliufi,
wird die entsprechende Kochzone auch
ausgeschaltet.
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7. Sicherheit

7.1 Kindersicherung/Tastensperre

Sie konnen das Bedienfeld sperren, um eine unbefugte Verwendung zu verhindern
(z. B. durch Kinder, die die Kochzonen versehentlich einschalten).

Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein/Aus-Taste aktiv. @
So konnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit ausschalten,
Sperren des Bedienfelds

« Bertihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens
3 Sekunden lang.

» Die Timer-Anzeige zeigt ,.Lo* oder, wenn der Timer zuvor eingestellt
wurde, abwechselnd .. Lo* und die verbleibende Zeit an. Das Bedienfeld
ist bis auf die Ein/Aus-Taste gesperrt.

Entsperren des Bedienfelds

« Stellen Sie bitte sicher. dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

» Beriihren und halten Sie die Kindersicherung/Tastensperre mindestens 3
Sekunden lang.

= Die Anzeige ,.Lo“ verschwindet. So konnen Sie jetzt das Kochfeld wieder
normal benutzen,

7.2 Weitere Sicherheitsmerkmale

Uberhitzungsschutz

Ein eingebauter Temperatursensor kann die Temperatur innerhalb des
Kochfelds iiberwachen.

Wenn eine zu hohe Temperatur festgestellt wird, stellt das Kochfeld den
Betrieb automatisch ein.

Warnung vor Restwiirme

Wenn eine Kochzone iiber lingere Zeit in Betrieb war, entsteht Restwérme.

Um Sie zu warnen, sich davon fernzuhalten, wird auf der Anzeige der
entsprechenden Kochzone ein . H™ angezeigt.
Magnetiiberwachung

Wenn kleine Gegenstinde (z. B. Messer, Gabel, Schliissel) oder
ungeeignetes Kochgeschirr (aus nicht magnetischem Material wie
Aluminium oder in ungeeigneter Grifie) auf das Kochfeld gelegt werden,
wechselt das Kochfeld nach I Minute automatisch in den Standby-Modus.
Der Liifter kiihlt das Induktionskochfeld [iir eine weitere Minute ab.
Automatische Abschaltung

Damit Kochzonen nicht vergessen werden, schalten sie sich nach einer
festgelegten Zeit automatisch aus (siche Tabelle).

Leistungsstufe Zeitdauer bis automatische Abschaltung (Std.)
______________ S
5 4
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8. Richtlinien zum Kochen

Brandgefahr!

Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie Ole und Fette oder 61- und
fetthaltige Lebensmittel erhitzen. Diese erwédrmen sich schnell und
kénnen sich bei extrem hohen Temperaturen leicht spontan entziinden.
8.1 Kochtipps

* Wenn das Essen zu sieden kommit, reduzieren Sie bitte die eingestellte Temperatur.

* Die Verwendung eines Deckels verkiirzt die Kochzeiten und spart Energie, indem die
Wirme gespeichert wird.

» Minimieren Sie die Menge von Fliissigkeit oder Fett, um die Garzeiten zu verkiirzen.

» Beginnen Sie mit einer hohen Einstellung und reduzieren Sie die Emstellung, wenn
das Essen durchgeheizt ist.

8.2 Einstellung der Leistungsstufen

Einstellung der geeignet fiir
Leistungsstufen
1-2 = Zarte Erwarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitieln
* Schmelzen von Schokolade, Butter und schnell brennende
Lebensmittel

» Sanft kiicheln

34 » Aufwiirmen
* Schnelles sieden
» Reis kochen

____________ 56 e Pfanmenkuchen
7-8 * Braten

__________________________ * Nudeln kochen.
9 » Riihrend frittieren

» Stark braten
* Suppe und Wasser zum Sieden kochen
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9 Reinigung des Kochfelds

Art von Schmulz
Tiglicher Schmutz auf der
Glasoberfliiche
(Fingerabdriicke, Flecken,
Flecken von Lebensmitieln
oder nicht zuckerhaltige
Uberliiufe)

Uberliiufe, Schmelze und
heiber Zucker auf der
Glasoberfliiche

Vorgehensweise
= Schalten Sie das Kachfeld
dls.
» Tragen Sie einen
Kochfeldreiniger auf, solange
das Glas noch warm ist (aber
nicht heifi!).
» Reinigen Sie das Glas mit
einem weichen Tuch.
= Spiilen Sie g5 grilndlich aus
und entfernen Sie alle
Remnigungsriickstiinde.
* Trocknen Sie die Kochfliche

mit einem sauberen Textil-
oder Papiertuch.

Entfernen Sie diese bitte sofort
mit einem Spatel, Schaber oder
Rasierklingen- schaber, die filr
Gilas- keramikkochfelder
geeignet sind:

» Schalten Sie das Kochfeld
dlls,

= Halten Sie den Schaber in
einem Winkel von 30 *® zum
Kochfeld und kratzen Sie die
Verschmutzung auf einen
kdihlen Teil des Kochfelds.

* Wischen Sie den
verschmutzten Bereich mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch.

Wichtig!
« Stellen Sie sicher. dass das
kochteld nicht heiff 1st.

= Schrubbschwimme, einige
Nylonschwamme und
scharfe/abrasive
Reinigungsmittel kratzen das
Glas,

« Uberpriifen Sie die Angaben
des Herstellers bzgl. Eignung fiir
Glasoberfldchen,

= [Entfernen Sic
Reinigungsriickstande immer
vollstindig,

Die Kochfidche kann sonst

= Achten Sie darauf, sich micht
von beheizten Koch- zonen zu
verbronnen.

= Beachten Sie, dass die
Klingen des Schabers extrem
scharf sind und Verletzungen
verursachen kfnnen.

Bewiahren Sie die
Reinigungswerkzeuge aulierhalb
der Reichweite von Kindern auf,

* Entfermen Sie diese Art von

Verschmutzung so schnell wie
moglich, um zu verhindern, dass
sie am Glas hafiet und es
beschadigt.

* Remigen, spiilen und trocknen
Sie das Glas wie unter tédglicher
Schmutz” beschrieben,

- o o m mm o mm mm MR M Em W M MR G M M M R M mm M m mm m mm o m Em mm o mm

Touch-Bedienelementen

+ Schalten Sie das Kochfeld
aus,

« Nehmen Sie Fliissigkeiten mit
einem weichen Tuch auf

» Wischen Sie den
Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen. feuchten Tuch oder
einem weichen Schwamm ab.,

« Trocknen Sie den Bereich

vollstindig mit emem Textil-
oder Papiertuch.

« Wenn das Bedienfeld
verschmutzt ist, schaltet sich das
Kochfeld méglicher- weise aus.

» Das Touch-Bedienfeld
funktioniert méglicherweise
nicht, solange sich Flissigkeit
daraut befindet. Stellen Sie
sicher, dass Sie den Bereich
vollstindig trockengewischt
haben, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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10. Troubleshooting
Reparieren, modifizieren und zerlegen Sie bitte das Kochfeld miemals selbst!
10.1 Defekte, mbgliche Ursachen und MaBnahmen
Defekt Migliche Ursache Malinahmen
Das Kochfeld kann nicht Keine Stromversorgung  Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld
eingeschaltet werden, ordnungsgemif an die Strom- versorgung

mnﬂcwhlussm wind intakt ist

Uberpriifen Sie. ob in Threm Iaus oder in
Wenn Sie alles dberprift haben und der
Defekt weiterhin bestehi, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Stewerungskarnte defekt  Kontaktieren Sie cinen qualifizierten

Die Touch-Bedien- Das Bedienfeld st Entsperren Sie das Bedienfeld, Siche Kapitel
clemente reagicren nicht. gesperrt / Die Tastensperre zor Sicherheit.

- o e S e B e o B e ow Ee - o o o o e e e R e B e e B e e e s

Bie Touch-Bedien- Auf den Bedien- Stellen Sie sicher, dass der

clemente lassen sich elementen befindet sich  Touch-Bedienfeld trocken ist.

schwer hedienen, dhduaner Wasestfitg, - _ - oo o
Sie verwenden die YVerwenden Sie den Fingerbauch, wenn Sig

Fingerspitze, wenn Sie die die Bedienelemenie berihren.
Bedienelemente berithren.

Eilnige Tasten Steverungskarte / Display Trennen Sie das Kochfeld von der
funktionicren nicht. /  defekt Stromversorgung und schlieBen Sie es nach
Das Display funktioniert kurzer Zeit wieder an,
anormal. Wenn der Defekt weiterhin besteht,

kontaktieren Sie bitte einen zertifizierten
e m e e e —m e ————————aokitker e
Die Anzeige der Uberhitzung des Stellen Sie sicher, dass die Liftunpswege
Stromversorgung ist ein, Kochfelds nicht blockiert sind und die
aber der Heizvorgang Umgebungstemperatur nicht zu hoch ist.
startet nicht. Deer Liifter funktioniert  Kontakticren Sie cinen qualifizierten

nicht, _— _ _ _ _ _ _ _ _ Elekiriker,

Das Kochgeschirr wird Das Kochgeschirr ist nicht Verwenden Sie induktionsgeeignetes
nichi erhitet und das fiir Induktion geeignet  Kochgeschirr in einer Griihe, die fir die
oder wird nicht erkannt.  gewtlinschie Kochzone geeignet 1st, und

%]
Svmbal - ist angezeigt, inn ; o .
: S positionieren Sie es richtig. Siche das Kapitel

- o . mw mn E o . Em O mm - e o o o e o mm Ew mm m E

Der Betrich stoppt Diie automatische Kontaktieren Sie einen qualifizierten
plitzlich und das Symbol Erkennungsfunktion ist  Elekuriker.

o wird angegeigt, | [eesbloeen ..

Das Symbol Y wird fir Technischer Defekt Knn[u!ﬂicmn Sie cinen qualifizierien
#wei hinter- einander Elekriker,
angeordnete Kochzonen

T L g T
Das Glas wird zerkratzt, Grobkantiges Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem
Kochgeschirr wird und glattem Boden,
verwendet, Siehe das Kapitel {iber das richtige

e e e e m e e m o 2 Bochgeschir. _ _ _ _ _ __ ______
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Schevermittel oder Reinigungsmitte]l werden verwendet,

Einige Pfannen oder Dies kann durch die [ras ist harmlos und normal.
Tipte knistern oder Konstruktion Ihres
machen Klickgerfiusche, Kochgeschirs verursacht

- .

werden (Schichten
verschiedener Metalle
vibrieren unterschiedlich).

D L . T I T T S

Ein leichtes Summen ist Dies kann durch Dries ist normal, aber das Gerdusch sollte sich
bei Betrieb mit hoher  Induktionstechnologie verringern oder vollstindig verschwinden,
Leistung zu hiwen. _ __ verursacht werden, ___indem det Leistungspegel verringert wird, _
Liiftergeriiusch Ein im Kochfeld Dies ist normal und fiir einen fehlerfreien

- o w—w

integrierter Litfier zur Betrieb erforderlich.

Kiihlung verhindert eine  Trennen Sie das Gerfit nicht von der
Uberhitzung der Stromversorgung, wihrend der Litfter lauft.
Elektronik.

Bei Bedarf lauft es auch

nach dem Ausschalten des

kochfelds weiter,

- o G m e m mm

anormales Der Lifter zur Etihlung st Kontakticren Sie einen qualifizierten
Laftergerfiusch _ _ _ _ beschadigt. | _ _ _ _ _ _ R, s s B R 076
Das Kochfeld oder die  Technischer Defekt / Naotieren Sie sich den Fehlercode, trennen
Kochzone schaltet sich  Codebedeutung siche Sie das Kochfeld von der Stromversorgung
plitzlich aus, es ertént  folgende Tabelle und kontaktieren Sie einen qualifizierten

ein Signalton und im Elektriker.

Anschluss wird ein
Fehlercode angezeigt.

10.2 Fehlercodes

Fehlercode

E3

E4

€5

Bedeutung Was zu tun
Es wurde kein gecignetes Stellen Sie pecignetes Kochgeschir in die Mitte
Kochgeschirr identifiziert der entsprechenden Kochzone (siehe Kapitel

Uberpriifen Sie die Stromversorgung.

---------------- Wenn sie normal ist, schalten Sie das Kochfeld

Die Spannung ist zu hoch (hoherals .\ .

Fehlermeldung des
Kochfeldsensors ( des

' : - H » 3 i HP = ¥y &
T Kontaktieren Sie den Kundenservice oder ginen

" Fehlermeldung des IGBT.Sensors /- tiaerten Elckiriker
e
Uberhitzung des Kochfelds Warten Sie, bis das Kochfeld abgekiihlt ist, und
o i e e e i o o S CRATCD Bl S dROn WiCdEP R,
Uberhitzung von IGBT Warten Sie. bis das Kochfeld abgektihlt ist, und

Eb

e

schalten Sie es dann wieder ein.

Fehlfunktion des Kochfeldsensors

= e e e e mm e e o= o= o= o= = = = = = RONlaklieren Sie den Kundenservice

Er

Sicherstellen, dass sowohi L1-, L2- als auch oder einen zertifizierten Elektriker.
MN-Kerne korrekt mit dem Sicherheitsschalter

verbunden sind, oder Kommunikationsfehler

zwischen Display und Mainboard.
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Uberlaufschutz Entfernen Sie die iibergelaufenen Flissigheiten
und schalten Sie das Kochfeld wieder ein,






