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Lieber Kunde,

wir danken Ihnen, fir das in uns gesetzte Vertrauen und fir den Erwerb eines Einbaugerates aus
unserem Sorfiment

Das von Ihnen erworbene Gerat jst so konzipiert, dass es den Anforderungen im Haushalt entspricht.
Wir bitten Sie die vorliegende Bedienungsanweisung, die Ihnen die Einsatzmdglichkeiten und die
Funktionsweise Ihres Gerates beschreibt, genau zu beachien.

Diese Bedienungsanieitung ist verschiedenen Geratetypen angepasst, daher finden Sie darin auch die
Beschreibungen von Funktionen, die lhr Gerat evtl. nicht enthait.

Fir Schaden an Personen oder Gegenstanden, die auf eine fehlerhafte oder unsachgemale Installation
des Gerates zurickzuflhren ist, Gbemimmt der Hersteller keinerlei Hafiung.

Cer Hersteller behalt sich das Recht vor, evil. notwendige Modelimodifizierungen an den Geratetypen
vorzunehmen, die der Bedienerreundlichkeit und dem Schuiz des Benutzers und dem Gerat dienen
und einem aktuellen technischen Standard entsprechen.

Sollten Sie trotz unserer eingehenden Qualitatskontrolle einmal etwas zu beanstanden haben, so
wenden 3ie sich bitte an den Kundendienst. Dieser wird lhnen gerne weiterhelfen.

CE-Konformitatserklarung

Der Hersteller der/des hierin beschriebenen Produkte(s) auf welche(s) sich diese Erklarung bezient,
erklan hiermit in alleiniger Verantwortung, dass diese(s) die einschlagigen, grundliegenden Sicherheits-
Gesundheits- und Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG Richtlinien erfillen und die
entsprechenden Prifprotokolle, insbesondere die vom Hersteller oder seinem Bevollmachtigten
ordnungsgemass ausgesiellte CE-Konformitatserklarung zur Einsichinahme der zustandigen
Behdrden vornanden sind und uber den Gerateverkaufer angefordert werden kénnen,

Der Hersteller erkiart ebenso, dass die Bestandteile der/des in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
benen Gerate(s), welche mit frischen Lebensmitleln in Kontakt kommen kdnnen, keine toxischen
Substanzen enthalten.

Marke [Respekta
Hersteller und NEG Novex
verantwortliche Groffhandelsgesellschaft flr

Person mit Adresse |Elektro- und Haustechnik GmbH

Chenover Straf3e 5
67117 Limburgerhof
Deutschland
info@neg-novex.de
www. respekta.de
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1. Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Informationen, einschliefflich der
Sicherheits- und Installationsanweisungen, die es Ihnen ermoglichen, |hr Gerat
optimal zu nutzen. Bitte bewahren Sie sie an einem sicheren Ort auf, damit sie fur
spateres Nachschlagen fur Sie oder jede andere Person, die mit der Bedienung des
Gerats nicht vertraut ist, leicht zuganglich ist.

Warnung:

o Das Gerat und die zuganglichen Teile
werden wahrend des Gebrauchs heild.
Achten Sie darauf, dass Sie nicht die
Heizelemente berihren

¢ Kinder unter 8 Jahren durfen das
Gerat nur unter standiger
Uberwachung bedienen.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder unter Aufsicht benutzt
werden oder wenn sie die Anweisungen
fur den sicheren Gebrauch des Gerates
und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Pflege des Gerats darf nicht von
Kindem ohne Aufsicht erfolgen.

¢ Keinen Dampfsirahireiniger zur
Reinigung des Gerates verwenden.

e Die erreichbaren Teile des Backofens
kdnnen wahrend des Betriebs sehr
heill werden. Kleinkinder missen vom
Backofen in Betrieb fern gehalten
werden.

e Die Verwendung aggressiver oder
scheuernder Reinigungsmittel oder
Metallschaber fur die Reinigung
Scheibe in der Backraumtir wird nicht
empfohlen

¢ Diese koénnen die Oberflache
zerkratzen, was zum Bersien der
Glasscheibe fiihren kann. Andernfalls
konnte ein schwerwiegender Defekt
am Gerat auftreten

(FE)

e Das Gerat darf nicht hinter einer

Dekortar installiert werden, um
Uberhitzen zu vermeiden.

o Die Luit darf nicht in einen
Abzugsschacht geleitet werden, der fur
die Absaugung von Abgasen aus
Geraten, die Gas oder andere
Brennstoffe verbrennen, verwendet wird.

Betrieb:

A.f'fh:htunt_:]! Brandgefahr!

o Papier oder Stoff diirfen mit den
Helzelementen nicht in Kontakt kommen.

e Niemals atzende Chemikalien,
Dampfe, brennbare oder nicht
lebensmittelechte Produkte im oder in
der Nahe des Backofens lagern oder
verwenden. Erist speziell fir die
Verwendung beim Erwarmen oder
Backen von Lebensmitteln konzipiert.
Die Verwendung korrosiver
Chemikalien beim Erhitzen oder
Reinigen fuhrt zu Schaden am Gerat
und kann zu Verletzungen fihren

e Soliten sich Lebensmittel im Backofen
entzanden, halten Sie die Tar
geschlossen. Schalten Sie den
Backofen aus und trennen Sie ihn von
der Stromversorgung.

e Seien Sie beim Offnen der Tiir
vorsichtig. Stellen Sie sich zur Seite
und offnen Sie die Tdr langsam und
leicht, um heilie Luft und/oder Dampf
entweichen zu lassen.

Halten Sie Ihr Gesicht beim Offnen
fern, vergewissern Sie sich, dass sich



keine Kinder oder Haustiere in der
MNahe aufhalten.

A."3'u:h’t|.,lnqg_:;!

Explosionsgefahr!

s Flussigkeiten oder Speisen diirfen
niemals in geschiossenen Gefalten erhitzt
werden, da sie explodieren kbnnen.

¢ Wenn Sie Rauch feststellen, schalten
Sie den Backofen aus und halten Sie
die Tur geschlossen, damit sich die
Flammen nicht ausbreiten konnen.

e Es durfen keine Zubehorteile oder
elektrischen Kabel mit den heillen
Teilen des Gerats in Kontakt kemmen.

@ Achtung!

HeilRe Oberflachen!
Verbrennungsgefahr!

¢ Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heilt. Vermeiden Sie es unbedingt,
heilte Teile im Garraum zu berthren.

¢ Achtung! Die erreichbaren Teile des
Backofens kénnen wahrend des
Betriebs sehr heild werden. Kleinkinder
miussen davon fern gehalten werden.

+ Bwegen Sie niemals
Einschubfihrungen cder Bleche oder
fassen Sie sie an, wenn sie heils sind.
Warten Sie, bis sie abgekahit sind.

Sicherheitshinweise:
WICHTIGI

Das Gerat ohne Anschluss an

die Stromversorgung aufbauen
und installieren. Vor Wartungen immer
die Stromversorgung trennen.

Allgemeine Informationen

o Dieses Gerat ist fiir den hauslichen
Gebrauch bestimmt und kann in einen

Standard-Kiichenschrank oder eine
Wohneinheit eingebaut werden.

o Bestimmte Arten von Vinyl- oder
Laminat-Kichenmdobeln sind besonders
anfallig fur Hitzeschaden cder
Verfarbungen bei Temperaturen unter
den oben genannten Kriterien.

e Die Geratecberflachen werden
wahrend des Betriebs heil und haiten
die Warme nach dem Betrieb zurick.

o Firalle Schaden, die durch die
Nichteinhaltung der Temperaturtoleranz
des Backofens wahrend der Installation
oder durch den zu geringen Abstand
zwischen Mdébel und Backofen entstehen,
Ist der Betrelber verantwaortlich.

e Das Gerat darf von Personen
{einschlielilich Kindem) mit
herabgesetzten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten und Mangel an
Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender
Einweisung durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person benuizt werden.

Einbau

e Der Backofen muss gemaR der
Einbauanleitung installiert werden, und
alle erforderiichen Mallnahmen miissen
ergriffen werden.

e Alle Installationsarbeiten miissen von
geschultem Fachpersonal oder einem
qualifizierten Elekiriker durchgefihrt
werden.

Kinder

¢ Bitte entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial sorgfaltig. Das
Verpackungsmaterial ist fur Kinder
potenziell gefahriich.

e Achten Sie darauf, Kinder von dem

Gerat fernzuhalten. Kinder mussen
sorgfaitig beaufsichtigt werden, dass
sie nicht mit dem Geréat spielen kinnen.



Es kann gefahrlich sein, wenn Kinder
das Gerat berihren.

Allgemeine Sicherheit

Legen oder stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf der geofineten
Ofentidr ab und lehnen Sie diese nicht

an der gedffnete Ofentlr an, da dies zu
Schéden an den Schamieren der
Ofentar fihren kann.

HeiRes oder Fett darf nicht in
unbeaufsichtigte Bereiche gelangen.

Stellen Sie das Universalblech oder
den Kombirost nicht direkt auf den
Boden im Garraum, auch nicht, wenn
Aluminiumfolie darunter gelegt wird.

Netzkabel und Stecker diirfen nicht mit
einem Heizelement in Kontakt kommen.

Stellen Sie das Gerat nicht neben
Gardinen oder Mobeln mit Textibezug auf.

Versuchen Sie nicht, Gargerate mit
Hilfe der Ofentlr oder des Griffs
anzuheben oder zu bewegen, da dies
Zu Schaden am Gerat oder zu
Verletzungen der Person fihren kann,
die das Gerat anhebt.

Elektrische Sicherheit

\Wenn das Netzkabel beschadigt ist.
muss es vom Hersteller oder von einer
empfohlenen Kundendienstsielle bzw.
von ahnlich geschultem Fachpersonal
ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Das Gerat muss so aufgestellt werden,
dass die Stromversorgung jederzeit
zuganglich ist

Bevor Sie das Gerat an die
Stromversorgung anschlielzen,
tberprafen Sie, ob die Spannung und
der Nennstrom der Stromversorgung
mit den Angaben zur Stromversorgung
auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen._

Niemals ein beschadigtes Gerat
verwenden! Das Gerat unbedingt von
der Stromversorgung, wenn es
beschadigt 1st.

Gefahr eines Stromschlags! Versuchen
Sie niemals, das Gerét selbst zu
reparieren. Im Falle einer Fehlfunktion
diurfen Reparaturen nur von geschultem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

Um eine Beschadigung des Netzkabels
zu vermeiden, darf es nicht an scharfen
Kanten gequetscht, geknickt oder
aufgescheuert werden Halten Sie es
auch von heilten Oberflachen und
offenen Flammen fern.

Das Netzkabel so auslegen, dass kein
unbeabsichtigtes Ziehen oder Stolpem
dariiber moglich ist.

Offnen Sie unter keinen Umstanden
das Gehause des Gerates. Stecken Sie
keine Gegenstande in die Offnungen
des Aullengehauses.

Niemals Zubehor verwenden, das nicht
vom Hersteller empfohlen wird. Es
konnte ein Sicherheitsrisiko fur den
Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur
Originalteile und -zubehor.

Das Gerat von heiRen Oberflachen und
offenen Flammen fernhalten. Betreiben
Sie das Gerat immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen und trockenen
Oberflache Schitzen Sie das Gerat vor
Hitze,K Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit,
Tropf- und Spritzwasser.

Keine Gegenstande mit offener
Flamme, z. B. Kerzen, auf oder neben
das Gerat stellen.

ACHTUNG: Stellen Sie vor dem
Auswechseln der Lampe sicher, dass
das Gerat von der Stromversorgung
getrennt ist, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

Die feste Verkabelung des Gerats
muss uber eine allpolige
Trennvorrichtung verfiigen.



&Siche rheit:

e Achtung, die Glasscheibe ist extrem
Zerbrechlich. Tragen Sie bel der
Handhabung immer Handschuhe.

¢ Zu lhrer Sicherheit ist dieses Produkt
mit gehartetem Glas hergestellt. Diese
Art von Glas ist sehr widerstandsfahig,
hat aber die Eigenschaft, Stolte im
.Gedachtnis” zu bewahren.

e Daher sollte es mit grolter Sorgfait
gehandhabt werden um Stolie und
Verformungen, insbesondere bei der
Installation, zu vermeiden.

¢ Vermeiden Sie die Installation des
Gerates in Bereichen, in denen es
starken Erschitterungen ausgesetzt
waére.

¢ Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Produkt spielen.

¢ Kleben Sie keinen Kiebefilm auf die
Glasoberilache. Im Falle eines Bruchs
wirde er grofte Stiicke bilden, die
gefahrlich sein konnten.

Elektrischer Anschluss

A Gefahr eines Stromschlags!

¢ Jede elektrische Installation muss von
einem autorisierten Fachmann
vorgenommen werden.

s Alle Anschlusse miissen von
geschultem Fachpersonal in
Ubereinstimmung mit den ortlichen
Vorschriften vorgenommen werden.
Wenn Sie Zweifel haben, fragen Sie
einen Elektrofachmann.

e Wichtigl Das Gerat ohne Anschluss an

die Stromversorgung aufbauen und
installieren. Vor Wartungen immer die
Stromversorgung trennen. Wir
empfehlen, wahrend der Arbeiten die
Sicherung herauszunehmen oder den

Leistungsschalter am Verteiler
auszuschalten.

e Dieses Produkt muss geerdet werden -
wenn kein Schutzleiter vorhanden ist,
wenden Sie sich an einen Elekiriker.

e In die feste Verkabelung miissen
gemal den Installationsvorschriften
Trennvorrichtungen eingebaut werden.
Um dies zu erreichen, ist eine
geeignete geschaltete, abgesicherte
Anschiusseinheit zu installieren.

e Hinweis! In die feste Verkabelung ist
eine geschaltete Schmelzsicherungs-
einheit mit einem Kontaktabstand von
mindestens 3 mm in allen Polen
einzubauen.

¢ Die ankommenden Plus-, Neutral- und
Erdungskabel an die Klemmen der
geschalteten Sicherungseinheit
anschlieten Stellen Sie sicher, dass
die Verbindungen fest sitzen.
(Gilt fur Gerate, welche ohne Kabel
geliefert werden)

o Die Abzweigdose muss auch dann noch
zugéanglich sein, wenn sich Ihr Backofen
in eingebautem Zustand befindet, damit
er vom Netz getrennt werden kann.

Reinigung

¢ Vor der Reinigung des Geréats immer
die Stromversorgung trennen. Wenn
die geschaltete, abgesicherte
Anschlusseinheit schwer zuganglich ist,
schalten Sie die Stromversorgung mit
dem entsprechenden Schutzschalter
am Verteiler ab.

¢ Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten
Gebrauch griindlich. Der Backofen
muss regelmaliig gereinigt werden; alle
Lebensmittelreste und Ablagerungen
miissen dabei entfernt werden.

¢ Reinigen Sie die Ofenoberflachen
niemails durch Dampfreinigung.

e Sobald der Garraum abgekihlt ist
reinigen Sie ihn mit warmer Seifenlauge
sowie einem Schwamm oder weichen



Tuch. Verwenden Sie auf keinen Fall
scheuemde Reinigungsmittel.

Eventuelle Flecken, die auf dem Boden
des Backofens erscheinen, stammen
von Lebensmittelspriizern oder
verschitteten Lebensmitteln, diese
Spritzer entstehen wahrend des
Garvorgangs. Diese kdnnen
maoglicherweise darauf zurtickzufuhren
sein, dass das Gargut bel einer zu
hohen Temperatur oder in zu kleinem
Kochgeschirr gegart wurde.

Sie soliten eine Gartemperatur und
eine Funktion wahlen, die fur das zu
Gargut geeignet ist. Sie soliten auch
darauf achten, dass sich das Gargut in
einer ausreichend grolien Schale
befindet, gegebenenfalls verwenden
Sie das Universalblech.

Dampf Clean Reinigung
Diese Funktion erleichtert das
Backofenreinigen wesentlich, weil
durch Wasserdampf und Warme die
Verschmutzungen sich leichter losen
lassen.

» Das Zubehdr wie Fetipfanne,
Backblech und Rost entnehmen.

* Etwa 0 4 Liter Wasser mit etwas
Spulmittel unten in die Mulde des
Bodens einfullen.

» Backofen schlieffen. Beheizungsart
‘Unterhitze” wahlen und
Temperaturregler auf 50°C einstellen.

* Nach ca. 30 Minuten Gerat
ausschalten und vom Netz trennen.
Aufgeweichte Speisereste mit einem
Putzlappen entfernen.

* Bei eingebrannten Verschmutzungen
die vorangegangenen
Reinigungshinweise beachten.



2. Einbau

Vor dem Einbau

Das Gerat ist zum Einbau ausgelegt. Der Sicherheits-abstand zum Gerat und zu den Kiichen-
wanden ist einzu-halten. Details siehe nebenstehende Abbildungen.

(Werte in mm}.

< Oberflachen, synthetische Laminate und verwendete Klebstoffe mussen hitzebestandig sein
(mindestens 100 °C) und benachbarte Geratefronten bis 70 *C.

Kichenschranke missen waagerecht ausge-richtet und fixiert werden.

Zwischen dem Gerat und den umgebenden Schrankfronten ist ein Spalt von 5 mm
erforderlich.

Wenn sich unter dem Backofen eine Schublade befindet, muss zwischen Ofen und
Schublade ein Fachboden eingebaut werden.

A

Einbauweise 1 Einbauweise 2




Einbauen und AnschlieRen
A Sachschéaden!

Die Tur und/oder der Griff durfen nicht zum Anheben oder Bewegen des Gerats verwendet

werden.

<% Das Gerat muss gemal allen ortlichen Gas- und/oder Elektrovorschriften angeschlossen
werden.

< Das Gerat sollte von mindestens zwel Personen getragen werden.

<% Benutzen Sie die an beiden Seiten befindlichen Schiitze oder Drahtgriffe, um das Gerat zu
bewegen.

A Anschluss an die Stromversorgung

Dieses Gerat muss geerdet werden!

<~ Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch die Verwendung des Gerats ohne
geerdete Steckdose entstehen. Gefahr von Stromschiag, Kurzschluss oder Feuer durch
unsachgemalie Installationl Das Gerat darf nur von geschultem Fachpersonal an das
Stromnetz angeschlossen werden. Andernfalls erlischt die Herstellergarantie.

<~ Gefahr von Stromschlag, Kurzschluss oder Feuer durch Beschadigung der Netzleitung!
Das Netzkabel darf nicht gequetscht, gebogen oder eingeklemmt werden oder mit
heilten Teilen des Gerates in Beruhrung kommen. Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch einen qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

< Die Netzspannung muss mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung
tbereinstimmen. Das Netzkabel muss den Spezifikationen und der Leistungsaufnahme
entsprechen.

Risiko eines Elektroschocks!
Vor Beginn von Elektroarbeiten ist das Gerdt vom Stromnetz zu trennen.

Einbau
1 Schieben Sie den Backofen den Schrank, richten Sie ithn aus und sichern Sie thn

2 Befestigen Sie lhren Backofen mit den 2 Schrauben und Unterlegscheiben, wie in
nachstehender Abbildung dargestelit.

Endkontrolle

1. SchlielRen Sie den Backofen an das Stromnetz an und schalten Sie thn ein.
2. Prufen Sie, ob er funktioniert.



3. Vor der ersten Inbetriebnahme des

Gerats

Sobald obiger Vorgang ausgefuhrt wurde, ist der Backofen einsatzbereit.

Dieses Gerat ist ausschliellich fir die Verwendung im Haushalt bestimmt.

Benutzen Sie den Backofen nur zum Backen bzw. Garen von Lebens-mittein.

Prifen Sie vor dem Backen und Garen, ob nicht benotigtes Zubehor aus dem Backofen

entfernt wurde.

Heizen Sie den Backofen vor dem Gebrauch auf die gewiinschie Gartemperatur vor.

Platzieren Sie das Universalblech in der Mitte des Backofens und lassen Sie bel

Verwendung mehrerer Bleche einen Zwischenraum, damit die Luft zirkulieren kann.

> Legen Sie das Universalblech nicht auf den Ofenboden und decken Sie es nicht mit
Aluminiumfelie ab. Dies fuhrt zu einem Warmestau. Die Gar- und Bratzeiten wirden
sich verandern, und die Beschichtung kann beschadigt werden.

» Versuchen Sie, die Ofentir so wenig wie maglich zu 6ffnen (das Ofenlicht bleibt
wahrend des Garens an).

» Achten Sie beim Offnen der Tur darauf, den Kontakt mit heiken Teilen und Dampf zu

vermeiden.

b G R G

Yoy

4. Thr neuer Backofen
A. Allgemeine Ubersicht

10
5
1 Bedienfeld 6 Ventilator (hinter dem Liftungsgitter)
2 Kombirost { Backofenbeleuchtung
3 Universalblech & Grill-Heizelement
4 Tar 9 Einhangegitter

5 Trgriff 10 Einschubebene

10



B. Technische Daten

Spannung/Freguenz

220-240V~50Hz

| Gesamter Stromverbrauch

2.950 kW

einsetzen.

gestalten konnen.

Zubehor einsetzen

Sie kdnnen das Zubehor auf 5 verschiedenen Ebenen in den Garraum einsetzen. Schieben
Sie es immer bis zum Anschlag ein, damit es nicht an der Geratetir anstofit.

Das Zubehor |asst sich etwa zur Halfte herausziehen, bis es einrastet. So kann das

== N WO

Kabeltyp/Querschnitt HOSVV-F 3*1.5 mm?
Kabellange calhm
Aulenabmessungen
_ 595/595/575 (mm)
(Hohe/Breite/Tiefe)
Einbauabmessungen )
o 600/600/ mind. 565 (mm)
(Hohe/Breite/Tiefe)
| Gerteart Multifunktions-Backofen
- Energieeffizienzklasse =
Backofenlampe 25WI300 °C
C.Zubehor

Das mit Ihrem Gerét gelieferte Zubehaor ist fur die Zubereitung vieler Speisen geeignet.
Achten 5Sie darauf, dass Sie das Zubehor immer richtig herum in den Garraum

Es gibt auch eine Auswahl an optionalem Zubehdr, mit dem Sie einige lhrer
Lieblingsgerichte verbessern oder einfach die Arbeit mit Ihrem Backofen bequemer

Geschirr leicht entnommen werden.

Hinweis: Das Zubehor kann sich verformen, wenn es hei® wird. Wenn es wieder abkiihli,
iche Form wieder an. Dies beeintrachtigt seine Funktion nicht.

nimmt es seine ursprungl

11




Universalblech
Fur Kuchen, Geback, Tiefkuhlgerichte und grofie Braten. Es kann auch zum Auffangen von
fropfendem Fett verwendet werden, wenn Sie direkt auf dem Kombirost grillen.

-

i

Tiefes Universalblech (Optional)
Wird fur Geback, grolte Braten, saftige Gerichte und zum Auffangen von austretendem Fett
beim Gnllen verwendet.

Kombirost
Wird zum Grillen und Garen der Lebensmittel, auch in Auflaufformen oder Kuchenformen, in

der gewiinschten Einschubebene verwendet.

Einh&ngegitter
Dient dem Einschub des Universalblechs oder Kombirost auf verschiedenen Ebenen und ist
an den Seiten im Garraum befestigt.



Einschubebenen

In der Regel auf der zweiten oder vierten Ebene der Seitenflache installieren Sie das
Universalblech oder den Kombirost, die sich problemlos herausziehen und schieben lassen, was
fur das Einlegen und Herausnehmen von Gargut praktisch ist.

5. Bedienfeld

Hier sehen Sie eine Ubersicht Giber das Bedienfeld. Je nach Geratemodell kénnen einzelne
Details abweichen.

1 Display und Tasten

b g88.;
8 2, d8:d8m 258,
e O 3 . et e e
<> = B ® v A >
K1l K2 K3 K4 K5 K6 K7 K8
1.1 Tasten
Symbol Funktion | Symbol Funktion
K1 Ein/Aus-Taste K5 Zeit- oder
{fiir 2 s driicken und halten) Temperaturreduzierung
: Zeit- oder
e | R | " | Temperaturerhohung
K3 Auto*_Funktionstaste K7 Dauer oder Umschalitaste
Temperatur
K4 Zeitvorwahl K8 Start bzw. Pause
Kombination . ;
K5+K6 Einstellen der Zeit




1.2 Display

@ @@ (1) &) & @
my o p———
i — q
| Lo dod.;
*| ' pnin b
)
— O & . ------w
» —1
8 (9 40 B 12
Display
Display Symbole und Funktionen
' Symbol Funktion Symbol Funktion
1 Backofenfunktion 7 Grad “C
2 Dauer 8 Zeit
3 Ende der Garzeit 9 Displaysperre
4 | Zeitwerte 10 | Minuten
5 Stunden 11 Aufheiz- und Restwarmeanzeige
6 Temperatur 12 Fahrenheit °F
1.3 Backofenfunktionen
ngbol Funktion Symbol Funktion
Oberhitze Grill
%, | | Ventilator (Auftauen) Unterhitze

O

Umluft

6. Programme und Funktionen

1 Einschalten

Wenn der Stromanschluss des Backofens hergestellt ist, beginnt das Display mit der

Selbstinspektion, von links nach rechis, jede Taste leuchtet 0,5 Sekunden (insgesamt 8
Tasten), insgesamt 4 Sekunden, das Display bleibt 4 Sekunden lang hell. Das Ende der
Selbstinspektion durch sinen Piepton angezeigt.
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Die Standardzeit zeigt 12:00 an, der Stundenwert 12 blinkt, die Uhr kann nun eingestelit
werden, Einzelheiten finden Sie im Kapitel Einstellen der Uhr.

Die gesamte Hintergrundbeleuchtung schaltet sich nach 20 Sekunden ohne Bedienung ein
und der Backofen geht in den Modus fur die Auswahl der Funktion. Nach 60 Sekunden
ohne Bedienung schaltet sich der Backofen aus und kehrt durch Dricken einer beliebigen
Taste in den Modus fur die Auswahl der Funktion zurtck.

Auswahl der Funktion: Auf dem Display wird die aktuelle Zeit angezeigt, die
Hintergrundbeleuchtung ist eingeschaltet.

Standby: Auf dem Display wird die aktuelle Zeit angezeigt, die Hintergrundbeleuchtung der
Tasten ist ausgeschaltet.

Aus: Das Display und die Hintergrundbeleuchtung der Tasten sind ausgeschaliet.

2 Zeiteinstellung

Wenn der Backofen zum ersten Mal an die Stromversorgung angeschlossen wird und die
Leiterplatte die Selbstinspektion abgeschlossen hat, wird 12:00 Uhr anzeigt, der
Stundenwert 12 blinkt (1 Mal/s), stellen Sie die Stundenzeit durch Driicken von "+" oder " "
ein. (00~23~00 ist wieder einstellbar).

AR
“_.l_“_l “_..l_“_lmin

Einstellen der Stunden Einstellen der Minuten

Nachdem Sie die Stunden eingestelit haben, driicken Sie gleichzeitig die
Tastenkombinationen (*V" und “ /A" ) um zur Minuteneinstellung zu wechseln.

Minuten 00 blinkt, driicken Sie " A"oder “v" um die Minuten (0~59~0 ist wieder einstellbar)
einzustellen.

Nach der Einstellung der Minuten driicken Sie zur Bestatigung emeut die obige
Tastenkombination, die Einstellung der Zeit ist abgeschlossen.

Beim Einstellen der Stunden erscheint N . Beim Einstellen der Minuten erscheint min

Wenn nach der Bestatigung "' und Min nicht erscheinen, dann driicken und halten Sie “/\”
oder """ um die Einstellzeit zu verkurzen. Wenn die Minuten der Uhr fir 10 s. ohne
Bestatigung eingestellt sind, bestatigt das System automatisch und geht in den Modus
“Auswahl der Funktion™ Gber.

Nach 20 s ohne Zeiteinstellung, wird die Uhrzeit standardmalig auf 12:00 Uhr gestelit und
in den Modus "Auswah! der Funktion® geschaltet.

Wenn die Stromzufuhr unterbrochen wurde, muss die Uhr neu eingestelit werden.

Zeiteinstellung im Modus “Auswahl der Funktion®

Wenn Sie die Uhrzeit beim ersten Anschluss an die Stromversorgung nicht gleich eingestelit
haben, konnen Sie diese nachtraglich mit der Tastenkombination /A" und “Vv" im Modus
“Auswahl der Funktion® einstellen, die Schritte sind dieselben wie oben beschrieben.



3 Auswahl der Backofenfunktionen .

Im Modus Auswahl der Funktion konnen Sie mit dem Funktionswahler — andere
Ofenfunktionen auswahlen, die entsprechenden Symbole ist unten dargestellt (das Gerat
merkt sich die letzte Auswahl).

Backofenfunktionen

ELME ]l [ [T ] [

Wenn Sie eine Funktion wahlen, zeigt die Position der Uhr die Standarddauer (im Eco-Modus
wird "ECO" angezeigt), die Temperatur zeigt die Standardtemperatur der entsprechenden

Backofenfunktion an und blinkt, das Temperatursymbol °C leuchtet (Die Standardgarzeit und
-temperatur fir jede Funktion finden Sie im Abschnitt _Bedienfeld” weiter unten). Sie kénnen
zu diesem Zeitpunkt die Gartemperatur durch Dracken von “ /\"oder "V" einstellen. Die
Einstellung betragt 5 Grad fur eine Einheit (der einstellbare Temperaturbereich fur jede
Funktion findet sich ebenfalls im Abschnitt Bedienfeld® weiter unten).

—

Wenn Sie "= driicken, um zur Einstellung der Dauer zu wechseln, zeigt die Uhr die
Standarddauer fur die jeweilige Backofenfunktion an und blinkt (die Minute wird als 30:00
angezeigt). Sie konnen die Dauer durch Driicken von A" oder "V" einstellen (der
einsiellbare Garzeitbereich liegt bel 05:00-90:00 Minuten), die Zeit &ndert sich jeweils um 5
Minuten als Einheit. (Der einstellbare Mindestwert ist die Minute, nicht die Sekunde,
angezeigt werden kann nur 05:00 10:00 30:00, usw.)

Nach dem Einstellen der Dauer und Temperatur driicken Sie > fur den Start

g ~, 220 <cit

Anzeige der eingesteliten Temperatur

@], 2340 _\

c3

Anzeige der aktuellen Werte

Wenn die Dauer von 10 Sekunden ohne Bestatigung tberschritten wird, kehrt der
Startstatus in den Standby-Modus zurick.

Die Hintergrundbeleuchtung leuchtet wahrend des Prozesses der Funktionswahl, also bei
der Einstellung der Dauer oder der Temperatur. Nach der Bestatigung, (aulber der
Einschalt- und der Starttaste), bleibt die Hintergrundbeleuchtung ausgeschaltet.

Beim Umschalten auf Dauer oder Temperatur blinkt das Display mit der entsprechenden Dauer
oder Temperatur (1 Zeit/s.) und hort nach der Bestatigung des Starts auf zu blinken. Die Zeit
beginnt nach der Inbetriebnahme mit der Rickzahlung (sekundenweise Rickzahlung).
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Nach der Bestatigung des Starts = wird die Displaysperre aktiviert. Das Display zeigt £ ,
zu diesem Zeitounkt, aulter dem Drucken der Pause-Taste oder dem langen Dricken der

Einschalttaste zum Ausschalten, sind alle anderen Tasten nicht funktionsfahig. Nach der

Bestatigung des Starts zeigt fur 10 s die Zeit der Rickzahlung und fir 2 s die akiuelle Uhrzeit
an und schaltet hin und her. Die Temperaturanzeige zeigt das Display fur 2 s die eingestellte
Temperatur und fur 10 s die tatsachliche Temperatur an und schaltet hin und her

Wenn Sie die Funktion “Ventilator® gewahlt haben, zeigt das Display "’ und die Drehung
im Uhrzeigersinn an.

Wenn Sie eine Einstellung oder einen Funktion pausieren oder zuriicksetzen maéchte, dann
dracken Sie P ., um den Betrieb (aulier der Ofenlampe und des Ventilators) zu stoppen, die
Pausentaste P blinkt (1 Mal/s). Die Uhr zeigt die verbleibende Zeit an und die Rickzahlung
wird gestoppt, die Temperatur zeigt die tatsachliche Temperatur in Garraum an.

Dann schaltet sich der Backofen ab und Sie kdnnen Dauer und Temperatur erneut
einstellen. Driicken Sie P und das System nimmt seinen Betrieb wieder auf, die Dauer wird
weiterhin rickgezahlt

Wenn der Backofen ausgeschaltet werden soll, drucken Sie lange die Einschalttaste, das
Display wechselt in den Standby-Modus. Der Ventilator stoppt, wenn die Temperatur im
Garraum niedriger ist als 100 °C.

Der Backofen informiert den Benutzer fur 2 s, wenn er die eingestellte Temperatur emreicht
hat. Am Ende der Garzeit ertdnt 10 Mal ein Signalton und der Backofen wechselt in den
Funktionsauswahl-Modus. Der Ventilator stoppt, wenn die Temperatur im Backraum
niedriger als 100 *C ist.

Dricken Sie nach dem Start eines beliebigen Programms die Einschalttaste <I>, um das
Gerat auszuschalten, das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurtick.

4 Automatische Grillfunktion

Dieses Gerat verfugt tuber 3 Funktionsarten, der Benutzer muss hier nur die jeweilige
Funktion und die Garzeit einstellen, ideal fur Benutzer, die mit der Bedienung nicht vertraut
sind, und den Backofen schnell und einfach benutzen méchten.

Entsprechende Funktion, Temperatur und Zeit fur die automatische Funktionsstufe sind wie
unten angegeben
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Funktionsmodus | Funktion | Standard-Temperatur|  Garzeit
P-1 —_— 200 A40:00
(Grillen) (30~50)
@
o — 160 20:00
(Backen) (10~30)
P-3 180 : 10:00
(Toast) vvv (10~20)
= 3

Wenn Sie mit der Automatik Funktion arbeiten, wird statt der Temperatur die gewéhlte
Funktion angezeigt.

Dricken Sie E um in die Automatik Funktion zu wechsein, statt der Temperatur wird das
Symbol fir die Backofenfunktion angezeigt (z. B. P-1). Sie ktnnen die Betriebszeit
zwischen den Zeiten der verschiedenen Funktionen einstellen (die Einstellmethode ist
dieselbe wie bei der manuellen Funktion). Die Zeiteinstellung kann sich automatisch an die
letzte Einstellung erinnern, und sie stellt sich auf die Standardeinstellung zurtick, wenn das
Gerat abgeschaltet wird. Sie wird nach dem Start wie unten abgebildet angezeigt.

@l ~, 1218 -

Anzeige der Einstellung im Automatik Funktionsmodus

@, 3142 oo

Anzeige der aktuellen Werte im Automatik Funktionsmodus
5 Zeitvorwahl|
Nach Auswahl der Backofenfunktion, Dauer und Temperatur (vor dem Start), driicken Sie @ .

Die Zeit wechselt zur Einstellung der Gar-Endzeit (Standard-Endzeit=5ystemzeit +eingestellte

Garzeit+ Standard-Zeitvorwahl 5 Minuten), ' blinkt, die Uhr zeigt blinkende Minuten an (siehe
Bild unten). Sie konnen die Garzeit durch Driicken von “ /A" und """ verandem, die Minute wird
um "1" pro Einheit angepasst. Nachdem Sie die Zeitvorwahl eingestellt haben, dricken Sie die

Starttaste, B , der Backofen geht automatisch in den Zeitvorwahimodus tber.
» Im Zeitvorwahimodus sind nicht alle Elemente aktiv.
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Anzeige im Zeitvorwahlmodus: Dauer und Temperatur (automatische Funktion) oder

eingestellte Temperatur, die Displaysperre ist aktiviert, die Standard-Zeitvorwah! betragt
5 Minuten und maximal 24 Stunden.

Bei Uberschreiten von 10 s chne Bestéatigung kehrt der Backofen in den Standby-
Modus zurtick.

Nach der Zeitvorwahi verschwindet das Zeitvorwahlsymbol, der Backofen geht in den
Betriebsstatus Uber.

Die Zeitvorwah! kann hier nicht angehalten oder geandert werden. Wenn Sie die
Zeitvorwahl l6schen mochien, missen Sie lange die Einschalttaste N dricken, dann
geht der Backofen in den Standby-Modus.

Die Zeitvorwah| kann in der automatischen Funktion und der manuellen Funktion

verwendet werden.
blinkend

>l ELiS lEII'II'I{:

Anzeige der Zeitvorwahl
Temperaturanzeige und Wechsel
Temperaturanzeige: wenn die Temperatur niedriger als 30 =C ist, wird .o
angezeigt
Es gibt zwei verschiedene Anzeigen der Temperatur: Grad Celsius und Grad
Fahrenheit, der Standardwert beim Einschalten ist Grad Celsius.
Wenn sich der Backofen nicht im Standby-Modus befindet, kann durch langes
Driicken (fir 3 s) der Taste -Z (K7) von Grad Celsius auf Grad Fahrenheit
umgeschaltet werden, die Umrechnung ist wie folgt:
T=bx (F-32) /9 TF=9xT/o+32

Schutzfunktion

A Im Display wird statt der Temperatur E-1 angezeigt, dies bedeutet, dass ein
Kurzschluss bzw_ ein Fehler vorliegt Siehe Bild.

°h5g E

E-1 Fehleranzeige

B. Wenn der Backofen sich nicht in der Auftaufunktion befindet und die Temperatur
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nach dem Aufheizen fur 5 Minuten immer noch unter =35 °C liegt, weist das auf
ein Problem des Heizelements hin. Im Display wird statt der Temperatur E-2

°5:59 t°¢

E-2 Fehleranzeige

Die Eins::hiat’ttaste“j> blinkt, wenn der Backofen die oben erwahnie Storung
aufweist, die Displaysperre wird aufgehoben und das Symbol fur die Displaysperre

& verschwindet, der Backefen meldet dies fur 10 Sekunden. Der Fehlercode
blinkt auf dem Display, alle anderen Tasten aulter der Einschalttaste sind nicht
aktiv, das Display kann durch langes Driicken der Einschalttaste verlassen
werden, das (Gerat geht dann in den Standby-Modus.

Backofenfunktionen

Dieses Gerat hat 11 Backofenfunktionen zur Auswahl.

Funktion Symbol Beschreibung

Schnelles Vorheizen: In diesem Modus werden
sowohl der innere und aullere Teil des oberen
Heizelemenis als auch das untere Heizelement
aktiviert, um die Warme abwechselnd zirkulieren zu
lassen. In diesem Modus ist auch der Ventilator in
Betrieb, um eine gleichmalkige Verteillung der
Warme zu gewahrleisten und die Garzeit des
Garguts zu verkiirzen.

Konventionelle Heizstufe (Ober- und
Funktion 2 Unterhitze): Geeignet zum Grillen von Fleisch oder
| ——

Funktion 1

&

zum Backen auf einer Ebene.

Grillstufe Bei dieser Betriebsart arbeiten alle
inneren und aulieren oberen Heizelemente, wobel
die Warmemenge nach unten auf die Speisen
gerichtet ist. Diese Betriebsart eignet sich zum
Garen von Wurst, Speck, Rindersieak, Fisch usw.,
mittelgrol® oder grof}.

Umiuftgrillen: Bei dieser Art des Garens wird das
obere Element in Verbindung mit dem Ventilator
bt verwendet, der die Warme nach unten auf die
Funktion 4 A Speisen richtet. Diese Funktion eignet sich zum
Grillen kieiner Portionen Speck, Toast und Fleisch
USW_

Yy

Funktion 3




Funktion 5

Funktion 6

3=

Umlufi: Hier walzt ein Ventilator die Hitize beim
Garen von Lebensmitteln um. Die Backzeit ist kurz
und somit kostengunstig. Der Ventilator verteilt die
Warme gleichmaliig auf jede Einschubebene, um
eine Vermischung des Geschmacks zwischen
verschiedenen Gerichten zu vermeiden.

| Auftaustufe: Der Ventilator arbeitet ohne

Erwarmung bei Raumtemperatur. Auftauzeit je nach
Menge und Abfolge der Lebensmittel Far die
Auftauzeit bitte die Anweisungen auf dem Etikett der
Lebensmitielverpackung befolgen.

Funktion 7

|-

Konventionelle Heizstufe: Bei dieser traditionellen
Garmethode kommt die Hitze sowohl von den
oberen als auch von den unteren Heizelementen
(Ober- und Unterhitze). Der Ventilator erhitzt das
Gargut gleichmaliige, so dass es auf einer Ebene
gegrillt oder gebacken werden kann.

Funktion 8

ey

Reduzierte Grillstufe: Bei dieser Art des Garens
wird nur der innere Teil des oberen Heizelements
verwendet, das die Hitze nach unten auf das Gargut
richtet. Diese Funktion eignet sich zum Grillen
kleiner Portionen Speck, Toast und Fleisch usw.

Funktion 9

&

Umiuft- und Grillstufe: In dieser Betriebsart
werden das obere Heizelement und der Ventilator
zusammen verwendet um die Hitze schnell
Zirkulieren zu lassen. 5Sie ist geeignet, um
Backwaren schnell zu backen und die innere
Feuchtigkeit von Lebensmitteln, wie Rindersteak,
Hamburger und einigen Gemusesorten zu binden.

Funktion 10

I®

Pizzastufe: Diese Betnebsart, bei der ein
Rickwarmeelement, der Ventilator und ein
Bodenheizkorper verwendet werden, eignet sich flr
die Erwarmung des Bodens und die schnelle
Erwarmung von Lebensmitteln

Okofunktion

Okostufe: Diese energiesparende Grillstufe
verwendet den oberen Innenring und das untere
Heizelement, geeignet fur die langsame Erwarmung
von Zutaten. Die Temperatur steigt langsam an, so
dass die Hitze komplett durch das Gargut dringt,
reduziert Ubermaligen Hitzeverbrauch.




7. Vor der ersten Inbetriebnahme lhres

Backofens

Aufheizen des Backofens

Um den ublichen Geruch des neuen Backofens zu entfernen, heizen Sie den
geschiossenen und leeren Backofen auf. Eine Stunde Ober-/Unterhitze auf 250 °C ist ideal
fur diesen Zweck. Stellen Sie sicher, dass keine Verpackungsreste im Garraum
zurickbleiben.

1. Stellen Sie die Backofenfunktion Ober-/Unterhitze ein.

2. Stellen Sie den Temperaturknopf auf 250 °C. Nach einer Stunde schalten Sie den
Backofen aus. Dazu stellen Sie den Funktionsknopf in die Position "TAUS"

Reinigung des Zubehérs
Bevor Sie das Zubehor zum ersten Mal verwenden, sollten Sie es grundlich mit heiffem
Wasser mit etwas Spualmittel reinigen und mit einem weichen Geschirrtuch trocknen.

Tipps zum Energiesparen

Die folgenden Informationen helfen Ihnen, Ihr Gerat okologisch zu nutzen und Energie zu
sparen:

1. Verwenden Sie im Backofen dunkel gefarbtes oder beschichtetes Kochgeschirr, da die
Warmelbertragung besser ist.

2. Heizen Sie fur das Garen lhrer Gerichte den Backofen nur dann vor, wenn dies in der
Bedienungsanleitung oder in den Kochanwelisungen empfchlen wird.

3. Offnen Sie die Tir des Backofens wahrend des Garvorgangs nicht zu haufig.

4. Versuchen Sie, moglichst mehrere Gerichte gleichzeitig im Backofen zu garen. Sie
kinnen zwei Gargefalie auf den Kombirost stellen.

5. Sie kbnnen mehrere Gerichte nacheinander kochen. Der Ofen ist dann bereits heild.

6. Sie kbnnen Energie sparen, indem Sie den Backofen einige Minuten vor der
eingestellten Garzeit ausschalten und die Restwarme nutzen. Offnen Sie die Ofentur nicht.
7. Tauen Sie gefrorene Gerichte auf, bevor Sie sie garen.

8. Gebrauch und Bedienung

Allgemeine Informationen zum Backen, Braten und Grillen
Verbraohungsgefahr durch heilten Dampfl Vorsicht beim Offnen der Ofentur, da Dampf
austreten kann.

Tipps zum Backen

1. Verwenden Sie antihaftbeschichtete Backformen oder Aluminiumbehaiter oder
hitzebestandige Silikonformen.

2. Nutzen Sie den Platz auf dem Kombirost optimal aus.

3. Es wird empfohlen, die Backform in die Mitte des Kombirosts zu stellen.

4. Halten Sie die Ofentir geschlossen.

ke
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Tipps zum Braten

1. Zitronensaft und schwarzer Pfeffer verbessern die Garleistung beim Braten eines
ganzen Huhns, eines Truthahns oder eines grolien Fleischstiicks.

2. Fleisch mit Knochen dauert etwa 15 bis 30 Minuten langer, bevor es gar ist, als ein
Braten gleicher Grofie ohne Knochen.

3. Sie sollten etwa 4 bis 5 Minuten Garzeit pro Zentimeter Hohe des Fleisches einrechnen.
4. Lassen Sie das Fleisch nach Ablauf der Garzeit etwa 10 Minuten im Backofen ruhen.
Der Fleischsaft verteilt sich besser Ober den ganzen Braten und lauft beim Schneiden des
Fleisches nicht aus.

5. Fisch in einer feuerfesten Schale sollte auf dem Kombirost auf mittlerer oder unterer
Einschubebene gegart werden.

Tipps zum Grillen

Grillen ist ideal zum Garen von Fleisch, Fisch und Gefligel und sorgt fur eine schine
braune und knusprige Oberflache, ohne dass diese zu sehr austrocknet. Flache Sticke,
Fleischspielie und Wirste eignen sich besonders gut zum Grillen, ebenso wie Gemuse mit
hohem Wassergehalt wie Tomaten und Zwiebeln.

9. Fehlersuche

Wahrend des Betnebs des Backofens kann eine Stdrung aufireten. Sie kdnnen die Fehlerliste
uberprufen, bevor Sie den Kundendienst anrufen, vielleicht konnen Sie eine Storung selbst beheben
Normaler Betrieb:

Wenn der Backofen zum ersten Mal benutzt wird, kann er einige Stunden lang einen
eigentimlichen Geruch und Rauch aufweisen. Nehmen Sie den Backofen bei
Hochsttemperatur fir 1 Stunde leer in Betrieb, warten Sie dann einige Zeit, bis der
Backofen kalt ist, offnen Sie die Tur und reinigen Sie ihn.

Wenn der Backofen in Betrieb ist, kann die Metallwanne Knackgerausche erzeugen.

Das ist vollig normal.

Wenn die erhitzten Lebensmittel etwas Feuchtigkeit enthalten, kann wahrend des Betriebs
Dampf aus der Austrittsoffnung stromen.

Der Ventilator beginnt 15 Minuten nach dem Einschalten des Backofens zu arbeiten.
Selbst wenn der Backofen geschlossen ist, lauft der Ventilator noch 35 Minuten lang nach.
Bitte heizen Sie, wenn Sie backen wollen, den Backofen vor.

Bel langem Backen kiinnen Sie den Backofen eher ausschalten und die Restwarme zum
Beenden des Backvorgangs verwenden. Bitte die Backzeit entsprechend kalkulieren.

(]
Laa



Fehlerliste

Der Backofen
funktioniert nicht

Strom ist unterbrochen

Uberprufen Sie ob Ihre Kiichen-
beleuchtung oder andere Gerate noch
mit Strom versorgt sind

Fehlfunktion des
Schutzschalters

Prifen Sie, ob lhr Schutzschalter
funktioniert

Vergessen, die Zeitfunktion
Zu drucken

Zeitfunktion zuriicksetzen

Die Lampe geht

Lampe ist defekt

Austausch gegen eine neue Lampe

nicht an Kein Strom Prufen Sie, ob der Ofen mit Strom
versorgt wird
Stromunterbrechung Uberpriifen Sie, ob Ihre Kichen-
Der Backofen hg]euchtung oder an_dere (eréte noch
finkiGiiart mit Strom versorgt sind
platzlich nicht Mormal geschlossener Prﬂfgn, gb das Kﬂhtgehlase
moht Thermostat zum Schutz funktioniert, wenn ja, muss er gegen

einen neuen, normal geschlossenen
Thermostat ausgetauscht werden

Temperatur ist nicht

Temperatur einstellen

aus der Glastir

gut

eingestellt
Bei Modellen mit Timer, wurde | Zeit einstellen

EET F’a’_‘f';}?f‘?”h“ die Zeit nicht eingestellt

Gzt nicht Nehtig Meaine Stromversorgung Sicherungen/Netz Uberprafen

Heizelement wurde Heizelement austauschen
beschadigt

Wasser tritt Tirdichtung ist durchlassig Turdichtung austauschen

beim Betrieb Scharnier halt nicht mehr so | Scharnier austauschen

Der Backofen ist
aus, aber das
Kihlgeblase
lauft noch

Der Backofen ist lange in
Betrieb, so dass er lange
gekihlt werden muss

Legen Sie lhre Hand an den Auslass
und fihlen Sie, ob heifie Luft
herauskommt, wenn ja, ist das normal

Normal offener Thermostat
defekt

Wenn die Lufttemperatur am Auslass
Raumtemperatur hat, muss ein neuer,
normal offener Thermostat eingesetzt
werden

Wenn das Problem nicht gelost wurde:
1. Trennen Sie das Gerat vom Netz (Sicherung umlegen oder herausschrauben).

2. Rufen Sie den Kundendienst lhres Verkaufers an; versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu
reparieren. Im Gerat befinden sich keine Kundendiensthinweise.




10. Tipps zum Backen und Grillen
Backtipps

1. Wie man feststellt, ob ein Biskuitkuchen durchgebacken ist. Etwa 10 Minuten vor Ende
der im Rezept angegebenen Backzeit stecken Sie an der hochsten Stelle einen
Zahnstocher in den Kuchen. Wenn am Zahnstocher kein Teig mehr hangt, ist der Kuchen
fertig.

2. Der Kuchen fallt in sich zusammen.

Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flussigkeit oder stellen Sie die Ofentemperatur
10 Grad niedriger ein. Beachten 5Sie die im Rezept angegebenen Zubereitungszeiten.

3. Der Kuchen ist in der Mitte aufgegangen, aber am Rand niedriger.

Fetten Sie die Seiten der Springform nicht ein. Losen Sie den Kuchen nach dem Backen
vorsichtig mit einem Messer.

4. Der Kuchen wird oben zu dunkel.

Schieben Sie ihn tiefer in den Backofen, wahlen Sie eine niedrigere Temperatur und backen
Sie den Kuchen etwas langer.

9. Der Kuchen ist zu trocken.

Wenn er fertig ist, machen Sie mit einem Zahnstocher kleine Locher in den Kuchen und
fraufeln Fruchtsaft oder ein alkoholisches Getrank hinein. Wahlen Sie beim nachsten Mal
eine um 10 Grad hohere Temperatur und verkirzen Sie die Backzeit.

6. Das Brot oder der Kuchen (z. B. Kasekuchen) sieht gut aus, ist aber innen feucht
(klebrig, mit Wasser durchtrankt).

Verwenden Sie beim nachsten Mal etwas weniger Fliissigkeit und backen Sie etwas langer
bei einer niedrigeren Temperatur. Bel Kuchen mit feuchtem Belag 1st zuerst der Boden zu
backen Bestreuen Sie ihn mit Mandeln oder Semmelbroseln und legen Sie dann den Belag
darauf. Bitte beachten Sie das Rezept und die Backzeiten.

7. Der Kuchen ist ungleichmafiig gebraunt.

Wahlen Sie eine etwas niedrigere Temperatur, um sicherzustellen, dass der Kuchen
gleichmafiger gebacken wird. Backen Sie empfindliches Geback mit Ober-/Unterhitze.
Uberstehendes Backpapier kann die Luftzirkulation beeintrachtigen. Schneiden Sie deshalb
das Backpapier immer passend zum Backblech aus.

8. Der Boden eines Obstkuchens ist zu leicht.

Schieben Sie den Kuchen beim nachsten Mal eine Ebene tiefer ein

9. Fruchtsaft lauft aus. Verwenden Sie beim nachsten Mal die tiefere Universalpfanne, falls
Sie eine haben.

10. Kleine Backwaren aus Hefeteig kleben beim Backen aneinander.

Es solite um jede Backware herum ca. 2 cm Luft sein. Dann ist gendgend Platz, damit sich
die Backwaren gut ausdehnen und von allen Seiten braun werden kénnen

11. Sie backen auf mehreren Einschubebenen Die Backwaren auf dem oberen Backblech
sind dunkler als die auf dem unteren Backblech.

Verwenden Sie immer 3D Heildluft, wenn Sie auf mehr als einer Ebene backen. Backbleche,
die gleichzeitig in den Ofen geschoben werden, sind nicht unbedingt gleichzeitig fertig.

12. Beim Backen von feuchten Kuchen bildet sich Kondenswasser.

Beim Backen kann es zur Bildung von Wasserdampf kommen, der Gber der Tir entweicht.
Der Dampf kann sich absetzen und Wassertropfchen auf dem Bedienfeld oder an den
rronten benachbarter Gerate bilden. Dies ist ein natirlicher Prozess.




Gr

ilitipps

Beim Grillen heizen Sie den Backofen ca. 4 Minuten vor, bevor Sie das Grillgut in den
Garraum legen. Grillen Sie immer mit geschlossener Ofentir.

Das Grillgut sollte mdglichst gleich dick sein. So kann es gleichmalig braunen und
bleibt saftig.

Wenden Sie das Grillgut nach 2/3 der Zeit.

Salzen Sie Steaks erst nach dem Grillen.

Wenn das Fleisch mager ist, giefien Sie ein wenig Flussigkeit hinzu. Bedecken Sie den
Boden des Ofengeschirrs mit ca. 1-2 cm Flussigkeit.

Bei Schmorbraten flgen Sie groltzugig Flassigkeit hinzu. Bedecken Sie den Boden des
Ofengeschirrs mit ca. 1-2 cm Flussigkeit.

Legen Sie das Grillgut direkt auf den Kombirost. Wenn Sie ein einzelnes Stiick grillen,
erzielen Sie die besten Ergebnisse, wenn Sie es in die Mitte des Kombirosts legen. Das
Universalblech solite ebenfalls auf Einschubebene 1 eingesetzt werden. Die
Fleischsafte werden im Blech aufgefangen und der Backofenboden wird sauberer
gehalten.

Setzen Sie die Universalpfanne beim Grillen nicht auf Einschubhéhe 4 oder 5 ein. Die
hohe Hitze verformt es und der Garraum kann beim Herausnehmen der Pfanne
beschadigt werden.

Das Grillelement schaltet sich standig ein und aus. Das ist normal. Die Einstellung der
Grillhitze bestimmt, wie haufig dies geschieht.

Wenn der Braten fertig 1st, schalten Sie den Backofen aus und lassen Sie ihn weitere 10
Minuten ruhen. Dies ermaglicht eine bessere Verteilung des Fleischsaftes.

Bei Schweinebraten mit Schwarte ritzen Sie die Schwarte quer ein und legen den
Braten mit der Schwarte nach unten in das Gargefal.

Legen Sie das ganze Gefligel mit der Brust nach unten auf den unteren Kombirost.
MNach 2/3 der angegebenen Zeit wenden.

Beil Ente oder Gans die Haut an der Unterseite der Fligel durchstechen. Dadurch kann
das Fett auslaufen.

Wenden Sie Fischsticke nach 2/3 der Zeit Ganze Fische muassen nicht gewendet
werden. Legen Sie den ganzen Fisch mit der Rickenflosse nach oben in den Backofen.
Wenn eine halbe bzw. ganze Kartoffel oder ein kleiner ofenfester Behalter in den Bauch
des Fisches gelegt wird, wird dieser stabiler.

So erkennen Sie, wann der Braten fertig ist

Verwenden Sie ein Fleischthermometer (im Fachhandel erhaltiich) oder fuhren Sie
einen Loffeltest” durch. Driicken Sie mit einem Loffel auf den Braten. Wenn er sich fest
anfahlt, ist er fertig. Wenn sich der Loffel eindricken lasst, muss der Braten noch etwas
langer gegart werden.

Der Braten ist zu dunkel und teilweise angebrannt.

Prifen Sie die Einschubhohe und die Temperatur.

Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist verbrannt.

Verwenden Sie beim nachsten Mal ein kleineres Gefals oder fiigen Sie mehr Flissigkeit
hinzu.

Der Braten sieht gut aus, aber der Bratensaft ist zu klar und zu donn.

Verwenden Sie nachstes Mal ein grafieres Gefalt und weniger Flussigkeit.

Wenn der Braten mit Wasser (bergossen wird tritt Dampf aus. Dies ist aufgrund der
physikalischen Gesetze normal Der Grofdtell des Dampfes entweicht durch den
Dampfauslass. Der Dampf kann sich absetzen und Wassertropfchen auf dem
Bedienfeld oder an den Fronten benachbarter Geréte bilden.
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11. Reinigung und Pflege

® Der Backofen sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Beim Reinigen des

Backofens die Beleuchtung einschalten, damit Sie die Oberflachen besser sehen

konnen.

Den Garraum nur mit warmem Wasser und einer kleinen Menge Spulmittel reinigen.

Mach der Reinigung des Garraums diesen trockenwischen.

Reinigen Sie die Ofenoberflachen niemals mit einem Dampfreiniger.

Sobald der Garraum abgekiihlt ist, reinigen Sie thn mit warmer Seifenlauge sowie

einem Schwamm oder weichen Tuch. Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde

Reinigungsmittel

® [Eventuelle Flecken, die auf dem Boden des Backofens erscheinen, stammen von
Lebensmittelspritzern oder verschiitteten Lebensmitteln, diese Spritzer entstehen
wahrend des Koch-/ Garvorgangs. Diese konnen moglicherwelse darauf zurickzufiihren
sein, dass das Gargut bel einer zu hohen Temperatur oder in zu kleinem Kochgeschirr
gegart wurde.

@ Sie sollten eine Gartemperatur und eine Funktion wahlen, die fur das zu Gargut
geeignet ist. Achten Sie darauf, dass sich das Gargut in einer ausreichend grofien
Schale befindet, gegebenenfalls verwenden Sie das Universalblech.

® Das Aultere des Ofens sollte ebenfalls mit warmer Seifenlauge sowie einem Schwamm
oder weichen Tuch gesaubert werden. Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde
Reinigungsmittel.

® Wenn Sie irgendeine Form von Ofenreiniger fur [hr Gerat verwenden, mussen Sie sich
beim Hersteller des Reinigers erkundigen, ob dieser fur die Verwendung an |hrem Gerat
geeignet ist.

® Schaden, die durch ein Reinigungsmittel am Gerat verursacht werden, werden nicht
kostenlos behoben, auch wenn das Gerat innerhalb der Garantiezeit ist.

® \erwenden Sie fur die Reinigung und Pflege der Glasscheibe keine Reinigungsmittel,
die Scheuermittel enthalten.

Reinigung des Backofens

Zur Reinigung des Backofens ist kein Ofenreiniger oder ein anderes spezielles
Reinigungsmittel erforderlich. Es wird empfohlen, den Backofen mit einem feuchten Tuch
auszuwischen, solange er noch warm ist.

So reinigen Sie die Seitenwénde und die Ofentlr:

1. Nehmen Sie die linken und rechten Einhangegitter ab, indem Sie die Unterseite dricken
und gleichzeitig zur Seite schwenken, das Einhangegitter nach oben schieben um sie dann
herauszuheben.

2 Reinigen Sie beide Seiten. Fur den Einbau der Einhangegitter fihren Sie oben
beschriebenen Schritte in umgekehrier Reihenfolge aus.

Ausbau und Einbau der Backofentur

Zu Reinigungszwecken und zum Entfernen der Turabdeckung konnen Sie die Ofentar
abnehmen. Jedes Tirschamier hat einen Klemmhebel, wenn er geschlossen ist, ist die Tir
fixiert, dann kann sie nicht ausgebaut werden. Will man die Tur nach unten abnehmen,
muss der Klemmhebel gedffnet werden.



Wenn das Scharnier nicht verriegelt ist, kann es sich auch nicht richtig schlielfen.
Stellen Sie sicher, dass der Klemmhebel immer geschlossen ist, und versichern Sie
sich, dass er offen war, als die Tur entfernt wurde.

Ausbau der Tur

» Offnen Sie die Tur vollstandig.

# HKlappen Sie die Klemmhebel an beiden Turschamieren
volistandig nach oben. (Bild A).

# Schlielten Sie die Tar bis zum Anschlag, fassen Sie die Tur mit
beiden Handen seitlich an, dann schliefen Sie die Tur etwas,
bewegen sie nach oben und unten, und ziehen sie heraus.

Einbau der Tur
Bauen Sie die Tur in umgekehrten Reihenfolge zum

Ausbau wieder ein.
> Beim Einbau der Ofentir ist darauf zu achten, dass beide 2™
Scharniere direkt in die Fihrung gesteckt werden.

Beide Seiten des Scharnierfalzes mussen sich verhaken.
Wenn die Tir gedffnet wird, spannen Sie die Klemmhebel nach
unten. (Bild B).

f Wenn die Tar versehentlich herunterfallt oder die S5charniere plotzlich schlielien,

>
)3

greifen Sie mit der Hand nicht in die Scharniere. Bitte rufen Sie lhren Kundendienst
an.

Entfernen und Anbringen der Turabdeckung

Entfernen

# Bauen Sie die Backofentur aus und legen Sie sie auf ein
weiches Tuch.

» Drucken Sie mit einer Hand die aulfere Glasscheibe nach
oben und ziehen mit der anderen Hand an der inneren
Glasscheibe, die Scheibe festhalten und dann herausziehen.

Bitte beachten! Gefahrlich!
Solit die Glasscheibe einige Kratzer haben, kann das zu Rissen o
fuhren.

Verwenden Sie zur Reinigung der Glasscheibe keinen Glasschaber, scharfe und atzende
Reinigungsmittel.

Anbringen
7 Setzen Sie die innere Glasscheibe in die Drucknut.
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# Sowohl die rechie als auch die linke Seite mussen wieder in die Fiihrung eingesetzt und
die Scheiben an ihren Platz geschoben werden. =
> Brningen Sie die Ofentir wieder an. = )

Entfernen und Anbringen der

Einhangegitter

Um die Seiten des Backofens zu reinigen, sollten Sie die

Einhangeqitter entfernen.

1. Drucken Sie die Einhangegitter nach unten um sie unten
auszuhangen und schwenken Sie sie etwas heraus.

2. Heben Sie die Einhangegitter an den Seiten an, um sie
oben auszuhangen und herausnehmen zu konnen.
(Bild D).
Benutzen Sie den Backofen nicht, bevor Sie die Ofentir
nicht korrekt montiert haben.

Austauschen der Backofenlampe

Wenn die Ofenlampe nicht angeht, muss das Leuchimittel ausgetauscht werden.
Stromschiagagefahrl (Auf Leuchtmittel wird keine Garantie gewahrt)

Trennen Sie den Backofen von der Netzversorgung.

Breiten Sie ein Geschirrtuch auf dem Garraumboden aus.

Drehen Sie die Glasabdeckung der Lampe nach links, und nehmen Sie sie ab.

Ersetzen Sie das Leuchtmittel durch eines desselben Typs.

Bringen Sie die Glasbadeckung wieder an.

Mehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und stellen die Netzversorgung wieder her
Auf Leuchtmittel wird keine Garantie gewahrt

VVY VYY

RegelmaRige Reinigung
Neben dem Sauberhalten des Backofens sollten Sie auch folgendes tun:

1. Fithren Sie regelmaliige Inspektionen der Bedienelemente und des Garraums durch.
Lassen 5Sie nach Ablauf der Garantiezeit mindestens alle zwei Jahre eine technische
Uberpriifung des Ofens in einer Kundendienststelle durchfiihren.

2. Beheben Sie eventuelle Betriebsstdrungen

Reinigen Sie den Garraum in regelmafigen Abstanden.

Vorsichtl
A Alle Reparaturen und vorgeschriebene Mafinahmen sollten von der entsprechenden
Kundendienststelle oder einem autorisierten Installateur durchgefiuhrt werden.
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12. Umwelttipps

Hinweis: Bevor Sie ein altes Gerdt entsorgen, schalten Sie es aus und trennen Sie
es von der Stromversorgung. Trennen Sie den Stecker biindig ab und machen
Sie ihn unbrauchbar. Schneiden Sie das Netzkabel direkt hinter dem Gerat ab,
um Missbrauch zu verhindern. Dies sollte unter Umstianden von geschultem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Dieses Gerét ist gemal} der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC for Elektro- und Elekironik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch eine vorschriftsmalige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden potenzielle Unfallgefahren, die bei einer
unsachgemalien Entsorgung des Produkts entstehen konnen.

i

Das Symbol ===  guf dem Produkt oder auf den Begleitdokumenten des Produkts
weist darauf hin, dass dieses Gerat nicht mit dem Hausmull entsorgt werden darf. Bringen
Sie das Gerat zu |hrer ortlichen Sammelstelle fur die Wiederverwertung von elektrischen
und elektronischen Geraten.

Die Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den értlichen Umweltvorschriften fur die
Abfallentsorgung erfolgen. Fur genauere Informationen tber die Behandlung,
Rickgewinnung und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihr ortliches
Gemeindeamt cder den Abfallentsorgungsdienstleister

Die von uns verwendeten Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich und kdénnen
recycelt werden. Bitte entsorgen Sie alle Verpackungsmaterialien unter Bertcksichtigung

des Umweitschutzes.

13. Geschirr priifen

Wir bieten hier alle Arten von Rezepien und die entsprechenden Zeiten. Hier erfahren Sie, welche

Backofenfunktion und welche Temperatur fir lhre Gerichte am besten geeignet sind. Sie finden Informationen

iber das passende Zubehdr und dessen Einschubhohe sowie Tipps zu Kochgefdlten und Zubereitungsarten.

Anleitung:

A Die Werte in der Tabelle kiinnen immer fur die im kalten und leeren Backofen befindlichen
Gerichte gelten. Heizen Sie den Ofen nur dann vor, wenn es in der Tabelle unten steht.
Legen Sie das Backpapier nicht auf das Zubehor, bevor das Vorheizen abgeschlossen ist.

B. Die in den Tabellen angegebenen Backzeiten sind ungefahre Werte und konnen auf der
Grundlage lhrer eigenen Erfahrung und lhrer Kochvorlieben korrigiert werden.

C. Bitte verwenden Sie das mitgelieferte Zubehor. Prifen Sie vor dem Backen und Garen,
ob nicht benotigtes Zubehor aus dem Ofen entfernt wurde.

D. Beim Herausnehmen des Zubehors oder des Ofengeschirrs aus dem Gerat missen
Ofenhandschuhe verwendet werden.




Back- und Grilltipps

Speisen Zubehor Funktion | Einschubebene | Temperatur | Dauer(Min.)
(°C)

| Kuchen Runde Form ] 2. 140-160 30-45

_ Universalblech | (] 2 180-200 10-20
Brot Universalblech | ] 3 170-190 10-20

I [l

. Universalblech 3.und 1. 160-180 10-20
Dunne Pizza (kalt) | Universalblech | ] 2 190-210 15-25

| Universalblech | [] 2; 180-200 20-30

| Dicke Pizza (kalt) | Universalblech +| pgy '

: 5 3 und 1. 170-190 | 2535
Kombirost

s chiciien Kombirost | 3. 160-170 10-15
(9 Stick) Kombirost 3.und 1. 160-180 | 15-25
Waurst Kombirost ] 3 160-180 | 10-15

| Rippchen Kombirost =] 3. 200220 | 20-35

Universalblech | [] ) 190210 | 70-85
| Schweinfleisch )

: Universalblech | [] 1. 180200 | 55-70

| Rindersteak ;

i Universalblech | [C] 2 190210 | 20-35

' Kleines Huhnchen -

e Kombirost |2 200220 | 50-60
Hihnchen (ca16ky) | Kombirost % 190210 | 50-60
(e runnchensticke| Kombirost [ 3 200220 | 30-40

| Gans (ca 35kg) Kombirost e 170190 | 60-70

ot MM ™| Universalblech | [ g 170190 | 60-70

| Fisch (ca 1kg) Kombirost |2 200-220 | 30-40

| Fisch (ca. 15kg) Kombirost Al 2 180-200 40-50




@ GARANTIEBEDINGUNGEN

Dier Hersteller dbernimmt keine Verantwortung fir vom Kaufer verursachte Transportschaden.

Dieses Gerat wurde nach modemsten Methoden hergesiellt und geproft. Der Hersteller leistet unabhangio von
der Gesetzlichen Gewahrleistungspflicht des Verkaufers / Handlers fur die Dauer von 24 Monalen, gerechnet vom
Tag des Kaufes, bei gewerblicher Muizung 6 Monate Garantie fur einwandireies Material und Fehlerireie
Fertigung.

Der Garantisanspruch erfischt bei Eingriffen durch den Kaufer oder durch Dritte.

Schaden die durch unsachgemasse Behandiung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren,
durch unsachgemassen Anschiuss, unsachgemasse Installation, sowie durch hohere Gewalt oder sonstige
aussere Einflisse entstehen, fallen nicht unter die Garantieleistung.

Wir behalien uns vor, bei Reklamationen die defekien Teile auszubezsem oder zu ersetzen, oder das Gerat
umzutauschen.

Mur wenn Machbesserungien) oder Umtausch des Gerdtes die herstellerseitig vorgesehene Nuizung endgultig
nicht zu erreichen sein soilte, Kann der Kauferaus Gewahrigistung innerhalb von sechs Monaten, gerechnet vom
Tag des Kaufes, Herabsetzung des Kaufpreises oder Aufhebung des Kaufverirages verlangsn.

Schadenersatzanspriche, auch hinsichtiich Folgeschaden, soweit sie nicht aus Vorsatz oder grober
Fanridssigkeit beruhen, ausgeschlossen

Bei unndtiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir das fiir unsere
Dienstieistung Gblichen Zeit- und Wegenigelt

Reldamationen sind unmittelbar nach Feststellung eines Fehlers zu melden.

Das alifallioe Auswechseln von Gluhbirmen durch unseren Kundendienstmaonteur unterliegt nicht den
Garantierichtfinien und wird deshalb kostenpflichtio durchgefihrt Fir Leuchimittel wird in keinem Fall Garantie
gewahrt

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer, durch Vorlage der Kaufguittung nachzuweizen. Die Garantiezusage ist
gultig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland

@ WARRANTY CONDITIONS

The manufacturer does nof take any responsibility for damage caused by the buyer.

This device has been manufactured and tested according to the latest methods. Irrespective of the seller's /
dealers statutory warraniy obligation, the manufacturer provides a G-month warranty for faultless material and
faultless production for a period of 24 months from the date of purchase.

The warranty expires in case of intervenfion by the buyer or by third parties.

Damage caused by improper handling or operation, by incorect instaliation or storage, by improper connection,
improper installation, as well as by force majeure ar other external influences, are not covered by the guarantee.
We reserve the right to repair or replace defective parts or to exchange the device in case of complaints.

Only if repair {s) or replacemeant of the device, the intended use by the manufacturer should not be finally
achieved, the buyer can demand warranty within six months, calculated from the date of purchase, reduction of
the purchase price or cancellation of the purchase contract

Claims for damages, including conseguential damages, unless they are based on intent or gross negligence
exciuded.

In the case of unnecessary or unjusiified use of the cusiomer service, we charge the usual fime and frack charge
for our senvice.

Complaints must be reported immediately afier the detection of an emor.
The replacement of light bulbs by our customer service technician is not subject to the guarantee guidelines and
is therefore subject to a charge. There is no guarantee for bulbs.

The warranty claim has to be proven by the buyer, by presenfing the purchase receipt. The guarantee is valid
within the Federal Republic of Germany.
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RESPEKLa
1: ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.1 Lesen der Bedienungsanleitung

1.1.1 Allgemeines

Lieber Kunde, wir danken Ihnen flir das uns geschenkte Vestrauen und fur den Erwerb eines Gerales
AilS unssrem Sortiment.

Das von thnen enworbene Gerat 18t 30 konzipiert, dass es lhren Anforderungen im Haushalk enispricht
Wir bitten Sie, die vorkiegende Bedienungsanieitung, die Ihnen die Einsatzmoglichkeiten und die
Funkiionswesse lhres Gerates beschreibt, genau zu beachten

Diese Bedienungsanieitung ist verschiedenen GerSietypen angepasst, daher finden Sie darin auch die
Be=chreibungen von Funktionen, die lhr Gerat evil nicht enthal.

Fiir Schaden an Personen oder Gegensianden, die auf eine fehlerhafie oder unsachgemats
Installation des Gerates zuriickzufiihren ist, Ghernimmt der Hersieller keinerdei Haftung.

Der. Hersteller behali sich das Recht vor, evil. notwendige Modellmodfizierungen-an den Geratetypen
vorzunehmen, um die gekenden technischen Mormen sinzuhahen

Bei Reklamationen wenden Ske sich bitte an den Kundendienst thres Handlers.

1.1.2 Angaben zum Hersieller

Herstelier: NEG-Novex GroBhandelsgeselilschaft fur Elekimo- und
Haustechnik GmbH

Adresse: Chenover Str. §, 67117 Limburgerhof, Deutachiand

Telefon/Fax: 00 49 6232 29850 O

E-Miail info@neg-noves.de

WebSite www.respekta de

1.1.3 Kundendienst
Bei technischen Fragen zu Ihrem Gerat wenden Sie sich bitte an dem Kundendienst lhres Handiers.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, notieren Sie sich bite:
- Modelnummer

de-3




fRESPEKLa
1.1.4 Einleitung und Sicherheit

BevorSie die das Geral installie ren undfo der benutzen, lesen Sie bitte sargfaltip diz Anweisungen
in dieser Anleitung.

20 konnen Sie sich mit Ihrem neuen Gerat verttaut machen.

Bewahren Sie diese Unierlage grifibersit auf, damit Sie sie jfederzeit nachschlagen und sie an eventuells
MNachbesitzer weitergeben knnen.

Lesen Sie

die Sicherheitsvorschrifien in der Einleitung dieses Handbuchs und beachten Sie

die im Text vorhandenen Sicherheitshinwetse wie z B.: Achtung”, ,Wichtiger Hinweis* und
_Gefahr* im Text.

&

Dieses Symbol bedeutet: HINWEIS

| Dieses Symbol weist Sie auf nitzliche Tipps hin und macht auf Achtiges Vorgehen und
Verhalen aufmerksam. Das Beachten der mit diesem Symbaol versehenen Hinweise
erspart lhnen manches Problem

Das Symbal hat die Aufgabe, bestimmie Methoden oder Verahren hervorzuheben, die
fir die kormekte Verwendung des Gerates-anzuwenden sind.

Dieses Symbol bedeutst: WICHTIGER HINWEIS

Dieses Symbal hat die Aufgabe, einen Arbeiisschiit hervorzuheben, der mit besonderer
Viorsicht auszufiihren Ist, um eine Beschadigung der Struktur des Gerales oder dessen
Bauteile zu verhindem:

Diezes Symbol bedewtst: ACHTUNG

Dieses Symbol hat die Aufgabe, eine Sicherheitsinformation henvorzuheben_ Autmerksam
lesen. Vergewissem Sie sich auch, dass Sie die Ursachen fir mdgkche gefahriche
Linfalle genau verstanden haben

Dieses Symbol bedewtst: GEFAHR

Diezes Symbol soll Sie auf eine gefdhriiche Siuation fir Sie ssibst und andere
aufmerksam machen. Aufmerksam lesen. \Vergewissem Sie sich auch, dass Sie die
Ursachen fur moghche gefahrliche oder auch 1odliche Unfalle genau verstanden haben.

b=t || | =

Dieses Symbol bedeutst: ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass
dieses: Produkt nicht al= nommaler Hausmill behandel werden darf, sondern dber
eine spezicle Sammelsielle flr das Recycling von elekirischen und elektronischen
Gerdten entsorgt werden muss. Indem Sie helfen, dieses Produkt kameki zu entsorgen,
tragen Sie zum Schutz der Umwelt, Ihrer Gesundheit und des Wohlbefindens anderer
bel. Un=achgemale Entsorgung gefahrdet die Umpwelt und die Gesundheit Weitere
Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalen Sie bei hren aridichen Behorden,
Entsorgungseinrichiungen oder dem Geschéft, i dem Sie das Produkt gekauit haben
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RmesSPekla
1.1.5 Identifikation des Gerats

= ™y
D F C
N '| i
+ RespeKta”| | C€ "
|I f— A
Indukdion | Induchen k Kochfeld  Mod KMGEO0IE-28 « -~
270-240V-/380-115V=- S0Hz Hob
TOTAL 7200 W B
a @\T.: -f’f
] Serien Nr MBR-YYYYMMDDOG001
| NEG-Novex GroBihandaisgesellschaft far Elekiro- und Haustechnik GmbH,
.~ Chenaver Sir_5,0-67117 Limburgerhof
E
N S

Auf dem Kennschild sind folgende Daten angegsben:
A - Modell
B - Gewichi
C - CE-Kennzsichnung
D - Herstefler
E - Angaben zum Hersteller
F - Beschreibung
G- Sernennummer

HINWEIS: Es wird empiohlen, die Daten und Senennummemn des Gerats zu notieren, um
sie bei Bedarf schneller zur Hand zu haben.

HINWEIS: Fur einen effizienten Kundendienst und Ersatrteilservice geben Sie- bitte
immer die auf diesem Schild aufgefihren Caten an.

Platzierung des Typenschildes
Das Tvpenschild des Gerats ist im unteren Bereich angebrachi
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CEKonformitatserkldrung

Der. Hersteller der hier beschriebenen Gerate, auf welche sich diese Erklarung bezieht, erklan hismit in
alleiniger Veranmwornung, dass diese die einschisgigen, grundlegenden Sicherheits-, Gesundheits- und
Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG Richtlinien erfiilien, und dass die entsprechenden
Prufprotokclle, insbesonders die vom Hersteller oder ssinem Bevollméachtigien ocrdnungsgemas
ausgesielite CE-Konformitaizerklarung zur Binsichtnahme der zustindigen Behdrden vorhanden sind
und Ober den Gerateverkéufer angefordert werden konnen, Der BHersteller erklan ebenso, dass die
Bestandieile derfdes in dieser Bedienungsanieiiung beschrebenen Gerdte(s), welche mit frischen
Lenensmitteln in Komizk! kommen konnen, keine toxischen Substanzen enthalien.

1.1.6 Garantiebedingungen
Der. Hersteller ubepnimmi keine Haftung fur Schaden, die durch den Kaufer verursacht werden.

Dieses Gerdt wurde nach modemsten Methoden hergestslh und geprifi Unabhéngig von der
pge=setzlichen G-monatigen Gewahrisistungspificht des Verkaufers/Handlers: leistet der Hersteller eine
Garantie fur fehlerfreies Material und fehlerfreie Produktion Ober einen Zeftraum von 24 Monaten ab
Kaufdatmm. Die Garantie edischt bei Engriffen durch den Kaufer oder durch Dritte, Schaden, die durch
unsachgemafe Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch
unzachgemalen Anschluss sowie durch hihere Gewali oder sonstige duflere Einflisse enistehen,
failen nicht unter die Garantieisistung. Wir behalten uns vor, bei Reklamationen die defekien Teile
auszubessem oder zu ersetzen, oder das Geral umzutauschen. Mur wenn mit Nachbesserung{en)
oder Umiausch des Gerdtes die herstellerseitin vorpesshens Mutzung endglitig nicht zu efreichen sein
sallte, kann der Kaufer innerhalb der Garantiefrist von sechs Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes,
eine Mindening des Kaufpreises oder die Aufhebung des Kautverirages verlangen

Schadensersatzanspriche, auch hinsichilich Folgeschaden, soweil sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrigssagkeit beruhen, sind ausgeschiossen

Der Garanticanspruch ist vom Kaufer durch Viodage der Kaufquitiung nachzuweisen. Dhe Garantie ist
innerhalh-der Bundesrepublik Deutschiand giitig.
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2: ALLGEMEINE

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
2.1 Wichtige Hinweise

GEFAHR: Es besieht Brandgefahr, wenn die Remipung nicht-gemad den Anweisungen
in diesem Handbuch durchgefiibr wird.

GEFAHR: Brandgefahr durch Selostenizindung von Ot und Fetidampfen Vermeiden
Sie die Wiederverwendung von 04, da gebrawchies O organische Riickstandes enthalten
kann; die eine Seibstentzindung wahrscheinlicher machen

GEFAHR: Legen Sie keine brennbaren Produkte oder mit brennbaren Produkten
getrankte Gegenstands in, auf ader in die Nahe des Gerals.

GEFAHR: Soiiten Sie Beschadigungen an der Cherfiache des: Kochfeldes festsiefisn,
trennen Sie das Geral sofort von der Stromyersongung, um einen Siromschiag zu
VEImEiden,

GEFAHR: Gefahr durch heifle Oberfischen. Die Nichtbsachtung dieser Anweisungen
kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fiihren.

Wahrend des Betriebs kénnen zugangliche Teile dieses Gerals so heill werden, dass sie
Verbrennungen verursachen konnen

Beruhren Sie das Glaskeramik-Kochield erst, wenn die Oberflache abgekuhh ist; legen
Sie keine Kleidung oder andere Gegenstande auf das Kochfeld, solange es noch heif ist.
Legen Sie keine Metallgegenstinde wie Messer, Gabein, Loffel und Deckel auf das
Kochfeid, da diese hal werden kdnnen

Die Griffe der Topfe kinnen heid sein. Prufen Sie, dass die Griffe der Topfe nicht Gber
andere eingeschalieie Kochzonen hinausragen.

dilL gl 4l dlLg

GEFAHR: Keine Abanderungen am Gerat vormshmen

GEFAHR: Seien Sie vorsichtig, die Kanten der Platte sind scharf.

ACHTUNG: \Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller vorgesshensn
Kochfeldschutzvorrichiungen oder die imGerateingebauten Kochfeldechutzvornichiungen.
Die Verwendung ungeeigneter Schutzvarrichiungen kann zu Unfallen fOhren

ACHTUNG: ‘Vior Warungs- und Bemigungsarbeiten muss das Gerat von der
Siromversorgung getrennt werden.,

ACHTUNG: Vergewissem Sie sich, dass die Daten auf dem Typenschild des Kochields
mit dem Stwromnels des Hauses, in dem €3 instalbert werden soll, kompatibel sind,
andernfslts ziehen Sie einen gualifizierien Techniker hinzu.

diLdiidlLdllLg
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A

ACHTUNG: Steflen Sie sicher, dass Sie das nchiige Kabel fir den Anschiuss an das
Stromnetz vervenden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat korrekt montier st Wenn ungeeigneie Netzkabel oder
frefliegends Metzstecker verwendoet werden, kann der Anschluss Gberhitzt werden:

Stelien Sie sicher, dass nicht locker oder verdreht ist.

Stellen Sie sicher, dass ein Schutz installiert ist der das direkte Berihren der Kabsl
verhindert

Verwenden Sie keine Steckdosenleste oder Verangenngskabel.

Wenn die Steckdose locker ist, schiieBen Sie den MNetzstecker |hres Gerates nicht an.
Ziehen Sie nicht am MNetzkabel, wenn Sie dags Gerat von der SiromyersoIgung trennen
wollen. Ziehen Sie immer den Netzstecker.

Beschadigen Sie nichi den Netzstecker (falls vorhanden) oder das-MNeizkabel, Wenden
Sie =ich an unseren autorisiersen Kundendienst oder esnen Fachiechniker, um das
beschadigte MNetziiabel auszutauschen.

ACHTUNG: Siecken Sie den Stecker erst nach erolgier Installation des Gerats in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der Gerdtestecker nach der Installation des Gerdts
noch zuganghich ist

ACHTUNG: Es ist unbedingt srforderlich, dass das Stromnetz geerdet ist

ACHTUNG: Bel  einer festen \erkabelung muss  ein Trennsystem
(Fehlerstromschutzschalier) gemal den geltenden Mormen eingebaut werden.

ACHTUNG: \Verwenden BSie nur geeignete Stomunterbrechungsyomchiungen
. Uberlastschakier, Sicherungen (Schraubsicherungen missen aus dem  Haler
herausnehmbar sein), Restsiromschutzschalter und Schitze.

ACHTUNG: Die slektrische Anlage muss eine Trennvormichtung haben, durch die das
Gerat-allpolig von der Stromyersorgung getrennt werden kann. Die Trennvornchieng
miss mit Kontakien mit einem CQuerschnitl von mendesiens 3 mim ausgesiaiiet sein.

ACHTUNG: Achten Sie beim elekinschen Anschiuss des Gerats darauf, dass Kabel und
Stecker nicht mut dem heifen Geral oder heilen Topien in Eerdhrung kommen

ACHTUNG: Alle vor dem direkten Kontaxt schitzenden Teile und die isokerien Teile
miks=zen 50 befestigt sein, dass sie michi ohne Werkzeug entfernt werden konnen

ACHTUNG: Die Liftungsofinungen dirfen nicht abgedeckt oder versioplt werden.

il Il Il L dlLgll gl il

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Anschiieffen, dass die Metzspannung mit
der Spannung ubereinstimmi, die auf dem spezifischen Schikd ™ Inneren des Gerats
angegeben ist
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ACHTUNG: Dafir sorgen, dass Kinder unter 8 Jahren nicht in die Nahe des Gerates
kommen: Die Bedienung des Gerates durch Kinder ist nur unter Aufsichit von Erwachsenen
eriacbt, um sicherzustellen dass sie Gerdt nicht unsachgemat verwenden._

ACHTUNG: Beinigung und Wartung dirfen nicht von unbeaufsichtigien Kindem
durchgefihrt werden.

ACHTUNG: Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

ACHTUNG: Bewahren Sie das Verpackungsmaterial auBerhalb der Beichwetie von
Kindem auf.

ACHTUNG: Entfermen Se vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien,
Aufideber und Schuizfclien (falls worhanden).

ACHTUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder wahrend des
Abkihlens vom Gerat fern. Die zuganglichen Teile sind hei.

ACHTUNG: [is Benuizung des Gerats durch Personen mit karperlichen, sensorischen
oder geistigen Beeinrachtigungen ist nur unter Aufsicht der fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Personen zulassig.

ACHTUNG: Vergewissem Sie sich vor der Reinigung des Gerats, das es ausgeschaliet
st

ACHTUNG: Kein beschadigies Gerdt verwenden.

ACHTUNG: Bei Fehifunkiion des Gerdis ist der Kundendienst zu benachrichiigen
Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét seibst zu repasieren.

ACHTUNG: Siellen Sie niemals heifle Topfe auf das Bedienfeld.

ACHTUNG: Lassen Sie keine schweren Gegenstdnde oder Topfe auf das Gerat fallen
Sieigen Sie NIEMALS auf das Kochfeld, die Oberflache kdnnte beschadigt werden.

ACHTUNG: Schalten Sie die Kochzonen niemals ein, wenn keine Topfe vorhanden sind
oder die Tople leer=ind.

il Ll Il Il LIl Il <

ACHTUNG: Legen Sie keine Alufoie auf das Gerat
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ACHTUNG: Topfe aus Gusssisen oder Aluguss oder beschadigtes Kochgeschim mit
beschadigtem Boden kann die Glaskeramikoberfiache zersraizen. Heben Sie die Topfe
immer an, wenn Sie sie auf dem Kochfeld bewegen wollen

ACHTUNG: Dhiesss Gera!l 15! ausschieblich zum Kochen bestimmi Jede. anders
\lerwendung, wie z. B. das Beheizen eines Raumes, gilt als nicht bestimmungsgemai.

ACHTUNG: Seien Sie aufgrund des Gewichis des Kochfelds besonders vorsichiig,
wenn Sie s instalieren oder bewegen. Tragen Sie immer Schutzhandschube und
Sicherheitsschuhe.

ACHTUNG: Bedienen Se das Gerdt nicht mit nassen oder feuchien Handen oder wenn
Sie mit Wasser in Berihrung gekommen sind.

ACHTUNG: Gezchmolzener Kunsistoff, Kunstsiofffiolien missen sofort vom ¥ochield
entiemt werden.

ACHTUNG: Achien Sie darauf, dass zwischen der Arbeitsplatte und dem darunter
befindlichen Gerat ein Abstand von mindestens 30 mm fir die Luftzirkulation eingenalten
wird. Schaden, die durch einen fehlenden Lifimgsireiraum verursacht werden, sind von
der Garantie ausgeschicssen.

ACHTUNG: Der Kochvworgang muss durchgehend beaufsichiigt werden.

WICHTKGER HINWEIS: Die Instaflation und der Anschiuss an cas Stomneiz mdssen
von einem guakfizieren Techniker gemal den Anweisungen des Hersielisrs und unter
Einhaltung der geltenden gesetzlichen Vorschrifien durchgefiihrt werden. Eine falsche
Installation kann zum Verfall geglicher Garantielessungen fohren.

WICHTIGER HINWEIS: Gerat Jucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmittel auf

das heife Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, asch wenn das Kochield noch heill ist. Dadurch

wird eine magiiche Beschadigung der Glaskeramikoberflache werhindert

WICH THGER HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Ablageflache.

WICHTIGER HINWEIS: Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie es reinigen.

Machdem das Kochield ausreichend asbgekihit ist, konnen Sie mit einem feuchien Tuch
und etwas Spoimitel Kalk- und Wasserflecken sowie Fettspritzer entfernen. Trocknen Sie
dazs Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch,

= B 2| B PP P

WICH THGER HINWEILS: Versiegeln Sie die Kanten des Kochields mit Dichtungsband, um
ein Auiquellen durch Feuchtigkeit zu verhindem.

Schitzen Sie die Unierseste des Gerats vor Damipf und Feuchtigheit.
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WICH THGER HINWEIS: Installieren Sie das Gerat nicht in der Mahe siner Tur oder unter
einem Fenster. Dadurch wird verhindert, dass heiles Kochgeschim herunierfally, wenn
die Tur cderdas Fenster gecfinet wird.

WICH THGER HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichiigt, wenn es in Betneb
fst.

WICH THGER HINWEIS: Schalten Sie die Kechzonen nach jedem Gebravuch aus.

WICH THGER HINWEIS: Legen Sie kein Besteck und keine Topidecke! auf die Kochzonen,
sie werden heid

WICHTIGER HINWELS: Wenn das Gerat Gber Schubladen installien wird, sieflen Sie
sicher, dass zwischen der Unterseite des Gerats und der obersten Schublads ausreichend
Platz vorhanden ist, da dieser Fredrsum fir die Luftzitkulation unerlasshich ist:

il

WICHTKGER HINWEIS: Nachdem Sie das Kochield aus der Verpackung genommen
haben, Gberprifen Sie es auf Unversehriheit. Wenn das Produkt beschadigt ist,
verwenden Sie s nicht und wenden Sie sich an das RESPEKTA-Bervice-Netz.

Kochen Sie nichi auf einem zerbrochenen oder gesprungenen Kochield. Trennen Sie
das Gerat sofort von der Stromversongung (Wandschalier) und wenden Sie sich an einen
gualifizierten Techniker, wenn die Dberflache des Kochields zerbrochen oder gesprungan
=8

WICH THGER H INWEIS: Die Mindestabstande zu anderen Gerdten und Kichenschranken
missen emngehalten werden

WICH TMGER HINWEIS: Priden Sie vor der Installaton und dem Gebrauch, dass die am
Kochield angegebene Spannung {V) und Freguenz (Hz) mit der Spannung und Freguens
der Wohnung ubereinstimmt, in der es installiert werden soll.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigen Sie das Gerat regelmabig, um einen Verschieil des
Coerflachenmatenials zu venmeiden

WICHTIGER HINWEIS: Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Wartungsarbesten
ausgefuhr werden

WICHTHGER HINWEIS: Das Gerat st nicht fir den Betneb mit einem externem Timer
oder gin separates Fembedienungssystem bestmmi.

> | 2| PP

WICGH THGER HINWEIS: Reinigen S das Gerat nichi mit Wasser- oder Dampistrahl
Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Oberfiache des Kochfeldes nur mit pH-neutrslen Reinigungsmittain.
\ierwenden Gie keine Scheuerschwamme, Lisungsmittel oder Metallgegenstande.
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HINWEIS: Lesen Sie die Anleitung sofgialig durch, bevor Sie das Kochfeld installieren
und/oder benutzen und bewahren Sie diese Anleitung fur ein spateres Nachschlagen auf

HINWEIS: Beinigen Sie das Kochield nach jedem Gebrauch.

HINWEIS: Achien Sie immer darauf, dass der Boden der Topfe sauber ist

HINWEIS: Kraizer oder dunkie Fecken auf der Oberflache. beeintrichiigen die
Funktionalitat des Kochfelds nicht.

HINWEIS: Vsrwenden Sie einen geeigneten Schaber, um das Glas zu refnigen

HINWEIS: Das Kochield i1 nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmi

Die in dizssr Umerlage beschriebenen Gerdts sind nicht for die gewerbiiche Muzung
bestimmit, Sie sind nur filr den Gebrauch im Haushak bestimmi

Die gewerbliche Mutzung jeglicher Art ist nicht durch die Hersiellergarante gedeckt

HINWEIS: Diezes Gerit entspricht den Normen fur die elektromagnetische Sicherheit.

e 9SS e e

HINWEIS: Zur Inanspruchnahme der Garantie ist der Garantieschein und dis Kaufgquitieng
vorzulegen. Andemiallz wird die Garantie nichi geleistet.
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2.2 Hinweise zum Umwelischutz

2.2.1 Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %o wiederverwertbar. Beachten Sie bel der Emsorgung die ortlichen
Vorschrifien,

usw.) sl eine Gefahrenquelle fir Kinder dar. Bewahren Sie das Verpackungsmaterial

i WICHTIGER HINWEIS: Daz Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Tefle aus Polystyrol
deshalt auBerhalo der Reichwsite von Kindem auf.

2.2.2 Enisorgung
i WICHTMGER HINWEIS: Enisorgen Sie lhr Ahgerat gemafB den gesetzlichen

Bestmmungen. Yor der Entsorgung muss das Gerat durch Abschneiden des Stromkabels
untauglich gemacht werden Zur Entsorgung ist das Gerat bel den zustandigen
Sammelstellen abzugeben.
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3 : TECHNISCHE DATEN UND
EIGENSCHAFTEN

3.1.1 Modell KM&6600IB-28

520,00 mm

80,00 rmm

Modell Nr.

KM eG600IE-28

Identifikation des Produkis!
Marke

respekia

Produktfamilie

Einbaukochield

Produktbeschreibung

Induktionskochield, 60 cm

Induktion)

Keochfeldivp (BlektralSGas/ slekirisch
Kombimiert)
Heizarn {Massivplatten/Strahlung/ Induktion

Kechfeldausfihrung (Edelstahl!
GlasiGlaskeramik)

Glaskeramik
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Eigenschaften
Madell Nr. KM E500IB-28
Spannung/Frequenz ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mennlesmng Wait T200
Lange des Netzkabels cm 120
Metzkabel (mitlohne) Stecker ohne Stecker
Brene des Kochfelds cim 60
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 4
Glaskeramik oder Induktion)
Vorders Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himzre Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Hintere Heizzone (rechis) Wait 1500/ Power Boost 2100W
Vordere Helzzone (rechis) Watt 1200W/Power Boost 1500W
Heizzone Bridge Watt S000W/Power Boost 3600W
Helzzone Flex Watt !
ECC-Funktion JaMein | Ja
Bedienungsweise { Drehknopt,/ Touch und Touch-Slider
Touch/Mouch-Shder)
Kenfiguration der Heizzonen Anzshl 05
Konfiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JaiNein | Ja
Restwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz daMein | Ja
Automatisches Ausschalten JaMein | Ja
Abmessungen des Gerates i 580 x 520 x 60
(Lange-Hohe-Tiefe)
Mettopewicht kg 7.8
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 53
Abmessuengen der Verpackung mm TOOx 620 x 120
{Lange-Hohe-Tiete)

Ausristung und Zubehdr
Mo dell Nr. KM 6600B-28
Befestigungsbiigel (mitgeliefert! mitpeliefert
micht mitgeliefert)
Dichtungsband (mitgelicferthicht mitpeliefert
mitgeliefert)
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3.1.2 Modell KM8800IF-28

T770.00 mm

E

E

o

.

=

o™

Ty
Modell Nr. KMB800F-28
Identifikation des Produlkds! HEG respekts
Marke
Produktfamilie Einbaukochiskd
Produkibeschreibung Induktionskochield, 80 cm
kochieldtvp (BlektrofGasy elekirisch
Kombiniert)
Heizart {Massivplaten/Strahiumg Induktion
Indulkton)
Kochfeldausfuhrung (Edelstahly Glaskeramik
Glas/Glaskeramik)
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Eigenschaften
Madell Nr. KM 38008 -258
Spannung/Frequenz ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mennlesmng Wait T200
Lange des Netzkabels cm 120
Metzkabel (mitlohne) Stecker ohne Stecker
Brene des Kochfelds cim a0
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 4
Glaskeramik oder Induktion)
Vorders Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himzre Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Hintere Heizzone (rechis) Wait 1500/ Power Boost 2100W
Vordere Helzzone (rechis) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Heizzone Bridge Watt /!
Helzzone Flex Watt SO00W/Power Boost S600W
ECC-Funktion Ja/Mein Mein
Bedienungsweise { Drehknopt,/ Touch und Touch-Slider
Touch/Mouch-Shder)
Kenfiguration der Heizzonen Anzshl 05
Konfiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JaiNein | Ja
Restwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz daMein | Ja
Automatisches Ausschalten JaMein | Ja
Abmessungen des Gerates i Ti0x 520 x 60
(Lange-Hohe-Tiefe)
Mettopewicht kg 12
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 15,1
Abmessuengen der Verpackung mm B45x 620 x 135

{Lange-Hohe-Tiete)

Ausristung und Zubehdr

Mo dell Nr. KM B8008-28
Befestigungsbigel (mitgeliefert! mitpeliefert
micht mitgeliefert)

Dichtungsband {mitgelcefert/nicht mitpeliefert
mitgeliefert)
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3.1.3 Modell KM91401-28

29000 mim

E

E

=

=

=

(5]

w3
Modell Nr. KM91401-28
Identifikation des Produlkds! HEG respekts
Marke
Produktfamilie Einbaukochiskd
Produkibeschreibung Induktionskochield, 30 cm
kochieldtvp (BlektrofGasy elekirisch
Kombiniert)
Henzarn (Massvplaten/Strahlung! Induktion
Indulkton)
Kochfeldausfuhrung (Edelstahly Glaskeramik
Glas/Glaskeramik)
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Eigenschaften
Madell Nr. KM O1400-28
Spannung/fFreqguenz ViHz 220-2408~/50H=
Mennlesmng Wait 2400
Lange des Netzkabels cm 167
Metzkabel (mitlohne) Stecker mit Stecker
Brene des Kochfelds cim a0
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 2
Glaskeramik oder Induktion)
Vordere Heizzone Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himere Heizzone Witt 1200W/Power Boost 1500W
Helzzone Endge Wait '
Heizzone Flex Watt [y
BCO-Funktion JalMein Mein
Bedienungsweise (Drehknopi / Touch
TouchMMouch-Shder)
Konfiguration der Helzzonen Anzahl 0-9
roafiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JalNein | .Jda
Bestwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz JafMein  |.Ja
Automatisches Ausschalten JaiMein Ja
Abmessungen des-Gerates mim 250 x 520 % 58
{Lange-Hohe-Tisfe)
Mettogewicht kg 41
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 4]
Abmessungen der Verpackung i 275 x 5B0 x 115
{Laénge-H0he-Tiefe)

Ausristung und Zubehor
Modell Nr. KM31401-28
Befestigungsbugel (mitgeliefert! mitgeliefert
nicht mitgelsfert)
Dichtungstand (mitgekeferi/nicht mitgeliefert
mitgeliefert)
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3.2 Elektrischer Schaltplan
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: NUTZUNGSBESTIMMUNGEN

Niizliche Ratschléage

GEFAHR: Lassen Sie den Topf bel eingeschalietem Kochfeld niemals unbeaufsichngt,
da das Fett Feuer fangen kinnte.

GEFAHR: Personen mit einem Herzschritimacher sollien vor der Verwendung dieses
Gerats hren Arzt konsultieren

ACHTUNG: Vior Warungs- und Reinigungsarbeiten mwss das Gerdl won der
Stromversorgung petrennt werden.

WICHTHGER HINWEILS: Entfermen Sie eventuefl verblebene Schutzfolien von dem
Glaskeramik-Kochield.

WICH THGER HIN'WEIS: Eine konstanie Instandhalung gewahrisistet einen einwandiresen
Betrieb und sine optimale Leistung des Kochfelds.

WICH THGER HINWEIS: Siellen Sie sacher, dass der Fiaum ausreichend beliftet st

WICHTHGER HINWEIS: Reinigen Sie verschmutzie Oberflachen regeimabig von
\erkrustungen

WICH THGER HINWEIS: Prifen Sie, ob das Kochfeld wahrend des Transpors beschadsgt
wurde,

> || 2| =] B P

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elekirische Anschluss milssen unier
Beachitung der Herstellervorschriften und unter Binhaliung der rikchen Vorschriften von
eimer Fachtechniker.ausgefuhrt werden.
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4.1.1 Betrieb der Induktionskochplatte

Die Platte verfugt Uber Induktionskochzonen. Die Warme wird dirskt am Boden des Topfes erzeugt, ohne
Veruste durch die Glaskeramikoberflache. Der Energieverorauch ist-geringer als bei herkdmmiichen
Kochplatiten, die nach dem Strahlungsprinzip arbeiten.

Die Glaskeramik-Kochplatte heizt nicht direki, sondem nur durch die Ruckwarme, die vom Topf
abgegeben wird
Bei der Induktionskochplatte wird die Erwarmung durch die Induktionsspule (Spirale) induziern, die unter

der Glaskeramikoberfiache installiert ist. Die Spule erzeugt ein Magnetfeld, durch das sich im Boden
des Topfes Wirbelsirame bilden, die sich erhitzen:

| —

WICHTHGER HINWEIS: Gerat Zucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmitte] auf
das heife Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, auch wenn das Kochfeld noch heif ist. Dadurch
wird eine mogliche Beschadigung der Glaskeramikioberflache verhindert

B

WICH THGER HINWEILS: Schalten Sie gas Gerat aus und lassen Sie es abkublen, bevar
Sie es reinigen.

Machdem das Kochield ausreichend abgekihit is1, kbnnen Sie mit einem feuchten Tuch
und etwas Spulmittel Kalk- und Wasserilecken sowie Fetizpritzer entfernen. Trocknen Sie
das Kochield nach der Reinigung mit einem weichen Tuch.

>
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4.1.2 Fur das Induktionskochen geeignete Topfe.

sind. Vergewissem Sie sich, dass sich das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf
dem Boden des Toples befindet.

Bei Induktionskochfeldern werden die Topfe durch ein starkes Magnetfeld sehr schnell erhitzt. Die
Induktionskochplatte funktionien emwandfrel, wenn gesignets magnetische Topfe verwendet werdsn

\Wahrend des Kochens muss sich der Topf in der Mitie der Kochplatie befinden
Geeignetes Kochpeschirr :

Gesignet sind Topfe und Plannen aus Gusseisen, Stahl, emailliertem Siahl, Edelstabd, mit
Mehrschichtboden {wenn vom Hersteller als gesignet angegeben).

. ACHTUNG: Veraenden Sie nur Topfe und Plannen, die filr Induktionskochfelder gesignet

Ungeeignetes Kochgeschirr:
MICHT peeignet sind Topfe und Plannen mit kupferbeschichtetem Stahl- oder Aluminiumboden, aus
Glas, Holz, Keramik, Termmakotia oder Porzelian

HINWEIS: Der Topfooden muss eben und glatt sein
Verwenden Sie ke Kochgeschirr mil einem gezackien oder gewdlbten Boden

HINWEIS: Einige Topfe haben keinen volistindig ferromagnetizschen Boden. In diesem
Fall wird nur der magnetische Teill erwanmt, der Hest des Bodens bleibt kalt.

O die Topfe geeignet sind, kann durch einen Test mit

einem Magneten Uberprift werden Halten Sie den B
Magneten an den Boden des Topfes, wenn er angezogen o
wird, bedeutet dies, dass der Topf fur Induksonskochen u.:::,_‘—l._j:
pesignet ist. Wenn Sie keinen Magneten haben, geben
Sie etwas Wasser in den Topd, den Sk Ubemprifen
mechien, Wenn das Symbol I:I auf dem Bedienfeld

nicht biinkt und das Wasser zu kochen beginnt, sind die | L
Topie fir Induktionskochen geeignet
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4.1.3 TopfgroBen

Induktionskochzonen passen sich innerhalb ener bestimmien Grenze automatisch an die Grols des
Topfbodens . an. Die Effizienz des Kochzone hangt vom Durchmesser des Topfbodens ab. Topfe mit
einem kkeneren als dem Mindestdurchmesser nehimien nur einen Teil der von der Kochzone erzsugten
Warme auf.

HINWEIS: Wenn Sie einen Speziahop! verwenden, missen Sie die Anweisungen des
Herstellers beachien.

mit der GroBe der Platte Gbereinsimmen. Wenn die Platte den Topf micht erkennt,
versuchen Sie, sie auf eine andere Platie mit einem kleineren Durchmesser zu stellen
Selisn Sie die Topfe auf jeden Fall immer in die Mitte der Kochzone..

o HINWEIS: Fir ein gutes Kochergebnis muss der ferromagnetische Teil des Topfbodens

Abmessungen der Kochplatle (mm} Mindestdurchmesser des Topibodens {mm)
160 120
180 140
2107 180 160
Heizzone Flex 250
e

Glaskeramikkochfeld. Lassen Sie -sie picht verrutschen, sonst konnten sie das Glas

o HINWEIS: Hesben Sie die Topfe immer am und siellen Sie sie vorsichtig auf das
Zerkratzen.
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4.1.4 Energieersparnis
Befoigen Sie diese praktizchen Tipps, um beim Kochen Energie zu sparern:

WICH THGER HINWEIS: Achten Sie bei der Zubersitung von Gerichien mit langer Garzeit
im Schnellkechiop? dareuf, dass sich immer gendgend Fhissigkelt im Topt befindet, ein
leerer Topi kGnnte sowohl die Platte als auch-den Kochtopf selbst beschadigen.

HINWEIS: Siellen Sie die Topie auf die Kochzone, bevar Sie es emschalien

HINWEIS: Stellen Sie die Topfe immer in die Mitte der Kochzone.

HINWEIS: Nutzen Sie die Bestwanme, um Speisen warm zu hallen. Kochen Sie sin
newss Gercht auf einer gerade beniutzien Kochzone, um deren Restwanme Zu nutzen.

HINWEIS: Verwenden Sie beim Erhitzen von Wasser nur die bendtigte Menge.

HINWEIS: Verschlieflen Sie den Topf oder die Planns imamer mat einem ausreichend
grofen Beckel

HINWEIS: Verwenden Sie einen fir die Menge der suzubereiienden Speisen gesigneten
Topt Wenn Sie einen gralen, aber nur ieiiweize getullien Topf verwenden, verbrauchen
Sie unnotigerweise viel mehr Energie.

eSS e >
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4.1.5 Verwendung der Tasten (Touch)
Die Tasten reagieren auf Berahrung, es ist nicht ndtig, sie zu dricken,
- Verwenden Sie die gesamite Fingerkuppe, nichi nur die Spitze.
- Das akustische Signal zeigt an, dass die Taste, die Sie gerade dricken, aktiv st

- Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und dass keine Gegensténde
{Richenutensilien -oder ein Tuch) sie werdecken Schon eine diinne Wasserschicht kann .die
Betatigung der Tasten erschweren.

___—
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4.21 Anordnung der Kochzonen
KM 6600IB-28

- Kochzone vorme inks (18002100 W)
(18002100 W)

- Kochzone hinten rechts (18002700 W)

- Kochzone hinten links

- Kochzone vorme rechts (120001500W)
- Zome Bridge (3000/3600W)

£ == R s

i Lh

- Tauch-Bedienteld und Touch-Shder
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kM B800F-28

s

- Kochzone vorne inks (18002100 W)

e

- Kochzone hinten fnks {18002100 W)

el k]

- Kochzone hinlen rechts {1800/2700 W)

£

- Kochzone vorne rechis (18002100 W)

inode

- Zone Flex (3000/E800W)

- Touch-Bedienfeld und Touch-Shder

&
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kM 91401-28

1 - Kochzone vorne (18002100 W)
2 - Kochzone hinten {12001 500 W)
5

- Touch-Bedienield

de-29




4.2.2 Bedienfeld

Ein-/Aus=chalten, Auswahl der Kochzone und der Heizstufe
1 - ON-OFF-Taste (Kochield sinfaus)

- Heizsule

- Timer-Taste

- Tastenspeme (Kindersicherung)

- Wahl der Kochzone

- JPower Boost™-Taste

[=: T | I N o7 R

KME800IB-28

KMQ1401-28 (5) (5)
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4.2.3 Starten des Kochvorgangs

1- Dricken Sie die Einschalitaste ONOFF {1),
die Anzeigen suf dem Bedienfeld zeigen "-". . |
Ein kurzer Pepton bestatigt, dass das Gerat _,-"" Ii
eingeschaliet ist Alle Elemente auf dem 1
Bedienfeld leuchten fir sine Sekunde auf und
schalien sich dann aus, was anzeigt, dass sich
das Kochfeld im Standby-Modus befindet.

2-Siellen Sie den Top! aul die gewinschie
Hochzone.

WICHTIGER HINWEIS: Der Boden des
Topfes und das Kochisld missen sauber
und rocken sEin

3-Bel Dricken der Kochzonen-Wahltaste (5, |
blinkt eine Anzeige neben der Taste "=
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4 - Dricken Sie je nach Modell die Garstufeneinstelitasten "+/-" (2) oder verwenden Sie den
Schieberegler (2}, um die Garstuie einzustellen. Die-auf dem Displday angezeigte Lesiungs-/
Garintensitatssiuie vanierl won 1 bis 9 {0, Kochzone ist ausgeschaliel). Je hoher die Stufe,
desto groBer ist die Garintensiat.

NEREAARRRY
II,/'I

-

_. L |
2

E A
(A 4]

o HINWEIS: Wenn Sie keine Garstufe eingestellt haben, schaltet sich das Gerat nach einer

Mirute automatisch aus. Sie missen dann wieder bei Schnitt 1 beginnen
Die Garintensitatssiufe kann wahrend des Kochens jederzeit geandert werden

Das Blinken des Symbols

==

bedeutet :
a} - Auf der Kochzane, fr die Sie eine Garstufe auswanlen, befindst sich kein Topt
b} - Der van lhnen verwendete Topd ist nichi fir Induktionskochielder gesignet, hiat moglicherweiss
einen zu klemnen Durchmesser oder ist nicht nchiig auf der Kochzone zeninert. Das Symbol
schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein geeigneter Topl auf der entsprechenden
Kochzone platzien ist

4.2.4 Nach dem Kochen

1 - Dricken Sie die Wahitaste der Kochzone (I}, |
die Sie ausschalien mochten j, ]
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2 - Bchaften Sie die Kochzone aus, indem Sie je nach Modell die Taste ™* (2} dricken oder den
Schieberegler {2} verschieben, bis die Siufe "0° erreicht ist, Kontrolieren Sie, dass das Display
"0 anzeigt.

2

- \&/ SRRRRRRERRETT
2 éR Ausschalten Ausschalten
-——————— - -

2 - Schalten Sie das gesamie Kochield durch I.""-._
Driicken der Taste ON/OFT (5) aus. L. 1)

1
ACHTUNG: \Vorsicht wor  heiflen
Oberflachen
Der Buchstabe "H® zeigt an, welche Kochzone noch -.! I H
eif ist Er schaltet sich aus, sobald die Oberflache el

auf eine sichere Temperatur abgekihl ist Kann auch
als Energiesparfunkiion genutzt werdem, wenn Sie
mehr Topfe erhitzen wollen und dafur dis noch heiBe
Kochzone nutzen.
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4.2.5 Power-Boost-Funktion
Power Boost einschalten

1-Wiahlen Ske die Kochzone, den Sie schnell
authelzen mdchien (5).

2 - Drucken Sie die Power-Boost-Taste, ,l_ 'IdIE
Garintensstatssufe zeigt "P" an und die Leistung

efreicht das Maxdimum.

muss die Taste "+ der Heizstuie {2}
mehmmals  gedrickt werden, um die
maximale Leistung zu efreichen

0 HINWEIS: MNur beim Modell KMS91408-26

PowerBoost ausschalien

1-Wihlen Sie- die Kochzonentaste {3} mit der
Power-Boost-Funktion, die Sie  ausschalen
oot
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=2
2 - Dricken Sie die Power-Boost-Taste, |_ ' um die Power-Funktion auszuschaken, oder dricken

Sie suf die Garstufentaste "+f-°_ (2}, um die Power-Funktion zu desktiviersn und die gewlnschie
Garstufe einzustellen.

eine niedrigere Heizstufe ein, um die Power Boost-Funktion zu deaktivieren

bt ' Fighd LLEREETE
: f%—

i w2
HINWEIS: Die Power-Boost-Funktion davert maximal 5 Minuien, danach achaitet de
entsprechende Kochzone awtomatisch auf Stwfe 9 um

4.2.6 Funktion Bridge-Heizzone (nur Modell KMG6600IB-28)
- Gie konnen diese Jone als "Bruckenbereich” oder aks zwei einzelne Kochzonen nutzen.

- Platzieren Sie die Topfe deran, dass sie richig erkannt werden und dis \Warme gleichmaig verteiit
wird.

o HINWEIS: Bei mit einem Schieberegler (2} susgestatteten Modellen siellen Sie einfach
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Aktivierzn Sie die Bridge-Funktion
1 - Drilcken Sie gleichzeitig die Wahitasten der Kochzone (5 auf dem Display erscheint "=" und
die Leistungsstufe (z.B. 3.

EEEERRRERR RN ® @ O

m
o Q

_,_
|
| =

2- Wahlen und stellen Sie die gewiinschie Heizstufe ein (2).

O = BO . .. .
T s ﬂ||||1}_| Ll ® @& QO

O = B Q

Abhb. 425

Deaktivieren Sie die Bridge-Funktion
1 - Durch Dricken siner der Kochzonsnwahitasten (5) kann die Bridge-Funktion deaktiviert werden.

Auf dem Display erscheint ™.
= BC . .
Tese ot 0001 01nnnl ® @ O
Sn B B Q
5
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4.2.7 Funktion Heizzone Flex (nur Modell KM8800IF-28)

- ‘Gie kDnnen diese Zonen als "flexible” Bereiche (auf einer oder bexden Seiten des Kochieids) oder
als einzeine Kochzonen aktivieran.

- Platzieren Sie die Topfe derart, dass sie nchig erkannt werden und die Warme gleichmaBig verteilt
wird.

A
|

Aktivieren Sie die Flex=Funktion

1 - Driacken Se gleichzeitig die Wahltasten der Kochzone {9), um die Flex-Zone zu akfivieren. Das
Display zeigt "=" an, was bedeutet, dass die Flex-Zone aktivien ist Stellen Sie die Heizstufe
{zum Beizpiel) guf “53° ein, wie in der Abbildung dargestelit.

BERERRENERERE
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Deaktivieren Sie die Flex-Funktion

1 - Dridcken Sie die Wahliaste der Kochzone (5], die Sie atsschalien mochten. Die Displayanzeige
wechselt von "=" auf " oder "0". Die Flex-Zone ist deaktivier.

2 - Wahlen und siellen Sie die gewunschie Heizstufe ein.

4.2.8 ECO-Funktion (nur Modell KM6600IB-28)

Die Gesamtleisiung des Induktionskochieldes mit ECO-Funkiion kann mit  einer gesigneten
Stromversorgung auf 283 5/6.0/7 2 kW begrenzt werden (siehe "Einstelltabelle ECO-Funktion™ nach
Abb 4 25),
Andern der ECO-Konfiguration

1 - Schalien Sie das gesamie Kochield durch Drlcken der Taste CN/OFF aus.

2 - Lazzen Sie das Kochield mindestens 5 Minuten ausgeschalist

J - ‘Schahen Sie das Kochfeld durch Drucken der Taste ONADFF wieder ein

4 - Folgen Sie den unien autgefUhnien Anweisungsn.

Konfigurieren Sie das Kochfelas auf den ECO-Modus
1 - Drikcken Sie die Emschaltaste ONOFF (1), die Anzeigen auf dem Bedienfeld zeigen ™" und
“—*_Bin kurzer Piepton bestatigt, dass das Geratl eingeschaliet ist

r = - Y
T™ T o e - o
— (L} 4w NEEEEEERRRRRE (2 2 L)
= A _ P
L . .
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2 - Dricken Se die rechts vordere Kochzonentasie (5) und die rechie hinere
Kochzonentaste (5) gleichzeitiy 3 Sekunden lang. Em Piepton =zeigt an, dass das
Induktionskochield auf den ECO-Modus wechselht

3 - Driacken Sie die Timer-Taste (3), das Display beginnt zu blinken.

4

= 1

NEREEERRER R - ® @
_{‘J

4 - Dricken Sie die entsprechende Kochzonentaste (5), die Zahl auf dem Display zeigt an, dass die
Gesamilsistunp auf die jeweilige ECO-Leistunpssinstellung zurickgeset=t wird {z B, die Taste
der linken vorderen Kochzone ist mit der Zahi auf dem Display "28" verbunden, was 2.5 KW
entsprcht, siehe auch “Eingtelitabelle ECO-Funktian™ nach Abb.4.35).

~ |
= ) = 8 e e e
E.... |:- | + myida [ | 111 I I I I | I l l 't.,r:J 'i,_"f:‘.-l ':.1-1
—\." I.H.-
- ) = f“g‘ =] — -3
5
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5 - Dricken Sie erneut die Timer-Taste (3), das Timer-Display hort auf zu blinken und auf dem
Cesplay der zuvor gewahlien Kochzone erscheint * 0- Dies zeigt an, dass die Emnstelung
erfolgreich war

6 - Driicken Sie die Taste ONAOFE (1), um das Kochield auszuschalien. Schalten Sie gas Kochield
wieder ein, die Einsteflung der zuvor eingesteliien ECO-Funkiion bleibt erhalien

O O . - 4

() Fese tprrrnttdntll (B & A

L) @ /J-/“

Einstelitabelle ECO-Funktion

Kochzonenauswahitasts | Timer-Display ECO-Lesungsstufe Stromversorgung (esist
eine  Schutzsicherung
erforderlich)

Taste wordere linke | 28 23kW 134

Kochzone

Taste. himiers.  linke | 35 AW 164

Kochzone

Taste. hintere rechte | 60 G.0KW 254

Kochzone

Taste: wvordere  rechte | 72 T2EWT 224

Keochzone

* Beim ersten Gebrauch it die Leistung standardmaBig aud 72 KW eingestelit.
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unter der Voraussetzung, dass die Stromversorgung des Kochieldes nicht unterbrochen
wird. Die Meueingabe kann durchgefihrnt werden; indem Sie das am Anfang des
Abschnitts  ECO-Funkticn beschnebene Verfahren befolgen (nur IModell KMEERNE-25)

o HINWEIS: Die Konfiguration der ECO-Funkiion kann nor einmal eingegeben werden,

4.2.9 Tasiensperre (Kindersicherung)

Die Bedienslemente kdnnen gespent werden, um eine unabsichtliche Benutzung zu verhindsm (damit
z. B. Kinder micht versehentlich die Kochzonen sinschalten konnen),

Wenn die Bedienelemente gespert sind, kann keine der Tasten auber der EINMAUS-Taste aktivien
werden

So sparren Sie die Bedienslemente

Drucken Sie die Bediensperriaste _ '. auf der Timeranzeige erscheint "Lo".
So entsperren Sie die Bedienelements
1 - Siellen Sie sicher, dass das Glaskeramikkochield eingeschaket st
I .j: 1
2 - Halten Sie die Taste fur die Tastenspers 7 3 Sekunden lang gedrickt
3 - Dias Kochield ist nun einsaizbersit

WICHTIGER HINWEIS: Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle
ZE Bedienelemenie auber der EIN/AUS-Taste deskiiviert Es it immer magiich, das
Kochfeld im Motfall mit der EIN/A US-Taste auszuschalien, aber Sie missen das Kochield
fur nachfolgende Badienvorgange erst entsperen.

4.2.10 Restwarme-Warnung

Wenn das Kochfeld eine Zeit lang in Betrieb war, entstehit eine gewisse Bestwarme. Der Buchstabe "H”
{giehe auch Abb.4.16 ) wird angezeigt, um Sie vor heien Cberflachen zu warren.

4.2.11 Automatisches Ausschalien

Die Abschaltsutomatk ist eine Sicherheitsschutzfunktion fir das Kochield. Wenn Sie vergessen,
das Gerdt nach dem Kochen auszuschalien, schaliet es sich automatisch-aus. Die vordefimierten
Abschaltzenen fur die verschiedenen Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle auigefihr:

Leisiungssiufe 1 2 3 = 2 (=] T 8 g
Temer fur voreingestelhs | 8 a8 a8 4 4 4 2 2 2
Betriebszeit { Stunden)

Wenn der Topl von der Kochzone entiemnt wird, stedlt das Kochield die Warmezufuhr: ein und schaltst
sich nach 2 Minuten automatisch ab
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4.2.12 Verwendung des Timers

Sie kinnen den Timer auf zwei verschiedens Arten verwenden:

- Gie konnen ihn als Mimtentimer vervenden. In diesem Fall schaliet der Timer keine Kochzone nach
Ablauf der eingesteilien Zeit aus.

- Sie konnen ihn aks Ausschalifimer verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
eingesteliten Zeit auszuschalten

HINWEIS: Sie konnen den Timer aul bis zu 59 Minuten emnstellen
Sie konnen den Tmmer auch verwenden, wenn Sie kemne Kochzone auswahlen.

Stellen Sie den Timer ein, um die Zeif einzuhalten:

1 - Vergewissem Sie sich, dass das Kochfeld eingesachaliet ist und die Kochzonerwahltaste nichi
aktivier ist (die Zonenanzseige - blinkt nicht)

vaor oder nach Beendigung der

o HINWEIS: Sie konnen den Timer
Heizzstufeneinstelflung  der  RKochzone

sinstelien = .
Abb. 836
TR -
2 - Dricken Sie die Timer-Taste, suf dem Timer- Mrl -/
Display erscheint “00" und “0" blinke |_|_|_|_ |
¥ g T
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3 - Biellen Sie die Zeit ein (2. B. 5), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schieberegler verwenden,

REEFREREERR Y

0S®
Abh. 438
f , A
4 - Driicken Sie die Timer-Taste emeut, dann biinkt & T
0" auf dem Display. = Llh LN
* ¥
|
Abb. £39

5- Stellen Sie die Zeit gin (z. B. 9), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schisberegler verwenden. Jetzt ist der Timer auf 95 Minuten eingsestelit

(=) | BERPAERRERL
([\\ gg 95 ©
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6-Wenn die Feil eingestelll ist, beginni der
Countdown  sofor.  Im Display  wird  die
verbleibende Zeit angezeigt

Abb. 441
7 -Der Summer endnt 30 Sekunden fang und
die Timer-Anzeige zeigt "- - " an, wenn die
gingeataite Zeit abgelaufen ist .
NEPRSEIE i
S
Abb. 442
Stellen Sie den Timer ein, um eine oder mehrere Kochzonen auszuschalten:
Y
1 - Driicken Sie die Wahtiaste der Kochzore, z. B, - fir die Sie den Timer einsizlien machien,
. ' \
2- Driicken Sie die Timer-Tasts, auf dem Timer- L AR
Display erscheint "00" und "0" blinkt. Wy
* AN
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3 - Biellen Sie die Zeit ein (2. B. 5), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schieberegler verwenden,

REEFREREERR Y

4 - Driicken Sie die Timer-Taste emeut, dann biinkt r"'l P T \
0" auf dem Dizplay. - U" \ )

5- Stellen Sie die Zeit gin (z. B. 9), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schisberegler verwenden. Jetzt ist der Timer auf 95 Minuten eingsestelit

(=) | BERPAERRERL
([\\ gg 95 ©
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6-Wenn die Zeil eingestelll ist, beginmi der
Countdown  sofor.  Im Display  wird  die

verbleibende Zeit angezeigt

HRNWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungssiufenanzeige  schalist  sich
&in und zZeigt die gewahlien Kochzonen
an. Der Punkl der entsprechenden Zong
biinkt

T - Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die
entsgrechende Kochzone automatisch aus.

@

HINWEIS: Die anderen Kochzonen sind
weiterhin: in: Betrieb, wenn: s zZuvor

eingeschaliet wurden
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Wenn der Timer auf mehr als eine Kochzonen eingestellt ist:

1- Beim Einsieflen des Timers fur mehrere Kochzonen schalien sich die roten Punkte der
Ewelkgen Kochzonen ein. Das Display zeigt den Timer an, der zuerst ablauft. Der Punki der
entsprechenden Kochzone blinkt.

3 .’ . ] {auf 15 Minuten eingestetl)

E '. _'JI {auf 45 Minuten singestallt)

2 - Wenn der Countdowrn-Timer abgelaufen ist, schalier sich die entsprechende Hochzone

aus. Dann wird im Display der nichste ablaufende Timer angezeigt und der entsprechende
Kochzonenpankt blinkt.

HINWEIS: Durch Dricken der Kochzonen-Wahhaste wird der der gewahlien Zone
entsprechends Timer auf dem Timerdisplay angezeigl
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Annullieren des Timers

deren Tamer Sie annuilieren machten.
2 - Dricken Se die Timer-Taste, die Anzeige blinkt. 5

2 - Dricken Sie die Taste ™", umden Timer auf "00"
einzustellen, der Timer wird annuliert

1- Drilcken Sie die Wahltaste der Kachzone {5, E r o

4.2.13 Kochanleitungen
Ralschidge fir das Kochen

GEFAHR: Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie e und Fette sehr schnell erhitzen. Bsi
sehr hohten Temperaturen konnen sich O und Fett selbst entzinden; dies stellt eine emst
zu nehmende Brandgefahr dar.

- Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Garzeit und span Energie, da die Hitze nicht entweicht.
- Verwenden Sie nur das notwendige Ol oder Fent, um dis Garzei zu verkirzen,

- Beginnen Sie den Garvorgang mit der Einstellung einer hohen Temperawr, reduzieren Sie die
Temperatur, wenn das Gargut die gewinschie Gantemperaiur emeicht hat

Warmneeinstellung Zweck

Qa ausgeschaltet, Nutzung der Bestwarme

1-2 Schmelzen, Brwamen, Warmhalken

3-4 Langsames Garen, Auftauven und Erhitzen

5-6 Schmoren, schonendes Garen und Bosten kleiner Mengen
7-8

g

Kochen und Braten groBer Menagen
Frittieren, Kochen bis zum Siedepunkt
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5: INSTALLATION
5.1 Zubehdorliste

Artikel Abbildung

Befestipungsbigel (Beuted im
Lisferumiang enthalten- die Form des
Bigels kann je nach Modell variieren).

Dichtungsband {vormontiert)

5.2 Vorbereitende Arbeiten

5.2.1 Sicherheitsanweisungen fur die Installation
Vor dem Einbau des Koc hields:

WICHTIGER HINWEIS: Installieren Sie die Gerate nur an einem geelgneten Ort

WICHTIGER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass die Arbeitsflache eben und nivelliert ist
und dass sich keine baulichen Hindernisse innerhalb des fir die Installation bendtigten
Raums befinden.

WICHTIGER HENWEIS: Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache aus
hizebestandigemn NMaterial besteht.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochield (iber einem Backofen instaliert ist, stelien
Sie sicher, dass der Backofen ober eine Beluftung verfigt

WICHTHSER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass die Installation in Ubersinstimmung mit
allen Sicherhettsvorschniften und -nomen durchgefihrt wind.

WICHTIGER HINWEIS: Stelien Sie sicher, dass ein geesigneter Schalter, der emne
vollstandige Trennung von der Hauptstromversorgung ermoglicht, in die Verkabelung
imtegriert und entsprechend den ortlichen Vorschnfien bezugiich der Verkabelung plaizier
ist,

BB BB PP

WICHTIGER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass der Trennschalier von einem
zugelassenen Typ-ist und sine Kontakitrennung von 3 mim an alen Polen gewahreistet
{oder in alien axtiven Letemn [Phase], wenn die orichen Verkabelungsvorschrifien diese
Abweichung der Voraussetzungen zulassen).

>

de-49




rRE25PekKld

WIGH THGER HINWEIS: Der Trennschahier muss nach dem Sinbau des Kochields fir den
Benutzer leicht zuganglich sein.

WICHTIHGER HINWEIS: Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die Baubehorde um sich
dber die drilichen Yorschriften zu informieren

WICH THGER HINWEIS: Verwenden Sie hitzebestandige, leicht zu reinigends Oberflachen
iz. B. Keramikflizsen) fur die Wandfachen um das Kochield herum.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen S sicher, dass das Netzkabel nicht durch
Kilchenschrankilren oder Schubladen verlaidt

WICHTIHGER HINWEILS: Stellen Sie sicher, dass <in standiger Frischiuftstrom von der
Schrankiffmung bis zum Boden des Kochislds gewahrieisier ist

WICHTHKZER HINWEIS: Wenn das Kochield dber einer Schublade oder einem
Kichenschrank installien wird, muss ein Hizeschutz unter dem Sockel des Kochields
instailiert werden.

WICH TMGER HINWEIS: Das Kochield muss von qualifizientem Personal oder Technikern
installiert werden. Instalfieren Sie das Kochield niemals selbst

WICHTIGER HINWEIS: Das Kochfeld darf nicht direkt Ober einem Geschirrspdler,
Kihtschrank, Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Trockner instalfiert
werden, da Feuchligkeil die Elekironik des Kochfelds beschadigen kann

WICHTHGER HINWEIS: Das Kechfeld muss so inssalliert werden, dass eine effekiive
Warmeabiuhr gewahrieiztat ist. um seine Zuverlassigkeit zu verbessam.

WICHTHGER HINWEIS: Verwenden Sie keinen Dampireiniger

dlidlidlEdiCdlCiClCl g

WICH THGER HINWEIS: Das Glaskeramik-Kochfeld muss an eine Stromversargungsguelis
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm -angeschiozsen werden. Wenden Sie sich
bei Bedarf an lhren Stromyersorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalien

Vo

-

m Befestipen derHaliebiigel

>

WICHTIGER HINWEIS: Vor dem Anbringen der Haleblgel muss das Gerat auf eine

stabite, glatte Oberflache gelegt werden (verwenden Sie die Verpackung). Heben Sie das
Gerat micht an uberstehenden Bedienelementen an

Einstellen der Bugelposition

>

WICHTKGER HINWEIS: Befestgen Sie das Kochield nach der Installation an der
Arbeiisplatie, indem Sie die vier Haliebigel an der Unterssiie des Kochfelds anschrauben
(siehe Foto).
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5.3 Installationsanleitung

5.3.1 Abmessungen des Arbeitsplattenausschniits

Schneiden Sie die Arbesizplatte gemal den in der Zeichnung angegebenen Mabe zu. Far die Installation
und den Gebrauch muss ein Mindestabstand von 30 mm (X} um den Ausschnitt eingehalien werden,
wie in der Abbildung gezeigt wird.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen Verwenden Sie ein hitcebestandiges
Material, um Verformungen der Arbeiisplatte zu vermeiden, die durch die Warmestrahlung des Kochields
verursacht werden kdnnten. Verwenden Sie das Dichtungsband wie in der Abbildung gezeigt

WICHTIGER HINWEIS: Das Materal der Arbeitsplanie muss aus impragniertem Holz
f oder sinem anderen isoferenden Material bestehen

a ™

Dichtungsband

Maodell Limm) | Wi{mmn} | H{imm} |D{mm} | A{mm) (B (mm) | X {nm)

KIMEE00IE-23 580 520 &0 54 560 4390 mindestens 30
KhB300IF-28 770 520 60 54 740 430 mindestens 50
K91 401-28 230 520 58 54 270 490 mindestens 30

Eufiedn- und -austrtt nicht behindert wird.
Achten Sie darauf. dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist

i WICHTIGER HINWEIS: Stelien Sie sicher, dass das Kochfeld gut belifiet ist und der
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5.3.2 Montageanleitung
Wichtig:

Der Abstand zwischen dem Boden des Kochields und der Oberseite eines sich darunter befindenden
IMabelsticks cder Gerats (3) muss mindesiens 50 mm betragen.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochleld tdber einem Backofen installiert ist, stelien
Sie sicher, dass der Backolen uber eine Beliffung veriligt.

1} - Arbeitsplatie
2% - Dichtungsband
3} - Mindestabstand
4} - Bigel (")
5} - Elekirisches Kochfeld
B} - Schrauben
("} Die Form der Bigel kann je nach Modell variieren.
Installations phasen
1} - Entfemen Sie die Schutziolie von dem vormoniienen Dichiband (2),

2} - Platzieren Sie das Kochfeld (3) in der Ausspanung der Arbeitsplane und dricken Sie es leicht
an

3} - Befestigen Sie die vier Montagebdgel {4) mit den Bchrauben (6)am Boden des Kochields {5)

i ACHTUNG: Uben Sie keinen Druck auf das Kochfeld aus, um e= nicht zu beschadigen.
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Die Hakeblged befinden sich in einem mitgelieferien Beutel, Passen Sie die Position der Bigel an die
unierschiedlichen Dicken der Arbeitsplatte an.

Fa ™,

| hl

a)
1
EEe——

KME600IB-28 KMB800IF-28

KMS1401-28

a} - Version 1
b} - Version 2

Abschnitt Abmessungen des Arbeitsflachenausschnitis”.

o HINWEIS: Die Abmessungen des Arbettsplatiensusschnitts finden Sie im vorhengen
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WICHTIGER HINWEIES: Stellen Sie sicher, dass das Keochisld gut beliftet ist und der
Luftein- und -ausintt nicht behindert wird.
Achien Sie darauf, dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist
WICHTIGER HINMWEIS: Der Sicherheitzabstand zwischen dem Kochfeld und eventuell
daruber platzierien Mobelsticken muss mindestens 750 mm betragen
WICHTIGER HINWEIS: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochield und einer
Dun=tabrugshaube muss mindestens 650 mm betagen.
- =
. A
Al
E. * 1
- B, i E. |-
| ..-"-\. |.: } ", I ",
k\\ “LL'“:;_*»C
""-x___h_ f.‘-.:\ “a,
r |-H"““-u.__ —_—_‘I X
c ) = -:""H. i
. | i
D ) | |"'-/ V
_-. -
| Lo b R i
- ___.-’" \'\-\.K
i
\ - A
Afrmm} Bimm} C{mm} D E
780 (Mindessabstand B0 (mindestens) | 20 (mindesiens) | Luieinlass Luftauslass
vim WMobeisiick) mindesiens 5 mm
630 (Mindestabstand von
der Dunstabzugshaubse)
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5.4 Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz
Prifien Sie vor dem Anschluss des Kochields an das Stromnetz, dass:

GEFAHR: Verwenden Sie keins Adapter, Beduzersticke oder Abeweigungen, um das
Kochfeld an das Stromneiz anzuschiieBen, da dies zu Uberhitzung und Feuer fihren
kann. Das Metzkabel darf auf keinen Fail heiffle Teie benihren und muss so verlegt
werden, dass 23 an keiner Stelle sine Temperatur von 757C Oberschreitet.

B

ACHTUNG: Jegliche Anderung an der elekirischen Anlage des Hauses darf nur von
einem gealfizierien Techniker durchgefihrt werden

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elekirische Anschluss milssen unier
Beachitung der Herstellervorschriften und unter Binhaliung der rikchen Vorschriften von
eimer Fachtechniker.ausgefuhrt werden.

WICH THGER HINWEIS: Prifen Sie mit einem Fachmann, ob die elekirizche Anlage des
Hauses fir die vom Kochield bendtigte Leistung geeignet ist, prifen Sie die auf dem
Typen=child des Gerals angegebenen Werte,

WICHTIGER HINWEIS: Die Stromversorgung des Gerats muss ober einen einpoligen
TrennschalerfSchiaiz und auf jeden Fall gemaB den-gelienden Grilichen Viorschiifien
angeschiossen werden

WICHTIGER HINWEIS: Das Kabel muss regelmatig Gberprift werden.

Wenn-das Metzkabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, darf die Ersetrung
nur von emem spezialisiernen Techniker mit geeigneter Aussistung durchgefihr werden,
um Unfalle zu vermeiden.

WICHTHGER HINWEILS: Wenn das Gergt direkt an das: Stromnetz angeschiossen wird,
mikess gin einpofiger TrennachaherSchotz mit einem Mindestabsiand von 3 mm zwischen
den Komtakten installisn werden.

WICHTIGER HINWEIS: Der Insmllateur muss sicherstellen, dass der elekirische
Anschluss ordnungsgemal und unter Einhaliung der Sicherheitsvorschfien durchgefuhr
wurde.

WICH TMGER HINWEIS: Das Glaskeramik- Kochield muss an eine Stromversorgungsguelie
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm angeschiossen werden. Wenden Sie sich
beil Bedarf an Inren Stromyersorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalien

WICH TIGER HINWEIS: Das Kabel garf keine Biegungen oder Oustschungen aufweisen

HIEd LI 4lEZIdl
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Anschlussweize (fir Modell ohine Stecker):

KM6600IB-28
L1 N1 = N2 L2 L1 N1 & N2 |2
O O Gr
Q A O Q Q Q .
—— | | 1T |
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~
KM8800IF-28
LZ N1 L1 L2 N1 N2 @
O (F O CP (f (f SN e S) ?
|
L N L1 L2 N
L-M:220-240V =~ L1-L2:380-415V~-
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6.1 Reinigung und Pflege
Vergewisserm Sie sich vor der Durchfihmung von Wartungs- eder Reinigungsarbeiten, dass das Kochield
musgeschaltet ist.
Bei: Art des Eingrifis: ?
WICHTIGE HINWEISE
Tagliche: 1. Schalien Sie die Stromversorgung | - Wenn das Kochfeld ausgeschaliet
Verschmutzung des Kochields aus. ist, ist die Anzeige heife
des Glaskeramik- Ceerflache™ nicht vorhanden, aber
Kochfelds die Kochzore kann noch heil} sein!
(Fngerabdnicke, Seien Sie deshalb bitte immer sehr
Flecken, die durch vorsichtig.
Lebensmitte]
oder ungesiuiie

Flussigksiten suf
dem Giaskeramik-
Kochfeid entstehen)

2. Tragen Sie emnen Reiniger fur
elekirische Kochfelder auf das noch
warme (nicht heide!) Glaskeramik-
Kochield gt

3. Mt einem feuchten Tuch
abwischen und mit einem sauberen
Tuch oder Kachenhandmch
trocknen.

4, Schalien Sie die Stromversorgung
des Kochields wieder ein.

= Vermeiden Sie die Verwendung
vion Schwammen, Mylonschabem
und aggressiven/zcheuemden
Reinigungsmitteln, da diese die
Glasplafie verkratzen kinnen
(Cberprifen Sie bitte immer das
Eitikett des Beinigungsmitiels

oder des Schegerschwamims, um
sicherzustellen, dass diese geeignet
gind,

= Lassen Sie niemals
Reinigungsmitteirickstande auf dem
Kochfeld, das Glas kann fleckig
werden,

de-57




rRE25PekKld

Bei:

Art des Eingriffs:

WICHTIGE HINWEISE &

Uberiaufen von
kochenden
FiGssigketten

und verschitten
yon aufgeléstem
Zucker auf der
Glaskeramikplatie

Entfermen Sie diese Spritzer immer
sotort mit einem Fischmesser, Spatel
oder fur Glaskeramik-Fochfelder
gesigneten Schaber, aber seien

Sie vorsichiig, wenn die Kochzonen
noch heifd sind:

1. Unterbrechen Sie die
Stromwversomung des Kochfelds,
indem Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

2. Schaben Sie erunreinigungen
oder Spritzer von Dbergekochten
Speisen in den kalten Bereich des
Kochields.

3. Wischen Sie verschitiete oder

Ub=rgekochte Spessen mit elnem
Lappen oder Kuchentuch suf.

4. Fhren Sie die Schitte 2 bis 4

= Entfernen Sie Flecken, die durch
aufgeloste und zuckerhallige
Speizen oder ubsrgekochis
Speigen verursacht wurden,

g0 schnell wis moglich. Wenn
diese Vemnreinigungen auf dem
Glaskeramik-Kochfeld abkdhlen,
lassen sie sich nur schwer entiernen
oder konnen sogar zu dauerhafien
Schaden an der Cberflache des
Kochieldes fihren.

= Zchnittgefahr. Die Klinge eines
Schabers ist 0 scharf wie eine
Rasierklings, wenn er nicht mit
Schutzvomchiungen versehen ist
Bewahren Sie thn immer an einem
gicheren Ori und auBerhalb der
Reichweite vion Kindern auf

fur die ocben genannta _Tagliche

Verschmutzung des Glaskeramik-

Kochfelds™ aus.
Bpritzer/ 1. Schalten Sie die Stromversorgung | - Dias Kochfeld kann ein Akusiksignal
Flussigkeiteny des Kochields aus. abgeben und sich ausschalien, die
Rickstande Touch-Bedienelemenie funktionieren
ubergekochier midglicherweise nicht, weil Flissigkeit
Speizen auf auf hnen vorhanden st Steflen Sie
den Touch- sicher, dass der Bereich des Touch-
Bedienelementen Bedienfelds trocken ist, bewor Sie

2. Wischen Sie Spritzer/
Flissigkeiten/Speisenickstande. mit
einem feuchten Tuch auf,

3. Reinigen Sie den Bereich der
Touch-Bedienelemente mit einem
sauberen, feuchien Schwamm oder
Tuch.

4. Trocknen Sie Bereich gut mit
einem Kichentuch.

5. 5chalten Sie die Stromversorgung
des Kochields wieder ein.

das Kochfeld wieder einschaken.
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7.1 Storungsbehebung

Starung Magliche Ursachen Abhilfe
Das Keine Stromversorgung Siellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld Induktionskochield an das
schaltet sich nicht Stromnetz angeachlossen und

SH.

eingeschaliet ist. Uberprifen Sie
den Haupistromschalier in Tnrer
Wohnung. Wenn Sie alles Uberprift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden S sich an einen
qualfizierien Techniker.

Die Touch- e Tasten sind gespemt. Entsperren Sie die Bedienelemente.

Bedienelements Lesen Sie den Abschnitt

reagieren nicht. Bedienslementspemiaste
{Kindersicherung)” und foigen Sie
den Anweisungen.

Die Touch- IMaglicherweize befindet sach Vergewissam Sie sich, dass der

Bedienslemente &in leichter Wasserfilm auf den Bereich um die Bedienslemente

Iz=sen sich nur Bedienslementen oder Sie dricken trocken ist, driicken Sie mit den

schiwer bedienen. mit der Fingersplize auf die Tasten Fimgerkuppen auf die Tasten der

Touch-Bedienslemente.

Das Glaskeramik-

Topfe mit rauen Kanten. Zu stark

Verwenden Sie Tople mit einem

Fochfeld st werkratzt. | scheuernde Schwamme oder ebenen und giatten Boden. Siehe

ungesignete Reinggungsprodukie. Abschnitt _Fir das Induktionskochen
geeignete Topie®.

Einige Topfe/Pfannen | Dies kann an der Art Ihres Topies Dies it normal fur Topfe und deutet

machen knisternde liegen (verschiedens Metallschichiten | nicht auf Mangel hin

oder tickende: schwingen urterschiediich).

Gerausche

Das Dies wird durch die Dies ist normal, aber das Gerdusch

Induktonskochfsid Induktionskochtechnik verursacht. sollte nachlassen oder ganz

macht ein leizes verschwinden, wenn Sie die

Brummigerausch, Heizeinstellung reduzieren.

wenn es bei hoher

Temperatur betrieben

wird.

Liftergerausch des Einin Ihr Indulcionskochiekd Dies st normal und Sie brauchen

Induktonskochfelds. | eingebauter Liiter wird akiivier, nicht einzugreifen. Schalien

um die Elekronik vor Uberhitzung
zu schitzen. Der Lifter kann
weiterfaufen, auch nachdem Sie das
kochield ausgeschaliet haben,

Sie die Stromversorgung lnres
Indukticnskochields nicht aus,
wahsend der Lifter 15uft.
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oder die Kochzone
hat sich unerwartet
ausgeschaliet, sin
akustisches Signal
erdnt und ein
Fehlercodes wird
angezexgt (meist im
\Wechssl mit einer
oder zwel Jffern

in deg Anzeige des
Garzsittimers].

Die Topfe werden Das Induktionsxochield kann den Verwenden Sie fir das
nicht erhizt und Topf nicht erkennen, weil ernicht fiir | Induktionskochen geeignetes
dieses Symbol blinkt | das Indukticnskochen geeignet ist. Kochgeschim. Siehe Abschnitl Fir
auf dem Display: Das Induldionskochizld kann den das Induktionskochen geeignete
U= Topf nicht erkennen, weil er zu kiein | 19P1e"
- fur die Kochfiache ist oder nicht Achien Sie darauf, dass sich der
richtig darauf ausgerichiet'zentriern Topf in der Mitte der Kochzone
ist befindet.
Stellen Sie sicher, dass der Boden
des Topies so grod ist wie die
Kochzone,
Das Technischer Fehler. Bitte notieren Sie den Fehiercode;
Imduktonskochield schalten Sie das Induktionskochield

abs, ziehen Sie den Metzstecker
und wenden Sie sich an einen
Fachmann

7.2 Fehlercode-Anzeige

Wenn ein Fehler aufiriit, geht das Induktionskochield automatisch in den Schutzmodus dber und zeigt
die entsprechenden Schutzcodes an:

Starungscode Magliche Ursachen Abhilfe

E4/ES Temperatursensor defekt Hersteller kontaktieren.

ENES Temperatursensor KGBT defest. Hersteller kontakieren.

E2E3 Anormale Versorgungsspannurng. Priifen Sie, ob die
Versorgungsspannung nomal st
oder ob Spannungsschwankungen
aufireten
Schalten Sie das Kochield erstein,
wenn sich die Versargungsspannung
wieder normalisient hat

EG/ES Gernge Hitze des Schalten Sie das Induktionskochield

Induktionskochields wieder ein, nachdem e3 abgekuhlt
ist
Die vorhergehende Tabelie enthalt Ursachen und Abhilfen der haufigsten Problems.
ACHTUNG: Bauen Sie das Gerdt nicht seibst aus, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochield zu vermeiden
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1: GENERAL INFORMATION

1.1 Reading the manual

1.1.1 Overview
DCear customer, thank youw for your trust and for purchasing an appliance from our range.

The appliance you purchased is designed to mest vour home needs. We ask vou to carefully follow
these instructions for use, which deschbe the possible uses and operation of your appliance

These instructions for use apply to various types of units, so vou will also find descnpiions of functions
that your unit may not festure

The manufacturer assumes no liahility for damage to persons or property caused by incorrect or
inproper installation of the unit.

The manufaciurer reserves the right to make the necessary changes o the vanous models in order to
comply with the technical standards in force.

If you hawve any complaints, please contact your retailer's customer Senice.

1.1.2 Manufacturer data

Manufaciurer: NEG-Novex GroBhandelsgesellschaft fur Elekiro- und
Haustechnik GmbH

Address: Chenover Str. 5, 67117 Uimburgerhod, Deutschiand

Telephone/Fax: 00 496232 20850 0

E-rmiail info@neg-novex. de

WebSite: www. respekia de

1.1.3 Assistance service
If vou have any technical guestions regarding your unit, please contact vour retailer's customer service.

Before calling customer service, make sure you have the following information with you
- model identification code
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1.1.4 Introduction and safety

Before installing andior using the appliance, carefully read the instructions contained in this
rmanual.

This will help you familianse yourssl with your new unit.

keep this-document handy 50 thal you can refer o it at any tme and pass it on o any subsegquent
OWNIErS

Read the safety messages contained in the introduction to this manual and consider the safety
notes such as: “Caution”, “Waming”, and ‘Danger” in the fexl

This symbaol means: NOTE
| This symbol indicates useful advice and calls attention 1o oomest procedwes and
behaviours. Observing the instructions marked with this symbaol will save you troubks.

The symibal serves to highlight particular methods or procedures to be followed for cormect
use of the appliance.

This symbol means: WARNING
This symbaol serves to highlight an operation o be camied out with special caution &s it
could endanger the structure of the appgliance or its components.

This symbol means: CATION

This symbol serves 1o lghlight information on safety. Bead it thoroughly, Make sure that
you also fully understand the causes of potential dangerous sccidents:

This symbol means: DANGER

This symbal serves 1o highlight a hazardous situation for yourself and others. Read it
thoroughly. Make sure that you also fully understand the causes of potential dangerous
or lethal accidents.

This symbal means: DISPOSAL

This symbal on the product or on the packaging indicaies that the product must not be
treated as nomal-household waste but must be disposed of via an appropriate collection
depot for the recycling of electrical and elecironic equipment. By contnibuting 1o the proper
dizsposal of this product you protect the environment, the heaith and well-being of your
feliow men. Incorrect disposal endangers: the environment and health. You can obtan
more . information on recycling this product from your local authonties, waste dispossal
devices or the point of sale from which the product was purchased.

= ||| =
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1.1.5 Appliance identification

~ R
D F
L% -1
+ RespeKta®| | C E E
| E== A
Induktion { Inducton k Kochfeld Imﬂﬂﬂ-r"/f
220-240V-I380-415V- S50Hz Hob
TOTAL 7200 W B
a @\ waa—1
H“"‘ﬂn Serian Mr. MBR-Y Y MMDDGO0001
NEG-Noves Grofthandetsgesellschalt fir Elekin- und Heustechmb, GmbH,
1 Chenaver Str_5,0-67117 Limburgerhof
E
- J
Fig. 1.1
The following data are shown on the namepiate:
A - Model
B - Weight
C - OE Marking

D - Manufacturer

E - Manufacturer data
F - Dresscription

G- Serial number

NOTE: We recommend writing down the data and senal numbers of the machine so they
are readily availlable if needed.

NOTE: To make the assistance and spare parts service efficient, always guoie the data
on this nameplate.

Location of the nameplate
The appliance nameplaie is located at the botiom
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CE declaration of conformity

The manufacturer of the appliances described here. to which this declaration refers, declares under
his =sole responsibility that these appliances comply with the basic safery, healih and - protection
requirements of the relevant EC directives, and that the redated test reports, in particular the EC
dediaration of conformity duly issued by the manufaciurer or his authorised representative, are avasiable
for inspection by the competent authonities and can be reqguested through the vendor of the squipment.
The manufacturer also declares that the componenits of the appliance or applances descrnbed in this
manual, which may come into contact with fresh food, do not contain toxic substances.

1.1.6 Warranty conditions
The manufacturer assumes no Rabikty for damage caused by the buyer.

This apphance has been manufactured and tested according fo the latest methods. Hegardless of the
sellersidealer's 6-month legsl warranty abligation, the manuiaciurer provides s wanranty for material
and manufacturing without defects for & period of 24 months from the date of purchase: The warranty
is woid in the event of interventions by the buyer or third parties. Damage caused by impropsr use
of operstion, improper installation or storage, improper connection, &s well a8 force majeure of other
extemnal influences are not covered by the warranty. We reserve the night o repair or replace defective
paris of change the unit in case of complaints. Cnly if the adjustment’s or replacement of the appliance
ulimately fail to achisve the use intended by the manufacturer, may the buyer request a reduction in the
purchase price or the cancellation of the purchase contract under warranty within six months, calculated
from the date of purchase.

Claims for damages, ncluding with respect to consequential damages. Inscfar as they are not based on
wilful misconduct or gross negligence, are excluded

The warranty claim must be proven by the buyer by presenting the purchase receipt. The warmanty is
valid within the Federal Republic of Germany
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2 : GENERAL SAFETY RULES

2.1 Important information

DANGER: There is a risk of fire if cleaning is not performed according to the instructions
in this manual.

DANGER: Bisk of fire due 1o spontaneous combuston of ol and fat fumes. Avoid reusing
oif, &5 used oil may contain organic residues which make spontanecus combustion more
ety

DANGER: Do not place flammable products or objects soaked with flammabls products
in, on or near the appliance.

DANGER: If you notice any damage on the surface of the hob, disconnect the unit
immediately from the power supply to-avoid electric shock.

DANGER: Danger hot surfaces. Failure 10 comgply with these instructions could causs
bums-and scalds:

During use, the accessinle parts of this applience may becoms hot encugh 1o cause
bums.

Do noi touch the ceramec glass hob umiil the surface has cooded down; do not place
clothes or any other object on the hot surface.

Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and lids on the hob as they
could get hot

Cookware handles can feel hot to the touch. Check that cookware hiandles do not extend
over cther cooking zones that are switched:-on.

Il 1l il il <

DANGER: Do not make any changes to the unit.

DANGER: Pay atiention, the edges of the panel are sharp.

CAUTION: Use cnly the hob protectors designed by the manufaciurer of the-applisnce or
the hob protectors:built into the appliance. The use of inadequate protection may cause
accidents.

CAUTION: Eefore camying out any mainignance of cleaning operation; the appliance
miust be disconnected from the power supply.

CAUTION: Make sure that the data on the hob nameplate sre compatibfe with the power
supply of the house in which it i3 to-be installed, otherwise consuli a qualified technician

Il L4l Ll
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A

GCAUTION: Make sure 10 use the correct cable for connection 0 the power supply.

Make sure that the appliance 15 installed comectly, If unsuitable power cords or exposed
power plugs are used, the connection may owerheat

Make sure the power cord s nat loose o tangled.

Make sure that a guard is nstalled that prevents direct cantact with the cables.

Do not use maltipke sockeis or exiension cables:

It the power cutlet 15 loose, do not connect the power. plug-of your apphance:

Do not pull the power: cord when you want to disconnect the unit from the power supply.
Always pull by the plug

Do not damage the power plug (if present) and the power cord. Contact our authornsed
customer sefvics or 8 specializad technician 1o replace the damaged power cord

CAUTION: Do not insert the plug inig the wall socket before ins@allaton has been
completed. Make sure that the plug of the appliance is still aceessible after installation

CAUTION : The power supply mains must have an earth connecton,

CAUTION: When connecting with fixed wiring, a disconnecton system (residusl cuirent
device} complying with current standards must be included.

CAUTION: Only uss suntable power supply cut-off devices: overload swiiches, fuses
|screw fuses must be removable. from the hodder), residual cument switches and
COMACIONS.

CAUTION: The electrical system must have a disconnecting device through which i
mist be possible to- disconnect the apphance from the power supply on all poles. The
disconnecting device must be designed with contacts with a cross section of at keast 3
T,

CAUTION : When connecting the appkance electncally, make sure that the cable and plug
do not come imo contact with the hot appllance or hot cookware.

CAUTION : All parts protecting against direct contact and insulsted parts must be fastened
i such a way that they cannot be removed without 100is.

CAUTION: Ventilation cpenings:-must not be coverad or obstructed

GAUTION : Before making any conneciions, maks sure that the mains voltage corresponds
to the voltage shown on the specific label locaied inside the appliance.

dildlLdlL IR SILdlLdl dll <

CAUTION: Keep children under 8 years of age awsy from the umt Children must be
supervised to ensure that they do not misuse the apphance.
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CAUTION: Cleaning and maintenance must not be done by children without supenisson.

CAUTION: Children must not play with the appliance.

CAUTION: Keep all packing materials out of the reach of children.

CAUTION: Remowe all packing material, stickers and pratective film {if any) befare using
the first time.

CAUTION: Keep children and pets away from the appliance dunng aperation or while it
cools down. Accessible paris are hot

CAUTION: L=e of the appliance by persons with physacal, sensory o mental problems 5
only permitted under the supervision of persons responsible for their safety.

CAUTION: To clean the sppliance, make sure that the unit is switched off.

CAUTION : Do not use 8 damaged unit

CAUTION: In case the unit mafunctions, contact customear service. Mever try 10 repair
the wnit yoursel

CAUTION: Do not place hot cookware on the controd panel

CAUTION: Do no drop heavy objects-or cookware onto the appliance. NEVER climb
onto the hob: the surface could become damaged.

CAUTION : Never wirn on the cooking zones (f there are no dishes on them or if the dishes
are empty.

CAUTION: Do not put adumeénium foil on the applance.

ALl LIl 4l dl. dl. Sl ZlLgllLgll <

CAUTION: Cookware made of cast iron, cast alumsnium or with damaped bases may
scraich the ceramic glass surface, Always fift dishes when vou want to move them on
the hob.
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CAUTION: Thiz-appkance is intended exclusively for cooking. Any other use is 1o be
considersd misuse, for example heating a room.

CAUTION: Due to the weight of the hob, pay special amtention during installation or
handling. Always wear safety ploves and safety footwear.

CAUTION: Do not use the unit with wet, damp hands or if you have come into contact
with water,

CAUTION: Melied plastic, plastic films must be immediatedy removed from the hob.

CAUTION: Make sure that there 1= a space of at least 30 mm left between the workiop
and the appliance below for air circulation. Demage caused by lack of ventilation space
iz excluded from the warmanty.

CAUTION: The cooking process must be constantly supennsed

WARNING: Installation and electrical connection must be camied out by a specialised
technician according 1 the manufacturer’s instructions and in compliance with the
reguiations in force. Incorrect instaliation could invalidate any warranty claim.

WARNING: In case sugar or other heavily sweeieped =ubstance is spilled on the hot
ceramic glass hotplate, wipe it up immediately and carefully remove the sugar with a
scraper while the hotplate is still warm. This prevents possible damage to the ceramic
glass surface.

WARNING: Do not use the appliance as a work of siorage surface,

WARMNING: Switch off the appliance-and ket 1t cool down before cleaming it

After the hob has sufficienty cooled down, It is possible 10 remove imescale, water marks
and greass splashes with a damp cloth and a litle detergent. After cieaning, dry the hob
with & soft cloth,

WARNING: Seal the edges of the hob with sealing tape 1o prevent swelling dus 1o
mgisture.
Pratect the bottom of the unit from steam and moisture.

WARNING: Do nat install the applance near a door or under a window. This will prevent
hot cookware from falling off when opening the door or window.

>\ 2| B(2|| 2| )b

WARNING: Do not leave the appliance unattended when it is in operation.
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WARMNING: Switch off the cooking zones after each use.

WARNING: Do not put cutlery of cookware lids on the cooking zones, they could heat up.

WARMNING: If the appliance 1= insiafled above drawers, make sure there is sufficient
space between the botiom of the appliance and the top drawer, as this space is essential
for air circulation.

WARNING: Once the hob has been removed from the packaging, check its conditicns.
If the product is damaged, do not use the product and contact the RESPERTA semvice
THEDWOTk.

Do not cook on & broken or cracked hob: If the hob swiace is broken or cracked,
immediately disconnect the appliance from the mains (wall switch} and contact a gualifed
technician:

WARMNING: The memimum distances from-other appliances and kitchen cabinets must be
respecied.

WARMNING: Beiore msiallation and use, meke sure that the voltage (V) and frequency
{Hz} indicaied on the hob are exactly the same voltage (V) and freguency (Hz) as the
harme in which it is 10 be instailed

WARNING: Clean the appliance regularly to avoid wear of the surface maternial

WARNING: Dsconnect the appliances from the mains before carrying out magntenance
WOTK.,

WARNING: The appliance iz not intended 10 be operaied via an exiemal imer or a
remote control system.

WARNING: Do not ciean the unit with & jet of water or steam.
Clean the unit with a soft, damp-cloth.

Cly use detergemi= with-a neutral pH to-clean the hob surface.
Do not use abrasive sponges, solvents of metal objecis.

NOTE: Bsfore installing and/or using the hob, read the instructions carefully and siore this
manual for future reference.

S|@| BB B PEE

MNOTE: Clean the hob after each use.
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NOTE: Always make sure that the bottorn of the cookware is clean.

NOTE: Scraiches or dark spots on the surface do not compromise the functonality of
the hob

NOTE: Use a suitable scraper for cleaning the glass.

NOTE: The hob i for domestic use only.

The appliances described in this document are not intended for commeercial use. They are
designed for domestic use only.

Commercial use of any kind 15 not covered by the manufaciurer's wamanty.

NOTE: Thiz appliance comples with electromagnetic safety standards

e e e e

NOTE: Inorder o obtain the Warranty, make sure you can provide the warranty card and
the purchase receipt, otherwise the Warranty will not be offered.
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2.2 Environmental Protection

2.21 Packaging

RESPEKLA

The packing materials are 100% recyclable. Follow kocal regulations for their disposal

for children. Keep packing material out of the reach of children.

i WARNING: Packing material {plastic bags, polystyrene pans, €ic,) is a sowrce of danger

2.2.2 Disposal

WARMNING: Dispose of the old appliance in accordance with legal regulatons. Before
disposal, cut the power cord o make it unusable. For disposal, the appliance must be
sent i the collection authorities
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3 : TECHNICAL DATA AND FEATURES

3.1.1 Model KM66001B-28

520,00 mm

590.00 mm

Mo del no.
Product identification / Brand

KME600IE-28
respekia

Product family

Built-in hab

Product descripton
Type of hob (eleciricigas/
comination)

Inductian hob, 80 cm

electric

Type of heating {sold plates/
radiationfinduction)

indeciion

Hob finish (stainless steeliglass’
ceramic glass)

CEramic glass
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Features
Madel no. KM E500IB-28
Voliage / Freguency ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mominal power Wait T200
Power cord length cm 120
Power cord (withfwithout) plug without plug
Hob wadth cim 60
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 4
or induciion hobs)
Front heating area {l=fi) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Rear heating area (lefi) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear hesting area (right) Watt 1500/ Power Boost 2100W
Front heating ares {right) Watt 1200W/Power Boost 1500W
Bridge heating area Watt S000W/Power Boost 3600W
Flex hesting area Wait !
ECD function Yea/No Yes
Type of conircls (knobfouch/ touch and shder conirol
slider}
Configuration of heating zonss no: 05
Configuranon of digital tmer minutes | .0-99
Child safety lock funcion YesMNo Yes
Residual heat indicator YeaMNo Yes
Overhesting protection Yesiho Yes
Automatic shutdown Yes/No Yes
Applance  dimensions  (Length- | mm 580 x 520 x 60
Height-Depih)
Met weight kg 7.8
Gross weight (packaging included) | Kg 93
Packaging dimensions. (Length- [ mm TOOx 620 x 120
Height-Degpth)
Equipment or accessories
Madel no. KM 6600B-28
Fixing brackets (includedfnot included
included)
Bealing tape {included/not included

included)
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3.1.2 Model KM8800IF-28

T770.00 mm

E

E

o

.

=

o™

Ty
Model no. KMB800F-28
Product identification | Brand HEG respekta
Product family Built-in hob
Product description Induction hob, 80cm
Type of hob (elecinc/gas/ eleciric
combination)
Type of heating {solid plates/ induction
radiationinduction)
Haob finish {stainkess steeliglass/ ceramic glass
ceramic glass)
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Features
Madel no. KM 38008 -258
Voliage / Freguency ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mominal power Wait T200
Power cord length cm 120
Power cord (withfwithout) plug without plug
Hob wadth cim a0
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 4
or induciion hobs)
Front heating area {l=fi) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Rear heating area (lefi) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear hesting area (right) Watt 1500/ Power Boost 2100W
Front heating ares {right) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Bridge heating area Watt /!
Flex hesting area Wait SCO0W/Power Boost SE00W
ECD function Yea/No Mo
Type of conircls (knobfouch/ touch and shder conirol
slider}
Configuration of heating zonss no: 05
Configuranon of digital tmer minutes | .0-99
Child safety lock funcion YesMNo Yes
Residual heat indicator YeaMNo Yes
Overhesting protection Yesiho Yes
Automatic shutdown Yes/No Yes
Applance  dimensions  (Length- | mm Ti0x 520 x 60
Height-Depih)
Met weight kg 12
Gross weight (packaging included) | Kg T %
Packaging dimensions. (Length- [ mm B45x 620 x 135

Height-Depih)

Equipment or accessories

included)

Madel no. KM B8008-28
Fixing brackets (includedfnot included
included)

Bealing tape {included/not included
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3.1.3 Model KM2140I-28

29000 mim

E

E

=

=

=

(5]

w3
Model no. KM91401-28
Product identification | Brand HEG respekta
Product family Built-in hob
Product description Induction hob, 30cm
Type of hob (elecinc/gas/ eleciric
combination)
Type of heating {solid plates/ induction
radiationinduction)
Haob finish {stainkess steeliglass/ ceramic glass
ceramic glass)
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Features
Madel no. KM S1401-28
\oliage / Frequency Witz 200-240N~/50H=z
Mominal power Wait 2400
Power cord length cm 167
Power cord (withfwithout) plug with plug
Hob widih cim 30
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 2
or induciion hobs)
Front heating area Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear heating area Watt 1200W/Power Boost 1500W
Bridge heating area Wait '
Flex heating area Watt f)
ECO function YezMo Mo
Type of conirols (knobfouchs touch
slider)
Configuranon of heating zones no. 0-9
Configuration of digital trmer minutes: | 0-99
Child safety lock function Yes/MNo Yes
Residual heat indicalor YesiNo Yes
Cerheating proteciion YesMNo Yes
Automatic shutdown YeaMo Yes
Appliance dimensions  {Length- | mm 250 x 520 % 58
Height-Depth)
Met weight Kg 41
Gross weight (packaging included) | g i}
Packaging dimensions (Length- | mm 275 x 5B0 x 115
Height-Depih)
Equipment or accessories
Mo del na. KMI1401-28
Fixing brackeis {included/not included
included)
included

Sealing tape (includedinot
included)
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3.2 Wiring diagram
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: HOW TO USE

Preliminary advice

DANGER: When the hob = in operation, never leave the dish unattended as the fat could
caich fire

DANGER: Persons with a pacemaker should consult their doctor before ussng this unit

CAUTION: Before camying out any mainienance of cleaning operation, the appliance
miust be disconnected from the power supply.

WARNING: Remove any protective film that may be leht on the ceramic glass hob.

WARNING: Ongoing maintenance ensures good operation and optimal performance of
the hob

WARMNING: Make sure the room is sufiiciently ventilated.

WARMNING: Regularly clean encrustations from dirty surfaces.

WARMNING: Make sure that the hob has not been damaged durnng transport.

sl 41l Il 4

WARMNING: Installation and electrical connection must be camed out by a specialised
technician according 10 the manufacturer’s instructions and in compliance with the
reguiations in force:
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4.1.1 Operation of the induction hotplate

The hob is fited with induction hotplates. Heat is generated directly at the botiom of the dish, without
any losses through the ceramic glass surface. Energy consumption is lower than that of conventional
hesters, which operate on the radiation principie.

The ceramic glass hotplate is not heated directly, but only by retum heat transmitted by the dish

The induction hotplate generates heat from the induction coil (shaped Eke a spiral), installed undemeath
the ceramic glass surface. The coil cremtes & magnetc field at the bottom of the dish, which in tum
creates whirling flows of current that heat up.

? WARMING: in case sugar or other heavily sweeiensd substance 15 spiled on the hot

ceramic glass hotplate, wipe it up immediately and carefully remove the sugar with a
scraper while the hotplate ig still warm. This prevents possible damage 1o the ceramic
glass surface.

WARNING: Switch off the appliance and let it cool down before cleaning it

Afier the hob has suficiently cooled down, it is possible to remove limescale, water marks
and greass splashes with a damp cloth and a little detergent. After cleaning, dry the hob
with a soft cloth.
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4.1.2 Appropriate cookware for induction hotplates

CAUTION: Only use cockware appropriate for inducton hobs. Make sure that the
induction symbol iz present on the packaging or on the bottom of the dish.

\With induction cooking zones, dishes are heated very quickly by a strong magnetic field. The induction
hotplate works properly if wsing approprate magnetic cookwars.

The dish should be in the middle of the hotplate during cooking
Appropriate conkwarne:

Cookware made of cast iron, steel, enamelled steel stainiess steel, with mulilayer bottom (if indicated
8= suitable by the manufacturer) are sustable

Inappropriate cookware:

Cookware in copper-clad steel or with aluminium bottom, cookware in glass, wood, ceramic, earthenware
of porcelain are NOT appropriate.

NOTE: The bottom of the dish should be fiat and smooth
Do not use dishes with a rough bottom or & curved bottom.

magnetc part is heated, the rest of the batiom remains cold.

o NOTE: Some dishes do not have a fully ferromagnetic bottom. In this case, only the

it i= possible to check | the dishes are suitable by
1esting with a magnet. Place a magnet at the bottom of
the dish, if it sticks it means that the dish is appropriate
for induction. If you don have a magnet, add some
water o the dish you want to check. If the szmEm
the contral panel does not flash and the waler starts to
poil, the dish is suitable for induction
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4.1.3 Cookware dimensions

Induction cooking zones automatically adapt 1o the size of the dish bottom surface within a certain limit.

The efiiciency of the hotpdate depends on the diameter of the bottom of the dish. Dishes with a-diameter
smaller than the minimum will receive only part of the heat generated by the hotplate.

o NOTE: When using a special dish yvou miust follow the manufacturer's instructions.

NOTE: For good cooking results, the femomagnetic pan of the botiom of the dish must
0 match the dimensions of the hotplste. If the hotplate does not detect the dish, try placing

it on-ancither hotplate with-a smaller diameter. In any case, you must always place the
dishes in the centre of the holplaie.

Hotplate size (mm) Mininmum diameter of dish bottom (mm)
160 120
180 140
210" 180 160
Flex Area 250

ra
-

='F‘|g;-

NOTE: Always fift the cookware and piace it gently on the ceramic glass:-hob. Do not shde
them, or they could scraich the glass.
| -..".
@jﬂv
=1a - | T—————
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4.1.4 Energy savings
Follow thess practical tips to save energy in your cooking activities.

WARNING: When prepaning dishes with a long cooking time in a8 pressure cooker, make
sure there is always enough liquid in the pot: leaving an empty pot 1o boil could damage
both the hotplate and the pot itseff.

NOTE: Piace the dishes on the hotplaie before switching it on.

MNOTE: Piace the dishes in the centre of the hotplate.

NOTE: Use residual heat 1o keep food warm. Cook a new dish on a hotplate that has just
been used o take advantage of its residual heat

NOTE: When heating water, caly use the necessany amount

NOTE: Always cover the pot or pan with an approprately sized bd.

NOTE: Use a dish size suitable for the amount of food 1o be prepared. |f you use an
excessively large pot for a small amount of food, yvou will unnecessarnly consume
conziderably more energy.

eSS e >
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4.1.5 Using the butions (touch)
Buttons respond 1o touch, there is no need to press down.
- Use the whole finger pad, not the tip.

- the:acoustic saignal indicates thai the pressed butlon B acive.

- Msake sure that the buttons are always clean and dry and that no object (Kitchen utensils or cloth)
can cover them. Even a thin layer of water can make the buttons difficult to operate

el

=F‘|g;-
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421 Arrangement of cooking panels
KM 6600IB-28

- Front left hotplate (180072100 W)
- Rear left otplate (18362100.W)
- Rear nght hotplate (18002700 W)
- Front right hosplate { 120001 500W)

5 - Bridge Area {3000,2600W)
8

- Tauch and slider control panel
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kM B800F-28

Front left hotplaie (1800/2100 W)

- Rear left hotplate { 18002100 W)

- Rear right hotplate (180027100 W)

= dopa -

- Frant right hotplate {13002100'W)
- Flex Area (3000/2600W)
- Toukch and sdider control panel

(= I ]
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kM 91401-28

1 - Front hotpiate {1800/2100 W)
2 - Pear hotplate (120001500 W)
3

- Touch control panel

en-29




4.2.2 Control panel

Onioff. selection of hotplaie and cooking infensity level
1 - ON-OFF button (hob ondaf)

2 - Cocking intensity level

3 - Timer button

4 - Contral lock button {child safety lock)

3 - Hotplate selection

G - “Power Boost” bution
KMBE00IB-28

KM9140i-28 ( 5 ) ( 5 b
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4.2.3 Starting the cooking process

1 - Press the OM/OFF button (1), the conirol pansl
indicators show "-". A short beep confimns
that the unit & switched on. Al control panel
elements fight up for one second and then go
out, indicating that the hob i in stand-by mode.

2 - Piace the dish on the desired hob.

WARNING: The base of the dish and the
hoh must be clean and dry.

3 - By pressing the hotplate selection bution (5), an
indicatar next to it will flash.

RESPEKLA

A

S -

c

- 7'-

5

Fig. 413
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4 - Press the cooking level buttons "+-" (2 or scroll the slider bar {2) depending on the moded 1o
set the desired cooking level. The cooking powerfiniensity level indicated an the disglay ranges
from 1 to 9 (D means the holplale is off). The higher the value, the greater the cooking infensity.

zfpv\ ;}gg
2
Fig- 414

NOTE: if vou have not selected a cooking level, ithe appliance switches off automatically
after one minuie. You will have 1o restan from step 1

The cocking intensity level can be changed af any time during cooking

The flashing of the symbaol

Weans:

-U-
- -
>

a} - There is no dish on the hotplate for which yvou are selecting a cooking level

b} - The dish vou are using s not suitable for inducton hobs, it may be too emall in diameter, oritis
not centred correctly on the hotplate. The symbol switches off automatically afier 1 minute if no
suitable dish is placed on the corresponding hotplats.

4.2.4 Once cooking is done

1 - Press the selecton bution for the hotplate (5 I
you wish 1o switch off. - |

en-32
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2 - Tum off the hotplate by pressing the " bution (2} or scroll the slider bar (2) depending on the
micde] until you reach level "0°. Make sure the display shows "0°

. & EERRRRRNANI]
2 : i
Turning off Turning off
o —— r—

2 - Tarn off the entire hob by pressing the GNOFF .-"I"-.
button (3). P /

. CAUTHON: BEeware of hot surfaces

The letter "H" indicates which hotplate is still hot 1o the | :I H
touch. It goes out as soon a8 the surface has cooled e

dowr 1o a safe tlemperature. It can also be wsed as

an energy saving functon if you want 1o heat several

dishes and use the still hot hotpiate for this purpose.
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4.2.5 Power Boost

Turn on Power Boosi
1 - Select the hotplate yvou want to Heat up quickly |
). A /

P { |
2 - Press the Power Boost button, \ :_.-Jmecmking P | !
intensity level shows "P" and power reaches the :
maximum kevel

0 NOTE: Only for mode! KIM31301-28: press

the cooking level button "+ {2} multiple
imes 10 reach MapimuT Dower.

Turn off Power Boost
1 - Select the hotplate bution (3) with Power Boost Y
function that you want to switch off. _,/. |
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2 - Press the Power Boost bution, -__|;J'm switch off the power functon, or press the "+~" cooking
level button {2) 10 deactivate the power function and set the desired cooking level.

Power Boost function

o NOTE: In models with shder bar (2}, simply =2t & lower cooking level to deactivaie the

g\\ ;% [ /J{‘II\IHH
2 2

0 NOTE: The Power Bocst function lasts 5 minutes maximum, after which the hotplate in

guesion will automatically switch 1o level 5.

426 Bridge heating area function (model KMEE00IB-28 only)
- Thiz area can be activated a5-a “Dridge” Zone or &5 two separats hompiates
- Position the pans 80 that they are detected comecily and the heat is distributed evenly.
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Turn on the Bridge function
1 - Press the hotolate sslection buttons {5) simultansously. the display will show "=* and the power
level (eg., 5.
B G £ o~ e
REEEUNERERAN ) B @ ()
&
Fig. 424

2 - Select and set the desired cooking level (2).

O = B O L~ 4 ~
+u|l!|u|| .. | | I I l}.l ll] ]I [_[F:I I:,‘"f-:.] I_I,_

0 -

Fig. 425
Turn off the Bridge function
1 - Press any hotplate selection button (5) 1o deactivate the Bridge function. The display shows "

O = HO 5
Fwoa o p bbbl ® @ ©
~a B HQ

5
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4.2.7 Flex heating area function (model KM8800IF-28 only)

- You can-activate these sreas a5 "fex” zones (on one or both sides of the hob) or as individual
hotplates.

- Position the pans 50 that they are detecied correctly and the heat is distributed evenly

|

Turn on the Flex function

1 - Press the hotplate selection butions (3} simultaneousdy to tum on the Flex area. The dizglay will
show "=", meaning the Flex area is-on. Set the cooking intensity (2.g.) 1o "8" as shown in the
figure.

IL\ / - e L=y E
NEREREENERRNR
<
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Turn off the Flex function

1 - Press a selection button for the hotplate {5). The indication on the display, changes from =" 1o
“*ar "0°. The Flex-area is off.

|

2 - Select and 561 the desired cooking level,

4.2.8 ECO function (model KM6600IB-28 only)
The total power of the induction hob with ECC function can be limited o 2 63.5%.0/7 2 KW with proper
power supply {see "ECO funciion setting table” after Fig.4.35).
To change the setting of the ECO configuration
1 - Tum off the hob by pressing the ONOFF button.
2 - Leawe the tob off for at least five minutes.
2 - Tum the hob back on by pressing the ONAOFF button,
4 - Follow the instructions below,

Configure the hab in ECO mode
1 - Press the ONOFF power button (1), the coninol panel indicators show "-" and ™", A short beep
canfirms that the unit is switched on.

—_— ',_| 4 §R0G) 11 1 I I I I I I I lI - fil :J{_-I i:..:__ll
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2 - Bimultansously press the front right hotplate butten (3} and the rear right hotplate button (5}
for 3 seconds. A beep will indicase that the induction hab is now in ECO mode

3 - Press the timer button (3), the timer display will bagin to flash.

P & 0O

2

4 - Press the hotplate bution (5) in- question, the number shown on the display indicates that the
total power will be reset o the respective ECO power seftings (e.g.. the front left area button iz
associated with the number on the display "28," which comesponds to 2.8kW; see also the "ECO
function-setting table® after Fig 4.35)

- ) - = (0
28-® I== st T ® @ O
5
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5 - Press the tmer button (3) again, the tmer display will stop flashing and the display of the
previously selected hotplate will show " O~ this indicates that the setting was sucoessiul,

R} P & ()

6 - Press the GN/OFF button (1) 1o turn off the hob. Tum the hob back on, the previously sst ECO
function setting will be retained.

1
-:l (Y . - X
Q) Lm0t pr0nnl ® @ 1)
— oy '
./ e [,_/‘4
Fig. 435
ECO function setting table
Hotplate selection Timer display BEZO power level Power supply {a
button protection fuse.is
required)
Front left hoiplate 5 25kW 134
bution
Rear left hoiplate 35 35w 164
button
Rear right hotplate 80 G.OkW 254
button
Front right hotplate 72 T2KW" 324
button

" When using for the first tme, the default power seming is 7.2 kW,
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o NOTE: The ECO function configuration can be entered only once. as long as-the hob

power supply is wninterrupted. bt can be eniered again by following the procedure
described at the start of Sec. "BECO function (model KMBE0HE-28 only)"

429 Control lock button (child safety lock)

The controls can be locked to prevent unwanted use (=0 that children, for example, cannot accidentally
switch an the cooking zones).

When the control butions are locked, no buttons will be activated except the OMMOFF button.
To lock the controls

Press the control kock I}uuunl'- . "Lo® appears on the imer display

To unlock the contmols
1 - Make sure the osramic glass hob is switched on.

2 - Press and hold the key lock button "L ' for 3 seconds

2 - The hob is now ready for uss.

button. It is-always possible &0 tum off the hob with the ONAOFF buttan in an emergency,

i WARNING: When the hob iz in lock mode, all controls-are disabled except the ONOFF
burt the hob must first be unlocked for subsequent operations.

4.2.10 Residual heat warning

When thie hob has been in operation for some time, some residual heat is generated. The letter "H” (zes
alzo Fig.4.18 ) appesrs to warn 1o stay away from the hot surfaces:

4.2.11 Automatic shutdown

Automatic shutdown is a safety protection function for the hob. If you forget to swiich off the appliance
afler cooking, the appliance switches off automatically The default shutdown times for the varnous
power levels are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 T a g
Default working  timer |8 8 8 4 4 4 2 2 2
{hours)

When the dish is removed from the hotplate, the hob will stop generating heat and will automatically
switch off after 2 minutes.

en-41




neSPeKTa
4.2.12 Using the timer

You can use the timer in two different ways:

- ltcan be used as a minute fimer. In this case, the timer will not switch off any cocking zone afier the
set time has elapsed.

- ltican be used as an off timer 10 switch off one or more cooking zones when the time runs cut

@

NOTE: You can set the tmer for up 1098 minutes.
You ean use the fmer even i you do not select a hotplate.

Set the timer to keep time:

1 - Make sure that the hob is switched on and that the hotplate selection bution is not activated
{the hotplate indication ™' does not flash).

&

NOTE: You can set the timer bsfore
or after you finish seming the hotpiate

ntEnsity. -
iy = ‘|
P
2 - Press the timer button, "00" will appear on the r’l |_] ,-”'|
timer display and "0 will flash. u_l_l_ )
' .
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3 - Bet the time (e.g., 5} by pressing on the "+ button, or scrolfing the skder bar, depending on the
micdel.

(P\ Al\ D 5 |j._'_'1

Fig. 438

1
lL‘ . _.I

f ,
4 - Press the timer bution again, then *0" will fiash &
on the display. 'U"

s LY

Fig. £.39

5 - Set the time (e.g., 9) by pressing on the "+" button, or scrolling the shkder bar, depending on the
micded; now the tmer SStting is 95 minutes.

(=) EREPRERAREN LT
([\\ gg 95

Fig. 4.40
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6-When the time is set. the countdown begins
immediately. The display will show the remaining
time:

7 =The buzzer sounds for 30 seconds and the
timer indicator shows - -* when the set ime has
efapsed.

Set the timer to switch off one or more hotplates:
Y
1 - Press the selection button for the hotplate e.g. \ _ for which you wish 1o-set the timer.

." \
2 - Press the timer button, "00" will appear on the |_|

LY
timer dizplay and 07 will flash U;U: Y/
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3 - Bet the time (e.g., 5} by pressing on the "+ button, or scrolfing the skder bar, depending on the
micdel.

(P\ Al\ D 5 |j._'_'1

Fig. 4.44

1
lL‘ . _.I

4 X
4 - Press the timer contral again, then “0” will flash &
on the display. . U"

' b

Fig. 4.45

5 - Set the time (e.g., 9) by pressing on the "+" button, or scrolling the shkder bar, depending on the
micded; now the tmer SStting is 95 minutes.

(=) EREPRERAREN LT
([\\ gg 95

Fig. 4.46
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When the time is set. the courtdown begins
immediately. The display will show the remaining
time:

o MNOTE: The red dot next 1o the power level

indicator lights up o indicate the hotplates
selected. The dot of the comesponding
plate fiashes.

T - When the time has elapeed, the cormesponding

h

oiplate switches off automatically

@

NOTE: The ather hotplates will continue
io operate i previously turned on:

en-46
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If the timer is set for several hotplates:

1 - When setting the timer for saveral hotplates, the red dots for the relevant hotplates light up. The
dizplay shows the timer that expares first. The dot of the comesponding hotplate flashes.

3 ¥ isetto 15 minutes)

E () (setto 45 minutes)
. o

2 - Once the coumdown tmer has etapsed, the corresponding hotplate switches off. Then the
dizplay will show the next expiring timer and the daot for the cormesponding plate will flash.

U0 — b.O

Fig. 451

NOTE: By pressing the hotplate selecton bution, the timer comesoonding to the plale
selected will be shown on the timer display.
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Cancelling the timer

1- Press the sslection button for the hotplate {5) for
which you wish to cancel the imer. '-.

2 - Press the timer button, the indicator flashes. 5

3 - Press the ™" Dutton to set the imer 1o "0 the
timer is cancelied.

4.2.13 Cooking guidelines
Cooking tips
. DANGER: Please pay attention when heating oil and fat very guickly. At very high

temperatures, oil and fatcan ignite spontanecusly; his regresents a senous fire hazard

--U=sing a hd reduces cooking time and saves energy because no heat escapes.
--Use only the necessany amount of ol or fat to reduce cooking tme.

- Start cooking by setting a high temperature, reduce the temperature when the food reaches: the
desired cooking level

Heat setting Purpose

o off, use of residual heat

melt, reheat, maintain heat

stow cooking, defrosting and reheating

stewing, pentle cooking and toasting small guantities
cooking and browning of large quantities

frying, cooking unil bailing
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o : INSTALLATION

5.1 List of accessories

tem image

Fixing brackets (bag supplied - the
shape of the bracket may wvary
depending on the model),

Sealing taps {pre-assembled).

5.2 Preliminary operations

5.2.1 Safety instructions for installation
Before installing the hob:

WARNING: Install the units only in suitable places

WARNING: Check that the work surface i flat and level and that there are no structural
obstructions within the space required for installation.

WARNING: Make sure the workiop is made of heat-resistant material.

WARNING: f the hob is installed on fop of an oven, make sure that the oven has
ventilation.

WARNING: Make sire that the installation i= camed out in comipliance with all safety
regutations and standards.

WARNING: Make sure that an appropraie swiich that allows tofal disconnection from
the main power supply is incorporated inta the wiring and positioned 1o comply with local
regulations on ekectncal wirng.

WARNING: MMake sure the izolation switch is of an approved type and provides 3 mim
comact separation in all poles (orall ive conduciors [phase] if local cabling rules allow for
this vasation in reguiremenis)

HIEdICdlCdlC4l>dl >
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WARMNING: The isodation switch must be easily accessible 10 the user after installing the
ok,

WARMNING: If in doubt on locel regulations, contact the building authorities.

WARNING: LU=e heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces around the hob.

WARNING: Make sure the power cord does not pass through kitchen cabinet doors or
drawers.

WARMNING: Make sure there 15 & constant flow of fresh air from the cabinet opening 1o
the base of the hob

WARMNING: If the hob = installed above a drawer or Kitchen cabinet, thermal protecton
mist be instafled under the base of the hob.

WARMNING: The hob must be instafled by qualified personnel or technicians. Never install
the hob yoursst.

WARNING: The hob should not be instailed directly above a dishwasher, refrigerator,
freezar, washing machine or dryer, a5 moisture could damage the hob electronics.

WARMN ING: The hob nmust be installed in such away as toensure effective heat evacuaton
toimprove its reliability

WARNING: Do not use & steam cleaner.

Lt il il il e

WARMNING: The ceramic glass hob must be connected 1o & power supply with & general
impedance lower than 0427 ohm I necessary, contact the utility service provider for
information on impedance.

Before attaching the mounting brackets

>

WARNING: Eefore attaching the mounting brackets, the appkance must be placed on
& stable and smooth surface (use the packaging). Do not [t or grab by the protruding
conirols

Adjusitment of hracket position

>

WARMNING: Afier instailation, fasten the hab o the workiop by screwing the four brackets
1o the botiom of the hob {zee phoio).
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Instructions for installation

Size of work surface cutout area

Cut-out the work surface according to the dimensions indicated in the drawing. For mstallaton and use,
& mimmum space of 50 mm (X} must be maintained around the cutout as shown in the llustration

The thickness of the worktop must be at least 20 mm. To avoid deformations of the work surface that
could be caused by heat radiating from the hob, use heat-resistant materal Use the s=aling tape as
shown in the dlustration.

WARNING: The work surface material should be made of impregnated wood or oiher
insulating matenal.

~

Mo del Limm) | Wimm) |H{mm} |0 {mm) | A{mm) |B{mm) [ X{mmnm)

KIfeE00iE-28 590 520 &0 54 560 450 50 mnimum
KIBE0MF-28 7ro 320 &0 34 740 490 50 minimum
Ki9140i-28 290 520 o8 54 270 490 50 mimirum

A\

WARNING: Make sure that ihe hob iz well ventilated and that the air inlet and outlet are
not blocked.

Make sure the hob ks always in good condition.
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5.3.2 Installation instructions
Important:

The distance between the base of the hob and the upper parn of any cabinet or appliance below 1t (3)
must be at least 50 mm

WARMNING: K the hob is installed on top of an oven, make sure that the oven has
veniiation.

Fig.52
1} - Workiop
2} - Bealing tape
3} - Minimum distance
4} - Brackets (")
5} - Electric hob
B} - Screws
(") The shape of the rackets may vany depending on the model,
Instaliation steps
1} - Pemave the protective film from the pre-mounted sealing 1ape (2)
2} - Bring the hob (3) into the worktop cutout and press gently
3} - Secure the four mounting brackets (4)-to the hob base (3) with the screws (6).

i CAUTION: Do not put pressure an the hod 1o avoid damagimng it
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The fixing brackets are inside a bag supplied, Adjust the position of the brackets 1o suit differemt
thicknesses of the work surface.

Fa ™,

| hl

a)
|}
EEe——

KME600IB-28 KMB800IF-28

KMS1401-28

a} - Version 1
b} - Version 2

Work surface cutout ares”.

o NOTE: The cut dimensions of the worktop can be found in the previous section “Sze of
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WARNING: Make zure that the hob 1s well ventilated and that the air inlet-and outlet are
not blocked.

Make sure the hob ks always in good condition,

WARMING: The safe distance between the hob and any cabinet above it must be at least
TBO mm.

WARMING: The saie distance between the hob and a range hood misst be at least 850

mm.

> B

. A
Al
- * 1
l‘_'lfr-l" B* AT iz : «
I E e SN
L. i S
H\-\:"—H:l:_-- f.'-,:\ oy
C J S :"'\-u.
— | — _ﬂ.-' __::
D J | " V
H 3 e
: ,I Vs ‘-H::
e .
Afrmm} Bi{mm}) Cimm}) ] E
TEO . mamimum 50 {runEmiem) 20 (manimmiunm) Air inlet Air ouilet at keast
diztance from 5mm
cabinet)
650 (minimum
distance from
hood)
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5.4 Connection of hob to mains
Before connecting the hob to the mains, check the following:

DANGER: Do not use adapters, reducers or branches fo connect the hob to the mains,
as they could causs overheating and fire The power cord miust never fouch hot pars-and
must be amanged in such & way as 1o not exceed & lemperanire of 75°C at any point,

CAUTION : Any modification 1o the electrical system of the house may only be carried cut
by a specialised technician.

WARNING: Instaliation and electrical connection must be camied out by a specislised
technician according © the manufacturer's instructions and in compliance with the
regulations in force.

WARNING: Check with a specialised technician thai the electrical sysiem of the house
i= suitable for the power used by the hob, check the values shown on the appliance
nameplate.

WARNMN ING: The appkance power supply must be connected via a single-pole disconnecion/
cortactorn, or, in any case, in compliance with current local regulations:

WARMNING: The cable must be checked regularly.

If the power cord is damaged or needs 0 be replaced, thiz can only be done by a
specialised technician with suitable equipment ic avoid accidents.

WARMNING: If the appliance is connected directly to the mains, & single-pole disconnecion’
contacior must be installed with & minimum distance of 3 mm between the contacts.

WARNING: The mstaller must ensure that the electrical connecton has been made
correctly and that it complies with safety standards.

WARNING: The ceramic glass hob must be connected 1o & power supply with & general
impedance lower than 0.427 ohm if necessary, coniact the wiility service provider for
information on impedance.

HlEdidlEdldlCdl2llglLgllLg

WARMNING: Do not bend or press on the cable
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Connection method (for models without plug):

KM6600IB-28
L1 N1 = N2 L2 L1 N1 & N2 |2
O O Gr
Q A O Q Q Q .
—— | | 1T |
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~
KM8800IF-28
LZ N1 L1 L2 N1 N2 @
O (F O CP (f (f SN e S) ?
| I
L N PE L1 L2 N PE
L-M:220-240V =~ L1-L2:380-415V~-
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6.1

Cleaning and care
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Before camying out any maintenance or cleaning work, make sure that the hob is switched off.

In case of:

Method of inte rve ntion:

WARNINGS &

Everyday dirt on: the
ceramic glass hob
(fingerprints, marks,
food stains of non-
sugary spills on the
ceramic glass nob)

1. Turn off power 1o the hob.

2 Apply elecinc hob cleaner o the
sill warm (not bodling hot!) ceramic
glass hoo.

3. Clean with a damp cloth and dry
with a clean cloth or kitchen towel,

4. Switch power 1o the hob back on.

* When the hobis switched off, there
iz no “hot surface” indicator, but the
hotplate may stll be hot! Thersfore,
please always be very carsful

- Avoed using spanges; nylon scrapers
and harshfabrasive detergents as
they may scraich the giass panel
Please always check the label of the
detergent or abrasive sponge 1o see
If they are suitable.

* Never lzave detergent reskdues on
the hob, the glass could get stained.
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In case of:

Method of intervention:

WARNINGS &

Spills of boding liguids
and melted sugar on
the ceramic glass
hotplate

Please sahways remove ihese
splashes immediatsly with a fish
knife, spatula or scraper suitable for
ceramic glass hobs, but be careful
while the cooking zones are still hot:

1. Disconnect power supply to the
ot by remowving the plug from the
SOCKeL

2 Scrape off impurities or splashes
from owercooked food in the coid
area of the hob.

3. Wipe up any spills or splashes-or
overcooked food with a dish towel or
kitchen owel.

4. Foliow steps 2 w 4 for the
aforementoned “Everyday dirt on the
ceramic glass hob”™.

* Remove sigins caused by hoose,
sugary foods or overcocked fobds
65 S00n A% possiole. i they coot
an the ceramic glass hob, they will
be difficult to remove or may even
CHUSE permanent damage o the hob
sriace.

* Damger of cutting: the blade of a
sCraper is as sharp as a razon, it
does not have safety guards, always
keep it in & sale place and out of the
reach of children.

Splashesfigwds’
residues from
overcooked food on
the touch buttons

1. Turn off power 1o the hob.

2. Wipe splashesfigquids/food
residues with a wet cloth

3. Clean the area of the touch butions
with a clean; damp sponge or cloth

4. Dwy the area completely with a
kitchen 1owel.

3. Bwitch power to the hob back an.

= The hob mav beep and switch off,
the touch buttons may not work dus
to the liquid keft on them. Make sure
that the area of the touch panel is.dny
betore switching the hob back on
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7.1 Troubleshooting
Problem Possible causes Remedy
The induction hob | No power. Make sure that the mduction hob

does na wm o

iz conmecied to the mains and that
it i3 switched on. Check the main
power switch of your home. I vou
have. checked everything and the
problem persists, contact & gualified
technician

The touch uttons do
not respond.

The buttons are jocked.

Uniock the controfs. See the “Control
lock button {child safety lock)” section
and follow the instructions

The touch buttons are
difficult o use.

It is possible that there is a fight film
of water on the controls, or that vou
are using your fingerip 10 press on
the buttons.

Make sure the area around the

controlz i dry, use your finger pads
1o press the touch buttons

The ceramic glass 1op
is scraiched.

Cookware with rough  edges.
Spanges are too abrasive or cleaning
products are unsuitable.

Use cookware with a flai, smooth
bottom. See the “Appropriste
cookware for mductiom hotplates”
section

Some poisipans emit

This may be due fo the cookware

This iz normal for cookware and does

emits .a ow humming
naise when used at a

crackles or ciicks. type {layers of different metals vibrale | not indicate a fauli.
differently).
The induction hob | This is caused by induction cooking | This i= nommal, but the notse should

technology

subside or completely disappear
when the heat seting is reduced

high temperature.
Moize  from  the | A fan built into your inducton hob | This is nommal and no action is
induction hob fan. activates 10 protect the electronics | required. Do not interrupt the. power

from averhesating. It may continue 1o
work even after turning off the hob.

supply of the induction hob while the
fam s manning.

The cookware does
not hesat up and this
symbal flashes on the

display: i

The induction hob cannot detect the
cookware because it is not suitable
for induction cooking.

The inducton hob cannot detect the
cookware because it is tod small
for the hotplate or it iz not properdy
alignedicentred on it

Use coockware suitable for induction
cooking. See the “Appropriste
cookware for inductiom hotplates”
section

Make sure the cookware is in the
centre of the hotplate.

Make sure the. bottom of the
cookware is 83 large as the hotplate
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The induction hob
or hotplaie has shut
down  unexpectedly,
an audible signal
sounds and an eTror
code iz displaved
(ususlly altemnating
one. or two digits: in
the cooking time tmear
display)

Technical issue.

Pleasze write down the emor code;
tum off the induction hob, unplug i,
contact a qualified technician.

7.2 Display of error codes

When a faull occurs, the induction hob automaticsily enters protection mode and displays the
corresponding protection codes:

Fault code Possible causes Remedy

E4/ES Drefective temperalure sensor Contact the manufacturer.

EFfES Defective IGET temperature sensor. | Contact the manufaciurer.

EXE3 Abnormal power supply voltage. Check whether the power supply
viottage is normal or i§ there are any
violtage fluctsations
Swiich on the hob only afier the
supply woftage has retumed 1o
narmal,

ES/E9 Poor heat from the induction hob Restart the induction hob after it has
cooled down

The table above shows causes and solutions for the most common problems.
CAUTION: Do not dissssemble the appliance yoursel in order to avoid danger and
damage 1o the induction hob.
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