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Lieber Kunde,

wir danken Ihnen, fir das in uns gesetzie Vertrauen und fir den Erwerb eines Einbaugerates aus
unserem Sorfiment

Das von Ihnen erworbene Gerat jst so konzipiert, dass es den Anforderungen im Haushalt entspricht.
Wir bitten Sie die vorliegende Bedienungsanwelsung, die Ihnen die Einsatzmdglichkeiten und die
Funktionsweise Ihres Gerates beschreibt, genau zu beachien.

Diese Bedienungsanleitung ist verschiedenen Geratetypen angepasst, daher finden Sie darin auch die
Beschreibungen von Funktionen, die lhr Gerat evtl. nicht enthait.

Fir Schaden an Personen oder Gegenstanden, die auf eine fehlerhafte oder unsachgemale Installation
des Gerates zurtickzufihren ist, Gbemimmt der Hersteller keinerlei Hafiung.

Cer Hersteller behalt sich das Recht vor, evil. notwendige Modelimodifizierungen an den Geratetypen
vorzunehmen, die der Bedienerreundlichkeit und dem Schuiz des Benutzers und dem Gerat dienen
und einem aktuellen technischen Standard entsprechen.

Sollten Sie trotz unserer eingehenden Qualitatskontrolle einmal etwas zu beanstanden haben, so
wenden 3ie sich bitte an den Kundendienst. Dieser wird lhnen gerne weiterhelfen.

CE-Konformitatserklarung

Der Hersteller der/des hierin beschriebenen Produkte(s) auf welche(s) sich diese Erklarung bezieht,
erklan hiermit in alleiniger Verantwortung, dass diese(s) die einschlagigen, grundliegenden Sicherheits-
Gesundheits- und Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG Richtlinien erfillen und die
entsprechenden Prifprotokolle, insbesondere die vom Hersteller oder seinem Bevolimachtigten
ordnungsgemass ausgesicllte CE-Konformitatserklarung zur Einsichinahme der zustandigen
Behdrden vornanden sind und Uber den Gerateverkaufer angefordert werden kénnen,

Der Hersteller erkiart ebenso, dass die Bestandteile der/des in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
benen Gerate(s), welche mit frischen Lebensmitieln in Kontakt kommen kdnnen, keine toxischen
Substanzen enthalten.

Marke | Respekta
Hersteller und MEG Moves
verantwortliiche Grofnandelsgesellschaft fir

Person mit Adresse | Elektro- und Haustechnik GmbH
Chenover Stralie 5
67117 Limburgerhof
Deutschland
info@neg-novex de
fwww.respekta.de
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1. Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Bedienungsanletung enthalt wichtige Informationen einschlielilich Sicherheits- und
Installationshinweisen zur optimalen Nutzung des Gerats. Bitte bewahren Sie sie gut auf und
halten Sie sie zum spateren Nachschlagen far sich selbst oder andere, die mit der Bedienung

des Gerats nicht veriraut sind, bereit.

Warnung:

e Das Gerat und die Zzuganglichen
Gerateteile werden im Betrieb heils.
WVermeiden Sie unbedingt das Berihren
der Heizelemente.

o Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat
nur unter standiger Aufsicht bedienen.

e Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren, Personen mit eingeschrankten
physischen, sensaorischen oder geistigen
Fahigkeiten. unerfahrenen Personen oder
Personen, die das Gerat nicht kennen, nur
dann benutzt werden, wenn sie dabei
beaufsichtigt werden oder tber die
sichere Bedienung des Gerats und die
bestehenden Gefahren unterrichtet
wurden. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Pflege des
Gerats durfen von Kindern nicht ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

® Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampireiniger.

. Zugénglic:he Gerateteile konnen im
Betrieb heils werden. Halten Sie kleine

Kinder vom Gerat fern, wenn dieses in
Betrieb ist.

. Reinigen Sie die Glasscheibe der Ofentdr
nicht mit Scheuermitteln oder
scharfkantigen Metallschabern. Diese
konnten das Glas zerkratzen und dazu
fihren, dass die Glasscheibe springt.

. Reinigen Sie die Glasscheibe der Ofentar
nicht mit Scheuermitieln. Diese kdnnten
das Glas zerkratzen. Dies kann zu

schwerwiegenden Schaden am Gerat
fihren.

e Das Gerat darf nicht hinte__r einer Dekortir
installiert werden, um ein Uberhitzen zu
vermeiden.

(FE)

o Die Abluft darf nicht in einen

Abluftschacht eingeleitet werden, der
bereits als Abluftschacht fur mit Gas oder
sonstigen Brennstoffen betnebene Gerate

genutzt wird.

Betrieb:

A\

Woarnung! Feuergefahr!

e Achten Sie darauf, dass Papier oder

Textilien nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

Lagem oder verwenden Sie korrosive
Chemikalien, dampferzeugende,
entflammbare oder Non-Food-Produkte
nicht im Ofen oder in Ofennahe. Das
Gerat dient ausschlietlich zum Erwarmen
oder Garen von Speisen. Die Verwendung
korrosiver Chemikalien wahrend des
Heizbetriebs oder zur Reinigung
beschadigt das Gerat und kann zu
Verletzungen fohren.

Wenn sich Speisen im Ofen entzinden,
lassen Sie die Tur geschlossen. Schalten
Sie den Ofen aus und trennen Sie ihn von
der Stromversorgung.

Lassen Sie beim Offnen der Tur Vorsicht
walten. Offnen Sie die Tir etwas seitlich
davon stehend langsam und nur einen
Spalt weit, um heille Luft und/oder Dampf
entweichen zu lassen. Halten Sie mit dem
Gesicht Abstand zur Offnung und achten
Sie darauf, dass sich keine Kinder oder
Tiere in Ofennahe aufhaiten. Wenn heilte
Luft und/oder Dampf entwichen sind,
fahren Sie mit lhrer Tatigkeit fort. Halten
Sie die Tur normalerweise immer
geschlossen. Offnen Sie sie nur beim
Kochen oder zum Reinigen.



e \erwenden Sie ausschlieflich fir Ofen
geeignete Utensilien.

A'«f".?'.ilrr"nuru_:;!

Explosionsgefahr!

o Erhitzen Sie Flissigkeiten oder Speisen
nie in dicht verschlossenen Gefalten, denn
diese konnien explodieren.

» Bei Rauchentwicklung schalten Sie den
Ofen aus und halten Sie die Tor
geschlossen, um eventuelle Flammen zu
ersticken.

e Achten Sie darauf, dass Elekirokabel oder

sonstiges Zubehar nicht mit heilen Teilen
des Gerats in Berdhrung kommen.

& Warnung!

HeilRe Oberflachen!
Verbrennungsgefahr!

» Das Gerst wird wahrend des Betriebs heil.

Berlihren Sie auf keinen Fall Heizelemente
oder sonstige heilte Teile im Garraum.

. Wamung! Zugangliche Gerateteile konnen
im Betrieb heilt werden. Halten Sie kleine
Kinder vom Gerdt fermn.

» Hantieren Sie auf keinen Fall mit heilen
Rosten oder Kochgeschirr. Lassen Sie sie
zuvor abkihlen.

Sicherheitshinweise:

WICHTIGI

Schalten Sie die
Stromversorgung bei

Installations- und Wartungsarbeiten
unbedingt komplett ab.

Allgemeine Informationen

» Dieses Geratist ein Haushaltsgerat und
kann in einen Standardkichenunterschrank
oder ein sonstiges Kichenmibel eingebaut
werden.

e [ eile der Kiichenausstattung aus Vinyl
oder Laminat sind sehr warmeempfindlich
und kénnen schon bei Temperaturen
unterhalb der angegebenen Richtwerte
Schaden nehmen oder sich verfarben.

o Die Gerateoberflachen werden im Betrieb
heilt und bleiben auch nach dem
Ausschalten hoch eine Weile heild.

e Schaden aufgrund der Nichtbeachtung der
Temperaturtoleranzwerte beim Ofeneinbau
oder aufgrund eines zu geringen Abstands
zwischen Mobiliar und Ofen gehen zu
Lasten des Eigentumers.

e Dieses Gerat darf von Kindern und von
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
unerfahrenen Personen oder Personen, die
das Gerat nicht kennen, nur dann benutzt
werden, wenn sie dabei von einer
verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden und dber die sichere Bedienung
des Gerats unternchtet wurden.

Installation

s Der Ofen muss gemal der
installationsanleitung und unter Beachtung
aller angegebenen Malke eingebaut
werden.

o Alle Installationsarbeiten miissen von einer
Fachkraft oder einem qualifizierten
Elektriker ausgefihrt werden.

Kinder

« Bitte entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial ordnungsgemald.
Verpackungsmaterial kann fir Kinder
gefahrlich werden!

» Halten Sie Kinder von dem Gerat fern.
Kinder missen beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen kdinnen.
Erdauben Sie Kindem nicht, das Gerat zu
beriihren, denn das kinnte zu gefahrlichen
Situationen fuhren.



Allgemeine Sicherheit

» Stellen Sie keine schweren Gegenstande
auf die Ofentdr und lehnen keine schweren
(Gegenstande gegen die gedffnete Ofentir
Andernfalls kénnen die Tarscharniere
beschadigt werden.

e Lassen Sie heile Speisen, Ole oder Fette

nicht unbeaufsichtigt. Andernfalls besteht
Feuergefahr.

e Stellen Sie Kochgeschirr, Backformen oder
Backbleche nicht direkt auf den
Garraumboden, auch nicht mit
untergelegter Alufolie.

e Achten Sie darauf, dass Kabel und Stecker
nicht mit heillen Bereichen des Gerdts in
Berithrung kommen.

» |nstallieren Sie das Gerét nicht neben
Vorhangen, sonstigen Wohntextilien oder
Polstermabeln.

» Versuchen Sie nicht, das Gerat an der
Ofentldr oder am Gnff anzuheben oder zu
tragen. Andernfalls kann das Gerat
beschadigt werden und es besteht
WVerletzungsgefahr.

Elektrische Sicherheit

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss
es vom Hersteller, von einer
Kundendienststelle oder von entsprechend
geschultem Fachpersonal ausgetauschit
werden, um Gefahren zu vermeiden.

e Das Gerat muss so aufgestellt werden,

dass der Schalter mit eingebauter
Sicherung jederzeit zuganglich ist.

» Prufen Sie vor dem Anschliefien des
(Geradts an die Stromversorgung, ob
Versorgungsspannung und Nennstrom den
Angaben zur Stromversorgung auf dem
Typenschild des Gerats entsprechen.

» Benutzen Sie das Gerat auf keinen Fall,
wenn es beschadigt istl Trennen Sie das
Gerat in diesem Fall von der
Stromversorgung und kontaktieren Sie den
Handler.

s Gefahr eines elekirischen Schlags!
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren. Reparaturen missen im Fall

einer Fehlfunktion von qualifiziertem
Fersonal ausgefihrt werden.

e Achten Sie darauf, das Kabel nicht zu
beschadigen. Quetschen und knicken Sie es
nicht. Achten Sie darauf, dass es nicht an
scharfen Kanten reibt. Halten Sie es von
heilten Oberflachen und offenem Feuer fem.

e Fihren Sie das Kabel so, dass keine

Stolpergefahr besteht und auch nicht
versehentlich daran gezogen werden kann.

» Offnen Sie unter keinen Umstanden das
Gehause des Gerats. Stecken Sie keine
Fremdkérper in die Offnungen des Gehauses.

e Verwenden Sie ausschiieBlich vom
Hersteller empfohlenes Zubehar.
Andernfalls besteht unter Umstanden ein
Sicherheitsnsiko fiir den Nutzer und das
Gerat konnte beschadigt werden.
Verwenden Sie ausschliellich
Originalersatzteile und Originalzubehdr.

e Schitzen Sie das Gerzt vor dem Kontakt mit
heillen Oberflachen und offenem Feuer.
Stellen Sie das Gerat auf einer waagrechten,
stabilen, sauberen und trockenen Steliflache
auf. Schiitzen Sie das Gerat vor Warme,
Staub, direktem Sonnenlicht, Feuchfigkeit
sowie Tropi- und Spritzwasser.

o Stellen Sie keine Gegenstande mit offenen

Flammen wie zum Beispiel Kerzen auf oder
neben das Gerat.

» WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor
dem Auswechseln der Lampe, dass das
Gerat ausgeschaltet ist. Andernfalls besteht
das Risiko eines elekirischen Schlags.

e Die feste Verkabelung des Gerats muss
mit einer allpoligen Trenneinnchtung
versehen werden.

A Sicherheit:

. Ac!ﬁung; Das Glas ist sehr empfindlich.
Tragen Sie unbedingt Handschuhe, wenn
Sie damit hantieren.

e Aus Sicherheitsgrinden 15t dieses
Produkt mit gehartetem Glas
ausgestattet. Diese Art von Glas ist
sehr widerstandsfahig, hat aber die



Eigenschaft, Stolie im ,Gedachtnis” zu
bewahren.

Stole oder Erschitterungen bewirken
jedoch einen ,Memory-Effekt”.

» Gehen Sie daher sehr sorgsam mit dem
Glas um, inshesondere bei der Installation.
Setzen Sie es keinen Stofen oder
Erschitterungen aus und verdrehen Sie es
nicht.

» |nstallieren Sie das Produkt nicht in
Bereichen, wo es Stélien oder
Erschiatterungen ausgesetzt ware.

e Lassen Sie Kinder nicht mit dem Produkt
spielen.

o Klieben Sie keine Folie auf die
Glasscheibe. Wenn sie bricht, kénnten
andemfalls grofte Scherben entstehen, die
eine Unfallgefahr darstellen.

Elektrischer Anschluss

A Gefahr eines elektrischen
Schlags!

» Elekirische Installationen diirfen
ausschlielilich von autornsiertem
Fachpersonal ausgefihrt werden.

» Alle Anschitisse und Installationsarbeiten
muissen von ener Fachkraft und unter
Beachtung der drilichen Vorschriften
ausgefihrt werden. In Zweifelsfallen ziehen
Sie einen qualfizierten Elektinker hinzu.

. Wichtig! Schalten Sie die Stromversorgung
bei Installations- und Wartungsarbeiten
unbedingt komplett ab. Fir die Dauer der
Arbeiten empfiehlt es sich, die Sicherung
herauszuschrauben oder den Schutzschalter
im Vertellerkasten auszuschalten.

» Dieses Gerat muss geerdet werden — steht
kein Schutzleiter zur Verfigung, wenden
Sie sich an einen Elekinker.

» Eine Maglichkeit zur Trennung des Gerats
von der Stromversorgung muss gemall den
Verkabelungsvarschriften in die feste
Verkabelung eingebaut werden. Zu diesem
Zweck muss ein geeigneter
Leitungsschutzschalter (Sicherungsautomat
mit Schalter) installiert werden.

o Hinweis! Ein Letungsschutzschalter
{(Sicherungsautomat mit Schalter) mit einem

Kontakiabstand von mindestens 3 mm
zwischen allen Polen muss in der
erkabelung fest verdrahtet verbaut werden.

Der ankommende Phasenleiter, Nullleiter
und Schutzieiter missen an die
Anschlussklemmen des
Leitungsschutzschalters
(Sicherungsautomat mit Schalter)
angeschlossen werden. Vergewissern Sie
sich, dass die Anschlisse ordnungsgemal
vorgenommen wurden.

Der schalter mit eingebauter Sicherung
muss auch dann noch zuganglich sein,
wenn der Ofen eingebaut ist, damit dieser
von der Stromversorgung getrennt werden
kann.

Reinigung

e [ rennen Sie das Gerat vor der Reinigung

unbedingt von der Stromversorgung. Wenn
der Leitungsschutzschalier
{Sicherungsautomat mit Schalter) schwer
zu erreichen ist, schalten Sie die
Stromversorgung bereits im Verteillerkasten
ab.

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten
Gebrauch grindlich. Der Ofen muss
regelmalig gereinigt werden; alle
Lebensmittelreste und sonstigen
Ablagerungen missen dabei entfernt
werden.

Reinigen Sie den Ofen auf keinen Fall mit
einem Dampfreiniger

Reinigen Sie den Garraum mit warmer
Seifenlauge sowie einem Schwamm oder
weichen Tuch. Verwenden Sie auf keinen
Fall scheuernde Reinigungsmittel.

Flecken am Boden des Garraums
stammen von Lebensmittelspritzern oder
Speisen, die beim Garen Uberlaufen. Das
kann darauf zurickzufuhren sein, dass
Speisen bei zu hohen Temperaturen oder
in zu kleinen Gefalten gegart werden.

Waihilen Sie eine passende Gartemperatur
und Garfunktion fir die Speise, die Sie
zubereiten wollen. Achten Sie daruber
hinaus auf ein ausreichend grofes Gefalk
und setzen Sie bei Bedarf die Fettpfanne
ein.



2. Installation

Elektrischer Anschluss

Prufen Sie vor dem Anschlielfen des Gerats an die Stromversorgung, ob die auf dem
Typenschild angegebene Versorgungsspannung der Netzspannung entspricht.

WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET WERDEN.

® Ein geeigneter Trennschalter muss in die feste Verkabelung eingebaut werden. Es muss sich
um einen zugelassenen Schalter handeln und dieser muss den d&rtlichen Vorschrften und
Spezifikationen fir elekinsche WVerkabelungen entsprechen. Der Schalter muss einen
Kontaktabstand von 3 mm fir alle Pole haben, die eine Phase der festen Verdrahtung fihren

Strormisiter L =T paun ——— .;-’f
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® Jum Anschlielfen des Netzkabels fur den Ofen dffnen Sie die Abdeckung des Klemmenblocks,
sodass die Kontakte darin zuganglich werden. Nehmen Sie den Anschluss vor. Sichem Sie das
Netzkabel dabei mit der mitgelieferten Kabelklemme. Schlielfien Sie die Abdeckung des
Klemmenblocks danach wieder.

® Wenn das Netzkabel fur den Ofen ausgetauscht werden muss, achten Sie darauf, dass der
Schutzlerter (gelb/gran) unbedingt 10 mm langer ist als die anderen Leiter.

® Bei der Installation missen 1,5 m freie Kabellange innerhalb des Einbaumdobels vorgesehen

werden, um die Installation und kiinftige Wartung zu erleichtem.

Das Netzkabel darf nicht mit heilfen Metallfidchen in Berohrung kommen.

Die Temperatur des Netzkabels darf 50 °C auf keinen Fall iiberschreiten.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es gegen ein geeignetes Ersatzkabel ausgetauscht werden,

das bei der Ersatzieilabteilung erhaltlich ist.

Einbau des Ofens in das Kuchenmobel

® Der Einbaubereich in der Kiche muss trocken, gut durchliftet und mit einer effizienten
Beliftung ausgestattet sein. Der Ofen muss so eingebaut werden, dass alle Bedienelemente
leicht zuganglich sind.
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Positionieren des Gerats

Vergewissem Sie sich, dass die Einbaudffnung fir den Ofen die im Diagramm oben

Beim Einbau des Ofens in die Einbaudffnung missen die Beliftungsabstinde und

Beliftungsaussparungen den Angaben im folgenden Abschnitt Anforderungen an die

®

angegebene Grale hat
L

Beluftung” entsprechen.
®
[

An der Einbaudfinung des Kichenmobels muss die Rockwand entfernt werden.
Der Ofen muss in der Einbaudfinung mit vier Schrauben sicher verschraubt werden. Diese

Schrauben mussen durch das Ofengeh3use in die Wiande der Einbaudffnung hineingeschraubt

werden

Anforderungen an die Beluftung
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Die Abbildung zeigt die Belliftungsabstande und Beluftungsaussparungen fir die Installation des

(Gerats in einem Hochschrank.



Der Ofen muss in der Einbaudfinung mit vier Schrauben sicher verschraubt werden. Diese
Schrauben mussen durch das Ofengehduse in die Wande der Einbaudffnung hineingeschraubt
werden.

3. Hinweise zur Verwendung des Gerits

MNach den im Folgenden genannten einfachen Vorberertungen ist der Ofen betriebsbereit.

Dieses Gerat ist ausschlielflich zur Verwendung im Haushait bestimmit.

Mutzen Sie den Ofen ausschlielilich fur die Zubereitung von Speisen.

Achten Sie vor dem Gebrauch darauf alle nicht bendtigten Zubehdrteille aus dem Ofen

herauszunehmen.

Heizen Sie den Ofen vor Gebrauch auf die gewiinschte Temperatur vor.

Wenn Sie mehrere Kochgefalle auf einmal verwenden, platzieren Sie diese mit einem gewissen

Abstand voneinander in der Ofenmitte, sodass die Luft zirkulieren kann.

# Platzieren Sie Backbleche nicht auf dem Boden des Garraums und decken Sie ihn nicht mit
Alufolie ab. Andernfalls kommt es zu einem Hitzestau. Die Gar- oder Backzeiten stimmen in
diesem Fall nicht mehr und das Email kann Schaden nehmen.

» Offnen Sie die Ofentir so wenig wie méglich, um die Speisen zu kontrollieren. Die
Ofenbeleuchtung bleibt im Betrieb eingeschaltet.

# Wenn Sie die Tir 6ffnen, achten Sie darauf, weder mit heillen Teilen des Ofens noch mit

heiiem Dampf in Berithrung zu kommen.

Y Y WY

Yy

A.Technische Daten

Abmessungen

Haohe: 580 mm
Breite: 595 mm
Tiefe: 520 mm

Technische Ausstattung

#» 10 Funktionen

#» Garraumvolumen: 56 Liter

#  Grill, einstellbar mit dem Temperaturknopf

» Kuhlgeblase
Das Gerat ist mit einem Kohigeblase
(Querstromliifter) ausgestattet, das fiir eine
gleichmalbige Garraumtemperatur sorgt und
die Temperatur der Aulenflachen reduziert.
MNach dem Ausschalten des Ofens lauft das
Kihlgebl3se noch eine Weile nach, bis der
Ofen ausreichend abgekahit ist.




Ofen im Uberblick

1) Bedienfeld

2) Geblaseabdeckung
3) Backofenrost

4) Backblech

5) Seitengitter

6) Ofentur
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B.Bedienfeld
Hier sehen Sie das Bedienfeld im Uberblick. Je nach Geratemodell sind bei einzelnen Details
Abweichungen moglich.

= —— 1l
o8 IBREE | S

|:l. E (] o =2 5
ol . N @ - S
- {D ﬂl i +) i, el

i L

1 z 3 |

S —————]

1) Funktionsknopf

2) Minus-Taste fiir den Timer
3) Programmtaste/Taste M’
4) Plus-Taste fur den Timer
5) Temperaturknopf

C.Programm-/Timer-Display

6 7 8
6) Automatiksymboaol
7) Ofen-Betriebssymbol
8) Alarmsymboaol
9) Dezimalsymbal

9

Einstellen und Verwenden des Programms/Timers

Vor dem ersten Gebrauch

< Um alle Riickstande des Herstellungsprozesses zu entfernen, wahlen Sie die Umluftfunktion und
stellen Sie mit dem Temperaturknopf die Hochsttemperatur ein.

Eine gewisse Geruchsentwicklung wahrend dieses Vorgangs ist vollig normal und kein Anlass
ZUr Sorge.

Allerdings sollten Sie fur die Dauer des Vorgangs alle Fenster im Raum dffnen.

Es wird zudem empfohlen, den Raum wahrend dieses Vorgangs zu verlassen.

Lassen Sie den Ofen ca. 30-40 Minuten lang auf Hochsttemperatur laufen.

Sobald der Garraum abgekuhit ist, reinigen Sie thn mit warmer Seifenlauge sowie einem
Schwamm oder weichen Tuch. Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde Reinigungsmittel.
Das Aultere des Ofens sollte ebenfalls mit warmer Seifenlauge sowie einem Schwamm oder
weichen Tuch gesaubert werden. Verwenden Sie auf keinen Fall scheuemnde Reinigungsmittel.

I
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< Wir empfehlen, die Edelstahloberflachen des Gerats regelmallig mit einem dafir vorgesehenen
Spezial- bzw. Politurmittel zu saubern.

Timer-Modus

Wechseln des Timer-Modus
Es gibt 3 Timer-Modi: Standby, Funktionswahl! und Betrieb.

Standby-Modus: Mach dem Anschlielen an die Stromversorgung erscheint im Display die
Systemzeit und das Dezimalsymbol blinkt. Dies ist der Modus vor dem Einschalten einer
Garfunktion. Nach 10 Sekunden chne Bedienung wird die Helligkeit des Displays im Standby-Modus
automatisch reduziert. Sobald Sie eine Taste dricken, leuchtet das Display wieder in der
ursprunglichen Helligheit.

Funktionswahlmodus: Wird die Programmtaste im Standby-Modus lange gedriickt, erscheint im
Display die Systemzeit. In diesem Modus leuchten das Ofen-Betriebssymbol und das
Dezimalsymbol dauerhaft hell.

Betriebsmodus: Nach dem Einstellen von Systemzeit, Uhr, Gardauer oder Garzeitende erscheint
im Display die Systemzeit. In diesem Modus leuchiet das entsprechende Betriebssymbol dauerhaft
hell.

Im Folgenden sehen Sie das Modusschaltdiagramm:

Modusschalidiagramm:

ey
3) 34 Bak

i

Tienée - Tasta (20
oder Timer + Taske

{4) betabgon

Programmissis
{3) 34 Sak
gedmck! hatlen

Timer-Ende oder Programmtasts
(3} langer gedruckl hallen

Wechseln des Timer-Funktionsmodus

Wird die Programmtaste M" 3 Sekunden lang gedrickt, wechselt das Gerat in den
Systemzeiteinstellmodus. Nach 5 Sekunden chne Bedienung leuchten Systemzeit, Ofen-

Betnebssymbol | O ynd Dezimalsymbol . ® “ stetig. Mit der Programmtaste ,M* kann man zyklisch
durch die Timer-Funktionsmodi schalten.
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Der Bedienablauf und die entsprechende Funkfionsabfolge sind wie folgt:

Schaltdiagramm der Timer-Funktionsmodi

>

I Einata Alarm Einsieliin
Lihzeit Ematsihing - -—mste-eltm ~E:P'eum-111auk Funiktion
Zeitanzsige / x
L W < % 1
\ N
L
Emstetiung Automatik Funktion
Bedienung

4 Einschalten

Zundchst ertont der Summer einmal und gibt damit an, dass der Timer in den Standby-Modus
schaltet. Die Uhr zeigt die Systemzeit an und beginnt zu laufen. Beim Einschalten wird ,0-00°

angezeigt, dann erscheint im Display die Systemzeit Das Dezimalsymbol , ® * blinkt 1-mal pro

Sekunde (Abb. 5). Mit der Taste ,@’ konnen Sie unter 3 Signalttnen auswahlen. Standardmalig
ist der zweite Signalton eingestellt. Wenn 5Sie einen anderen Signalion einstellen wollen, driicken

Sie emeut | @ =
Abb. b: Standarduhranzeige beim Einschalten (Standby-Maodus)
AN
0 00
4 Starten des Betriebs und Einstellen der Zeit

Wenn das Display blinkt, driicken Sie 3 5ekunden lang ®” um den Ofen einzuschalten. Daraufhin
leuchtet das Ofen-Betnebssymbol | S auf und das Dezimalsymbal | ® * pblinkt Wenn das

Dezimalsymbol _ ® * blinkt, driicken Sie ,,(-B” oder ,_@“, um die Systemzeit einzustellen. Wenn Sie
diese eingestellt haben, nehmen Sie den Finger von der Taste und warten 5 Sekunden lang, bis das

Dezimalsymbol ® * qufhort zu blinken. Damit ist die Zeit eingestellt (Abb. 8). Wenn Sie eine andere

Uhrzeit einstellen méchten, driicken Sie im Modus, der in Abb. 7 zu sehen ist, einmal die Taste n@"_
Das Dezimalsymbol , ® “ beginnt zu blinken und Sie kénnen die Uhrzeit emeut einstellen.

Abb. 6: Uhreinstellmodus Abb_ 7- Auswahlmodus
(zweiltes Symbol blinkt) (zweites Symbaol leuchtet)

g e, - _>
e T " T
et 0 AR AR




Dricken Sie die Taste ,,®“ wieder 3 Sekunden lang. Der Ofen wird abgeschaltet und wechselt in
den Standby-Modus. Das Display blinkt wie in Abb. & zu sehen.

Abb. 8: Systemzeit eingestellt

1t
N RN
'-'-

Hinweis 1: Als Sysiemzeit konnen die Uhrzeiten von 0:00 bis 23:59 eingestellt werden.

Hinweis 2: Zum Einstellen der Zeit fur eine Timer-Funktion driicken Sie ,@” oder n_@" lang oder
kurz. Mit einem kurzen Tastendruck verlangern bzw. verkiirzen Sie die Zeit um jeweils 1 Minute. Mit
einem langen Tastendruck wird die Zeit schnell um jeweils 1 Minute verlangert bzw. verkirzt,
sodass Sie die Zeit rascher einstellen konnen.

4 Einstellen des Alarmsignals
Im Funktionswahlmodus, wenn im Display die Systemzeit angezeigt wird, leuchten das Ofen-

Betriebssymbol | B¢ und das Dezimalsymbol , ® * stetig. Driicken Sie zweimal I,@”. Daraufhin
blinkt das Alarmsymbol ,-'3:"-" und im Display wird die Alarmzeit angezeigt (Standardanzeige ,0-00%).
Alarmzeit und Dezimalsymbol , ® “ werden standig angezeigt (Abb. 9). Wenn das Alarmsymboal ;i-l“
blinkt, stellen Sie mit u@“ oder U@“ die Uhrzeit ein. Im Display erscheint die Anzeige fir
Alarmsignal eingestellt” (Abb. 10). In diesem Beispiel wurden 10 Minuten eingestelit.

Abb. 9 Alarmsignaleinstellmodus Abb_10: Alarmsignal eingestellt

bl bt 1
L]

TN e 00
(Alarmsymbol blinkt) {Alarmsymbaol blinkt)

Nehmen Sie nach dem Einstellen der Zeit den Finger von der Taste und warten Sie b Sekunden
lang. Das Alarmsymbaol J * hart auf zu blinken und leuchtet stetig. Im Display leuchten die

Systemzeit, das Ofen-Betriebssymbol | L *, das Dezimalsymbal | ® “ ynd die Systemzeit stetig.
Damit ist die Zeit eingestelit (siehe Abb. 11).

Wenn Sie den Alarm im Betnebsmodus neu einstellen machten, drucken Sie zweimal ,@

Daraufhin blinkt das Alarmsymbol | 1% Die eingestellte Zeit bzw. die Restzeit wird angezeigt und
Sie kdnnen den Alarm neu einstellen. Nach dem Einstellen erscheint im Display wieder die
Systemzeit.
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Abb. 11. Alarmsignal eingestellt Abb. 12: Alarmzeit abgelaufen
{Alarmsymbaol leuchtet) (Alarmsymbaol blinkt)
- ./ \__/ - R —
b 01 Vi {

L‘ a '-.‘ L‘ .-‘ & ‘ '-

Im folgenden Beispiel wurde der Alarm auf 10 Minuten eingestellt. Nach 10 Minuten leuchten im
Display die Systemzeit, das Ofen-Betriebssymbol , " * das Dezimalsymbol , ® * und die

Systemzeit stetig. Das Alarmsymbol , - blinkt und der Summer erténit 5 Minuten lang, um daran zu
erinnemn, dass die Alarmzeit abgelaufen ist (Abb. 12). Dricken Sie eine beliebige Taste, um den

Summer und das Alarmsymbol |, ° * auszuschalten (Abb. 13).
Abb. 13: Ausschalten des Alarms (nach Ablauf der Alarmzeit)

b 10
L
R R R

Hinweis: Als Alarmzeit kann 0:00 bis 23:59 eingestellt werden.

# Einstellen der Gardauer

Dricken Sie im Funktionswahlmodus 3-mal die Taste n@“. Das Symbol AUTO® und das Ofen-
Betriebssymbaol ,,L“'“ blinken. Im Display erscheint die Gardauer {zunachst die Standardanzeige
,0-00"). Gardauer und Dezimalsymbol , ® * leuchten stetig im Display (Abb. 14). Wenn das Symbol

AUTO® und das Ofen-Betriebssymbol Flﬁl” blinken, kann die Gardauer mit der Taste "@”ﬂder

,@"' eingestellt werden. Im Display erscheint die eingestelite Gardauer (Abb. 15), eingestellt auf 30
Minuten).

Abb. 14: Anfangliche Standardanzeige der Gardauer Abb. 15: Gardauer eingestellt

b1 000 N e
A
' i L] L )

| Ll i ' ) 10
a =:% aa " o = ant "aa

e B =

Nehmen 5Sie den Finger nach dem Einstellen der Zeit von der Taste und warten Sie 5 Sekunden

lang. Das Symbol AUTO" und das Ofen-Betriebssymbol ,Iﬁi” héren auf zu blinken und leuchten
stetig. Damit ist die Zeit eingestellt. Wenn Sie den Timer im Betriebsmodus neu einstellen michten,

driicken Sie dreimal “®"_ Daraufhin blinken das Symbol AUTO" und das Ofen-Betriebssymbol

13



ul}ilii“_ Der eingestellte Timer bzw. die Resizeit wird angezeigt und 5Sie kdnnen den Timer neu
einstellen. Nach dem Einstellen erscheint im Display wieder die Systemzeit. Das Dezimalsymbol

o ® * ynd die Systemzeit leuchten stetig (Abb. 16).

Abb. 16: Gardauer lauft Abb. 17: Gardauer abgelaufen
(alle Symbole leuchten) {alle Symbole blinken)

- e, |
bt ., 200
: N N N W
Abb. 18: Ausschalten des Automatiksymbols (wenn Gardauer abgelaufen)
N/ - - |
AR

Im folgenden Beispiel wurde der Timer auf 30 Minuten eingestelit. Nach 30 Minuten erscheint im

=3

= =

Display die Systemzeit. Das Ofen-Betriebssymbol |, U erfischt, die Systemzeit leuchtet, das

Dezimalsymbol _ ® * und das Automatiksymbol blinken. Der Summer ertént 5 Minuten lang, um
daran zu eninnern, dass die Gardauer abgelaufen ist (Abb. 17). Dricken Sie eine beliebige Taste,
um den Summer und das Automatiksymbolauszuschalten (Abb. 18).

Hinweis 1: Als Gardauer kann 0:00-10:00 eingestellt werden.

Hinweis 2: Wird nach dem Einschalten keine Gardauer eingestelit, schaltet sich das Gerat nach 10
Stunden automatisch aus. Der Summer ertont nicht.

# Einstellen des Garzeitendes

Dricken Sie im Funktionswahlmodus 4-mal die Taste n@“_ Das Symbol AUTO® und das Ofen-
Betriebssymbol nlﬁl“ blinken. Im Display wird das Garzeitende angezeigt (als Anfangsanzeige

erscheint standardmaRig die aktuelle Systemzeit). Das Garzeitende und das Dezimalsymbol , ®*
leuchten stetig (Abb. 19, aktuelle Systemzeit ist 0:00). Wenn das Symbol AUTO" und das Ofen-

OF und n@“

Betriebssymbol n'ﬁ'“ blinken, kénnen Sie das Garzeitende mit den Tasten
einstellen (Abb. 20) Garzeitende 0:30).

w

Abb. 19 Anfangsanzeige fur das Garzeitende Abb. 20: Garzeitende eingestelit

. l s ' ' ' ‘ ' ' - ' ' '
U . - L )
© £\ a® "an o ==} a® s
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Nehmen Sie nach dem Einstellen der Zeit den Finger von der Taste und warten Sie 5 Sekunden
lang. Das Symbol AUTO" und das Ofen-Betriebssymbol ,,li‘-’-[-’i” horen auf zu blinken und leuchten

stetig. Im Display erscheint die Systemzeit. Das Dezimalsymbol | ® “ ynd die Systemzeit leuchten
stetig. Damit ist die Zeit eingestelit (Abb. 21).

Wenn Sie den Timer im Betriebsmodus neu einstellen méchten, dricken Sie viermal | @ 5
Daraufhin blinkt das Symbol AUTO". Das eingestelite Garzeitende wird angezeigt und Sie kénnen
die Zeit neu einstellen. Nach dem Einstellen erscheint im Display wieder die Systemzeit.

Abb. 21; Garzeitende eingestelit Abb. 22: Garzeitende erreicht

{alle Symbole leuchten) {alle Symbole biinken)

A= ixl
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Abb. 23: Ausschalten des Automatiksymbols (wenn Garzeltende ermreicht)
i 10t

. -
L

Im folgenden Beispiel wird als Systemzeit 0:00 angezeigt (Abb. 19). Als Garzeitende wird 0:30
eingestellt (Abb. 20). Wenn nach 30 Minuten 0:30 angezeigt wird, erscheint im Display die

Systemzeit. Das Ofen-Betriebssymbol | g erlischt, die Systemzeit leuchtet, das Dezimalsymbaol

.® “ynd das Automatiksymbol blinken. Der Summer ertdnt 5 Minuten lang, um daran zu erinnern,

dass das Garzeitende ermreicht ist (Abb. 22). Drucken Sie eine beliebige Taste, um den Summer und
das Automatiksymbaol auszuschalten (Abb. 23).

Hinweis: Das Garzeitende entspncht der aktuellen Systemzeit plus Gardauer (jedoch nicht spater
als 23:59).

# Garzeitprogrammierung

Im Funktionswahlmodus kdnnen Sie die Gardauer programmieren, indem Sie angeben, wie lange
eine Speise garen und wann sie fertig sein soll.

Dricken Sie zunachst 3-mal die Taste @ Das Symbol AUTO" und das Ofen-Betnebssymbal
: 29 blinken. Im Display erscheint die Gardauer (zunachst die Standardanzeige _0-007). Wenn das

Symbol AUTO" und das Ofen-Betriebssymbol “'-ﬁ"' blinken, kénnen Sie mit ,,®“ oder ,@“ die
Gardauer einstellen.

Abb. 24 Gardauer eingestelit Abb. 25: Anfangsanzeige der Garzeitprogrammierung
- o - = - _=
S u e N S e N g
: (M 100 ' N 10
. = - e - -® e
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Als Machstes dricken Sie noch einmal ,,®“. Wenn das Symbol AUTO" blinkt, kénnen Sie mit

J @ © oder | @ * das gewunschte Garzeitende einstellen. Wenn Sie diese eingestellt haben,
nehmen Sie den Finger von der Taste und warten 5 Sekunden lang, bis das Symbol AUTO" aufhort
zu blinken. Damit ist die Zeit eingestellt. Wenn Sie den Timer anders einstellen wollen, dricken Sie

im Betriebsmodus zum Einstellen der Gardauer dreimal ,,@” oder zum Einstellen des Garzeitendes

viermal n@“_ MNach dem Einstellen erscheint im Display wieder die Systemzeit.

Im folgenden Beispiel wird als Systemzeit (.00 angezeigt Als Erstes wird eine Gardauer von 30
Minuten eingestellt (Abb. 25) Als Nachstes wird das Garzeitende auf 1:00 eingestelit (Abb. 26).
Daraufhin schaltet der Ofen in den Wartemodus. Wenn die Zeit 0:30 ermreicht ist, startet der Ofen
automatisch den Garvorgang. Dieser dauert 30 Minuten und endet zur eingesteliten Zeit 1:00. Im

Display erscheint die Systemzeit, das Ofen-Betriebssymbal _ 20 erlischt, die Systemzeit leuchtet,

das Dezimalsymbaol ® “ ynd das Automatiksymbol blinken und der Summer ertént 5 Minuten lang,
um daran zu ernnnern, dass das Garzeitende erreicht ist (Abb. 29) Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Summer und dasAutomatiksymbaol auszuschalten (Abb. 30).

Abb. 26: Garzeitende programmiert Abb. 27 Garzeitprogrammierung |auft

- L/ - -

% ""'-. h "_l"'

: RN T
Abb. 28 Garfunkiion beginnt Abb. 29 Garfunkticn endet

= - _ -y, _

) e _ti1t . t. 110
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Abb. 30: Ausschalten des Automatiksymbols (wenn Garzeitende ermreicht)

Hinweis: Die Gardauer kann in einem Zeitraum von 10 Stunden eingestellt werden.
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Wahrend der Garzeitprogrammierung schlief3t sich die Backofentir und der Backofen funktioniert
normal weiter. Wenn die Backofentir gedffnet wird, fangt im Display die Systemzeit an zu blinken.
Gleichzeitig leuchten das Symbol  AUTO", das Dezimalsymbol , @ “ und das Ofen-Betnebssymboaol
. 0% “stetig, um den Benutzer daran zu erinnem, dass der Backofen aufgrund der geoffneten

Backofentur nicht mehr funktioniert (Heizungspause und Ofenbeleuchtung aus). Dennoch ertént der
Summer am Ende der Garzeit, um daran zu erinnem, dass die Gardauer abgelaufen ist.

4 Auswihlen des Signaltons
Es stehen 3 verschiedene Signaltdne zur Wahl. Gehen Sie zum Einstellen des gewinschien

Signaltons wie folgt vor:
4 Im Standby-Modus, wenn also im Display die Systemzeit erscheint und das Dezimalsymbol

9= blinkt, kdnnen Sie durch Drocken der Plus-Taste den gewiinschten Signalton unter den 3
moglichen Tdnen auswahlen. Zur Auswahl des Tons dricken Sie die Taste einmal.
Standardmalig ist beim Einschalten der zweite Signalton eingestelit

4. Auswahlen von Garfunktion und Temperatur

# Wenn das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, leuchtet als Erstes die
Netzanzeige. Nach der Auswahl der Garfunktion und dem Einstellen der Temperatur leuchiet
die Betriebsanzeige und der Ofen schaltet sich ein. Als Letztes muss noch die Gardauer
eingestellt werden, und zwar auf eine Zeit zwischen 0 und 120 Minuten. Drehen Sie den
Temperaturknopf auf dem Bedienfeld dazu im Uhrzeigersinn auf die gewinschte Gardauer.

Einstellen des Ofens
Auswihlen einer Ofenfunktion

1

Mit dem Funktionsknopf wahlen Sie die gewlnschie

@ v Garfunktion aus. Je nach ausgewahlter Ofenfunktion nutzt das
e Gerat unterschiedliche Elemente im Garraum. Sobald Sie eine
F// 2 E Funktion ausgewahit haben, leuchtet die Netzanzeige auf.
=\ )@
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Die Ofenfunktionen der Modelle mit digitalem Timer
10 Funktionen stehen zur Wahl. Stellen Sie je nach Speise die passende Garfunktion ain.

A

L i

Y YW
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AUFTAUEN: Das Geblase lduft ohne Heizfunktion, um die Auftauzeit iefgekihlter
Speisen zu verkurzen. Wie lange das Auftauen von Speisen dauert, hangt von der
Raumtemperatur sowie Art und Menge der Speisen ab.

OBER- UND UNTERHITZE (herkimmliche Backofenfunktion): Diese Einstellung
entspricht der Funktionsweise herkdmmlicher Backdfen. Die Heizelemente aben und
unten erzeugen Ober- und Unterhitze. Diese Funktion eignet sich zum Garen oder
Backen auf nur einem Rost cder Blech.

UMLUFT: Bei dieser Einstellung wird die Hitze des runden Elements vom Gebldse im
Garraum verteilt. Das ermaglicht ein schnelleres und dkonomischeres Garen. Bei der
Umiluftfunktion kinnen Speisen auf mehreren Ebenen im Ofen gleichzeitig gegart werden,
ohne dass es zu einer Ubertragung von Geschmack oder Aromen kommt.

HALBER GRILL: Bei dieser Einstellung wird nur der innere Teill des oberen Grillelements
eingeschaltet und die Hitze strahlt direkt auf die Speisen darunter ab. Diese Funktion
eignet sich zum Grillen von Speck, Fleisch, Toasts usw. in kleinen Portionen.

KOMPLETTER GRILL: Bei dieser Einstellung werden die inneren und aulteren Teile des
oberen Grillelements eingeschaltet und die Hitze strahlt direkt auf die Speisen darunter
ab. Diese Funktion eignet sich zum Grillen von Wirstchen, Speck, Steaks, Fisch usw. in
mittleren oder groften Portionen.

GEBLASE UND GRILL: Bei dieser Einstellung wird das obere Grillelement in
Kombination mit dem Gebldse eingeschaltet, sodass die heilbe Luft schnell zirkuliert.
Diese Funkiion eignet sich zum raschen Braunen von Steaks, Hamburgern, bestimmien
Gemisesorien usw., wobei der  Saft’ in der Speise eingeschiossen wird.

GEBLASE UND UNTERHITZE: Bei dieser Einstellung wird das untere Heizelement in
Kombination mit dem Gebldse eingeschaltet, sodass die heille Luft schnell zirkuliert.
[Diese Funktion eignet sich zum Stenlisieren und Einkochen in Einweckglasem.

INTENSIVBACKEN: Bei dieser Einstellung erzeugen die Heizelemente Ober- und
Unterhitze wie bei herkdmmlichen Backdfen. Zusatzlich wird das Geblase zugeschaltet,
sedass die heille Luft besser zitkuliert. Mit dieser Funktion lassen sich gleichmalige
Backergebnisse erzielen.

PIZZA: Die Heizelemente hinten und unten sowie das Geblase werden eingeschaltet.

Diese Funktion eignet sich ideal fir Pizza und andere Speisen, die rasches Garen bei
Unterhitze erfordemn.

OKO-GRILLEN: Die Hitze wird energiesparend gleichmalig im Garraum verteilt.



Temperaturknopf

0 Mit dem Temperaturknopf wird die gewiinschte Ofentemperatur
eingestellt. Es kiinnen Temperaturen zwischen 50 und 250 °C
eingestellt werden.

Drehen Sie den Temperaturknopf im Uhrzeigersinn.

Betriebsanzeige des Ofens

Diese Anzeige leuchtet, wenn die Heizelemente im Ofen in Betrieb
o sind. Die Anzeige erlischt, wenn die mit dem Temperaturknopf
eingestellite Temperatur erreicht 1st. Wahrend der gesamten
Gardauer schaltet sich diese Anzeige je nach Betrieb der

. ) s Heizelemente ein oder aus.

o Stellen Sie Speisen erst dann in den Gamaum, wenn die korrekie
180 Gartemperatur erreicht ist.

Richtlinien zum Garen

o Bitte nutzen Sie die Informationen auf den Lebensmittelpackungen als Richtwerte far
Gartemperatur und Gardauer. Wenn Sie erst mit dem Gerat und seiner Leistungsfahigkeit
vertraut sind, kénnen Sie Temperatur und Gardauer nach ihren persdnlichen Vorlieben
variieren.

o Wenn Sie die Umluftfunktion nutzen, beachten Sie bitte gerade bei dieser Garfunktion die
Informationen auf den Lebensmittelpackungen.

o Achten Sie darauf, tiefgekihlte Lebensmittel vor dem Garen komplett auftauen zu lassen,
auber die Lebensmittelpackung weist ausdriicklich darauf hin, dass der Inhalt tiefgekiihlt im
Ofen zubereitet werden kann.

o Heizen Sie den Ofen vor und stellen Sie Speisen erst dann hinein, wenn die Betriebsanzeige
erloschen ist. Wenn Sie die Umluftfunktion nutzen, kdnnen Sie auf das Vorheizen verzichien.
Allerdings veriangert sich dann die auf der Lebensmittelpackung angegebene Gardauer um
etwa zehn Minuten.

o Achten Sie darauf, nicht benotigtes Zubehdr vor dem Einschalten aus dem Ofen
herauszunehmen.

o Platzieren Sie Kochgefalie in der Ofenmitte und achten Sie auf geniigend Abstand, wenn
Sie mehrere Bleche oder Roste auf einmal nutzen, damit die Luft zirkulieren kann.

o Offnen Sie die Ofentiir so wenig wie moglich, um die Speisen zu kontrollieren.

o Die Ofenbeleuchtung bleibt im Betrieb eingeschaltet.

Warnhinweise

o Halten Sie die Ofentdr bei den Grilifunktionen geschlossen.

o Decken Sie das Grillgeschirr nicht mit Alufolie ab und legen Sie das Grillgut auch nicht in
Alufolie gewickelt unter den Gnll. Das starke Warmereflexionsvermagen von Alufolie kénnte
das Grillelement beschadigen.

o Legen Sie auch den Beden des Garraums nicht mit Alufolie aus.

Stellen Sie Kochgeschirr oder Backformen nie direkt auf den Garraumboden. Platzieren Sie
sie immer auf den mitgelieferten Blechen oder Rosten.

Das Grllelement und andere Bauteile im Garraum werden im Betrnieb extrem heilt. Achten
Sie darauf, diese beim Hantieren mit Speisen im Gamraum nicht versehentlich zu berihren.



o Wichtiger Hinweis: Wenn Sie die Tor éffnen, achten Sie darauf, weder mit heiien Tellen
des Ofens noch mit heillem Dampf in Berdhrung zu kommen.

o Nutzen Sie den Griff der Fettpfanne nur zum Zurechtriicken der Fettpfanne und NICHT, um
diese aus dem Gamraum herauszuheben. Wenn Sie die Fettpfanne herausheben michten,
fassen Sie sie UNBEDINGT mit Ofenhandschuhen.

o Der Griff der Fettpfanne darf beim Einschalten des Gerats nicht an dieser angebracht sein.

o Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampireiniger.

o Wamung: Zugangliche Gerdteteile kdnnen im Betrieb heilt werden. Halten Sie kleine Kinder
vom Gerat fern, wenn dieses in Betrieb ist.

o Reinigen Sie die Glasscheibe der Ofentdr nicht mit Scheuermitteln oder scharfkantigen
Metallschabern. Diese kinnten das Glas zerkratzen und dazu fihren, dass die Glasscheibe
springt.

5. Stérungsbehebung

Es gibt ein Problem mit dem
Stromanschluss oder das Gerat
ist nicht an die Stromversorgung
angeschlossen.

Schalten Sie die Stromversorgung ab und
prufen Sie, ob sich Leitungen geldst
haben.

Der Ofen
funktioniert nicht.

Beim Stromanschluss haben sich
midglicherweise Leitungen geldst.

Schalten Sie die Stromversorgung ab und
priifen Sie, ob sich Leitungen geldst
haben.

Es gibt ein Problem mit der
Stromversorgung des Gebdudes.

Schalten Sie die Stromversorgung ab und
prufen Sie, ob sich Leitungen geldst
haben.

Die
Ofenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Die Lampe ist defekt.

Tauschen Sie die Lampe wie in dieser
Bedienungsanleitung unter Pflege und
Reinigung” beschrieben aus.

Der Ofen heizt
sich nicht auf.

Es wurde keine Funktion
ausgewahit.

Wahlen Sie mit dem Funktionsknopf eine
Garfunktion aus.

Es wurde keine Temperatur
eingestellt.

Wahlen Sie mit dem Temperaturknopf
eine Temperatur aus.

6. Pflege und Reinigung

® Reinigen Sie den Ofen nach jedem Gebrauch. Schalten Sie beim Reinigen des Ofens die

Beleuchtung ein, um die zu reinigenden Flachen besser sehen zu kénnen.

Reinigen Sie den Garraum mit warmem Wasser und etwas Spalmittel.

Wischen Sie den Garraum nach der Reinigung trocken.

Reinigen Sie den Ofen auf keinen Fall mit einem Dampireiniger.

Reinigen Sie den Gamaum mit warmer Seifenlauge sowie einem Schwamm oder weichen

Tuch. Verwenden Sie auf keinen Fall scheuermnde Reinigungsmittel.

Flecken am Boden des Garraums stammen von Lebensmittelspritzern oder Speisen, die beim

Garen dberlaufen. Das kann darauf zurickzufihren sein, dass Speisen bei zu hohen

Temperaturen oder in zu kleinen Gefallen gegart werden.

® Wahlen Sie eine passende Gartemperatur und Garfunktion fir die Speise, die Sie zubereiten
wollen. Achten Sie dariber hinaus auf ein ausreichend groffes Gefalt und setzen Sie bei
Bedart die Fetipfanne ein.




® Das Aulere des Ofens sollte ebenfalls mit warmer Seifenlauge sowie einem Schwamm oder
weichen Tuch gesaubert werden Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde
Reinigungsmittel.

® Bevor Sie lhr Gerat mit einem Backofenreiniger saubemn, fragen Sie beim Hersteller nach, ob
der Reiniger fur Ihr Gerdt geeignet ist.

® Schaden am Gerat aufgrund ungeeigneter Reinigungsmitiel konnen nicht unentgeitlich
behoben werden, auch nicht innerhalb der Garantiezeit.

® Verwenden Sie zur Reinigung und Pflege der Glasscheibe in der Ofentiir keine scheuemnden
Reinigungsmittel.

Dampf Clean Reinigung

Diese Funktion erleichtert das Backofenreinigen wesentlich, weildurch Wasserdampf

und Warme die Verschmutzungen sich leichter l6sen lassen.

* Das Zubehor wie Fettpfanne, Backblech und Rost entnehmen.

» Etwa 0.4 Liter Wasser mit etwas Spialmittel unten in die Mulde des Bodens
einfullen.

« Backofen schliefen. Beheizungsart "Unterhitze” wahlen und Temperaturregler auf
20°C einstellen.

» Nach ca. 30 Minuten Gerat ausschalten und vom Netz trennen.

Aufgeweichte Speisereste mit einem Putzlappen entfernen.

« Bei eingebrannten Verschmuizungen die vorangegangenen Reinigungshinweise
beachten.

Austauschen der Lampe fir die

Ofenbeleuchtung

Schalten Sie das Gerat vor dem Austauschen der Lampe
aus. Andernfalls besteht das Risiko eines elekinschen

Schlags. e
® Drehen Sie alle Bedienelemente auf 0" und trennen Sie Lampen 5_:-1.,,-__-,“.
das Gerat von der Stromversorgung. Schrauben Sie die Abdeciun T!iﬂl}_‘

Lampenabdeckung ab, waschen und trocknen Sie sie.
® iehen Sie die Lampe aus der Fassung und tauschen Sie sie gegen eine neue Lampe aus, die
sich fiir hohe Temperaturen bis 300 °C eignet und folgenden Vorgaben entspricht:
- Spannung 230 V
- Leistung 25 W
- Sockel GO
® \Verwenden Sie keine anderen Lampentypen.
® Setzen Sie die Lampe ein und achten Sie darauf, dass diese ordnungsgemal in der
Keramikfassung sitzt.
Schrauben Sie die Lampenabdeckung wieder auf
AUF LEUCHTMITTEL WIRD KEINE GARANTIE GEWAHRT

Demontage der Ofentur

» Offnen Sie die Tiir, so weit es geht.

# Klappen Sie die Arretierung rechts und links nach cben (Abbildung A).

# Klappen Sie die Tor bis zum Abschlag zu. Halten Sie sie an der
linken und rechten Seite und klappen Sie sie noch einmal nach oben
und unten. Ziehen Sie die Tur dann heraus.

(o]
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Montage der Ofentur
Gehen Sie zur Montage der Tir in umgekehrter Reihenfolge

wie bei der Demontage vor.

# Achten Sie bei der Montage der Ofentur darauf, beide Schamiere direkt
in die dafur vorgesehenen Aussparungen einzusetzen.

# Die beiden Seiten der Schamierfalze missen ineinandergreifen.

# Klappen Sie die Arretierung bel gedfineter TOr nach unten (Abbildung B).

Wenn die Tar aus Versehen herunterfallt oder wenn die Scharniere
platzlich zuschnappen, versuchen Sie nicht, mit den Handen in die Schamiere

hineinzugreifen. Sondern wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Ausbauen der Glasscheibe aus der Tur

Ldsen Sie die Schraube an der oberen Ecke der Tur, erst auf der einen, dann auf der anderen Seite,
und ldsen Sie die Halterung. Nehmen Sie dann die Glasscheibe heraus. Reinigen Sie die Scheibe,
setzen Sie sie wieder ein und schrauben Sie die Halterung wieder fest (siehe Abbildung C).

RegelmaRige Inspektionen
Halten Sie den Cfen sauber und aulerdem:

1. Uberprifen Sie regelmaRig die Bedienelemente und sonstigen Bauteile des Ofens. Lassen
Sie den Ofen nach Ablauf der Garantiefrist mindestens alle zwei Jahre vom Kundendienst
technisch dberprifen.

2. Beheben Sie alle etwaigen Betnebsstdrungen.

Warten und pflegen 5ie regelmalig die Bedienelemente und sonstigen Bauteile des Ofens.

Achtung!
Lassen Sie Reparaturen und sonstige vorgeschnebene Malknahmen vom zustandigen
Kundendienst ader von einen entsprechend autonisierten Fachbetrieb ausfihren.

Montage der Seitengitter
> Zur Montage heben Sie die beiden Seitengitter von den
Abstandhaltern ab und nehmen Sie sie heraus.

adEiEi s =" -




# Montieren Sie die beiden Seitengitter an den Aussparungen
der Garmraumwande. Die Aussparungen fir das linke
Seitengitter befinden sich oben, die Aussparungen fur das
rechte Seiiengitter unten.

7. Hinweis zum Umweltschutz

Hinweis: Wenn Sie ein Altgerdt entsorgen mochten, schalten Sie es aus und trennen Sie
es von der Stromversorgung. Schneiden Sie alle Stecker ab und machen Sie sie
unbrauchbar. Schneiden Sie das Kabel direkt am Gerat ab, um jeden Missbrauch zu
unterbinden. Diese MaBnahmen sollten von einer sachkundigen Person durchgefiihrt
werden.

Dieses Gerat ist gemal der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG fir Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch eine vorschrftsmaRige Entsorgung tragen Sie zum
Umweltschutz bei und vermeiden potenzielle Unfallgefahren, die bei einer unsachgemaben
Entsorgung des Produkis entstehen kdnnen.

Das Symbol === auf dem Gerat oder in den zugehorigen Unterlagen

weist darauf hin, dass das Gerat nicht als Hausmdll behandelt werden darf. Stattdessen muss es
einer geeigneten Sammelstelle fir die Wiederverwertung von elekirischen und elektronischen
Altgeraten dbergeben werden.

Zum 5Schutz der Umwelt muss das Gerat gemalt den ortlichen Bestimmungen entsorgt werden.
MNaheres zur Aufbereitung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses Gerats erfahren Sie bei
Ihrer Grilichen Gemeindeverwaltung und den o&rtlichen Entsorgungsuntemehmen.

Die verwendeten Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich und recyclingfahig. Bitte achten Sie
auf eine umweltfreundliche Entsorgung aller Verpackungsmaterialien.

8. Transport

Bewahren Sie den Onginalkarton des Gerats auf und verpacken Sie es darnin, falls es einmal
transportiert werden muss.

Beachten Sie dabei die Transporizeichen auf dem Karton.

Kleben Sie zum Schutz Pappe oder Papier auf die Innenflache der Glasscheibe. Andemfalls kinnte
sie durch Bleche oder Roste beschadigt werden. Decken Sie die Bleche und Roste im Ofen mit
Pappe ab. Fixieren Sie dariiber hinaus die Abdeckungen an den Seifenwanden Steht der
Onginalkarton nicht mehr zur Verfiigung, treffen Sie Vorkehrungen zum Schutz der Aulienfiachen
des Ofens (Glasscheibe und lackierte Oberflachen) vor 5téften und sonstigen Beschadigungen, wie
oben erlautert.




@ GARANTIEBEDINGUNGEN

Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fur vom Kaufer verursachte Transportschaden.

Dieses Gerdt wurde nach modernsien Methoden hergestellt und gepruft. Der Hersteller leistet unabhangig von der
Geselzlichen Gewahrleistungspflicht des Verkaufers / Handlers fur die Dauer von 24 Monaten, gerechnet vom Tag des
¥aufes, bel gewerblicher Nutzung 6 Monate Garanfie fur einwandireies Material und Fehlerfrele Fertigung.

Der Garantieanspruch erlischt el Eingriffen durch den Kaufer oder durch Dritte.

Schaden die durch unsachgemasse Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahnren, durch
unsachgemassen Anschiuss, unsachgemasse Installation, sowie durch hohere Gewalt oder sonstige dussere Einflusse
entzstehen, fallen nicht unter die Garantieleistung.

Wir behalten uns vor, bei Reklamationen die defekten Teile auszubessem oder Zu ersetzen, oder das Gerat
umzutauschen.

Mur wenn Nachiesseruno(en) oder Umtausch des Gerdtes die herstellerseitig vorgesehene Nutzung endglitig nicht zu
erreichen sein solite, Kann der Kauferaus Gewahrleistung innerhalb von sechs Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes,
Herabsetzung des Kaufpreises oder Aufhebung des Kaufverirages verfangen.

Schadenersalzanspruche, auch hinsichiflich Folgeschaden, soweit sie nicht aus Vorsatz oder grober Fahridssigkeit
beruhen, ausgeschlossen

Bei unndtiger oder unberechiigier Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir das fur unsere Dienstieistung
Gblichen Zeit- und Wegenigeli.

Rellamationen sind unmittelbar nach Feststellung eines Fehlers zu meldan.
Das alifallige Auswechseln von Gluhbimen durch unseren Kundendienstmaonteur unterliegt nicht den Garantierichtlinien
und wird deshalb kostenpflichtig durchgefuhrt. Fdr Leuchtmittel wird in keinem Fall Garantie gewahrt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer, durch Vorlage der Kaufquittung nachzuweisen. Die Garanfiezusage ist glltig
innerhalp der Bundesrepublik Deutschiand

WARRANTY CONDITIONS

The manufacturer does not take any responsibility for damage caused by the buyer.

This device has been manufactured and tested according to the latest methods. Irrespective of the seller's / dealer's
statutory warranty obligation, the manufacturer provides a 6-monih warranty for faultiess material and faultless production
fora period of 24 months from the date of purchase.

The warranty expires in case of intervention by the buyer or by third parties.

Damage caused by improper handling or operation, by incorrect installation or storage, by improper connection, improper
installation, as well as by force majeure or other exiernal influences, are nof covered by the guaranies.

We reserve ihe right to repair or replace defective pans or to exchange the device in case of complaints.

Oinly if repair (s) or replacement of the device, the intended use by the manufacturer should not be finally achieved, the
buyer can demand warranty within six months, calculated from the date of purchase, reduction of the purchase price or
canceliation of the purchase contract.

Claims for damages, including consequential damages, unfess they are based on intent or gross negligence excluded.

In the case of unnecessary or unjustified use of the customer service, we charge the usual time and frack charge for our
senvice.

Complaints must be reporied immediately after the detecfion of an error.
The replacement of light bulbs by our custemer service technician is not subject to the guarantee guidefines and is
therefore subject to a charge. There is no guarantee for bulbs.

The warranty claim has to be proven by the buyer, by presenting the purchase receipl. The guarantee is valid within the
Federal Republic of Germany.
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Dear customer,

Thank you for your confidence and for purchasing a device from our range.

The device you have purchased is designed to meet its requirements.

Please read these operating instructions carefully. They describe the features and functions
of your device.

These operating instructions can be adapted to several device types. You will therefore find
descriptions of functions which may not be relevant for your device.

The manufacturer does not accept any responsibility for damage to persons or property
resulting from defective or inappropnate installation of the device.

The manufacturer reserves the right to make any necessary model changes to device types,
to improve user-friendliness and to protect the user and the device and which comply with
current technical standards.

Despite our ongoing qualty control, should you wish to make a complaint, please contact
Customer Service. They will be pleased to assist.

Declaration of conformity CE

The manufacturer of the product(s) described herein, hereby declares that it/they comply with
the relevant, fundamental safety, health and security requirements of applicable EC
directives and shall provide the corresponding test reports, in particular the declaration of
conformity CE issued by the manufacturer or its agent if requested to do so by the
authorities and which may be requested by the device vendor.
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1. Important safety information

This User Instruction Manual contains important information, including safety &
installation points, which will enable you to get the most out of your appliance. Please
keep it in a safe place so that it is easily available for future reference, for you or any
person not familiar with the operation of the appliance.

Warning:

@ T he appliance and its accessible
parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching
heating elements.

@ Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously
supervised.

@ T his appliance can be used by
children aged from & years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge or they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

® A steam cleaner is not to be used.

® Accessible parts may become hot

during use. Young children should be
kept well away when in use.

® Do not use harsh abrasive cleaners or
metal scrapers to clean the oven door
glass as this can scratch the surface,
which may result in the oven glass
shattering

® Do not use abrasive products to clean

the glass door panel to avoid
scratching it. Otherwise, severe failure
might happen to the appliance.

(FE)

@ T he appliance must not be installed
behind a decorative door in order to
avoid overheating.

@ T he air must not be discharged into a
flue that 1s used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels.

Operation:

A\

® Do not allow paper or cloth to come
in contact with any heating element.

® Never store or use corrosive
chemicals, vapors, flammables or
nonfood products in or near oven. Itis
specifically designed for use when
heating or cooking food. The use of
corrosive chemicals in heating or
cleaning will damage the appliance
and could result in injury

@ |f food inside an oven should ignite,
keep door closed. Switch off the oven
and disconnect from supply power.

@ Exercise caution when opening the
door. Standing to the side, open the
door slowly and slightly to let hot air
and/or steam escape. Keep your face
clear of the opening and make sure
there are no children or pets near the
oven. After the release of hot air
and/or steam, proceed with your
cooking. Keep doors closed at all time

Warning! Danger of fire!



unless necessary for cooking or
cleaning purposes.

@® Only use utensils that are suitable for
use with ovens.

Warning!

Danger of explosion!

® Liguids and other foods must not be
heated in sealed containers since they
are liable to explode.

® |f smoke is observed, switch off the
oven and keep the door closed in order
to stifle any flames.

® Do not allow any accessories or electric

cables to contact the hot parts of the
appliance.

& Warning!

Hot surfaces! Risk of burns!

® During use the appliance becomes hot.
Care should be taken to avoid touching
heating elements inside the oven.

® \Warning! Accessible parts may become
hot during use. Young children should
be kept away.

® Never move racks or pans when they
are hot. Wait until they cool

Safety advices:

IMPORTANT!

Always switch off the

electricity supply at the mains
during installation and maintenance.

General Information

® T his appliance is designed for
domestic household use and can be
built into a standard kitchen cabinet or
housing unit.

® Certain types of vinyl or laminate
kitchen furniture are particularly prone
to heat damage or discolouration at
temperatures below the guidelines
given above

® T he appliance surfaces will become hot
during use and retain heat after
operation.

® Any damage caused by the non-
compliance of temperature tolerance of
oven during installation or by the too
close distance between the furniture
and the oven will be borne by the owner.

® T his appliance is not intended for use
by persons (including children) with
reduced physical sensory, or mental
capabilities, or by those who lack
experience and knowledge, unless they
have been given supervision and
instruction concemning the use of the
appliance by a person responsible for
their safety

Installation

® The oven must be installed in
accordance with the installation
instructions and all measurements must
be followed.

@ Al installation work must be carried out

by a competent person or qualified
electrician.

Children

® Please dispose of the packaging
matenal carefully. Packaging material
can be dangerous to children.

® Make sure to keep children away from
the appliance, children should be
supervised to ensure that they do not
play with the appliance |t might be
dangerous to allow the children to touch
the appliance.



General Safety

® Do not place heavy objects on the oven
door or lean them on the oven door
when it is open, as it may cause
damages to the oven door hinges.

® Do not place those baked hot oil or fat

unattended on unattended areas, as it
will be a fire risk.

® Do not place pans or baking trays
directly on the base of the oven cavity,
even if aluminum foil is placed below
them.

® Do not allow cable or plug to come into
contact with the heating areas of
appliance.

® Do not install the appliance next to
curtains or soft furnishings.

® Do not attempt to lift or move cooking
appliances by using the oven door or
handle, as this may cause damage to
the appliance or result in injury to the
person lifting the appliance.

Electrical safety

@ | the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

® T he appliance must be placed in such a
way, that the power supply is
accessible at all times.

® Before connecting the appliance to the
power supply, check that the power
supply voltage and current rating
corresponds with the power supply
details shown on the appliance rating
label.

® Never use a damaged appliancel
Disconnect the appliance from the
power source and contact your supplier
if it is damaged.

@ Danger of electric shock! Do not
attempt to repair the appliance yourself.

In case of malfunction, repairs are to be
conducted by qualified persannel only.

® T o avoid damaging the cord, do not
squeeze, bend or chafe it on sharp
edges. Keep it away from hot surfaces
and open flames as well.

® L ay out the cord in such a way that no
unintentional pulling or tripping over it is
possible.

® Do not open the appliance casing
under any circumstances. Do not insert
any foreign objects into the inside of the
casing.

® Never use accessories which are not
recommended by the manufacturer.
They could pose a safety risk to the
user and might damage the appliance.
Only use original parts and accessories.

® Keep the appliance away from any hot
surfaces and open flames_ Always
operate the appliance on a level, stable,
clean and dry surface. Protect the
appliance against heat, dust, direct
sunlight, moisture, dripping and
splashing water.

® Do not place objects with open flames,
e g candles, on top of or beside the
appliance.

®\/WVARNING: Ensure that the appliance
15 switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of electric
shock.

® T he fixed wiring for applicant shall have
an all-pole disconnection device.

ASafety:

@ Attention, the glass is extremely
fragile Always wear gloves when
handling.

® For your safety, this product is made of
tempered glass. This type of glass is
highly resistant but has the feature to
retain the "memory” of shocks.



® T herefore, it should handle the product
with the greatest care to avoid shocks

and twists, especially during installation.

® Avoid installing this type of product in

areas where it would be highly exposed
to shocks.

® Do not let children play with the product.

® Do not stick adhesive film on the glass
surface In case of breakage, it would
generate large pieces that could be
dangerous

Electrical connection

A Danger of electric shock!

® Any electrical installation must be

carried out by an authorised
professional.

® Al fittings must be installed by a
competent person in accordance with
local regulations. If in doubt, consult a
qualified electrician.

® Importantl Always switch off the
electricity supply at the mains during
installation and maintenance. We
recommend that the fuse is withdrawn
or circuit breaker switched off at the
distribution board whilst work is in
progress.

® T his product must be earthed — if no
earth feed wire is available, consult an
electrician.

® Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules. To
achieve this install appropriate switched
fused connection unit

® Notel A switched fused connection unit
having a contact separation of at least
3mm in all poles should be connected
in fixed wiring.

® Connect the incoming positive, neutral
and earth cables to the terminals of the
switched fused connection unit. Ensure
connections are tight

® T he spur outlet must still be accessible
even when your oven is located in its
housing to enable the appliance to be
disconnected from the mains supply.

Cleaning

@ Always disconnect the power supply
prior to cleaning the appliance_ If the
switched fused connection unit is
difficult to reach, shut off the power
supply by using the corresponding
circuit breaker at the distribution board.

® Clean the appliance thoroughly before
first use. The oven should be cleaned

regularly and any food deposits
removed.

® Never clean the oven surfaces by
steam cleaning.

@ T he oven cavity should only be cleaned
with warm soapy water, using either a
sponge or soft cloth. No abrasive
cleaners should be used.

® Any stains that may appear on the
bottom of the oven will have originated
from food splashes or spilt food, these
splashes occur during the cooking
process. These could possibly be a
result of the food being cocked at an
excessively high temperature or being
placed in cookware that is too small.

® Y ou should select a cooking
temperature and function that is
approprate for the food that you are
cooking. You should also ensure that
the food is placed in an adequately
sized dish and that you use the drip tray
where appropriate.



2. Installation

Electrical connection
Before connecting the appliance, make sure that the supply voltage marked on
the Rating Plate corresponds with your mains supply voltage.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

® A suitable disconnection swiich I1s to be incorporated in the permanent wiring. The
switch is to be of approved type and positioned in accordance with local wiring and
electrical rules and specifications. The switch must have 3 mm air gap contact
separation in all poles, in the active (phase) conductor of the fixed wiring.
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® [0 connect the oven power cord, loosen and remove the cover on the terminal block, in
order to gain access to the contacts inside. Make the connection, securing the cord in
place with the cable clamp provided and then immediately close the terminal block
cover again.

e |[f you have to change the oven power cord, the earthing (yellow/green) conductor must
always be 10 mm longer than the line conductors.

® The installation must include 1.5m of free cable within the enclosure for ease of
installation and future maintenance.

® The mains cable must not touch any hot metal.

® (Care must be taken to ensure that the temperature of the mains supply cable does not
exceed 50°C.

@ [f the mains supply cable is damaged, then it must be replaced by an appropriate
replacement which can be obtained from Spares Department.

Installing the oven into the kitchen cabinet

@ The kitchen area should be dry and aired and equipped with efficient ventilation. When
installing the oven, easy access to all control elements should be ensured.

-




Positioning the appliance

® Ensure that the aperture that you will be fitting the oven into is of the size given in the
above diagram.

® The oven must be fitted into an oven housing with the ventilation cut-outs shown in the
“Wentilation requirements” section on the next page.
Ensure that the rear panel of the furniture housing unit has been removed.

[
® Ensure that the oven has been securely fixed into the housing unit. The fixing of the
oven into the housing 1s made by using four screws. These should be screwed through

the oven cabinet and into the housing unit.

Ventilation requirements
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(Figure shows the ventilation and cut-out requirements for the installation of the appliance
inte a tall housing unit).

Ensure that the oven has been securely fixed into the
housing unit. The fixing of the oven into the housing Is
made by using four screws. These should be screwed
through the oven cabinet and into the housing unit

3. Prior to start up of the appliance

Once this simple operation has been carried out the oven is ready to use for cooking.
This appliance is exclusively for domestic use.

Use the oven to cock food only.

Before cooking,make sure all oven accessories that are not required are removed from

the oven.
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> Pre-heat the oven to the cooking temperature befaore using it.

» Place the cooking trays in the center of oven and leave space in between when using
more than one so that the air can circulate:

> Do not put oven trays on the base of the oven or cover it with aluminium foil. This will
cause thermal accumulation. The cooking and roasting times will not coincide and the
enamel may be damaged.

> Try to open the oven door as little as possible to see the food (the oven light remains on
during cooking).

» Take care when opening the door to avoid contact with hot parts and steam.

A.Specifications

Dimensions

Height: 590 mm
Width:595 mm
Depth:520 mm

Specifications

10 functions

Oven capacity: 56 litres

Thermostatically controlled grill

Cooling fan

A tangential cooling fan is fitted inside of this appliance, to make the internal
temperature of the oven stable and the external surface temperature lower. After the
oven has been used the cooling fan will run on for a period of time, until the oven is

sufficiently cooled.

b T A

Oven overview

1) Control panel
2) Fan cover
3) Oven rack

4) Oven tray
9) Side shelf
8) Oven door
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B.Control panel
Here, you will see an overview of the control panel. Depending on the appliance model, individual
details may differ.
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1) Oven function selector knob

2) Timer “minus” button

3) FProgram button /Manual button
4) Timer “plus” button

3) Thermostat control knob

C.Oven programmer/timer display

6 7 8

6) “Auto” function symbol

7) Oven in use symbaol

8) clock symbol/'Minute minder” symbol
9) Decimal point symbol

10



Setting and using the oven programmer/timer

Before first use

<% To remove any residue from the oven that may have been left from the manufacturing
process, you should select the fan oven function and set the thermostat o its maximum
temperature setting.

It is perfectly normal for a smell to be produced during this process.

You should make sure that any windows in the room are left open during this process.

It is advisable for you not to remain in the room whilst the burning off process is taking
place.

You should leave the oven on maximum setting for 30 — 40 minutes.

After the oven cavity has cooled, it should then be cleaned with warm soapy water, using
either a sponge or soft cloth. No abrasive cleaners should be used.

Outer parts of the oven should be cleaned with warm soapy water, using either a sponge
or soft cloth. No abrasive cleaners should be used.

We would recommend that an appropriate stainless steel cleaner and polish is regularly
used on the stainless steel surfaces of this appliance.

R T

Timer working status
Switching the timer status
The timer has 3 status, they are standby, function to be selected and working status.

Stand-by status: Afier connected to the power supply, the display screen displays the
system time, the decimal point symbaol flashes, it is the status before entering cooking
function; If exceeds 10 seconds without any operation under standby mode, the display
brightness automatically reduces, press any key to recover to the original brightness.
Function to be selected status: Long press program button under standby status, the
display screen will show system time, it is the status when oven in use symbol and decimal
point symbol keep bright.

Working status: After completed setting any one of the system time, clock, cooking time or
cooking end time, the display screen will show system time, and it is the status when
corresponding working icon keep bright.

Status switching diagram refer to below:

Long press

progam

program
buston button.plus
button.minus
Lone press button

program
button
Cooking finished or long

press program button

e

Status switching diagram

Timer function mode switching

Long press program button “M" for 3s enter to system time setting status, without any

operation after 55 system time, oven in use symbol * "7 and decimal point symbol “ ® "
keep bright display; you can circularly switch the oven timer function mode by program
button “M".

11



The operation flow and corresponding functional sequence are as followings:

, Tk
Ao M b
s

Fans —w)
]\;—FF .. IJ - : I

Timer function mode switching diagram

Operation instructions
4+ Poweron

For the first ime, the buzzer "beep” for one time to show that the timer enters into the
standby state. The clock shows the time of the system and starts the timing. Power-on
displays as “0-00”, the display screen displays the system time, the decimal point symbol

“® " s flashing,1 second 1 time, like Pic 5.You can push® @ "to choose 3 kinds of ring tone,
The default 1s the second ring tone. Whenever user wants to adjust the ring tone again,

press @

eI
TR TER

Pic 5 Power-on default clock diagram (standby state)

4 Start up and time setting
When the display is flashing, press “@“fnr 3 seconds to start up the oven. Then oven in
use symbol* "> "lights up and decimal point symbol “® " twinkles. When decimal point

symbol “ ® " twinkles, press «@ "or «Or to set the system time. After choosing the time |

lift the finger off the buttons and wait for 5 seconds, then decimal point symbol “ ® * stop
twinkling. It means time is well set. Like pic 8 Whenever user wants to set the time again, In

the status of pic 7, push @ one time, when user sees decimal point symbol “ ® ~
twinkles, then can set the time again.

RN FIC e
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Pic 6 Clock setting state diagram Pic 7 Feature to be selected state diagram
(second icon flickering) (second icon always bright)



Press buttun"@ " again for 3 seconds, oven is turned off and returns to standby status.
The display of pic 6 is flashing.

Pic 8 System time well set diagram

Note 1 : System time setting range 1s 0 : 00-23 : 59

Note 2 : When setting the time for each function of the timer, you can set the time by short

press or long press SOk and ”@”,shm‘t press will add 1 minute or reduce 1 minute each
press of the button, while long press will guickly increase or decrease the time by 1 minute,
so it can set the time fast.

# Alarm clock setting function

In the state of function to be selected, when the display shows the system time, oven in use
symbol % and decimal point symbol “ ® " keep bright, press @ fwo times, then the
clock icon® :”-”mmkles, and the screen display changes to the alarm clock time(First set
default display “0-00"), alarm clock time and decimal point symbol * ® " always display | like

pic 9 When the alarm clock icon” A= twinkles, Press"o"or“@“ to set the clock. Alarm
clock well set diagram like pic 10 (Set 10 minutes).
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Pic 9 Alarm clock setting initial state Pic 10 Alarm clock well set
(alarm clock icon flickering) (alarm clock icon flickering)

After choosing the time |, lift the finger off the buttons and wait for 5 seconds, then the alarm

clock icon” -\" stops twinkling and changes to always bright, display screen shows system

time, oven in use symbol’ Wb ‘decimal point symbol “ ® " and system time keep bright. It
means time is well set. See Pic 11.

Whenever user wants to adjust the clock, in the working status, push * @ two times, when

user sees the alarm clock icon®-\" twinkles, it will shows the set clock or the time left, and
user can adjust the clock again. After setting is done, the display will change back to system
time.
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Pic 11 Alarm clock working status diagram Pic 12 Alarm clock time over diagram
(alarm clock icon always bright) {(alarm clock icon flickening)

For example, set the clock 10 minutes. After10 minutes, display screen shows system time,
oven in use symbol” b decimal point symbol * ® " and system time keep bright, the

alarm clock icon “L" twinkles, buzzer will prompt the user for 5 minutes, reminding the user
that the alarm clock time is over Like Pic 12 Pressing any key can stop the buzzer and

extinguish alarm icon “..\" Like Pic 13.
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Fic 13 Cancel alarm clock icon display diagram(After alarm clock over)

Note : Alarm clock time setting range is 0 : 00-23 : 59.

4 Cooking time setting function

In the state of function io be selected, press button® ®" 3 times, then the icon "AUTO" and
oven in use symbol icon 97 twinkle. The screen shows the cooking time ( First set default
display “0-00" ) ,cooking time and decimal point symbol * ® " keep bright display, see Pic
14 When the icon "AUTO" and oven in use symbol ptit] "twinkle, user can set the cooking
time by pressing” @ “or"e".Well set diagram see Pic 15(5et 30 minutes).
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Pic 14 Cooking time setting initial state Pic 15 Cooking time well set state

—_——

After choosing the time | lift the finger off the buttons and wait for 5 seconds, then the icon

‘AUTO" and oven in use symbol “l-ﬁﬁ?"'stnp twinkling and change to always bright display. It
means time is well set. Whenever user wants to adjust the timer, in the working status, push

14



“@“ three times, when user sees the icon “AUTO” and oven in use symbal 247 twinkles,
it will shows the set timer or the time left, and user can adjust the timer again. After setting Is

done, the display will change back to system time, decimal point symbol “ ® " and system
time keep bright. See Pic 16.
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Pic 16 Cooking time working status Pic 17 Cooking time over diagram
(All the icons always bright) (All the icons flickering)

Pic 18 Cancel "Auto” function symbol display diagram(After cooking time over)

SHEDP

For example, set the timer 30 minutes. After 30 minutes, display screen shows system time,

oven in use symbol* ** b extinguishes, system time keeps bright, decimal point symbol * ® "
and “Auto” function symbol twinkle, buzzer will prompt the user for 5 minutes, reminding the

user that the cooking time 1s over Like Pic 17 Pressing any key can stop the buzzer and
extinguish"Auto” function symbol Like Pic 18.

Note 1 : Cooking time setting range is 0 : 00-10 : 00

Note 2 : Not setting cooking time afier power on, the appliance will automatically shut
down after working 10 hours, without buzzer reminding function.

4 Cooking end time setting function

In the state of function to be selected, press button «(W)- 4 times, then icon "AUTO" and
oven in use symbol “Iﬁwtwinkle, display screen shows cocking end time ( The first setting

shows the current system time by default ) cooking end time and decimal point symbol

“ @ " keep bright. Display effect see Pic 19(Suppose current system time is 0:00 ). When
the icon "AUTO" and oven in use symbol “Lﬁl“hﬂinkie, you can set cooking end time by

pressing” ® ”or"@“,weli set diagram see Fic 20(5Suppose cooking end time is 0:30).

13
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Pic 19 Cooking end time setting initial state Pic 20 Cooking end time well set state

After choosing the time _ lift the finger off the buttons and wait for 5 seconds, then the icon
‘AUTO" and oven in use symbol “@l”s‘mp twinkling and change to always bright. Display

screen will show system time, decimal point symbol * ® ” and system time keep bright. It
means time is well set. See Pic 21.

Whenever user wants to adjust the timer, in the working status, push @ four times,

when user sees the icon "AUTO” twinkles. it will show the set cooking end time, and user
can adjust the ime again_ After setting is done, The display will change back to system time.
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Pic 21 Cooking end time working status Pic 22 Cooking finished diagram
(All the icons always bright) (All the icons flickering)
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Pic 23 Cancel "Auto” function symbol display diagram(After cooking finished)
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For example, the system time is 0:00 like pic 19. Set cooking end time 0:30, like pic 20.
When the time reaches 0:30 display screen shows system time, oven in use symbol L1

extinguishes, system time keeps bright, decimal point symbol “ ® " and “Auto” function
symbol twinkle, buzzer will prompt the user for > minutes, reminding the user that the
cooking is finished Like Pic 22 Pressing any key can stop the buzzer and extinguish “Auto”
function symbol Like Pic 23.

Note : Cooking end time is beyond current system time plus cooking time, and within 23:59.

# Cooking reservation function

In the state of function to be selected, user can reserve the cooking time, by setting how
much time to cook and when to have the dish ready.

14



First, press button @ " 3 times, then the icon "AUTO" and oven in use symbol
icon® % "twinkle. The screen shows the cooking time ( First set default display

“0-00" ) When the icon “AUTO” and oven in use symbol “ % twinkle, user can set the
cooking time by pressing“@ "Ur“@“_
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Pic 24 Cooking time well set diagram Pic 25 Reservation function setting inttial state

Second, press @ one time again, when icon "AUTO” twinkles, user can set the time that

expect the cocking finishes at, by pressing"@“cr“@"_ After choosing the time | lift the
finger off the buttons and wait for 5 seconds, then the icon "AUTO" stops twinkling. It means

time is well set. Whenever user wants to adjust the timer, in the working status, press “@”

three times to adjust the cooking period, or press @ four times to adjust the ending time.
After setting is done, The display will change back to system time.

ror example, the system time is 0:00. First, set cooking time 30 mins like pic 25. Second,
set cooking end time 1:00, like pic 26. Then the oven is back to waiting mode. When the
time reaches 0:30, the oven automatically starts to cook. It cooks for 30 mins and stop at

the set time 1:00, display screen shows system time, oven in use symbol” Ly extinguishes,

system time keeps bright, decimal point symbol * ® " and “Auto” function symbol twinkle,
buzzer will prompt the user for 5 minutes, reminding the user that the cooking is finished _
See Pic 29 Pressing any key can stop the buzzer and extinguish"Auto” function
symbol. Like Pic 30.
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Pic 26 Reservation function well set state  Pic 27 Reservation function start state
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Pic 28 Cooking function start diagram  Pic 29 Cooking function end diagram
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Pic 30 Cancel "Auto” function symbol display diagram(After cooking finished)

Note : Cooking time setting range is within 10 hours.

When the oven uses the reservation function, the oven door closes and keep normal working
condition. If the oven door opens, the screen displays the system time twinkling, and
automatic icon "AUTO", decimal point symbol * ® ", oven in use symbol “ ©*» " keep bright, to
reminder the user that due to the oven door is open, the oven stops working (pause heating,
oven light out), but still start the buzzer to remind at the end of the reservation.

¢ Selecting the audible signal
The audible signal has 3 tones. To adjust the signal you should proceed as follows:
<% Under standby mode, that is when display screen shows system time, decimal point

symbol “ ® " twinkling, audible signal can be adjusted by pressing the plus button to
choose the 3 tones, press one time choose one kind. It is the second kind of tone by
default when power on.

4. Selecting a cooking function and temperature

When your appliance is connected to your mains supply for the first time, the power
indicator light will come on, after selecting the cooking function and setting a
temperature, the operating light will come on and the oven will start working, finally
setting the cooking time;(the cooking time is from Omin to 120mins, revolving the knob
in clockwise direction to the corresponding time on panel when setting the cooking time.

v

Using your oven
Selecting an oven function

l:l The oven function selector knob should be used to select
the particular mode of cooking that you require. The
El appliance will utilise different elements within the oven
cavity, depending on the oven function that you select.
@ When a function is selected, the power indicator light will
o [

IEIE

come on.

H

E_r
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Ten functions digital-timer model & the function mode
You have 10 functions for choices. Select cooking function according to different food.

DEFROST: The fan runs without heat to reduce the defrosting time of frozen
f?: foods. The time required to defrost the food will depend on the room temperature,

the guantity and type of food.

CONVENTIONAL OVEN (top and lower element): This method of cooking
provides traditional cooking, with heat from the top and lower elements. This
function Is suitable for roasting and baking on one shelf only.

FAN OVEN: This method of cooking uses the circular element whilst the heat is
distributed by the fan. This results in a faster and more economical cooking
@ process. The fan oven allows food to be cooked simultaneously on different
—  shelves, preventing the transmission of smells and tastes from one dish onto

another.

- HALF GRILL: This method of cooking utilises the inner part only of the top
element, which directs heat downwards onto the food. This function is suitable for
grilling small portions of bacon, toast and meat etc.

:

FULL GRILL: This method of cooking utilises the inner and outer parts of the top
element, which directs heat downwards onto the food. This function is suitable for
gnlling medium or large portions of sausages, bacon, steaks, fish etc.

~ FAN AND GRILL: This method of cooking utilises the top element in conjunction
"7 with the fan, which helps to provide a quick circulation of heat. This function is
i suitable where quick browning is required and “sealing” the juices in, such as
steaks, hamburgers, some vegetables efc.

FAN AND BOTTOM ELEMENT: This method of cocking utilises the bottom
°g“ element in conjunction with the fan, which helps to circulate the heat This function
——| s suitable for sterilizing and preserving jars.

— INTENSIVE BAKE: This method of cooking is a conventional cooking method, the
i oven heat from top element to lower element, and the fan helps to circulate the
heat to achieve an even baking result.

@ Pizza: The rear and bottom heating elements, as well as the fan, will come on.
V| This mode is ideal for foods and pizza requiring bottom and quick heating.

Energy saving GRILLing mode: Heat is evenly distributed from top and bottom.

EC
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Thermostat control knob

’ The oven thermostat conirol knob sets the required temperature
of the oven. It is possible to regulate the temperature within a
- () -m range of 50 - 250°C.
m "W Turn the control knob clockwise.
15

Oven operating light

This light will come on to indicate that the oven's heating

o elements are in operation. The light will turn off when the
temperature set on the thermostat control knob has been
~~ reached. It will cycle on and off throughout the cooking time.
0 - ] -%
. e You should not place food inside the cavity, until the correct
o L 0 cooking temperature has been reached.
“

Cooking guidelines

o Please refer to the information given on food packaging for guidance on cooking
temperatures and times. Once familiar with the performance of your appliance,
temperatures and times can be varied to suit personal preference.

o If you are using the fan oven function, then you should follow the information given
on the food packaging for this particular mode of cooking.

o Make sure that frozen foods are thoroughly thawed before cooking, unless the
Instructions on the food packaging advise that you can "cook from frozen™

o You should pre-heat the oven and not place food inside of it until the oven operating
light has gone off. You can choose not to pre-heat when using the fan oven mode;
however you should extend the cooking time given on the food packaging by
approximately ten minutes.

o bBefore cooking, check that any accessories that are not required are removed from
the oven.

o Place cooking trays in the centre of the oven and leave gaps between the trays to
allow air to circulate.

o Iry to open the door as little as possible to view the dishes.

o The oven light will remain on during cooking.

Warnings
o Keep the oven door closed when using any of the grill functions.

3

o

(]

Do not use aluminium foil to cover the grill pan or heat items wrapped in aluminium
foil under the grill. The high reflectivity of the foil could potentially damage the gnill
element.

You should also never line the base of your oven with aluminium foil.

During cooking, never place pans or cookware directly onto the bottom of your oven.
They should always be placed on the shelves provided.



o The gnll heating element and other internal components of the oven becomes
extremely hot during operation, avoid touching it inadvertently when handling the
food which you are grilling.

o Important: Be careful when opening the door, to avoid contact with hot parts of the
oven and steam.

o The drip tray handle should only be used to reposition the drip tray and NOT for

remaving it from the oven cavity. When removing the drip tray, you should ALWAY S

use an oven glove.

The drip tray handle should not be left in position when the appliance is switched on.

A steam cleaner is not to be used.

Warning: Accessible parts may become hot during use. Young children should be

kept well away when in use.

Do not use harsh abrasive cleaners or metal scrapers to clean the oven door glass

as this can scratch the surface, which may result in the oven glass shattering.

Qoo

(8]

5. Troubleshooting

Something at the connection is | Turn off main supply and check if some
wrong. or it 's not connected. wire has been disconnected.
Oven , Power supply connections are Turn off main supply and check if some
dﬂ?ﬁ”t loose. wire has been disconnected.
work.
Something at house installation | Turn off main supply and check if some
IS wrong. wire has been disconnected.
Owven light Replace bulb as described in the
doesn't Light bulb is blown. manual in the section “Maintenance and
work. cleaning’.
— Choose a cooking function turming the
No function is selected.
Oven will not selector.
heat. . Choose a temperature turning the
No temperature is selected. selector.

6. Maintenance and cleaning

® The oven should be cleaned after every use. When cleaning the oven the lighting
should be switched on to enable you to see the surfaces better.

@ The oven chamber should only be washed with warm water and a small amount of
washing-up liquid.

® After cleaning the oven chamber wipe it dry.

MNever clean the oven surfaces by steam cleaning.

The oven cavity should only be cleaned with warm soapy water, using either a sponge

or soft cloth. No abrasive cleaners should be used.

® Any stains that may appear on the bottom of the oven will have originated from food
splashes or spilt food, these splashes occur during the cooking process. These could
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possibly be a result of the food being cooked at an excessively high temperature or
being placed in cookware that is too small.

You should select a cooking temperature and function that 1s appropnate for the food
that you are cooking. You should also ensure that the food is placed in an adequately
sized dish and that you use the drip tray where appropriate.

QOuter parts of the oven should only be cleaned with warm soapy water, using either a
sponge or soft cloth. No abrasive cleaners should be used.

if you use any form of oven cleaner on your appliance, then you must check with the
manufacturer of the cleaner that it is suitable for use on your appliance.

Any damage that is caused to the appliance by a cleaning product will not be fixed free
of charge, even if the appliance 1s within the guarantee pernod.

Do not use cleaning products containing abrasive materials for the cleaning and
maintenance of the glass front panel.

Steam cleaning Function

This function makes it much easier to clean the oven because of steam and heat the dirt is
easier to remove.

« Remove the accessories such as drip pan, baking sheet and rack.

* Fill about 0.4 liters of water with a little washing-up liquid in the bottom of oven.

* Close the oven. Select the "bottom heat" heating type and set the temperature control to

20 * C.

+ After approx. 30 minutes switch off the oven and disconnect it from the mains.
Remove softened food residues with a cleaning cloth.

* [n case of burnt-on soiling please take note of the previous cleaning instructions.

Replacement of the oven light bulb
In order to avoid the possibility of an electric shock

ensure that the appliance is switched off before
replacing the bulb.

Remove the door

=
-2
Va

Set all control knobs to the position “0"and

disconnect the mains plug,unscrew and wash the o
lamp cover and then wipe it dry. Lamp DER-2501
Take the light bulb from the socket, replace the GOVAE T300°
bulb with & new one-a high temperature

bulb(3000 )with the following parameters:

-voltage230V

-power 25W

-thread G9

Do not use any other type of bulb.

Insert the bulb in, making sure it is properly inserted into the ceramic socket.
Screw in the lamp cover. e g
NO GUARANTEE IS GIVEN ON LAMP R

i

Full open the door. d,:,;:;:/c‘-l"-m
Fold up the nght and left side of locking rod. (picture A) W&
Close the door until reach to stop step, hold on both left and

right sides of the door, then reclose the door, upward and A



downward and pull out the door.

Install the oven door

Accord to the opposite order of door disassembly

# When install oven door, make sure both hinge plug into opening
mouth directly.

# Both sides of hinge rabbet must bite up each other.

7 When open the door, spread down locking rod(picture B)

If the door drop accidently or hinges shut up suddenly, do not B
push you hand in hinges. Please call your after-sell depariment.

Removal of the internal glass panel
Unscrew and unfasten the bracket latch that i1s in the corner at the top of the door Next
take out the glass from the second blocking mechanism and remove. After cleaning, insert
and block the glass panel, and screw in the blocking mechanism. As shown picture C.

Regular inspections
Besides keeping the cooker clean, you should:

1. Carry out penodic inspections of the control elements and cooking units of the
cooker. After the guarantee has expired you should have a technical inspection of the
cooker carried out at a service centre at least once every two years.

2. Fix any operational faults

Carry out periodical maintenance of the cooking units of the cooker.

Caution!
A All repairs and regulatory activities should be carried out by the appropriate service
centre or by an appropnately authorized fitter.

Side rack kit assemble
> o assemble the side racks, remove the two frames, lifting them
away from the spacers.

» Secure the two frames with the guide rails, using the guide rails
using the holes provided on the oven walls The holes for the left
frame are situated at the top, while the holes for the right frame are

. i)
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at the bottom.

7. Environmental note

Note: Before discarding an old appliance, switch off and disconnect it from the
power supply. Cut off and render any plug useless. Cut the cable off directly
behind the appliance to prevent misuse. This should be undertaken by a
| competent person.

This appliance s marked according to the European directive 2002/96/EC on Waste
electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential negative consequences for the environment and

human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this
product.

The symbaol s on the product or on the documents accompanying the product

Indicates that this appliance may not be treated as household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

Disposal must be carnied out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office or local waste management office.

The packaging materials that we use are environmentally friendly and can be recycled.
Please discard all packaging material with due regard for the environment.

8. Transportation

Keep the original carton of the product and use this packaging if the item needs to be
transported.

Follow the transport signs on the carton.

Tape cardboard or paper onto the inside face of the glass as it will be prone to damage from
the trays. Use cardboard covers for the wire grill and trays in your oven. Also tape the
oven's covers to the side walls.

If the oniginal carton is unavailable, take measures to protect the external surfaces(glass
and painted surfaces) of oven against possible blows, as well as the above.




@ GARANTIEBEDINGUNGEN

Der Hersteller bermimmt keine Verantwortung far vom KE3ufer verursachie Transporischaden.

Dieses Gerat wurde nach modernsten Methoden hergesteilt und gepraft. Der Hersteller [eistet unabhangig von der
Geseizlichen Gewahrieistunospflicht des Verkdufers / Handlers fir die Dauer von 24 Monaten, gerechnet vom Tag des
Kaufes, bel gewerblicher Nutzung 6 Monate Garantie fur einwandireies Material und Fehlerfreie Fertigung.

Der Garantieanspruch erlischt bei Eingrifien durch den Kaufer oder durch Dritte.

Schaden die durch unsachgemasse Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch
unsachgemassen Anschiuss, unsachgemasse Instaliation, sowie durch hohere Gewall oder sonstige dussere Einflizse
entstenen, fallen micht unter die Garantieleistung.

Wir behalten uns vor, bei Relklamationen die defekien Teile auszubessern oder zu ersetzen, oder das Gerat
umzutauschen.

Mur wenn Nachbesserung(en) cder Umtausch des Gerates die hersteiflerseitig vorgesshene Nutzung endglitig nicht zu
emreichen sein sollite, Kann der Kauferaus Gewdhrleistung innerhalb von sechs Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes,
Herabsetzung des Kaufpreises oder Aufhebung des Kaufverirages verfangen.

Schadenersatzanspriiche, auch hinsichtlich Folgeschaden, soweit sie nicht aus Vorsatz cder grober Fahriassigheit
beruhen, ausgeschlossen

Bei unnotiger oder unberechiigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir das fur unsere Dienstieistung
ublichen Zeit- und Wegenigelt.

Relklamationen sind unmittelbar nach Feststeliung sines Fehlers zu melden.
Das alifallige Auswechseln von Glohbimen durch unseren Kundendienstmonteur unterliegt nicht den Garantierichtlinien
und wird deshalb kostenpflichtig durchgefihrt Fur Leuchtmittel wird in keinem Fall Garantie gewahrt.

Der Garantieanspruch ist vom K3ufer, durch Voriage der Kaufquittung nachzuweisen. Die Garanfiezusage ist glitig
innerhalp der Bundesrepublik Deutschiand

WARRANTY CONDITIONS

The manufacturer does not take any responsibility for damage caused by the buyer

This device has been manufactured and tested according to the fatest methods. Irrespective of the seller's [ dealer's
statutory warranty obligation, the manufacturer provides a 6-month warranty for faultless material and faultless production
for a period of 24 months from the date of purchase.

The warranty expires in case of intervention by the buyer or by third parties.

Damage caused by improper handling or operation, by incorrect installation or storage, by improper connection, improper
installation, as well as by force majeure or other external influences, are not covered by the guarantes.

We reserve the right to repair or replace defective parts or io exchange the device in case of complaints.

Cnly if repair (s) or repiacement of the device, the intended use by the manufacturer should not be finally achieved, the
buyer can demand warranty within six months, calculated from the date of purchase, reduction of the purchase price or
canceliation af the purchase contract.

Claims for damages, including consequential damages, unless they are based on intent or gross negligence excluded.

In the case of unnecessary or unjustified use of the customer service, we charge the usual time and track charge for our
service.

Complaints must be reported immediately after the detection of an emor.
The replacement of light bulbs by our customer service technician is not subject to the guarantee guidelines and is
therefore subject to a charge. There is no guaraniee for bulbs.

The warranty claim has to be proven by the buyer, by presenting the purchase receipt. The guarantee is valid within the
Federal Republic of Germany
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RESPEKIa
1: ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.1 Lesen der Bedienungsanleitung

1.1.1 Allgemeines

Lieber Kunde, wir danken Ihnen flir das uns geschenkie Vestrauen und fur den Erwerb eines Gerates
AilS unssrem Sortiment.

Das von thnen enworbene Gerat 18t 30 konzipiert, dass es lhren Anforderungen im Haushal enispricht
Wir bitten Sie, die voriegende Bedienungsanieitung, die Ihnen die Einsatzmoglichkeiten und: die
Funkiionswesse lhres Gerates beschreibt, genau zu beachten

Diese Bedienungsankeitung ist verschiedenen GerSietypen angepasst, daher finden Sie darin auch die
Be=chreibungen von Funktionen, die lhr Gerat evil nicht enthal.

Fiir Schaden an Personen oder Gegensianden, die auf eine fehlerhafie oder unsachgemats
Installation des Gerates zuriickzufiihren ist, Ghernimmt der Hersieller keine dei Haftung.

Der Hersteller behali sich das Recht vor, evil. notwendige Modellmodfizierungen an den Geratetypen
vorzunehmen, um die gekenden technischen Mormen sinzuhahen

Bei! Reklamationen wenden Ske sich bitte an den Kundendienst thres Handlers.

1.1.2 Angaben zum Hersieller

Herstelier: NEG-Novex GroBhandelsgeselilschaft fiur Elekimo- und
Haustechnik GmbH

Adresse: Chenover Str. §, 67117 Limburgerhof, Deutschiand

Telefon/Fax: 00 49 6232 29850 O

E-Iiail info@neg-noves.de

WebSite www.respekta de

1.1.3 Kundendienst
Bet technischen Fragen zu lhrem Gerat wenden Sie sich bitte an dem Kundendienst lhres Handiers.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, notieren Sie sich bite:
- Modelnumemer
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1.1.4 Einleitung und Sicherheit

BevorSie die das Geral installie en undfo der benutzen, lesen Sie bitte sargfaltip diz Anweisungen
in dieser Anleitung.

2o konnen Sie sich mit Ihrem neuen Gerat verttaut machen.

Bewahren Sie diese Unierlage grifibersit auf, damit Sie sie jfederzeit nachschlagen und sie an eventuells
MNachbesitzer weitergeben knnen.

Lesen Sie

die Sicherheitsvorschrifien in der Einleitung dieses Handbuchs und beachten Sie

die im Text vorhandenen Sicherheitshinwetse wie z B.: Achtung®, ,Wichtiger Hinweis* und
_Gefahr* im Text.

Dieses Symbol bedeutet: HINWEIS

| Dieses Symbol weist Sie auf nitzliche Tipps hin und macht auf Achtiges Vorgehen und
Verhalen aufmerksam. Das Beachten der mit diesem Symbol versehenen Hinweise
erspart lhnen manches Problem

Cas Symbol hat die Aufgabe, bestimmie Methoden oder Verahren hervorzuheben, die
fir die kormekte Verwendung des Gerates- anzuwenden sind.

Dieses Symbol bedewtst: WICH TIGER HINWEIS

Dieses Symbal hat die Aufgabe, einen Arbeiisschiit hervorzuheben, der mit besonderer
Viorsscht auszufiihren Ist, um eine Beschadigung der Struktur des Gerales oder dessen
Bauteile zu verhindem:

Diezes Symbol bedewtst: ACHTUNG

Dieses Symbol hat die Aufgabe, eine Sicherheitsinformation henvorzuheben_ Autmerksam
lesen. Verpewissem Sie sich auch, dass Sie die Ursachen fir mdgkche gefahriche
Linfalle genau verstanden haben

Dieses Symbol bedewtst: GEFAHR

Diezes Symbol soll Sie auf eine gefdhriiche Siuation fir Sie seibst und andere
aufmerksam machen. Aufmerksam lesen. Vergewissem Sie sich auch, dass Sie die
Ursachen fir moghche gefahrliche oder auch 1odliche Unfalle genau verstanden haben.

b > B = @

Dieses Symbol bedeutst: ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass
dieses: Produkt nicht als nommater Hausmill behandel werden darf, sondern dber
eine spezicle Sammelsielle flir das Recycling von elekirizchen und elektronischen
Gerdten entsorgt werden muss. Indem Sie helien, dieses Produkt kameki zu entsorgen,
tragen Sie.zum Schutz der Umwelt, Ihrer Gesundheit und des Wohlbefindens anderer
bel. Un=achgemale Entsorgung gefahrdet die Umpwelt und die Gesundheit Weitere
Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalen Sie bei [hren aridichen Behorden,
Entsorgungseinrichiungen oder dem Geschéft, i dem Sie das Produkt gekauit haben
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1.1.5 Identifikation des Gerats

r’ 2
D F
'1
\\., Respektar| | C E E
| E== A
Induktion | Inducten k Kochfeld lulsmm;“/f
220-240V-/380-415V- 50Hz Hab
TOTAL 7200 W B
a @\T.: B
] Serian Nr. MBR-YYYYMMDD0000]
NEC-Noves Grolhandetegesslischaft fr Elekim- und Heustechnik GmbH,
1 Chenaver Str_5,0-67117 Limburgerhof
E
- J

Auf dem Kennschild sind folgende Daten angegeben:
A - Modell
B - Gewichy
- CE-Kennzsichnung
D - Herstefler
E - Angaben zum Hersteller
F - Beschreibung
G- Sernennummer

HINWEIS: Es wird empfohlen, die Daten und Senennummem des Gerats zu notieren, um
sie bei Bedarf schneller zur Hand zu haben.

HINWEIS: Fur sinen effizientsn Kundendienst und Ersatsteilservice geben Sie- bitte
immer die-auf diesem Schild aufgefihrten Daten an.

Platzierung des Typenschildes
Das Tvpenschild des Gerats ist im unteren Bereich angebrachi
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CEKonformitatserkldrung

Der. Hersteller der et beschriebenen Gerate, auf welche sich diese Erklarung bezieht, erklan hismit in
alleiniger Veranmwonung, dass diese die einschisgigen, grundlegenden Sicherheits-, Gesundheits- und
Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EG Richtlinien erfiillen, und dass die entsprechenden
Prufprotokcdle, insbesonders die vom Hersteller oder ssinem Bevollmachtigien ocrdnungsgemas
ausgesielite CE-Konformitaizerklarung zur Binsichtnahme der zusténdigen Behdrden vorhanden sind
und Ober den Gerateverkéufer angefordert werden konnen, Der BHersteller erklan ebenso, dass die
Bestandisile derfdes in dieser Bedienungsanieiiung beschrebenen Gerate(s), welche mit frischen
Lenensmittedn in Komizk! kommen konnen, keine toxischen Substanzen enthalien.

1.1.6 Garantiebedingungen
Der. Hersteller ubepnimmi keine Haftung fur Schaden, die durch den Kaufer verursacht werden.

Dieses Gerdt wurde nath modemsten Methoden hergesislh und geprifi Unabhéngig von der
pgesetzlichen B-monatigen Gewahrlsistungspificht des Verkaufers/Handlers: leistet der Hersteller eine
Garantie fur fehlerfreies Material und fehlerfreie Produktion Ober einen Zeftraum von 24 Monaten ab
Kaufdatmm. Die Garante edischt bei Eingriffen durch den Kaufer oder durch Dritte. Schaden, die durch
unsachgemafle Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch
unzachgemalen Anschluss sowie durch hihere Gewali oder sonstige duflere Einflisse enistehen,
failen nicht unter die Garantieisistung. Wir behalten uns vor, bei Rekdamationen die defekien Teile
auszubessemn oder zu ersetzen, oder das Gerdl umzutauschen. Mur wenn mit Nachbesserung{en)
oder Umiausch des Gerdtes die herstellerseitin vorpesshens Mutzung endglitig richt zu efreichen sein
sallte, kann der Kaufer innerhalb der Garantiefrist von sechs Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes,
eine Mindening des Kaufpreises oder die Aufhebung des Kaulverirages verlangen

Schadensersatzanspriuche, auch hinsichilich Folgeschaden, soweit sie nicht auf Vorsatz oder grober
Fahrigssagkeit beruhen, sind ausgeschiossen

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Viodage der Kaufquitiung nachzuweisen. Dhe Garantie ist
innerhalh-der Bundesrepublik Deutschiand goitig.
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2: ALLGEMEINE

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
2.1 Wichtige Hinweise

GEFAHR: Es besieht Brandgefahr, wenn die Remigung nicht-gemad den Anweisungen
in diesem Handbuch durchgefiibr wird.

GEFAHR: Brandgefahr durch Selostenizindung von Ot und Fetidampien Vermeiden
Sie die Wiederverwendung von 04, da gebracchies O organische Riickstandes enthalten
kann; die eine Seibstentzindung wahrscheinlicher machen

GEFAHR: Legen Sie keine brennbaren Produkte oder mit brennbaren Produkten
getrankie Gegenstands in, auf oder in die Nahe des Gerals.

GEFAHR: Soliten Sie Beschadigungen an der Cherflache des Kochfeldes festsiefisn,
trennen Sie das Geral sofort von der Stromversongung, um einen Stromschiag zu
VEImEiden,

GEFAHR: Gefahr durch heifle Oberfischen. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen
kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fiihren.

Wahrend des Betriebs kénnen zugangliche Teile dieses Gerals so heill werden, dass sie
Verbrennungen verursachen konnen

Beruhren Sie das Glaskeramik-Kochield erst, wenn die Oberflache abgekiohli ist; legen
Sie keine Kleidung oder andere Gegenstande auf das Kochfeld, solange es noch heif ist.
Legen Sie keine Metallgegenstinde wie Messer, Gabein, Loffel und Deckel auf das
Kochfeid, da diese heifl werden kinnen

Die Griffe der Topfe kinnen heid sein. Prufen Sie, dass die Griffe der Topfe nicht Gber
andere eingeschalieie Kochzonen hinausragen.

il ZiLgil 4o

GEFAHR: Keine Abanderungen am Gerat vormshmen

GEFAHR: Seien Sie vorsichtig, die Kanten der Platte sind scharf.

ACHTUNG: \Verwenden Sie nur die vom Geraiehersteller vorgesshensn
Kochfeldschutzvorrichtungen oder die imGerateingebauten Kochfeldechutzvornichiungen.
Die Verwendung ungeeigneter Schutzvarrichiungen kann zu Unfallen fOhren

ACHTUNG: ‘Vior Warlungs- und Bemigungsarbeiten muss das Gerat von der
Siromversorgung getrennt werden.,

ACHTUNG: Vergewissem Sie sich, dass die Daten auf dem Typenschild des Kochields
mit dem Stwromnels des Hauses, in dem e3 instaliert werden soll, kompatibel sind,
andermfslls ziehen Sie einen gualifizierien Techniker hinzu.

Il il dll dll g
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A

ACHTUNG: Steflen Sie sicher, dass Sie das nchiige Kabel fir den Anschluss an das
Stromnetz verwenden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat korrekt montiern st Wenn unpeeignete Netzkabel oder
frefliegends Metzstecker verwendoet werden, kann der Anschluss (berhitzt werden:

Stellen Sie sicher, dass nicht locker oder verdreht ist.

Stellen Sie sicher, dass ein Schutz installiert ist der das direkte Berihren der Kabsl
verhindert

Verwenden Sie keine Steckdosenleiste oder Verangenngskabel.

Wenn die Steckdose locker ist, schiieBen Sie den MNetzstecker |hres Gerates nicht an.
Ziehen Sie nicht am MNetzkabel, wenn Sie dazs Gerat von der Stromyersoagung trennen
wollen. Ziehen Sie immer den Netzstecker.

Beschadigen Sie nichi den MNetzstecker (falls vorhanden) oder das-Meizkabel, Wenden
Sie =ich an unseren autorisiersen Kundendienst oder esnen Fachiechniker, um das
beschadigte Netziabel auszutauschen.

ACHTUNG: Siecken Sie den Stecker erst nach erolgier Installation des Gerais in de
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der Gerdtestecker nach der Installation des Gerats
noch zuganghich ist

ACHTUNG: Es ist unbedingt srforderlich, dass das Stromnetz geerdet ist

ACHTUNG: Bel  einer festen \erkabelung muss  ein Trennsystem
(Fehlerstromschutzschalier) gemal den geltenden Mormen eingebaut werden.

ACHTUNG: \erwenden Bie nur geeignete Stromunterbrechungsyvomchiungen
. Uberlastschakier, Sicherungen (Schraubsicherungen missen aus dem  Halter
herausnehmbar sein), Restsiromschutzschalter und Schitze.

ACHTUNG: Die slektrische Anlage muss eine Trennvorrichtung haben, durch die das
Gerat allpolig von der Stromyersorgung getrennt werden kann. Die Trennvorichiung
miss mit Kontakien mit einem CQuerschnitl von méndestens 3 mim Ausgesialiet sein.

ACHTUNG: Achten Sie beim elekinschen Anschiuss des Gerats darauf, dass Kabel und
Stecker nicht mut dem heifen Geral oder heilen Topien in Eerdhuung kommen

ACHTUNG: Alle vor dem direkten Kontaxt schitzenden Teile und die isokeren Teile
miks=zen 50 befestigt sein, dass sie michi ohne Werkzeug entfernt werden konnen

ACHTUNG: Die Liftungsoifnungen dirfen nicht abgedeckt oder versioplt werden.

Al Ll Il L2l glLgll ¢

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Anschiieffen, dass die Metzspannung mit
der Spannung ubereinstimmi, die auf dem spezifischen Schild ™ Inneren des Gerats
angegeben ist
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ACHTUNG: Dsfir sorgen, dass Kinder unter 8 Jahren nicht in die Nahe des Gerates
kommen. Die Bedienung des Gerates durch Kinder ist nur unter Aufsichit von Erwachsenen
eracbt, um sicherzustellen dass sie Gerdt nicht unsachgemat verwenden.

ACHTUNG: Beinigung und Warnung durfen nicht von unbeaufsichtigien Kindem
durchgefihrt werden.

ACHTUNG: Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

ACHTUNG: Bewahren Sie das Verpackungsmaterial auBerhalb der Beichweite von
Kindem auf.

ACHTUNG: Entfermnen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien,
Aufideber und Schutziclien (falls worhanden).

ACHTUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder wahrend des
Abkihlens vom Gerat fern. Die zuganglhchen Teile sind hei.

ACHTUNG: [z Benuizung des Gerats durch Personen mit karperlichen, sensorischen
oder geistigen Beeinrachtigungen ist nur unter Aufsicht der for ihre Sicherheit
verantwortlichen Personen zulassig.

ACHTUNG: Vergewissem Sie sich vor der Reinigung des Gerats, das es ausgeschaliet
st

ACHTUNG: Kein beschadigies Gerdt verwenden.

ACHTUNG: Bei Fehlfunktion des Gerdiz ist der Kundendienst zu benachrichiigen
Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét seibst zu reparieren.

ACHTUNG: Siellen Sie niemals heifle Topfe auf das Bedienifeld.

ACHTUNG: Lassen Sie keine schwesren Gegenstdnde oder Topfe auf das Gerat fallen
Sieigen Sie NIEMALS auf das Kochfeld, die Oberflache kdnnte beschadigt werden.

ACHTUNG: Schalten Sie die Kochzonen niemals ein, wenn keine Topfe vorhanden sind
oder die Tople leersind.

Il Ll I I LAl Il g

ACHTUNG: Legen Sie keine Alufoie auf das Gerat
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ACHTUNG: Topfe aus Gusssisen oder Aluguss oder beschadigies Kochgeschim mit
beschadigtem Boden kann die Glaskeramikoberfiache zersraizen. Heben Sie die Topfe
immer an, wenn Sie sie auf dem Kochfeld beweagen wollen

ACHTUNG: Dieses Gera! is! ausschieblich zum Kochen bestimmi Jede anders
Verwendung, wie z. B. das Beheizen eines Raumes, gilt als nicht besimmungsgeman.

ACHTUNG: Seien Sie aufgrund des Gewichis des Kochfelds besonders vorsichiig,
wenn Sie s instalieren oder bewegen. Tragen Sie immer Schutzhandschube und
Sicherheitsschuhe.

ACHTUNG: Baedienen Se das Gerdt nicht mit nassen oder feuchien Handen oder wenn
Sie mit Wasser in Berihrung gekommen sind.

ACHTUNG: Geschmolzener Kunsisioff, Kunstsioffilien missen sofort vom ¥ochisid
entfernt werden.

ACHTUNG: Achien Sie darauf, dass zwischen der Arbeitsplatte und dem darunter
befindlichen Gerat ein Abstand von mindestens 30 mm fir die Luftzirkulation eingehatten
wird. Schaden, die durch einen fehlenden Lifiumgsireiraum verursacht werden, sind von
der Garantie ausgeschicssen.

ACHTUNG: Der Kochvworgang muss durchgehend beaufsichiigt werden.

LB 4l 4l 2Ll Jil <

WICH THGER HINWEIS: Die Instafiation und der Anschiuss an cas Stomneiz mdssen
von einem guakfizienen Techniker gem&al den Anweisungen des Hersielisrs und unter
Einhaltung der geltenden gesetzlichen Vorschrifien durchgefiihrt werden. Eine falsche
Installation kann zum Verfall geglicher Garantielessungen fohren.

:’}’

WICHTIGER HINWEIS: Gerat Jucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmittel auf

das heife Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, asch wenn das Kochfeld noch heild ist. Dadurch

wird eine magiiche Beschidigung der Glaskeramikoberflache verhindert

>

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Ablageflache.

>

WICH TIGER HINWEIS: Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkihlen, bevor
Sie es reinigen.

Machdem das Kochield ausreichend sbgekihit ist, konnen Sie mit einem feuchien Tuch
und etwas Spoimitel Kalk- und Wasserflecken sowie Fettspritzer entfernen. Trocknen Sie
das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch,

WICH THGER HINWEIS: Versiegeln Sie die Kanten des Kochields mit Dichtungsband, um
ein Auiquellen durch Feuchtigheit zu verhindem.

Schitzen Sie die Unierseste des Gerats vor Damipf und Feuchtigheit.
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WICH THGER HINWEIS: Installieren Sie das Gerat nicht in der Mahe siner Tur oder unter
einem Fenster. Dadurch wird verhindert, dass heiles Kochgeschirm herunierfally, wenn
die Tur cderdas Fenster gecfinet wird.

WICH THGER HINWEIS: Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichiigt, wenn es in Betneb
fst.

WICH THGER HINWEIS: Schalten Sie die Kechzonen nach jedem Gebrauch aus.

WICH THGER HINWEIS: Legen Sie kein Besteck und keine Topidecke! auf die Kochzonen,
sie werden heid

WICHTIGER HINWELS: Wenn das Gerat Gber Schubladen instaliient wird, sieflen Sie
sicher, dass zwischen der Unterseite des Gerats und der obersten Schublade ausreichend
Platz vorhanden ist, da dieser Fredrsum fir die Luftritkulation unerlasshich ist:

il

WICHTKGER HINWEIS: Nachdem Sie das Kochield aus der Vempackung genommen
haben, Gberprifen Sie es auf Unversehriheit. Wenn das Produkt beschadigt ist,
verwenden Sie s nicht und wenden Sie sich an das RESPEKTA-Bervice-Nez.

Kochen Sie nichi auf einem zerbrochenen oder gesprungenen Kochield. Trennen Sie
das Gerat sofort von der Stromversongung (Wandschalier) und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker, wenn die Dberftache des Kochields zerbrochen oder gesprungan
st

WICH THGER HINWEIS: Die Mindestabstande zu anderen Gerften und Kdchenschranken
mikssen emngehalten werden

WICH TMGER HINWEIS: Priden Sie vor der Installaton und dem Gebrauch, dass die am
Kochfeld angegebene Spannung (V) und Freguenz (Hz) mit der Spannung und Freguens
der Wohnung Gbereinstimmt, in der es installiert werden soll.

WICHTHGER HINWEIS: Reinigen Sie das Gerat regelmabig, um einen Verschieill des
Coerflachenmatenials zu venmeiden

WICHTIKGER HINWEIS: Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Wartungsarbeiten
ausgefihn werden

WICHTHGER HINWEIS: Das Serat st nicht fir den Betneb mit einem externsm Timer
oder gin separates Fembedienungssystem bestmmi.

cdiCdiCdlCdlldlig

WICGH THGER HINWEIS: Reinigen S das Gerat nicht mit Wasser- oder Dampistrahl
Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Oberfidche des Kochfeldes nur mit pH-neutrslen Reinigungsmittain.
\ierwenden Gie keine Scheuerschwamme, Lisungsmittel oder Metallgegenstande.
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HINWEIS: Lesen Sie die Anleitung sofgialig durch, bevor Sie das Kochfeld installieren
undioder benutzen und bewahren Sie diese Anleitung fur ein spateres Nachschlagen auf

HINWEIS: Beinigen Sie das Kochield nach jedem Gebrauch.

HINWEIS: Achien Sie immer darauf, dass der Boden der Topfe sauber ist

HINWEIS: Kraizer oder dunkle Fecken auf der Oberflache. beeintrichiigen die
Funktionalitat des Kochfelds nicht.

HINWEIS: Vsrwenden Sie einen geeigneten Schaber, um das Glas zu refnigen

HINWEIS: Das Kochield =1 nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmi

Die in dizssr Umerlage beschriebenen Gerdte sind nicht for die gewerbiiche Muzung
bestimmit, Sie sind nur filr den Gebrauch im Haushak bestimmi

Die gewerbliche Mutzung jeglicher Art ist nicht durch die Hersiellergarante gedeckt

HIN'WEIS: Diezes Gerit entspricht den Normen fur die elektromagnetische Sicherheit

e 9SS el

HINWEIS: Zur Inanspruchnahme der Garantie ist der Garantieschein und dis Kaufgquitieng
vorzulegen. Andemiallz wird die Garantie nichi geleistet.
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2.2 Hinweise zum Umwelischutz

2.2.1 Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %o wiederverwertbar. Beachten Sie bel der Emtsorgung die ortlichen
Yorschriften,

usw.) sl eine Gefahrenquelle fir Kinder dar. Bewahren Sie das Verpackungsmaterial

i WICHTIGER HINWEIS: Das Verpackungsmaterial (Plastikbeute]l, Tefle aus Polystyrol
deshalt auBerhalo der Reichweite von Kindem auf,

2.2.2 Enisorgung

WICHTIGER HINWEIS: Enisorgen Sie lhr Ahgerat gemafB den gesetzlichen
& Bestmmungen. Yor der Entsorgung muss das Gerat durch Abschneiden des Stromiabels
untauglich gemacht werden Zur Entsorgung ist das Gerat bel den zustandigen
Sammelstellen abzugeben.
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3 : TECHNISCHE DATEN UND
EIGENSCHAFTEN

3.1.1 Modell KM6600IB-28

520,00 mm

S80. 00 rmm

Modell Nr.

KM eG600IE-28

Identifikation des Produkis!
Marke

respekia

Produktfamilie

Einbaukochield

Produktbeschreibung

Induktionskochield, 60 cm

Induktion)

Keochfeldivp (BlektralSGas/ slekirisch
Kombimiert)
Heizarn {Massivplatten/Strahlung/ Induktion

Kechfeldausfihrung (Edelstahl!
GlasiGlaskeramik)

Glaskeramik
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Eigenschaften
Madell Nr. KM E500IB-28
Spannung/Frequenz ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mennlesmng Wait T200
Lange des Netzkabels cm 120
Metzkabel (mitlohne) Stecker ohne Stecker
Brene des Kochfelds cim 60
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 4
Glaskeramik oder Induktion)
Vorders Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himzre Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Hintere Heizzone (rechis) Wait 1500/ Power Boost 2100W
Vordere Helzzone (rechis) Watt 1200W/Power Boost 1500W
Heizzone Bridge Watt S000W/Power Boost 3600W
Helzzone Flex Watt !
ECC-Funktion JaMein | Ja
Bedienungsweise { Drehknopt,/ Touch und Touch-Slider
Touch/Mouch-Shder)
Kenfiguration der Heizzonen Anzshl 05
Konfiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JaiNein | Ja
Restwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz daMein | Ja
Automatisches Ausschalten JaMein | Ja
Abmessungen des Gerates i 580 x 520 x 60
(Lange-Hohe-Tiefe)
Mettopewicht kg 7.8
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 53
Abmessuengen der Verpackung mm TOOx 620 x 120
{Lange-Hohe-Tiete)

Ausristung und Zubehdr
Mo dell Nr. KM 6600B-28
Befestigungsbiigel (mitgeliefert! mitpeliefert
micht mitgeliefert)
Dichtungsband (mitgelicferthicht mitpeliefert
mitgeliefert)
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3.1.2 Modell KM8800IF-28

T770.00 mm

E

E

o

.

=

o™

Ty
Modell Nr. KMB800F-28
Identifikation des Produlkds! HEG respekts
Marke
Produktfamilie Einbaukochiskd
Produkibeschreibung Induktionskochield, 80 cm
kochieldtvp (BlektrofGasy elekirisch
Kombiniert)
Heizart {Massivplaten/Strahiumg Induktion
Indulkton)
Kochfeldausfuhrung (Edelstahly Glaskeramik
Glas/Glaskeramik)
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Eigenschaften
Madell Nr. KM 38008 -258
Spannung/Frequenz ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mennlesmng Wait T200
Lange des Netzkabels cm 120
Metzkabel (mitlohne) Stecker ohne Stecker
Brene des Kochfelds cim a0
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 4
Glaskeramik oder Induktion)
Vorders Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himzre Heizzone (links) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Hintere Heizzone (rechis) Wait 1500/ Power Boost 2100W
Vordere Helzzone (rechis) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Heizzone Bridge Watt /!
Helzzone Flex Watt SO00W/Power Boost S600W
ECC-Funktion Ja/Mein Mein
Bedienungsweise { Drehknopt,/ Touch und Touch-Slider
Touch/Mouch-Shder)
Kenfiguration der Heizzonen Anzshl 05
Konfiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JaiNein | Ja
Restwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz daMein | Ja
Automatisches Ausschalten JaMein | Ja
Abmessungen des Gerates i Ti0x 520 x 60
(Lange-Hohe-Tiefe)
Mettopewicht kg 12
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 15,1
Abmessuengen der Verpackung mm B45x 620 x 135

{Lange-Hohe-Tiete)

Ausristung und Zubehdr

Mo dell Nr. KM B8008-28
Befestigungsbigel (mitgeliefert! mitpeliefert
micht mitgeliefert)

Dichtungsband {mitgelcefert/nicht mitpeliefert
mitgeliefert)
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3.1.3 Modell KM91401-28

29000 mim

E

E

=

=

=

(5]

w3
Modell Nr. KM91401-28
Identifikation des Produlkds! HEG respekts
Marke
Produktfamilie Einbaukochiskd
Produkibeschreibung Induktionskochield, 30 cm
kochieldtvp (BlektrofGasy elekirisch
Kombiniert)
Henzarn (Massvplaten/Strahlung! Induktion
Indulkton)
Kochfeldausfuhrung (Edelstahly Glaskeramik
Glas/Glaskeramik)
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Eigenschaften
Madell Nr. KM O1400-28
Spannung/fFreqguenz ViHz 220-2408~/50H=
Mennlesmng Wait 2400
Lange des Netzkabels cm 167
Metzkabel (mitlohne) Stecker mit Stecker
Brene des Kochfelds cim a0
Anzahl Hetzzonen (Kochield aus | Stk 2
Glaskeramik oder Induktion)
Vordere Heizzone Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Himere Heizzone Witt 1200W/Power Boost 1500W
Helzzone Endge Wait '
Heizzone Flex Watt [y
BCO-Funktion JalMein Mein
Bedienungsweise (Drehknopi / Touch
TouchMMouch-Shder)
Konfiguration der Helzzonen Anzahl 0-9
roafiguration digitaler Timer Minuten | 0-99
Kindersicherung JalNein | .Jda
Bestwaremanzeige JaMein Ja
Uberhitzungsschutz JafMein  |.Ja
Automatisches Ausschalten JaiMein Ja
Abmessungen des-Gerates mim 250 x 520 % 58
{Lange-Hohe-Tisfe)
Mettogewicht kg 41
Brutiogewicht (ohne Verpackung) | kg 4]
Abmessungen der Verpackung i 275 x 5B0 x 115
{Laénge-H0he-Tiefe)

Ausristung und Zubehor
Modell Nr. KM31401-28
Befestigungsbugel (mitgeliefert! mitgeliefert
nicht mitgelsfert)
Dichtungstand (mitgekeferi/nicht mitgeliefert
mitgeliefert)
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3.2 Elektrischer Schaltplan
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: NUTZUNGSBESTIMMUNGEN

Niizliche Ratschléage

GEFAHR: Lassen Sie den Topf bel eingeschalietem Kochfeld niemals unbeaufsichngt,
da das Fett Feuer fangen kinnte.

GEFAHR: Personen mit einem Herzschritimacher sollien vor der Verwendung dieses
Gerats hren Arzt konsultieren

ACHTUNG: Vior Warungs- und Reinigungsarbeiten mwss das Gerdl won der
Stromversorgung petrennt werden.

WICHTHGER HINWEILS: Entfermen Sie eventuefl verblebene Schutzfolien von dem
Glaskeramik-Kochield.

WICH THGER HIN'WEIS: Eine konstanie Instandhalung gewahrisistet einen einwandiresen
Betrieb und sine optimale Leistung des Kochfelds.

WICH THGER HINWEIS: Siellen Sie sacher, dass der Fiaum ausreichend beliftet st

WICHTHGER HINWEIS: Reinigen Sie verschmutzie Oberflachen regeimabig von
\erkrustungen

WICH THGER HINWEIS: Prifen Sie, ob das Kochfeld wahrend des Transpors beschadsgt
wurde,

> || 2| =] B P

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elekirische Anschluss milssen unier
Beachitung der Herstellervorschriften und unter Binhaliung der rikchen Vorschriften von
eimer Fachtechniker.ausgefuhrt werden.
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4.1.1 Betrieb der Induktionskochplatte

Die Platte verfugt Uber Induktionskochzonen. Die Warme wird dirskt am Boden des Topfes erzeugt, ohne
Veruste durch die Glaskeramikoberflache. Der Energieverorauch ist-geringer als bei herkdmmiichen
Kochplatiten, die nach dem Strahlungsprinzip arbeiten.

Die Glaskeramik-Kochplatte heizt nicht direki, sondem nur durch die Ruckwarme, die vom Topf
abgegeben wird
Bei der Induktionskochplatte wird die Erwarmung durch die Induktionsspule (Spirale) induziern, die unter

der Glaskeramikoberfiache installiert ist. Die Spule erzeugt ein Magnetfeld, durch das sich im Boden
des Topfes Wirbelsirame bilden, die sich erhitzen:

| —

WICHTHGER HINWEIS: Gerat Zucker oder ein stark zuckerhaltiges Lebensmitte] auf
das heife Glaskeramik-Kochfeld, muss das Kochfeld sofort gereinigt werden, indem der
Zucker mit dem Schaber entfernt wird, auch wenn das Kochfeld noch heif ist. Dadurch
wird eine mogliche Beschadigung der Glaskeramikioberflache verhindert

B

WICH THGER HINWEILS: Schalten Sie gas Gerat aus und lassen Sie es abkublen, bevar
Sie es reinigen.

Machdem das Kochield ausreichend abgekihit is1, kbnnen Sie mit einem feuchten Tuch
und etwas Spulmittel Kalk- und Wasserilecken sowie Fetizpritzer entfernen. Trocknen Sie
das Kochield nach der Reinigung mit einem weichen Tuch.

>
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4.1.2 Fur das Induktionskochen geeignete Topfe.

sind. Vergewissem Sie sich, dass sich das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf
dem Boden des Toples befindet.

Bei Induktionskochfeldern werden die Topfe durch ein starkes Magnetfeld sehr schnell erhitzt. Die
Induktionskochplatte funktionien emwandfrel, wenn gesignets magnetische Topfe verwendet werdsn

\Wahrend des Kochens muss sich der Topf in der Mitie der Kochplatie befinden
Geeignetes Kochpeschirr :

Gesignet sind Topfe und Plannen aus Gusseisen, Stahl, emailliertem Siahl, Edelstabd, mit
Mehrschichtboden {wenn vom Hersteller als gesignet angegeben).

. ACHTUNG: Veraenden Sie nur Topfe und Plannen, die filr Induktionskochfelder gesignet

Ungeeignetes Kochgeschirr:
MICHT peeignet sind Topfe und Plannen mit kupferbeschichtetem Stahl- oder Aluminiumboden, aus
Glas, Holz, Keramik, Termmakotia oder Porzelian

HINWEIS: Der Topfooden muss eben und glatt sein
Verwenden Sie ke Kochgeschirr mil einem gezackien oder gewdlbten Boden

HINWEIS: Einige Topfe haben keinen volistindig ferromagnetizschen Boden. In diesem
Fall wird nur der magnetische Teill erwanmt, der Hest des Bodens bleibt kalt.

O die Topfe geeignet sind, kann durch einen Test mit

einem Magneten Uberprift werden Halten Sie den B
Magneten an den Boden des Topfes, wenn er angezogen o
wird, bedeutet dies, dass der Topf fur Induksonskochen u.:::,_‘—l._j:
pesignet ist. Wenn Sie keinen Magneten haben, geben
Sie etwas Wasser in den Topd, den Sk Ubemprifen
mechien, Wenn das Symbol I:I auf dem Bedienfeld

nicht biinkt und das Wasser zu kochen beginnt, sind die | L
Topie fir Induktionskochen geeignet
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4.1.3 TopfgroBen

Induktionskochzonen passen sich innerhalb ener bestimmien Grenze automatisch an die Grols des
Topfbodens . an. Die Effizienz des Kochzone hangt vom Durchmesser des Topfbodens ab. Topfe mit
einem kkeneren als dem Mindestdurchmesser nehimien nur einen Teil der von der Kochzone erzsugten
Warme auf.

HINWEIS: Wenn Sie einen Speziahop! verwenden, missen Sie die Anweisungen des
Herstellers beachien.

mit der GroBe der Platte Gbereinsimmen. Wenn die Platte den Topf micht erkennt,
versuchen Sie, sie auf eine andere Platie mit einem kleineren Durchmesser zu stellen
Selisn Sie die Topfe auf jeden Fall immer in die Mitte der Kochzone..

o HINWEIS: Fir ein gutes Kochergebnis muss der ferromagnetische Teil des Topfbodens

Abmessungen der Kochplatle (mm} Mindestdurchmesser des Topibodens {mm)
160 120
180 140
2107 180 160
Heizzone Flex 250
e

Glaskeramikkochfeld. Lassen Sie -sie picht verrutschen, sonst konnten sie das Glas

o HINWEIS: Hesben Sie die Topfe immer am und siellen Sie sie vorsichtig auf das
Zerkratzen.
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4.1.4 Energieersparnis
Befoigen Sie diese praktizchen Tipps, um beim Kochen Energie zu sparern:

WICH THGER HINWEIS: Achten Sie bei der Zubersitung von Gerichien mit langer Garzeit
im Schnellkechiop? dareuf, dass sich immer gendgend Fhissigkelt im Topt befindet, ein
leerer Topi kGnnte sowohl die Platte als auch-den Kochtopf selbst beschadigen.

HINWEIS: Siellen Sie die Topie auf die Kochzone, bevar Sie es emschalien

HINWEIS: Stellen Sie die Topfe immer in die Mitte der Kochzone.

HINWEIS: Nutzen Sie die Bestwanme, um Speisen warm zu hallen. Kochen Sie sin
newss Gercht auf einer gerade beniutzien Kochzone, um deren Restwanme Zu nutzen.

HINWEIS: Verwenden Sie beim Erhitzen von Wasser nur die bendtigte Menge.

HINWEIS: Verschlieflen Sie den Topf oder die Planns imamer mat einem ausreichend
grofen Beckel

HINWEIS: Verwenden Sie einen fir die Menge der suzubereiienden Speisen gesigneten
Topt Wenn Sie einen gralen, aber nur ieiiweize getullien Topf verwenden, verbrauchen
Sie unnotigerweise viel mehr Energie.

eSS e >
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4.1.5 Verwendung der Tasten (Touch)
Die Tasten reagieren auf Berahrung, es ist nicht ndtig, sie zu dricken,
- Verwenden Sie die gesamite Fingerkuppe, nichi nur die Spitze.
- Das akustische Signal zeigt an, dass die Taste, die Sie gerade dricken, aktiv st

- Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und dass keine Gegensténde
{Richenutensilien -oder ein Tuch) sie werdecken Schon eine diinne Wasserschicht kann .die
Betatigung der Tasten erschweren.

___—
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4.21 Anordnung der Kochzonen
KM 6600IB-28

- Kochzone vorme inks (18002100 W)
(18002100 W)

- Kochzone hinten rechts (18002700 W)

- Kochzone hinten links

- Kochzone vorme rechts (120001500W)
- Zome Bridge (3000/3600W)

£ == R s

i Lh

- Tauch-Bedienteld und Touch-Shder
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kM B800F-28

s

- Kochzone vorne inks (18002100 W)

e

- Kochzone hinten fnks {18002100 W)

el k]

- Kochzone hinlen rechts {1800/2700 W)

£

- Kochzone vorne rechis (18002100 W)

inode

- Zone Flex (3000/E800W)

- Touch-Bedienfeld und Touch-Shder

&
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kM 91401-28

1 - Kochzone vorne (18002100 W)
2 - Kochzone hinten {12001 500 W)
5

- Touch-Bedienield
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4.2.2 Bedienfeld

Ein-/Aus=chalten, Auswahl der Kochzone und der Heizstufe
1 - ON-OFF-Taste (Kochield sinfaus)

- Heizsule

- Timer-Taste

- Tastenspeme (Kindersicherung)

- Wahl der Kochzone

- JPower Boost™-Taste

[=: T | I N o7 R

KME800IB-28

KMQ1401-28 (5) (5)
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4.2.3 Starten des Kochvorgangs

1- Dricken Sie die Einschalitaste ONOFF {1),
die Anzeigen suf dem Bedienfeld zeigen "-". . |
Ein kurzer Pepton bestatigt, dass das Gerat _,-"" Ii
eingeschaliet ist Alle Elemente auf dem 1
Bedienfeld leuchten fir sine Sekunde auf und
schalien sich dann aus, was anzeigt, dass sich
das Kochfeld im Standby-Modus befindet.

2-Siellen Sie den Top! aul die gewinschie
Hochzone.

WICHTIGER HINWEIS: Der Boden des
Topfes und das Kochisld missen sauber
und rocken sEin

3-Bel Dricken der Kochzonen-Wahltaste (5, |
blinkt eine Anzeige neben der Taste "=
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4 - Dricken Sie je nach Modell die Garstufeneinstelitasten "+/-" (2) oder verwenden Sie den
Schieberegler (2}, um die Garstuie einzustellen. Die-auf dem Displday angezeigte Lesiungs-/
Garintensitatssiuie vanierl won 1 bis 9 {0, Kochzone ist ausgeschaliel). Je hoher die Stufe,
desto groBer ist die Garintensiat.

NEREAARRRY
II,/'I

-

_. L |
2

E A
(A 4]

o HINWEIS: Wenn Sie keine Garstufe eingestellt haben, schaltet sich das Gerat nach einer

Mirute automatisch aus. Sie missen dann wieder bei Schnitt 1 beginnen
Die Garintensitatssiufe kann wahrend des Kochens jederzeit geandert werden

Das Blinken des Symbols

==

bedeutet :
a} - Auf der Kochzane, fr die Sie eine Garstufe auswanlen, befindst sich kein Topt
b} - Der van lhnen verwendete Topd ist nichi fir Induktionskochielder gesignet, hiat moglicherweiss
einen zu klemnen Durchmesser oder ist nicht nchiig auf der Kochzone zeninert. Das Symbol
schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein geeigneter Topl auf der entsprechenden
Kochzone platzien ist

4.2.4 Nach dem Kochen

1 - Dricken Sie die Wahitaste der Kochzone (I}, |
die Sie ausschalien mochten j, ]
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2 - Bchaften Sie die Kochzone aus, indem Sie je nach Modell die Taste ™* (2} dricken oder den
Schieberegler {2} verschieben, bis die Siufe "0° erreicht ist, Kontrolieren Sie, dass das Display
"0 anzeigt.

2

- \&/ SRRRRRRERRETT
2 éR Ausschalten Ausschalten
-——————— - -

2 - Schalten Sie das gesamie Kochield durch I.""-._
Driicken der Taste ON/OFT (5) aus. L. 1)

1
ACHTUNG: \Vorsicht wor  heiflen
Oberflachen
Der Buchstabe "H® zeigt an, welche Kochzone noch -.! I H
eif ist Er schaltet sich aus, sobald die Oberflache el

auf eine sichere Temperatur abgekihl ist Kann auch
als Energiesparfunkiion genutzt werdem, wenn Sie
mehr Topfe erhitzen wollen und dafur dis noch heiBe
Kochzone nutzen.
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4.2.5 Power-Boost-Funktion
Power Boost einschalten

1-Wiahlen Ske die Kochzone, den Sie schnell
authelzen mdchien (5).

2 - Drucken Sie die Power-Boost-Taste, ,l_ 'IdIE
Garintensstatssufe zeigt "P" an und die Leistung

efreicht das Maxdimum.

muss die Taste "+ der Heizstuie {2}
mehmmals  gedrickt werden, um die
maximale Leistung zu efreichen

0 HINWEIS: MNur beim Modell KMS91408-26

PowerBoost ausschalien

1-Wihlen Sie- die Kochzonentaste {3} mit der
Power-Boost-Funktion, die Sie  ausschalen
oot
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=2
2 - Dricken Sie die Power-Boost-Taste, |_ ' um die Power-Funktion auszuschaken, oder dricken

Sie suf die Garstufentaste "+f-°_ (2}, um die Power-Funktion zu desktiviersn und die gewlnschie
Garstufe einzustellen.

eine niedrigere Heizstufe ein, um die Power Boost-Funktion zu deaktivieren

bt ' Fighd LLEREETE
: f%—

i w2
HINWEIS: Die Power-Boost-Funktion davert maximal 5 Minuien, danach achaitet de
entsprechende Kochzone awtomatisch auf Stwfe 9 um

4.2.6 Funktion Bridge-Heizzone (nur Modell KMG6600IB-28)
- Gie konnen diese Jone als "Bruckenbereich” oder aks zwei einzelne Kochzonen nutzen.

- Platzieren Sie die Topfe deran, dass sie richig erkannt werden und dis \Warme gleichmaig verteiit
wird.

o HINWEIS: Bei mit einem Schieberegler (2} susgestatteten Modellen siellen Sie einfach
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Aktivierzn Sie die Bridge-Funktion
1 - Drilcken Sie gleichzeitig die Wahitasten der Kochzone (5 auf dem Display erscheint "=" und
die Leistungsstufe (z.B. 3.

EEEERRRERR RN ® @ O

m
o Q

_,_
|
| =

2- Wahlen und stellen Sie die gewiinschie Heizstufe ein (2).

O = BO . .. .
T s ﬂ||||1}_| Ll ® @& QO

O = B Q

Abhb. 425

Deaktivieren Sie die Bridge-Funktion
1 - Durch Dricken siner der Kochzonsnwahitasten (5) kann die Bridge-Funktion deaktiviert werden.

Auf dem Display erscheint ™.
= BC . .
Tese ot 0001 01nnnl ® @ O
Sn B B Q
5
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4.2.7 Funktion Heizzone Flex (nur Modell KM8800IF-28)

- ‘Gie kDnnen diese Zonen als "flexible” Bereiche (auf einer oder bexden Seiten des Kochieids) oder
als einzeine Kochzonen aktivieran.

- Platzieren Sie die Topfe derart, dass sie nchig erkannt werden und die Warme gleichmaBig verteilt
wird.

A
|

Aktivieren Sie die Flex=Funktion

1 - Driacken Se gleichzeitig die Wahltasten der Kochzone {9), um die Flex-Zone zu akfivieren. Das
Display zeigt "=" an, was bedeutet, dass die Flex-Zone aktivien ist Stellen Sie die Heizstufe
{zum Beizpiel) guf “53° ein, wie in der Abbildung dargestelit.

BERERRENERERE
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Deaktivieren Sie die Flex-Funktion

1 - Dridcken Sie die Wahliaste der Kochzone (5], die Sie atsschalien mochten. Die Displayanzeige
wechselt von "=" auf " oder "0". Die Flex-Zone ist deaktivier.

2 - Wahlen und siellen Sie die gewunschie Heizstufe ein.

4.2.8 ECO-Funktion (nur Modell KM6600IB-28)

Die Gesamtleisiung des Induktionskochieldes mit ECO-Funkiion kann mit  einer gesigneten
Stromversorgung auf 283 5/6.0/7 2 kW begrenzt werden (siehe "Einstelltabelle ECO-Funktion™ nach
Abb 4 25),
Andern der ECO-Konfiguration

1 - Schalien Sie das gesamie Kochield durch Drlcken der Taste CN/OFF aus.

2 - Lazzen Sie das Kochield mindestens 5 Minuten ausgeschalist

J - ‘Schahen Sie das Kochfeld durch Drucken der Taste ONADFF wieder ein

4 - Folgen Sie den unien autgefUhnien Anweisungsn.

Konfigurieren Sie das Kochfelas auf den ECO-Modus
1 - Drikcken Sie die Emschaltaste ONOFF (1), die Anzeigen auf dem Bedienfeld zeigen ™" und
“—*_Bin kurzer Piepton bestatigt, dass das Geratl eingeschaliet ist

r = - Y
T™ T o e - o
— (L} 4w NEEEEEERRRRRE (2 2 L)
= A _ P
L . .
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2 - Dricken Se die rechts vordere Kochzonentasie (5) und die rechie hinere
Kochzonentaste (5) gleichzeitiy 3 Sekunden lang. Em Piepton =zeigt an, dass das
Induktionskochield auf den ECO-Modus wechselht

3 - Driacken Sie die Timer-Taste (3), das Display beginnt zu blinken.

4

= 1

NEREEERRER R - ® @
_{‘J

4 - Dricken Sie die entsprechende Kochzonentaste (5), die Zahl auf dem Display zeigt an, dass die
Gesamilsistunp auf die jeweilige ECO-Leistunpssinstellung zurickgeset=t wird {z B, die Taste
der linken vorderen Kochzone ist mit der Zahi auf dem Display "28" verbunden, was 2.5 KW
entsprcht, siehe auch “Eingtelitabelle ECO-Funktian™ nach Abb.4.35).

~ |
= ) = 8 e e e
E.... |:- | + myida [ | 111 I I I I | I l l 't.,r:J 'i,_"f:‘.-l ':.1-1
—\." I.H.-
- ) = f“g‘ =] — -3
5
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5 - Dricken Sie erneut die Timer-Taste (3), das Timer-Display hort auf zu blinken und auf dem
Cesplay der zuvor gewahlien Kochzone erscheint * 0- Dies zeigt an, dass die Emnstelung
erfolgreich war

6 - Driicken Sie die Taste ONAOFE (1), um das Kochield auszuschalien. Schalten Sie gas Kochield
wieder ein, die Einsteflung der zuvor eingesteliien ECO-Funkiion bleibt erhalien

O O . - 4

() Fese tprrrnttdntll (B & A

L) @ /J-/“

Einstelitabelle ECO-Funktion

Kochzonenauswahitasts | Timer-Display ECO-Lesungsstufe Stromversorgung (esist
eine  Schutzsicherung
erforderlich)

Taste wordere linke | 28 23kW 134

Kochzone

Taste. himiers.  linke | 35 AW 164

Kochzone

Taste. hintere rechte | 60 G.0KW 254

Kochzone

Taste: wvordere  rechte | 72 T2EWT 224

Keochzone

* Beim ersten Gebrauch it die Leistung standardmaBig aud 72 KW eingestelit.
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unter der Voraussetzung, dass die Stromversorgung des Kochieldes nicht unterbrochen
wird. Die Meueingabe kann durchgefihrnt werden; indem Sie das am Anfang des
Abschnitts  ECO-Funkticn beschnebene Verfahren befolgen (nur IModell KMEERNE-25)

o HINWEIS: Die Konfiguration der ECO-Funkiion kann nor einmal eingegeben werden,

4.2.9 Tasiensperre (Kindersicherung)

Die Bedienslemente kdnnen gespent werden, um eine unabsichtliche Benutzung zu verhindsm (damit
z. B. Kinder micht versehentlich die Kochzonen sinschalten konnen),

Wenn die Bedienelemente gespert sind, kann keine der Tasten auber der EINMAUS-Taste aktivien
werden

So sparren Sie die Bedienslemente

Drucken Sie die Bediensperriaste _ '. auf der Timeranzeige erscheint "Lo".
So entsperren Sie die Bedienelements
1 - Siellen Sie sicher, dass das Glaskeramikkochield eingeschaket st
I .j: 1
2 - Halten Sie die Taste fur die Tastenspers 7 3 Sekunden lang gedrickt
3 - Dias Kochield ist nun einsaizbersit

WICHTIGER HINWEIS: Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle
ZE Bedienelemenie auber der EIN/AUS-Taste deskiiviert Es it immer magiich, das
Kochfeld im Motfall mit der EIN/A US-Taste auszuschalien, aber Sie missen das Kochield
fur nachfolgende Badienvorgange erst entsperen.

4.2.10 Restwarme-Warnung

Wenn das Kochfeld eine Zeit lang in Betrieb war, entstehit eine gewisse Bestwarme. Der Buchstabe "H”
{giehe auch Abb.4.16 ) wird angezeigt, um Sie vor heien Cberflachen zu warren.

4.2.11 Automatisches Ausschalien

Die Abschaltsutomatk ist eine Sicherheitsschutzfunktion fir das Kochield. Wenn Sie vergessen,
das Gerdt nach dem Kochen auszuschalien, schaliet es sich automatisch-aus. Die vordefimierten
Abschaltzenen fur die verschiedenen Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle auigefihr:

Leisiungssiufe 1 2 3 = 2 (=] T 8 g
Temer fur voreingestelhs | 8 a8 a8 4 4 4 2 2 2
Betriebszeit { Stunden)

Wenn der Topl von der Kochzone entiemnt wird, stedlt das Kochield die Warmezufuhr: ein und schaltst
sich nach 2 Minuten automatisch ab
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4.2.12 Verwendung des Timers

Sie kinnen den Timer auf zwei verschiedens Arten verwenden:

- Gie konnen ihn als Mimtentimer vervenden. In diesem Fall schaliet der Timer keine Kochzone nach
Ablauf der eingesteilien Zeit aus.

- Sie konnen ihn aks Ausschalifimer verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
eingesteliten Zeit auszuschalten

HINWEIS: Sie konnen den Timer aul bis zu 59 Minuten emnstellen
Sie konnen den Tmmer auch verwenden, wenn Sie kemne Kochzone auswahlen.

Stellen Sie den Timer ein, um die Zeif einzuhalten:

1 - Vergewissem Sie sich, dass das Kochfeld eingesachaliet ist und die Kochzonerwahltaste nichi
aktivier ist (die Zonenanzseige - blinkt nicht)

vaor oder nach Beendigung der

o HINWEIS: Sie konnen den Timer
Heizzstufeneinstelflung  der  RKochzone

sinstelien = .
Abb. 836
TR -
2 - Dricken Sie die Timer-Taste, suf dem Timer- Mrl -/
Display erscheint “00" und “0" blinke |_|_|_|_ |
¥ g T
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3 - Biellen Sie die Zeit ein (2. B. 5), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schieberegler verwenden,

REEFREREERR Y

0S®
Abh. 438
f , A
4 - Driicken Sie die Timer-Taste emeut, dann biinkt & T
0" auf dem Display. = Llh LN
* ¥
|
Abb. £39

5- Stellen Sie die Zeit gin (z. B. 9), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schisberegler verwenden. Jetzt ist der Timer auf 95 Minuten eingsestelit

(=) | BERPAERRERL
([\\ gg 95 ©
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6-Wenn die Feil eingestelll ist, beginni der
Countdown  sofor.  Im Display  wird  die
verbleibende Zeit angezeigt

Abb. 441
7 -Der Summer endnt 30 Sekunden fang und
die Timer-Anzeige zeigt "- - " an, wenn die
gingeataite Zeit abgelaufen ist .
NEPRSEIE i
S
Abb. 442
Stellen Sie den Timer ein, um eine oder mehrere Kochzonen auszuschalten:
Y
1 - Driicken Sie die Wahtiaste der Kochzore, z. B, - fir die Sie den Timer einsizlien machien,
. ' \
2- Driicken Sie die Timer-Tasts, auf dem Timer- L AR
Display erscheint "00" und "0" blinkt. Wy
* AN
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3 - Biellen Sie die Zeit ein (2. B. 5), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schieberegler verwenden,

REEFREREERR Y

4 - Driicken Sie die Timer-Taste emeut, dann biinkt r"'l P T \
0" auf dem Dizplay. - U" \ )

5- Stellen Sie die Zeit gin (z. B. 9), indem Sie die Taste "+" dricken oder je nach Modell den
Schisberegler verwenden. Jetzt ist der Timer auf 95 Minuten eingsestelit

(=) | BERPAERRERL
([\\ gg 95 ©
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6-Wenn die Zeil eingestelll ist, beginmi der
Countdown  sofor.  Im Display  wird  die

verbleibende Zeit angezeigt

HRNWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungssiufenanzeige  schalist  sich
&in und zZeigt die gewahlien Kochzonen
an. Der Punkl der entsprechenden Zong
biinkt

T - Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die
entsgrechende Kochzone automatisch aus.

@

HINWEIS: Die anderen Kochzonen sind
weiterhin: in: Betrieb, wenn: s zZuvor

eingeschaliet wurden
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Wenn der Timer auf mehr als eine Kochzonen eingestellt ist:

1- Beim Einsieflen des Timers fur mehrere Kochzonen schalien sich die roten Punkte der
Ewelkgen Kochzonen ein. Das Display zeigt den Timer an, der zuerst ablauft. Der Punki der
entsprechenden Kochzone blinkt.

3 .’ . ] {auf 15 Minuten eingestetl)

E '. _'JI {auf 45 Minuten singestallt)

2 - Wenn der Countdowrn-Timer abgelaufen ist, schalier sich die entsprechende Hochzone

aus. Dann wird im Display der nichste ablaufende Timer angezeigt und der entsprechende
Kochzonenpankt blinkt.

HINWEIS: Durch Dricken der Kochzonen-Wahhaste wird der der gewahlien Zone
entsprechends Timer auf dem Timerdisplay angezeigl
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Annullieren des Timers

deren Tamer Sie annuilieren machten.
2 - Dricken Se die Timer-Taste, die Anzeige blinkt. 5

2 - Dricken Sie die Taste ™", umden Timer auf "00"
einzustellen, der Timer wird annuliert

1- Drilcken Sie die Wahltaste der Kachzone {5, E r o

4.2.13 Kochanleitungen
Ralschidge fir das Kochen

GEFAHR: Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie e und Fette sehr schnell erhitzen. Bsi
sehr hohten Temperaturen konnen sich O und Fett selbst entzinden; dies stellt eine emst
zu nehmende Brandgefahr dar.

- Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Garzeit und span Energie, da die Hitze nicht entweicht.
- Verwenden Sie nur das notwendige Ol oder Fent, um dis Garzei zu verkirzen,

- Beginnen Sie den Garvorgang mit der Einstellung einer hohen Temperawr, reduzieren Sie die
Temperatur, wenn das Gargut die gewinschie Gantemperaiur emeicht hat

Warmneeinstellung Zweck

Qa ausgeschaltet, Nutzung der Bestwarme

1-2 Schmelzen, Brwamen, Warmhalken

3-4 Langsames Garen, Auftauven und Erhitzen

5-6 Schmoren, schonendes Garen und Bosten kleiner Mengen
7-8

g

Kochen und Braten groBer Menagen
Frittieren, Kochen bis zum Siedepunkt
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5: INSTALLATION
5.1 Zubehdorliste

Artikel Abbildung

Befestipungsbigel (Beuted im
Lisferumiang enthalten- die Form des
Bigels kann je nach Modell variieren).

Dichtungsband {vormontiert)

5.2 Vorbereitende Arbeiten

5.2.1 Sicherheitsanweisungen fur die Installation
Vor dem Einbau des Koc hields:

WICHTIGER HINWEIS: Installieren Sie die Gerate nur an einem geelgneten Ort

WICHTIGER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass die Arbeitsflache eben und nivelliert ist
und dass sich keine baulichen Hindernisse innerhalb des fir die Installation bendtigten
Raums befinden.

WICHTIGER HENWEIS: Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache aus
hizebestandigemn NMaterial besteht.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochield (iber einem Backofen instaliert ist, stelien
Sie sicher, dass der Backofen ober eine Beluftung verfigt

WICHTHSER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass die Installation in Ubersinstimmung mit
allen Sicherhettsvorschniften und -nomen durchgefihrt wind.

WICHTIGER HINWEIS: Stelien Sie sicher, dass ein geesigneter Schalter, der emne
vollstandige Trennung von der Hauptstromversorgung ermoglicht, in die Verkabelung
imtegriert und entsprechend den ortlichen Vorschnfien bezugiich der Verkabelung plaizier
ist,

BB BB PP

WICHTIGER HINWEIS: Siellen Sie sicher, dass der Trennschalier von einem
zugelassenen Typ-ist und sine Kontakitrennung von 3 mim an alen Polen gewahreistet
{oder in alien axtiven Letemn [Phase], wenn die orichen Verkabelungsvorschrifien diese
Abweichung der Voraussetzungen zulassen).

>
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WIGH THGER HINWEIS: Der Trennschahier muss nach dem Sinbau des Kochields fir den
Benutzer leicht zuganglich sein.

WICHTIHGER HINWEIS: Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die Baubehorde um sich
dber die drilichen Yorschriften zu informieren

WICH THGER HINWEIS: Verwenden Sie hitzebestandige, leicht zu reinigends Oberflachen
iz. B. Keramikflizsen) fur die Wandfachen um das Kochield herum.

WICHTIGER HINWEIS: Stellen S sicher, dass das Netzkabel nicht durch
Kilchenschrankilren oder Schubladen verlaidt

WICHTIHGER HINWEILS: Stellen Sie sicher, dass <in standiger Frischiuftstrom von der
Schrankiffmung bis zum Boden des Kochislds gewahrieisier ist

WICHTHKZER HINWEIS: Wenn das Kochield dber einer Schublade oder einem
Kichenschrank installien wird, muss ein Hizeschutz unter dem Sockel des Kochields
instailiert werden.

WICH TMGER HINWEIS: Das Kochield muss von qualifizientem Personal oder Technikern
installiert werden. Instalfieren Sie das Kochield niemals selbst

WICHTIGER HINWEIS: Das Kochfeld darf nicht direkt Ober einem Geschirrspdler,
Kihtschrank, Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Trockner instalfiert
werden, da Feuchligkeil die Elekironik des Kochfelds beschadigen kann

WICHTHGER HINWEIS: Das Kechfeld muss so inssalliert werden, dass eine effekiive
Warmeabiuhr gewahrieiztat ist. um seine Zuverlassigkeit zu verbessam.

WICHTHGER HINWEIS: Verwenden Sie keinen Dampireiniger

dlidlidlEdiCdlCiClCl g

WICH THGER HINWEIS: Das Glaskeramik-Kochfeld muss an eine Stromversargungsguelis
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm -angeschiozsen werden. Wenden Sie sich
bei Bedarf an lhren Stromyersorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalien

Vo

-

m Befestipen derHaliebiigel

>

WICHTIGER HINWEIS: Vor dem Anbringen der Haleblgel muss das Gerat auf eine

stabite, glatte Oberflache gelegt werden (verwenden Sie die Verpackung). Heben Sie das
Gerat micht an uberstehenden Bedienelementen an

Einstellen der Bugelposition

>

WICHTKGER HINWEIS: Befestgen Sie das Kochield nach der Installation an der
Arbeiisplatie, indem Sie die vier Haliebigel an der Unterssiie des Kochfelds anschrauben
(siehe Foto).

de-50




RESPeKIa
5.3 Installationsanleitung

5.3.1 Abmessungen des Arbeitsplattenausschniits

Schneiden Sie die Arbesizplatte gemal den in der Zeichnung angegebenen Mabe zu. Far die Installation
und den Gebrauch muss ein Mindestabstand von 30 mm (X} um den Ausschnitt eingehalien werden,
wie in der Abbildung gezeigt wird.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen Verwenden Sie ein hitcebestandiges
Material, um Verformungen der Arbeiisplatte zu vermeiden, die durch die Warmestrahlung des Kochields
verursacht werden kdnnten. Verwenden Sie das Dichtungsband wie in der Abbildung gezeigt

WICHTIGER HINWEIS: Das Materal der Arbeitsplanie muss aus impragniertem Holz
f oder sinem anderen isoferenden Material bestehen

a ™

Dichtungsband

Maodell Limm) | Wi{mmn} | H{imm} |D{mm} | A{mm) (B (mm) | X {nm)

KIMEE00IE-23 580 520 &0 54 560 4390 mindestens 30
KhB300IF-28 770 520 60 54 740 430 mindestens 50
K91 401-28 230 520 58 54 270 490 mindestens 30

Eufiedn- und -austrtt nicht behindert wird.
Achten Sie darauf. dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist

i WICHTIGER HINWEIS: Stelien Sie sicher, dass das Kochfeld gut belifiet ist und der
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5.3.2 Montageanleitung
Wichtig:

Der Abstand zwischen dem Boden des Kochields und der Oberseite eines sich darunter befindenden
IMabelsticks cder Gerats (3) muss mindesiens 50 mm betragen.

WICHTIGER HINWEIS: Wenn das Kochleld tdber einem Backofen installiert ist, stelien
Sie sicher, dass der Backolen uber eine Beliffung veriligt.

1} - Arbeitsplatie
2% - Dichtungsband
3} - Mindestabstand
4} - Bigel (")
5} - Elekirisches Kochfeld
B} - Schrauben
("} Die Form der Bigel kann je nach Modell variieren.
Installations phasen
1} - Entfemen Sie die Schutziolie von dem vormoniienen Dichiband (2),

2} - Platzieren Sie das Kochfeld (3) in der Ausspanung der Arbeitsplane und dricken Sie es leicht
an

3} - Befestigen Sie die vier Montagebdgel {4) mit den Bchrauben (6)am Boden des Kochields {5)

i ACHTUNG: Uben Sie keinen Druck auf das Kochfeld aus, um e= nicht zu beschadigen.
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Die Hakeblged befinden sich in einem mitgelieferien Beutel, Passen Sie die Position der Bigel an die
unierschiedlichen Dicken der Arbeitsplatte an.

Fa ™,

| hl

a)
|}
EEe——

KME600IB-28 KMB800IF-28

KMS1401-28

a} - Version 1
b} - Version 2

Abschnitt Abmessungen des Arbeitsflachenausschnitis”.

o HINWEIS: Die Abmessungen des Arbettsplatiensusschnitts finden Sie im vorhengen
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WICHTIGER HINWEIES: Stellen Sie sicher, dass das Keochisld gut beliftet ist und der
Luftein- und -ausintt nicht behindert wird.
Achien Sie darauf, dass das Kochfeld immer in einwandfreiem Zustand ist
WICHTIGER HINMWEIS: Der Sicherheitzabstand zwischen dem Kochfeld und eventuell
daruber platzierien Mobelsticken muss mindestens 750 mm betragen
WICHTIGER HINWEIS: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochield und einer
Dun=tabrugshaube muss mindestens 650 mm betagen.
- =
. A
Al
E. * 1
- B, i E. |-
| ..-"-\. |.: } ", I ",
k\\ “LL'“:;_*»C
""-x___h_ f.‘-.:\ “a,
r |-H"““-u.__ —_—_‘I X
c ) = -:""H. i
. | i
D ) | |"'-/ V
_-. -
| Lo b R i
- ___.-’" \'\-\.K
i
\ - A
Afrmm} Bimm} C{mm} D E
780 (Mindessabstand B0 (mindestens) | 20 (mindesiens) | Luieinlass Luftauslass
vim WMobeisiick) mindesiens 5 mm
630 (Mindestabstand von
der Dunstabzugshaubse)
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5.4 Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz
Prifien Sie vor dem Anschluss des Kochields an das Stromnetz, dass:

GEFAHR: Verwenden Sie keins Adapter, Beduzersticke oder Abeweigungen, um das
Kochfeld an das Stromneiz anzuschiieBen, da dies zu Uberhitzung und Feuer fihren
kann. Das Metzkabel darf auf keinen Fail heiffle Teie benihren und muss so verlegt
werden, dass 23 an keiner Stelle sine Temperatur von 757C Oberschreitet.

B

ACHTUNG: Jegliche Anderung an der elekirischen Anlage des Hauses darf nur von
einem gealfizierien Techniker durchgefihrt werden

WICHTIGER HINWEIS: Die Installation und der elekirische Anschluss milssen unier
Beachitung der Herstellervorschriften und unter Binhaliung der rikchen Vorschriften von
eimer Fachtechniker.ausgefuhrt werden.

WICH THGER HINWEIS: Prifen Sie mit einem Fachmann, ob die elekirizche Anlage des
Hauses fir die vom Kochield bendtigte Leistung geeignet ist, prifen Sie die auf dem
Typen=child des Gerals angegebenen Werte,

WICHTIGER HINWEIS: Die Stromversorgung des Gerats muss ober einen einpoligen
TrennschalerfSchiaiz und auf jeden Fall gemaB den-gelienden Grilichen Viorschiifien
angeschiossen werden

WICHTIGER HINWEIS: Das Kabel muss regelmatig Gberprift werden.

Wenn-das Metzkabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, darf die Ersetrung
nur von emem spezialisiernen Techniker mit geeigneter Aussistung durchgefihr werden,
um Unfalle zu vermeiden.

WICHTHGER HINWEILS: Wenn das Gergt direkt an das: Stromnetz angeschiossen wird,
mikess gin einpofiger TrennachaherSchotz mit einem Mindestabsiand von 3 mm zwischen
den Komtakten installisn werden.

WICHTIGER HINWEIS: Der Insmllateur muss sicherstellen, dass der elekirische
Anschluss ordnungsgemal und unter Einhaliung der Sicherheitsvorschfien durchgefuhr
wurde.

WICH TMGER HINWEIS: Das Glaskeramik- Kochield muss an eine Stromversorgungsguelie
mit einer Gesamtimpedanz unter 0,427 Ohm angeschiossen werden. Wenden Sie sich
beil Bedarf an Inren Stromyersorger, um Informationen zur Impedanz zu erhalien

WICH TIGER HINWEIS: Das Kabel garf keine Biegungen oder Oustschungen aufweisen

HIEd LI 4lEZIdl

de-55




rREeSPeKta
Anschlussweize (fir Modell ohine Stecker):

KM6600IB-28
L1 N1 = N2 L2 L1 N1 & N2 |2
O O Gr
Q A O Q Q Q .
—— | | 1T |
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~
KM8800IF-28
LZ N1 L1 L2 N1 N2 @
O (F O CP (f (f SN e S) ?
|
L N L1 L2 N
L-M:220-240V =~ L1-L2:380-415V~-
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6.1 Reinigung und Pflege
Vergewisserm Sie sich vor der Durchfihmung von Wartungs- eder Reinigungsarbeiten, dass das Kochield
musgeschaltet ist.
Bei: Art des Eingrifis: ?
WICHTIGE HINWEISE
Tagliche: 1. Schalien Sie die Stromversorgung | - Wenn das Kochfeld ausgeschaliet
Verschmutzung des Kochields aus. ist, ist die Anzeige heife
des Glaskeramik- Ceerflache™ nicht vorhanden, aber
Kochfelds die Kochzore kann noch heil} sein!
(Fngerabdnicke, Seien Sie deshalb bitte immer sehr
Flecken, die durch vorsichtig.
Lebensmitte]
oder ungesiuiie

Flussigksiten suf
dem Giaskeramik-
Kochfeid entstehen)

2. Tragen Sie emnen Reiniger fur
elekirische Kochfelder auf das noch
warme (nicht heide!) Glaskeramik-
Kochield gt

3. Mt einem feuchten Tuch
abwischen und mit einem sauberen
Tuch oder Kachenhandmch
trocknen.

4, Schalien Sie die Stromversorgung
des Kochields wieder ein.

= Vermeiden Sie die Verwendung
vion Schwammen, Mylonschabem
und aggressiven/zcheuemden
Reinigungsmitteln, da diese die
Glasplafie verkratzen kinnen
(Cberprifen Sie bitte immer das
Eitikett des Beinigungsmitiels

oder des Schegerschwamims, um
sicherzustellen, dass diese geeignet
gind,

= Lassen Sie niemals
Reinigungsmitteirickstande auf dem
Kochfeld, das Glas kann fleckig
werden,
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Bei:

Art des Eingriffs:

WICHTIGE HINWEISE &

Uberiaufen von
kochenden
FiGssigketten

und verschitten
yon aufgeléstem
Zucker auf der
Glaskeramikplatie

Entfermen Sie diese Spritzer immer
sotort mit einem Fischmesser, Spatel
oder fur Glaskeramik-Fochfelder
gesigneten Schaber, aber seien

Sie vorsichiig, wenn die Kochzonen
noch heifd sind:

1. Unterbrechen Sie die
Stromwversomung des Kochfelds,
indem Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

2. Schaben Sie erunreinigungen
oder Spritzer von Dbergekochten
Speisen in den kalten Bereich des
Kochields.

3. Wischen Sie verschitiete oder

Ub=rgekochte Spessen mit elnem
Lappen oder Kuchentuch suf.

4. Fhren Sie die Schitte 2 bis 4

= Entfernen Sie Flecken, die durch
aufgeloste und zuckerhallige
Speizen oder ubsrgekochis
Speigen verursacht wurden,

g0 schnell wis moglich. Wenn
diese Vemnreinigungen auf dem
Glaskeramik-Kochfeld abkdhlen,
lassen sie sich nur schwer entiernen
oder konnen sogar zu dauerhafien
Schaden an der Cberflache des
Kochieldes fihren.

= Zchnittgefahr. Die Klinge eines
Schabers ist 0 scharf wie eine
Rasierklings, wenn er nicht mit
Schutzvomchiungen versehen ist
Bewahren Sie thn immer an einem
gicheren Ori und auBerhalb der
Reichweite vion Kindern auf

fur die ocben genannta _Tagliche

Verschmutzung des Glaskeramik-

Kochfelds™ aus.
Bpritzer/ 1. Schalten Sie die Stromversorgung | - Dias Kochfeld kann ein Akusiksignal
Flussigkeiteny des Kochields aus. abgeben und sich ausschalien, die
Rickstande Touch-Bedienelemenie funktionieren
ubergekochier midglicherweise nicht, weil Flissigkeit
Speizen auf auf hnen vorhanden st Steflen Sie
den Touch- sicher, dass der Bereich des Touch-
Bedienelementen Bedienfelds trocken ist, bewor Sie

2. Wischen Sie Spritzer/
Flissigkeiten/Speisenickstande. mit
einem feuchten Tuch auf,

3. Reinigen Sie den Bereich der
Touch-Bedienelemente mit einem
sauberen, feuchien Schwamm oder
Tuch.

4. Trocknen Sie Bereich gut mit
einem Kichentuch.

5. 5chalten Sie die Stromversorgung
des Kochields wieder ein.

das Kochfeld wieder einschaken.
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7.1 Storungsbehebung

Starung Magliche Ursachen Abhilfe
Das Keine Stromversorgung Siellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld Induktionskochield an das
schaltet sich nicht Stromnetz angeachlossen und

SH.

eingeschaliet ist. Uberprifen Sie
den Haupistromschalier in Tnrer
Wohnung. Wenn Sie alles Uberprift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden S sich an einen
qualfizierien Techniker.

Die Touch- e Tasten sind gespemt. Entsperren Sie die Bedienelemente.

Bedienelements Lesen Sie den Abschnitt

reagieren nicht. Bedienslementspemiaste
{Kindersicherung)” und foigen Sie
den Anweisungen.

Die Touch- IMaglicherweize befindet sach Vergewissam Sie sich, dass der

Bedienslemente &in leichter Wasserfilm auf den Bereich um die Bedienslemente

Iz=sen sich nur Bedienslementen oder Sie dricken trocken ist, driicken Sie mit den

schiwer bedienen. mit der Fingersplize auf die Tasten Fimgerkuppen auf die Tasten der

Touch-Bedienslemente.

Das Glaskeramik-

Topfe mit rauen Kanten. Zu stark

Verwenden Sie Tople mit einem

Fochfeld st werkratzt. | scheuernde Schwamme oder ebenen und giatten Boden. Siehe

ungesignete Reinggungsprodukie. Abschnitt _Fir das Induktionskochen
geeignete Topie®.

Einige Topfe/Pfannen | Dies kann an der Art Ihres Topies Dies it normal fur Topfe und deutet

machen knisternde liegen (verschiedens Metallschichiten | nicht auf Mangel hin

oder tickende: schwingen urterschiediich).

Gerausche

Das Dies wird durch die Dies ist normal, aber das Gerdusch

Induktonskochfsid Induktionskochtechnik verursacht. sollte nachlassen oder ganz

macht ein leizes verschwinden, wenn Sie die

Brummigerausch, Heizeinstellung reduzieren.

wenn es bei hoher

Temperatur betrieben

wird.

Liftergerausch des Einin Ihr Indulcionskochiekd Dies st normal und Sie brauchen

Induktonskochfelds. | eingebauter Liiter wird akiivier, nicht einzugreifen. Schalien

um die Elekronik vor Uberhitzung
zu schitzen. Der Lifter kann
weiterfaufen, auch nachdem Sie das
kochield ausgeschaliet haben,

Sie die Stromversorgung lnres
Indukticnskochields nicht aus,
wahsend der Lifter 15uft.
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oder die Kochzone
hat sich unerwartet
ausgeschaliet, sin
akustisches Signal
erdnt und ein
Fehlercodes wird
angezexgt (meist im
\Wechssl mit einer
oder zwel Jffern

in deg Anzeige des
Garzsittimers].

Die Topfe werden Das Induktionsxochield kann den Verwenden Sie fir das
nicht erhizt und Topf nicht erkennen, weil ernicht fiir | Induktionskochen geeignetes
dieses Symbol blinkt | das Indukticnskochen geeignet ist. Kochgeschim. Siehe Abschnitl Fir
auf dem Display: Das Induldionskochizld kann den das Induktionskochen geeignete
U= Topf nicht erkennen, weil er zu kiein | 19P1e"
- fur die Kochfiache ist oder nicht Achien Sie darauf, dass sich der
richtig darauf ausgerichiet'zentriern Topf in der Mitte der Kochzone
ist befindet.
Stellen Sie sicher, dass der Boden
des Topies so grod ist wie die
Kochzone,
Das Technischer Fehler. Bitte notieren Sie den Fehiercode;
Imduktonskochield schalten Sie das Induktionskochield

abs, ziehen Sie den Metzstecker
und wenden Sie sich an einen
Fachmann

7.2 Fehlercode-Anzeige

Wenn ein Fehler aufiriit, geht das Induktionskochield automatisch in den Schutzmodus dber und zeigt
die entsprechenden Schutzcodes an:

Starungscode Magliche Ursachen Abhilfe

E4/ES Temperatursensor defekt Hersteller kontaktieren.

ENES Temperatursensor KGBT defest. Hersteller kontakieren.

E2E3 Anormale Versorgungsspannurng. Priifen Sie, ob die
Versorgungsspannung nomal st
oder ob Spannungsschwankungen
aufireten
Schalten Sie das Kochield erstein,
wenn sich die Versargungsspannung
wieder normalisient hat

EG/ES Gernge Hitze des Schalten Sie das Induktionskochield

Induktionskochields wieder ein, nachdem e3 abgekuhlt
ist
Die vorhergehende Tabelie enthalt Ursachen und Abhilfen der haufigsten Problems.
ACHTUNG: Bauen Sie das Gerdt nicht seibst aus, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochield zu vermeiden
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1: GENERAL INFORMATION

1.1 Reading the manual

1.1.1 Overview
DCear customer, thank youw for your trust and for purchasing an appliance from our range.

The appliance you purchased is designed to mest vour home needs. We ask vou to carefully follow
these instructions for use, which deschbe the possible uses and operation of your appliance

These instructions for use apply to various types of units, so vou will also find descnpiions of functions
that your unit may not festure

The manufacturer assumes no liahility for damage to persons or property caused by incorrect or
inproper installation of the unit.

The manufaciurer reserves the right to make the necessary changes o the vanous models in order to
comply with the technical standards in force.

If you hawve any complaints, please contact your retailer's customer Senice.

1.1.2 Manufacturer data

Manufaciurer: NEG-Novex GroBhandelsgesellschaft fur Elekiro- und
Haustechnik GmbH

Address: Chenover Str. 5, 67117 Uimburgerhod, Deutschiand

Telephone/Fax: 00 496232 20850 0

E-rmiail info@neg-novex. de

WebSite: www. respekia de

1.1.3 Assistance service
If vou have any technical guestions regarding your unit, please contact vour retailer's customer service.

Before calling customer service, make sure you have the following information with you
- model identification code
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1.1.4 Introduction and safety

Before installing andior using the appliance, carefully read the instructions contained in this
rmanual.

This will help you familianse yourssl with your new unit.

keep this-document handy 50 thal you can refer o it at any tme and pass it on o any subsegquent
OWNIErS

Read the safety messages contained in the introduction to this manual and consider the safety
notes such as: “Caution”, “Waming”, and ‘Danger” in the fexl

This symbaol means: NOTE
| This symbol indicates useful advice and calls attention 1o oomest procedwes and
behaviours. Observing the instructions marked with this symbaol will save you troubks.

The symibal serves to highlight particular methods or procedures to be followed for cormect
use of the appliance.

This symbol means: WARNING
This symbaol serves to highlight an operation o be camied out with special caution &s it
could endanger the structure of the appgliance or its components.

This symbol means: CATION

This symbol serves 1o lghlight information on safety. Bead it thoroughly, Make sure that
you also fully understand the causes of potential dangerous sccidents:

This symbol means: DANGER

This symbal serves 1o highlight a hazardous situation for yourself and others. Read it
thoroughly. Make sure that you also fully understand the causes of potential dangerous
or lethal accidents.

This symbal means: DISPOSAL

This symbal on the product or on the packaging indicaies that the product must not be
treated as nomal-household waste but must be disposed of via an appropriate collection
depot for the recycling of electrical and elecironic equipment. By contnibuting 1o the proper
dizsposal of this product you protect the environment, the heaith and well-being of your
feliow men. Incorrect disposal endangers: the environment and health. You can obtan
more . information on recycling this product from your local authonties, waste dispossal
devices or the point of sale from which the product was purchased.

= ||| =
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1.1.5 Appliance identification

~ R
D F
L% -1
+ RespeKta®| | C E E
| E== A
Induktion { Inducton k Kochfeld Imﬂﬂﬂ-r"/f
220-240V-I380-415V- S50Hz Hob
TOTAL 7200 W B
a @\ waa—1
H“"‘ﬂn Serian Mr. MBR-Y Y MMDDGO0001
NEG-Noves Grofthandetsgesellschalt fir Elekin- und Heustechmb, GmbH,
1 Chenaver Str_5,0-67117 Limburgerhof
E
- J
Fig. 1.1
The following data are shown on the namepiate:
A - Model
B - Weight
C - OE Marking

D - Manufacturer

E - Manufacturer data
F - Dresscription

G- Serial number

NOTE: We recommend writing down the data and senal numbers of the machine so they
are readily availlable if needed.

NOTE: To make the assistance and spare parts service efficient, always guoie the data
on this nameplate.

Location of the nameplate
The appliance nameplaie is located at the botiom
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CE declaration of conformity

The manufacturer of the appliances described here. to which this declaration refers, declares under
his =sole responsibility that these appliances comply with the basic safery, healih and - protection
requirements of the relevant EC directives, and that the redated test reports, in particular the EC
dediaration of conformity duly issued by the manufaciurer or his authorised representative, are avasiable
for inspection by the competent authonities and can be reqguested through the vendor of the squipment.
The manufacturer also declares that the componenits of the appliance or applances descrnbed in this
manual, which may come into contact with fresh food, do not contain toxic substances.

1.1.6 Warranty conditions
The manufacturer assumes no Rabikty for damage caused by the buyer.

This apphance has been manufactured and tested according fo the latest methods. Hegardless of the
sellersidealer's 6-month legsl warranty abligation, the manuiaciurer provides s wanranty for material
and manufacturing without defects for & period of 24 months from the date of purchase: The warranty
is woid in the event of interventions by the buyer or third parties. Damage caused by impropsr use
of operstion, improper installation or storage, improper connection, &s well a8 force majeure of other
extemnal influences are not covered by the warranty. We reserve the night o repair or replace defective
paris of change the unit in case of complaints. Cnly if the adjustment’s or replacement of the appliance
ulimately fail to achisve the use intended by the manufacturer, may the buyer request a reduction in the
purchase price or the cancellation of the purchase contract under warranty within six months, calculated
from the date of purchase.

Claims for damages, ncluding with respect to consequential damages. Inscfar as they are not based on
wilful misconduct or gross negligence, are excluded

The warranty claim must be proven by the buyer by presenting the purchase receipt. The warmanty is
valid within the Federal Republic of Germany
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2 : GENERAL SAFETY RULES

2.1 Important information

DANGER: There is a risk of fire if cleaning is not performed according to the instructions
in this manual.

DANGER: Bisk of fire due 1o spontaneous combuston of ol and fat fumes. Avoid reusing
oif, &5 used oil may contain organic residues which make spontanecus combustion more
ety

DANGER: Do not place flammable products or objects soaked with flammabls products
in, on or near the appliance.

DANGER: If you notice any damage on the surface of the hob, disconnect the unit
immediately from the power supply to-avoid electric shock.

DANGER: Danger hot surfaces. Failure 10 comgply with these instructions could causs
bums-and scalds:

During use, the accessinle parts of this applience may becoms hot encugh 1o cause
bums.

Do noi touch the ceramec glass hob umiil the surface has cooded down; do not place
clothes or any other object on the hot surface.

Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and lids on the hob as they
could get hot

Cookware handles can feel hot to the touch. Check that cookware hiandles do not extend
over cther cooking zones that are switched:-on.

Il 1l il il <

DANGER: Do not make any changes to the unit.

DANGER: Pay atiention, the edges of the panel are sharp.

CAUTION: Use cnly the hob protectors designed by the manufaciurer of the-applisnce or
the hob protectors:built into the appliance. The use of inadequate protection may cause
accidents.

CAUTION: Eefore camying out any mainignance of cleaning operation; the appliance
miust be disconnected from the power supply.

CAUTION: Make sure that the data on the hob nameplate sre compatibfe with the power
supply of the house in which it i3 to-be installed, otherwise consuli a qualified technician

Il L4l Ll
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A

GCAUTION: Make sure 10 use the correct cable for connection 0 the power supply.

Make sure that the appliance 15 installed comectly, If unsuitable power cords or exposed
power plugs are used, the connection may owerheat

Make sure the power cord s nat loose o tangled.

Make sure that a guard is nstalled that prevents direct cantact with the cables.

Do not use maltipke sockeis or exiension cables:

It the power cutlet 15 loose, do not connect the power. plug-of your apphance:

Do not pull the power: cord when you want to disconnect the unit from the power supply.
Always pull by the plug

Do not damage the power plug (if present) and the power cord. Contact our authornsed
customer sefvics or 8 specializad technician 1o replace the damaged power cord

CAUTION: Do not insert the plug inig the wall socket before ins@allaton has been
completed. Make sure that the plug of the appliance is still aceessible after installation

CAUTION : The power supply mains must have an earth connecton,

CAUTION: When connecting with fixed wiring, a disconnecton system (residusl cuirent
device} complying with current standards must be included.

CAUTION: Only uss suntable power supply cut-off devices: overload swiiches, fuses
|screw fuses must be removable. from the hodder), residual cument switches and
COMACIONS.

CAUTION: The electrical system must have a disconnecting device through which i
mist be possible to- disconnect the apphance from the power supply on all poles. The
disconnecting device must be designed with contacts with a cross section of at keast 3
T,

CAUTION : When connecting the appkance electncally, make sure that the cable and plug
do not come imo contact with the hot appllance or hot cookware.

CAUTION : All parts protecting against direct contact and insulsted parts must be fastened
i such a way that they cannot be removed without 100is.

CAUTION: Ventilation cpenings:-must not be coverad or obstructed

GAUTION : Before making any conneciions, maks sure that the mains voltage corresponds
to the voltage shown on the specific label locaied inside the appliance.

dildlLdlL IR SILdlLdl dll <

CAUTION: Keep children under 8 years of age awsy from the umt Children must be
supervised to ensure that they do not misuse the apphance.

en-g




RESPEKLa

CAUTION: Cleaning and maintenance must not be done by children without supenisson.

CAUTION: Children must not play with the appliance.

CAUTION: Keep all packing materials out of the reach of children.

CAUTION: Remowe all packing material, stickers and pratective film {if any) befare using
the first time.

CAUTION: Keep children and pets away from the appliance dunng aperation or while it
cools down. Accessible paris are hot

CAUTION: L=e of the appliance by persons with physacal, sensory o mental problems 5
only permitted under the supervision of persons responsible for their safety.

CAUTION: To clean the sppliance, make sure that the unit is switched off.

CAUTION : Do not use 8 damaged unit

CAUTION: In case the unit mafunctions, contact customear service. Mever try 10 repair
the wnit yoursel

CAUTION: Do not place hot cookware on the controd panel

CAUTION: Do no drop heavy objects-or cookware onto the appliance. NEVER climb
onto the hob: the surface could become damaged.

CAUTION : Never wirn on the cooking zones (f there are no dishes on them or if the dishes
are empty.

CAUTION: Do not put adumeénium foil on the applance.

ALl LIl 4l dl. dl. Sl ZlLgllLgll <

CAUTION: Cookware made of cast iron, cast alumsnium or with damaped bases may
scraich the ceramic glass surface, Always fift dishes when vou want to move them on
the hob.
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CAUTION: Thiz-appkance is intended exclusively for cooking. Any other use is 1o be
considersd misuse, for example heating a room.

CAUTION: Due to the weight of the hob, pay special amtention during installation or
handling. Always wear safety ploves and safety footwear.

CAUTION: Do not use the unit with wet, damp hands or if you have come into contact
with water,

CAUTION: Melied plastic, plastic films must be immediatedy removed from the hob.

CAUTION: Make sure that there 1= a space of at least 30 mm left between the workiop
and the appliance below for air circulation. Demage caused by lack of ventilation space
iz excluded from the warmanty.

CAUTION: The cooking process must be constantly supennsed

WARNING: Installation and electrical connection must be camied out by a specialised
technician according 1 the manufacturer’s instructions and in compliance with the
reguiations in force. Incorrect instaliation could invalidate any warranty claim.

WARNING: In case sugar or other heavily sweeieped =ubstance is spilled on the hot
ceramic glass hotplate, wipe it up immediately and carefully remove the sugar with a
scraper while the hotplate is still warm. This prevents possible damage to the ceramic
glass surface.

WARNING: Do not use the appliance as a work of siorage surface,

WARMNING: Switch off the appliance-and ket 1t cool down before cleaming it

After the hob has sufficienty cooled down, It is possible 10 remove imescale, water marks
and greass splashes with a damp cloth and a litle detergent. After cieaning, dry the hob
with & soft cloth,

WARNING: Seal the edges of the hob with sealing tape 1o prevent swelling dus 1o
mgisture.
Pratect the bottom of the unit from steam and moisture.

WARNING: Do nat install the applance near a door or under a window. This will prevent
hot cookware from falling off when opening the door or window.

>\ 2| B(2|| 2| )b

WARNING: Do not leave the appliance unattended when it is in operation.
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WARMNING: Switch off the cooking zones after each use.

WARNING: Do not put cutlery of cookware lids on the cooking zones, they could heat up.

WARMNING: If the appliance 1= insiafled above drawers, make sure there is sufficient
space between the botiom of the appliance and the top drawer, as this space is essential
for air circulation.

WARNING: Once the hob has been removed from the packaging, check its conditicns.
If the product is damaged, do not use the product and contact the RESPERTA semvice
THEDWOTk.

Do not cook on & broken or cracked hob: If the hob swiace is broken or cracked,
immediately disconnect the appliance from the mains (wall switch} and contact a gualifed
technician:

WARMNING: The memimum distances from-other appliances and kitchen cabinets must be
respecied.

WARMNING: Beiore msiallation and use, meke sure that the voltage (V) and frequency
{Hz} indicaied on the hob are exactly the same voltage (V) and freguency (Hz) as the
harme in which it is 10 be instailed

WARNING: Clean the appliance regularly to avoid wear of the surface maternial

WARNING: Dsconnect the appliances from the mains before carrying out magntenance
WOTK.,

WARNING: The appliance iz not intended 10 be operaied via an exiemal imer or a
remote control system.

WARNING: Do not ciean the unit with & jet of water or steam.
Clean the unit with a soft, damp-cloth.

Cly use detergemi= with-a neutral pH to-clean the hob surface.
Do not use abrasive sponges, solvents of metal objecis.

NOTE: Bsfore installing and/or using the hob, read the instructions carefully and siore this
manual for future reference.

S|@| BB B PEE

MNOTE: Clean the hob after each use.
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NOTE: Always make sure that the bottorn of the cookware is clean.

NOTE: Scraiches or dark spots on the surface do not compromise the functonality of
the hob

NOTE: Use a suitable scraper for cleaning the glass.

NOTE: The hob i for domestic use only.

The appliances described in this document are not intended for commeercial use. They are
designed for domestic use only.

Commercial use of any kind 15 not covered by the manufaciurer's wamanty.

NOTE: Thiz appliance comples with electromagnetic safety standards

e e e e

NOTE: Inorder o obtain the Warranty, make sure you can provide the warranty card and
the purchase receipt, otherwise the Warranty will not be offered.
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2.2 Environmental Protection

2.21 Packaging

RESPEKLA

The packing materials are 100% recyclable. Follow kocal regulations for their disposal

for children. Keep packing material out of the reach of children.

i WARNING: Packing material {plastic bags, polystyrene pans, €ic,) is a sowrce of danger

2.2.2 Disposal

WARMNING: Dispose of the old appliance in accordance with legal regulatons. Before
disposal, cut the power cord o make it unusable. For disposal, the appliance must be
sent i the collection authorities
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3 : TECHNICAL DATA AND FEATURES

3.1.1 Model KM66001B-28

520,00 mm

590.00 mm

Mo del no.
Product identification / Brand

KME600IE-28
respekia

Product family

Built-in hab

Product descripton
Type of hob (eleciricigas/
comination)

Inductian hob, 80 cm

electric

Type of heating {sold plates/
radiationfinduction)

indeciion

Hob finish (stainless steeliglass’
ceramic glass)

CEramic glass
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Features
Madel no. KM E500IB-28
Voliage / Freguency ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mominal power Wait T200
Power cord length cm 120
Power cord (withfwithout) plug without plug
Hob wadth cim 60
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 4
or induciion hobs)
Front heating area {l=fi) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Rear heating area (lefi) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear hesting area (right) Watt 1500/ Power Boost 2100W
Front heating ares {right) Watt 1200W/Power Boost 1500W
Bridge heating area Watt S000W/Power Boost 3600W
Flex hesting area Wait !
ECD function Yea/No Yes
Type of conircls (knobfouch/ touch and shder conirol
slider}
Configuration of heating zonss no: 05
Configuranon of digital tmer minutes | .0-99
Child safety lock funcion YesMNo Yes
Residual heat indicator YeaMNo Yes
Overhesting protection Yesiho Yes
Automatic shutdown Yes/No Yes
Applance  dimensions  (Length- | mm 580 x 520 x 60
Height-Depih)
Met weight kg 7.8
Gross weight (packaging included) | Kg 93
Packaging dimensions. (Length- [ mm TOOx 620 x 120
Height-Degpth)
Equipment or accessories
Madel no. KM 6600B-28
Fixing brackets (includedfnot included
included)
Bealing tape {included/not included

included)
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3.1.2 Model KM8800IF-28

T770.00 mm

E

E

o

.

=

o™

Ty
Model no. KMB800F-28
Product identification | Brand HEG respekta
Product family Built-in hob
Product description Induction hob, 80cm
Type of hob (elecinc/gas/ eleciric
combination)
Type of heating {solid plates/ induction
radiationinduction)
Haob finish {stainkess steeliglass/ ceramic glass
ceramic glass)
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Features
Madel no. KM 38008 -258
Voliage / Freguency ViHz 250-2404-/380-415V~ 50Hz
Mominal power Wait T200
Power cord length cm 120
Power cord (withfwithout) plug without plug
Hob wadth cim a0
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 4
or induciion hobs)
Front heating area {l=fi) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Rear heating area (lefi) Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear hesting area (right) Watt 1500/ Power Boost 2100W
Front heating ares {right) Watt 1800W/Power Boaost 2100W
Bridge heating area Watt /!
Flex hesting area Wait SCO0W/Power Boost SE00W
ECD function Yea/No Mo
Type of conircls (knobfouch/ touch and shder conirol
slider}
Configuration of heating zonss no: 05
Configuranon of digital tmer minutes | .0-99
Child safety lock funcion YesMNo Yes
Residual heat indicator YeaMNo Yes
Overhesting protection Yesiho Yes
Automatic shutdown Yes/No Yes
Applance  dimensions  (Length- | mm Ti0x 520 x 60
Height-Depih)
Met weight kg 12
Gross weight (packaging included) | Kg T %
Packaging dimensions. (Length- [ mm B45x 620 x 135

Height-Depih)

Equipment or accessories

included)

Madel no. KM B8008-28
Fixing brackets (includedfnot included
included)

Bealing tape {included/not included
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3.1.3 Model KM2140I-28

29000 mim

E

E

=

=

=

(5]

w3
Model no. KM91401-28
Product identification | Brand HEG respekta
Product family Built-in hob
Product description Induction hob, 30cm
Type of hob (elecinc/gas/ eleciric
combination)
Type of heating {solid plates/ induction
radiationinduction)
Haob finish {stainkess steeliglass/ ceramic glass
ceramic glass)
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Features
Madel no. KM S1401-28
\oliage / Frequency Witz 200-240N~/50H=z
Mominal power Wait 2400
Power cord length cm 167
Power cord (withfwithout) plug with plug
Hob widih cim 30
MNo. heating zones {ceramic glass | no. 2
or induciion hobs)
Front heating area Watt 1800W/Power Boost 2100W
Rear heating area Watt 1200W/Power Boost 1500W
Bridge heating area Wait '
Flex heating area Watt f)
ECO function YezMo Mo
Type of conirols (knobfouchs touch
slider)
Configuranon of heating zones no. 0-9
Configuration of digital trmer minutes: | 0-99
Child safety lock function Yes/MNo Yes
Residual heat indicalor YesiNo Yes
Cerheating proteciion YesMNo Yes
Automatic shutdown YeaMo Yes
Appliance dimensions  {Length- | mm 250 x 520 % 58
Height-Depth)
Met weight Kg 41
Gross weight (packaging included) | g i}
Packaging dimensions (Length- | mm 275 x 5B0 x 115
Height-Depih)
Equipment or accessories
Mo del na. KMI1401-28
Fixing brackeis {included/not included
included)
included

Sealing tape (includedinot
included)
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3.2 Wiring diagram

en-20



RESPEKLA

: HOW TO USE

Preliminary advice

DANGER: When the hob = in operation, never leave the dish unattended as the fat could
caich fire

DANGER: Persons with a pacemaker should consult their doctor before ussng this unit

CAUTION: Before camying out any mainienance of cleaning operation, the appliance
miust be disconnected from the power supply.

WARNING: Remove any protective film that may be leht on the ceramic glass hob.

WARNING: Ongoing maintenance ensures good operation and optimal performance of
the hob

WARMNING: Make sure the room is sufiiciently ventilated.

WARMNING: Regularly clean encrustations from dirty surfaces.

WARMNING: Make sure that the hob has not been damaged durnng transport.

sl 41l Il 4

WARMNING: Installation and electrical connection must be camed out by a specialised
technician according 10 the manufacturer’s instructions and in compliance with the
reguiations in force:
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4.1.1 Operation of the induction hotplate

The hob is fited with induction hotplates. Heat is generated directly at the botiom of the dish, without
any losses through the ceramic glass surface. Energy consumption is lower than that of conventional
hesters, which operate on the radiation principie.

The ceramic glass hotplate is not heated directly, but only by retum heat transmitted by the dish

The induction hotplate generates heat from the induction coil (shaped Eke a spiral), installed undemeath
the ceramic glass surface. The coil cremtes & magnetc field at the bottom of the dish, which in tum
creates whirling flows of current that heat up.

? WARMING: in case sugar or other heavily sweeiensd substance 15 spiled on the hot

ceramic glass hotplate, wipe it up immediately and carefully remove the sugar with a
scraper while the hotplate ig still warm. This prevents possible damage 1o the ceramic
glass surface.

WARNING: Switch off the appliance and let it cool down before cleaning it

Afier the hob has suficiently cooled down, it is possible to remove limescale, water marks
and greass splashes with a damp cloth and a little detergent. After cleaning, dry the hob
with a soft cloth.
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4.1.2 Appropriate cookware for induction hotplates

CAUTION: Only use cockware appropriate for inducton hobs. Make sure that the
induction symbol iz present on the packaging or on the bottom of the dish.

\With induction cooking zones, dishes are heated very quickly by a strong magnetic field. The induction
hotplate works properly if wsing approprate magnetic cookwars.

The dish should be in the middle of the hotplate during cooking
Appropriate conkwarne:

Cookware made of cast iron, steel, enamelled steel stainiess steel, with mulilayer bottom (if indicated
8= suitable by the manufacturer) are sustable

Inappropriate cookware:

Cookware in copper-clad steel or with aluminium bottom, cookware in glass, wood, ceramic, earthenware
of porcelain are NOT appropriate.

NOTE: The bottom of the dish should be fiat and smooth
Do not use dishes with a rough bottom or & curved bottom.

magnetc part is heated, the rest of the batiom remains cold.

o NOTE: Some dishes do not have a fully ferromagnetic bottom. In this case, only the

it i= possible to check | the dishes are suitable by
1esting with a magnet. Place a magnet at the bottom of
the dish, if it sticks it means that the dish is appropriate
for induction. If you don have a magnet, add some
water o the dish you want to check. If the szmEm
the contral panel does not flash and the waler starts to
poil, the dish is suitable for induction
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4.1.3 Cookware dimensions

Induction cooking zones automatically adapt 1o the size of the dish bottom surface within a certain limit.

The efiiciency of the hotpdate depends on the diameter of the bottom of the dish. Dishes with a-diameter
smaller than the minimum will receive only part of the heat generated by the hotplate.

o NOTE: When using a special dish yvou miust follow the manufacturer's instructions.

NOTE: For good cooking results, the femomagnetic pan of the botiom of the dish must
0 match the dimensions of the hotplste. If the hotplate does not detect the dish, try placing

it on-ancither hotplate with-a smaller diameter. In any case, you must always place the
dishes in the centre of the holplaie.

Hotplate size (mm) Mininmum diameter of dish bottom (mm)
160 120
180 140
210" 180 160
Flex Area 250

ra
-

='F‘|g;-

NOTE: Always fift the cookware and piace it gently on the ceramic glass:-hob. Do not shde
them, or they could scraich the glass.
| -..".
@jﬂv
=1a - | T—————
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4.1.4 Energy savings
Follow thess practical tips to save energy in your cooking activities.

WARNING: When prepaning dishes with a long cooking time in a8 pressure cooker, make
sure there is always enough liquid in the pot: leaving an empty pot 1o boil could damage
both the hotplate and the pot itseff.

NOTE: Piace the dishes on the hotplaie before switching it on.

MNOTE: Piace the dishes in the centre of the hotplate.

NOTE: Use residual heat 1o keep food warm. Cook a new dish on a hotplate that has just
been used o take advantage of its residual heat

NOTE: When heating water, caly use the necessany amount

NOTE: Always cover the pot or pan with an approprately sized bd.

NOTE: Use a dish size suitable for the amount of food 1o be prepared. |f you use an
excessively large pot for a small amount of food, yvou will unnecessarnly consume
conziderably more energy.

eSS e >
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4.1.5 Using the butions (touch)
Buttons respond 1o touch, there is no need to press down.
- Use the whole finger pad, not the tip.

- the:acoustic saignal indicates thai the pressed butlon B acive.

- Msake sure that the buttons are always clean and dry and that no object (Kitchen utensils or cloth)
can cover them. Even a thin layer of water can make the buttons difficult to operate

el

=F‘|g;-
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421 Arrangement of cooking panels
KM 6600IB-28

- Front left hotplate (180072100 W)
- Rear left otplate (18362100.W)
- Rear nght hotplate (18002700 W)
- Front right hosplate { 120001 500W)

5 - Bridge Area {3000,2600W)
8

- Tauch and slider control panel

en-27




kM B800F-28

Front left hotplaie (1800/2100 W)

- Rear left hotplate { 18002100 W)

- Rear right hotplate (180027100 W)

= dopa -

- Frant right hotplate {13002100'W)
- Flex Area (3000/2600W)
- Toukch and sdider control panel

(= I ]
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kM 91401-28

1 - Front hotpiate {1800/2100 W)
2 - Pear hotplate (120001500 W)
3

- Touch control panel

en-29




4.2.2 Control panel

Onioff. selection of hotplaie and cooking infensity level
1 - ON-OFF button (hob ondaf)

2 - Cocking intensity level

3 - Timer button

4 - Contral lock button {child safety lock)

3 - Hotplate selection

G - “Power Boost” bution
KMBE00IB-28

KM9140i-28 ( 5 ) ( 5 b

en-al



4.2.3 Starting the cooking process

1 - Press the OM/OFF button (1), the conirol pansl
indicators show "-". A short beep confimns
that the unit & switched on. Al control panel
elements fight up for one second and then go
out, indicating that the hob i in stand-by mode.

2 - Piace the dish on the desired hob.

WARNING: The base of the dish and the
hoh must be clean and dry.

3 - By pressing the hotplate selection bution (5), an
indicatar next to it will flash.

RESPEKLA

A

S -

c

- 7'-

5

Fig. 413
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4 - Press the cooking level buttons "+-" (2 or scroll the slider bar {2) depending on the moded 1o
set the desired cooking level. The cooking powerfiniensity level indicated an the disglay ranges
from 1 to 9 (D means the holplale is off). The higher the value, the greater the cooking infensity.

zfpv\ ;}gg
2
Fig- 414

NOTE: if vou have not selected a cooking level, ithe appliance switches off automatically
after one minuie. You will have 1o restan from step 1

The cocking intensity level can be changed af any time during cooking

The flashing of the symbaol

Weans:

-U-
- -
>

a} - There is no dish on the hotplate for which yvou are selecting a cooking level

b} - The dish vou are using s not suitable for inducton hobs, it may be too emall in diameter, oritis
not centred correctly on the hotplate. The symbol switches off automatically afier 1 minute if no
suitable dish is placed on the corresponding hotplats.

4.2.4 Once cooking is done

1 - Press the selecton bution for the hotplate (5 I
you wish 1o switch off. - |

en-32
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2 - Tum off the hotplate by pressing the " bution (2} or scroll the slider bar (2) depending on the
micde] until you reach level "0°. Make sure the display shows "0°

. & EERRRRRNANI]
2 : i
Turning off Turning off
o —— r—

2 - Tarn off the entire hob by pressing the GNOFF .-"I"-.
button (3). P /

. CAUTHON: BEeware of hot surfaces

The letter "H" indicates which hotplate is still hot 1o the | :I H
touch. It goes out as soon a8 the surface has cooled e

dowr 1o a safe tlemperature. It can also be wsed as

an energy saving functon if you want 1o heat several

dishes and use the still hot hotpiate for this purpose.
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4.2.5 Power Boost

Turn on Power Boosi
1 - Select the hotplate yvou want to Heat up quickly |
). A /

P { |
2 - Press the Power Boost button, \ :_.-Jmecmking P | !
intensity level shows "P" and power reaches the :
maximum kevel

0 NOTE: Only for mode! KIM31301-28: press

the cooking level button "+ {2} multiple
imes 10 reach MapimuT Dower.

Turn off Power Boost
1 - Select the hotplate bution (3) with Power Boost Y
function that you want to switch off. _,/. |
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2 - Press the Power Boost bution, -__|;J'm switch off the power functon, or press the "+~" cooking
level button {2) 10 deactivate the power function and set the desired cooking level.

Power Boost function

o NOTE: In models with shder bar (2}, simply =2t & lower cooking level to deactivaie the

g\\ ;% [ /J{‘II\IHH
2 2

0 NOTE: The Power Bocst function lasts 5 minutes maximum, after which the hotplate in

guesion will automatically switch 1o level 5.

426 Bridge heating area function (model KMEE00IB-28 only)
- Thiz area can be activated a5-a “Dridge” Zone or &5 two separats hompiates
- Position the pans 80 that they are detected comecily and the heat is distributed evenly.
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Turn on the Bridge function
1 - Press the hotolate sslection buttons {5) simultansously. the display will show "=* and the power
level (eg., 5.
B G £ o~ e
REEEUNERERAN ) B @ ()
&
Fig. 424

2 - Select and set the desired cooking level (2).

O = B O L~ 4 ~
+u|l!|u|| .. | | I I l}.l ll] ]I [_[F:I I:,‘"f-:.] I_I,_

0 -

Fig. 425
Turn off the Bridge function
1 - Press any hotplate selection button (5) 1o deactivate the Bridge function. The display shows "

O = HO 5
Fwoa o p bbbl ® @ ©
~a B HQ

5
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4.2.7 Flex heating area function (model KM8800IF-28 only)

- You can-activate these sreas a5 "fex” zones (on one or both sides of the hob) or as individual
hotplates.

- Position the pans 50 that they are detecied correctly and the heat is distributed evenly

|

Turn on the Flex function

1 - Press the hotplate selection butions (3} simultaneousdy to tum on the Flex area. The dizglay will
show "=", meaning the Flex area is-on. Set the cooking intensity (2.g.) 1o "8" as shown in the
figure.

IL\ / - e L=y E
NEREREENERRNR
<
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Turn off the Flex function

1 - Press a selection button for the hotplate {5). The indication on the display, changes from =" 1o
“*ar "0°. The Flex-area is off.

|

2 - Select and 561 the desired cooking level,

4.2.8 ECO function (model KM6600IB-28 only)
The total power of the induction hob with ECC function can be limited o 2 63.5%.0/7 2 KW with proper
power supply {see "ECO funciion setting table” after Fig.4.35).
To change the setting of the ECO configuration
1 - Tum off the hob by pressing the ONOFF button.
2 - Leawe the tob off for at least five minutes.
2 - Tum the hob back on by pressing the ONAOFF button,
4 - Follow the instructions below,

Configure the hab in ECO mode
1 - Press the ONOFF power button (1), the coninol panel indicators show "-" and ™", A short beep
canfirms that the unit is switched on.

—_— ',_| 4 §R0G) 11 1 I I I I I I I lI - fil :J{_-I i:..:__ll
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2 - Bimultansously press the front right hotplate butten (3} and the rear right hotplate button (5}
for 3 seconds. A beep will indicase that the induction hab is now in ECO mode

3 - Press the timer button (3), the timer display will bagin to flash.

P & 0O

2

4 - Press the hotplate bution (5) in- question, the number shown on the display indicates that the
total power will be reset o the respective ECO power seftings (e.g.. the front left area button iz
associated with the number on the display "28," which comesponds to 2.8kW; see also the "ECO
function-setting table® after Fig 4.35)

- ) - = (0
28-® I== st T ® @ O
5
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5 - Press the tmer button (3) again, the tmer display will stop flashing and the display of the
previously selected hotplate will show " O~ this indicates that the setting was sucoessiul,

R} P & ()

6 - Press the GN/OFF button (1) 1o turn off the hob. Tum the hob back on, the previously sst ECO
function setting will be retained.

1
-:l (Y . - X
Q) Lm0t pr0nnl ® @ 1)
— oy '
./ e [,_/‘4
Fig. 435
ECO function setting table
Hotplate selection Timer display BEZO power level Power supply {a
button protection fuse.is
required)
Front left hoiplate 5 25kW 134
bution
Rear left hoiplate 35 35w 164
button
Rear right hotplate 80 G.OkW 254
button
Front right hotplate 72 T2KW" 324
button

" When using for the first tme, the default power seming is 7.2 kW,
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o NOTE: The ECO function configuration can be entered only once. as long as-the hob

power supply is wninterrupted. bt can be eniered again by following the procedure
described at the start of Sec. "BECO function (model KMBE0HE-28 only)"

429 Control lock button (child safety lock)

The controls can be locked to prevent unwanted use (=0 that children, for example, cannot accidentally
switch an the cooking zones).

When the control butions are locked, no buttons will be activated except the OMMOFF button.
To lock the controls

Press the control kock I}uuunl'- . "Lo® appears on the imer display

To unlock the contmols
1 - Make sure the osramic glass hob is switched on.

2 - Press and hold the key lock button "L ' for 3 seconds

2 - The hob is now ready for uss.

button. It is-always possible &0 tum off the hob with the ONAOFF buttan in an emergency,

i WARNING: When the hob iz in lock mode, all controls-are disabled except the ONOFF
burt the hob must first be unlocked for subsequent operations.

4.2.10 Residual heat warning

When thie hob has been in operation for some time, some residual heat is generated. The letter "H” (zes
alzo Fig.4.18 ) appesrs to warn 1o stay away from the hot surfaces:

4.2.11 Automatic shutdown

Automatic shutdown is a safety protection function for the hob. If you forget to swiich off the appliance
afler cooking, the appliance switches off automatically The default shutdown times for the varnous
power levels are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 T a g
Default working  timer |8 8 8 4 4 4 2 2 2
{hours)

When the dish is removed from the hotplate, the hob will stop generating heat and will automatically
switch off after 2 minutes.
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4.2.12 Using the timer

You can use the timer in two different ways:

- ltcan be used as a minute fimer. In this case, the timer will not switch off any cocking zone afier the
set time has elapsed.

- ltican be used as an off timer 10 switch off one or more cooking zones when the time runs cut

@

NOTE: You can set the tmer for up 1098 minutes.
You ean use the fmer even i you do not select a hotplate.

Set the timer to keep time:

1 - Make sure that the hob is switched on and that the hotplate selection bution is not activated
{the hotplate indication ™' does not flash).

&

NOTE: You can set the timer bsfore
or after you finish seming the hotpiate

ntEnsity. -
iy = ‘|
P
2 - Press the timer button, "00" will appear on the r’l |_] ,-”'|
timer display and "0 will flash. u_l_l_ )
' .

en-42



RESPEKLa
3 - Bet the time (e.g., 5} by pressing on the "+ button, or scrolfing the skder bar, depending on the
micdel.

(P\ Al\ D 5 |j._'_'1

Fig. 438

1
lL‘ . _.I

f ,
4 - Press the timer bution again, then *0" will fiash &
on the display. 'U"

s LY

Fig. £.39

5 - Set the time (e.g., 9) by pressing on the "+" button, or scrolling the shkder bar, depending on the
micded; now the tmer SStting is 95 minutes.

(=) EREPRERAREN LT
([\\ gg 95

Fig. 4.40
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6-When the time is set. the countdown begins
immediately. The display will show the remaining
time:

7 =The buzzer sounds for 30 seconds and the
timer indicator shows - -* when the set ime has
efapsed.

Set the timer to switch off one or more hotplates:
Y
1 - Press the selection button for the hotplate e.g. \ _ for which you wish 1o-set the timer.

." \
2 - Press the timer button, "00" will appear on the |_|

LY
timer dizplay and 07 will flash U;U: Y/
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3 - Bet the time (e.g., 5} by pressing on the "+ button, or scrolfing the skder bar, depending on the
micdel.

(P\ Al\ D 5 |j._'_'1

Fig. 4.44

1
lL‘ . _.I

4 X
4 - Press the timer contral again, then “0” will flash &
on the display. . U"

' b

Fig. 4.45

5 - Set the time (e.g., 9) by pressing on the "+" button, or scrolling the shkder bar, depending on the
micded; now the tmer SStting is 95 minutes.

(=) EREPRERAREN LT
([\\ gg 95

Fig. 4.46
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When the time is set. the courtdown begins
immediately. The display will show the remaining
time:

o MNOTE: The red dot next 1o the power level

indicator lights up o indicate the hotplates
selected. The dot of the comesponding
plate fiashes.

T - When the time has elapeed, the cormesponding

h

oiplate switches off automatically

@

NOTE: The ather hotplates will continue
io operate i previously turned on:

en-46
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If the timer is set for several hotplates:

1 - When setting the timer for saveral hotplates, the red dots for the relevant hotplates light up. The
dizplay shows the timer that expares first. The dot of the comesponding hotplate flashes.

3 ¥ isetto 15 minutes)

E () (setto 45 minutes)
. o

2 - Once the coumdown tmer has etapsed, the corresponding hotplate switches off. Then the
dizplay will show the next expiring timer and the daot for the cormesponding plate will flash.

U0 — b.O

Fig. 451

NOTE: By pressing the hotplate selecton bution, the timer comesoonding to the plale
selected will be shown on the timer display.
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Cancelling the timer

1- Press the sslection button for the hotplate {5) for
which you wish to cancel the imer. '-.

2 - Press the timer button, the indicator flashes. 5

3 - Press the ™" Dutton to set the imer 1o "0 the
timer is cancelied.

4.2.13 Cooking guidelines
Cooking tips
. DANGER: Please pay attention when heating oil and fat very guickly. At very high

temperatures, oil and fatcan ignite spontanecusly; his regresents a senous fire hazard

--U=sing a hd reduces cooking time and saves energy because no heat escapes.
--Use only the necessany amount of ol or fat to reduce cooking tme.

- Start cooking by setting a high temperature, reduce the temperature when the food reaches: the
desired cooking level

Heat setting Purpose

o off, use of residual heat

melt, reheat, maintain heat

stow cooking, defrosting and reheating

stewing, pentle cooking and toasting small guantities
cooking and browning of large quantities

frying, cooking unil bailing
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o : INSTALLATION

5.1 List of accessories

tem image

Fixing brackets (bag supplied - the
shape of the bracket may wvary
depending on the model),

Sealing taps {pre-assembled).

5.2 Preliminary operations

5.2.1 Safety instructions for installation
Before installing the hob:

WARNING: Install the units only in suitable places

WARNING: Check that the work surface i flat and level and that there are no structural
obstructions within the space required for installation.

WARNING: Make sure the workiop is made of heat-resistant material.

WARNING: f the hob is installed on fop of an oven, make sure that the oven has
ventilation.

WARNING: Make sire that the installation i= camed out in comipliance with all safety
regutations and standards.

WARNING: Make sure that an appropraie swiich that allows tofal disconnection from
the main power supply is incorporated inta the wiring and positioned 1o comply with local
regulations on ekectncal wirng.

WARNING: MMake sure the izolation switch is of an approved type and provides 3 mim
comact separation in all poles (orall ive conduciors [phase] if local cabling rules allow for
this vasation in reguiremenis)

HIEdICdlCdlC4l>dl >
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WARMNING: The isodation switch must be easily accessible 10 the user after installing the
ok,

WARMNING: If in doubt on locel regulations, contact the building authorities.

WARNING: LU=e heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces around the hob.

WARNING: Make sure the power cord does not pass through kitchen cabinet doors or
drawers.

WARMNING: Make sure there 15 & constant flow of fresh air from the cabinet opening 1o
the base of the hob

WARMNING: If the hob = installed above a drawer or Kitchen cabinet, thermal protecton
mist be instafled under the base of the hob.

WARMNING: The hob must be instafled by qualified personnel or technicians. Never install
the hob yoursst.

WARNING: The hob should not be instailed directly above a dishwasher, refrigerator,
freezar, washing machine or dryer, a5 moisture could damage the hob electronics.

WARMN ING: The hob nmust be installed in such away as toensure effective heat evacuaton
toimprove its reliability

WARNING: Do not use & steam cleaner.

Lt il il il e

WARMNING: The ceramic glass hob must be connected 1o & power supply with & general
impedance lower than 0427 ohm I necessary, contact the utility service provider for
information on impedance.

Before attaching the mounting brackets

>

WARNING: Eefore attaching the mounting brackets, the appkance must be placed on
& stable and smooth surface (use the packaging). Do not [t or grab by the protruding
conirols

Adjusitment of hracket position

>

WARMNING: Afier instailation, fasten the hab o the workiop by screwing the four brackets
1o the botiom of the hob {zee phoio).
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5.3.1
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Instructions for installation

Size of work surface cutout area

Cut-out the work surface according to the dimensions indicated in the drawing. For mstallaton and use,
& mimmum space of 50 mm (X} must be maintained around the cutout as shown in the llustration

The thickness of the worktop must be at least 20 mm. To avoid deformations of the work surface that
could be caused by heat radiating from the hob, use heat-resistant materal Use the s=aling tape as
shown in the dlustration.

WARNING: The work surface material should be made of impregnated wood or oiher
insulating matenal.

~

Mo del Limm) | Wimm) |H{mm} |0 {mm) | A{mm) |B{mm) [ X{mmnm)

KIfeE00iE-28 590 520 &0 54 560 450 50 mnimum
KIBE0MF-28 7ro 320 &0 34 740 490 50 minimum
Ki9140i-28 290 520 o8 54 270 490 50 mimirum

A\

WARNING: Make sure that ihe hob iz well ventilated and that the air inlet and outlet are
not blocked.

Make sure the hob ks always in good condition.
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5.3.2 Installation instructions
Important:

The distance between the base of the hob and the upper parn of any cabinet or appliance below 1t (3)
must be at least 50 mm

WARMNING: K the hob is installed on top of an oven, make sure that the oven has
veniiation.

Fig.52
1} - Workiop
2} - Bealing tape
3} - Minimum distance
4} - Brackets (")
5} - Electric hob
B} - Screws
(") The shape of the rackets may vany depending on the model,
Instaliation steps
1} - Pemave the protective film from the pre-mounted sealing 1ape (2)
2} - Bring the hob (3) into the worktop cutout and press gently
3} - Secure the four mounting brackets (4)-to the hob base (3) with the screws (6).

i CAUTION: Do not put pressure an the hod 1o avoid damagimng it
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The fixing brackets are inside a bag supplied, Adjust the position of the brackets 1o suit differemt
thicknesses of the work surface.

Fa ™,

| hl

a)
1
EEe——

KME600IB-28 KMB800IF-28

KMS1401-28

a} - Version 1
b} - Version 2

Work surface cutout ares”.

o NOTE: The cut dimensions of the worktop can be found in the previous section “Sze of
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WARNING: Make zure that the hob 1s well ventilated and that the air inlet-and outlet are
not blocked.

Make sure the hob ks always in good condition,

WARMING: The safe distance between the hob and any cabinet above it must be at least
TBO mm.

WARMING: The saie distance between the hob and a range hood misst be at least 850

mm.

> B

. A
Al
- * 1
l‘_'lfr-l" B* AT iz : «
I E e SN
L. i S
H\-\:"—H:l:_-- f.'-,:\ oy
C J S :"'\-u.
— | — _ﬂ.-' __::
D J | " V
H 3 e
: ,I Vs ‘-H::
e .
Afrmm} Bi{mm}) Cimm}) ] E
TEO . mamimum 50 {runEmiem) 20 (manimmiunm) Air inlet Air ouilet at keast
diztance from 5mm
cabinet)
650 (minimum
distance from
hood)
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5.4 Connection of hob to mains
Before connecting the hob to the mains, check the following:

DANGER: Do not use adapters, reducers or branches fo connect the hob to the mains,
as they could causs overheating and fire The power cord miust never fouch hot pars-and
must be amanged in such & way as 1o not exceed & lemperanire of 75°C at any point,

CAUTION : Any modification 1o the electrical system of the house may only be carried cut
by a specialised technician.

WARNING: Instaliation and electrical connection must be camied out by a specislised
technician according © the manufacturer's instructions and in compliance with the
regulations in force.

WARNING: Check with a specialised technician thai the electrical sysiem of the house
i= suitable for the power used by the hob, check the values shown on the appliance
nameplate.

WARNMN ING: The appkance power supply must be connected via a single-pole disconnecion/
cortactorn, or, in any case, in compliance with current local regulations:

WARMNING: The cable must be checked regularly.

If the power cord is damaged or needs 0 be replaced, thiz can only be done by a
specialised technician with suitable equipment ic avoid accidents.

WARMNING: If the appliance is connected directly to the mains, & single-pole disconnecion’
contacior must be installed with & minimum distance of 3 mm between the contacts.

WARNING: The mstaller must ensure that the electrical connecton has been made
correctly and that it complies with safety standards.

WARNING: The ceramic glass hob must be connected 1o & power supply with & general
impedance lower than 0.427 ohm if necessary, coniact the wiility service provider for
information on impedance.

HlEdidlEdldlCdl2llglLgllLg

WARMNING: Do not bend or press on the cable
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Connection method (for models without plug):

KM6600IB-28
L1 N1 = N2 L2 L1 N1 & N2 |2
O O Gr
Q A O Q Q Q .
—— | | 1T |
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~
KM8800IF-28
LZ N1 L1 L2 N1 N2 @
O (F O CP (f (f SN e S) ?
| I
L N PE L1 L2 N PE
L-M:220-240V =~ L1-L2:380-415V~-
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6 : MAINTENANCE

6.1

Cleaning and care

RESPEKLA

Before camying out any maintenance or cleaning work, make sure that the hob is switched off.

In case of:

Method of inte rve ntion:

WARNINGS &

Everyday dirt on: the
ceramic glass hob
(fingerprints, marks,
food stains of non-
sugary spills on the
ceramic glass nob)

1. Turn off power 1o the hob.

2 Apply elecinc hob cleaner o the
sill warm (not bodling hot!) ceramic
glass hoo.

3. Clean with a damp cloth and dry
with a clean cloth or kitchen towel,

4. Switch power 1o the hob back on.

* When the hobis switched off, there
iz no “hot surface” indicator, but the
hotplate may stll be hot! Thersfore,
please always be very carsful

- Avoed using spanges; nylon scrapers
and harshfabrasive detergents as
they may scraich the giass panel
Please always check the label of the
detergent or abrasive sponge 1o see
If they are suitable.

* Never lzave detergent reskdues on
the hob, the glass could get stained.
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In case of:

Method of intervention:

WARNINGS &

Spills of boding liguids
and melted sugar on
the ceramic glass
hotplate

Please sahways remove ihese
splashes immediatsly with a fish
knife, spatula or scraper suitable for
ceramic glass hobs, but be careful
while the cooking zones are still hot:

1. Disconnect power supply to the
ot by remowving the plug from the
SOCKeL

2 Scrape off impurities or splashes
from owercooked food in the coid
area of the hob.

3. Wipe up any spills or splashes-or
overcooked food with a dish towel or
kitchen owel.

4. Foliow steps 2 w 4 for the
aforementoned “Everyday dirt on the
ceramic glass hob”™.

* Remove sigins caused by hoose,
sugary foods or overcocked fobds
65 S00n A% possiole. i they coot
an the ceramic glass hob, they will
be difficult to remove or may even
CHUSE permanent damage o the hob
sriace.

* Damger of cutting: the blade of a
sCraper is as sharp as a razon, it
does not have safety guards, always
keep it in & sale place and out of the
reach of children.

Splashesfigwds’
residues from
overcooked food on
the touch buttons

1. Turn off power 1o the hob.

2. Wipe splashesfigquids/food
residues with a wet cloth

3. Clean the area of the touch butions
with a clean; damp sponge or cloth

4. Dwy the area completely with a
kitchen 1owel.

3. Bwitch power to the hob back an.

= The hob mav beep and switch off,
the touch buttons may not work dus
to the liquid keft on them. Make sure
that the area of the touch panel is.dny
betore switching the hob back on
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7 : TROUBLESHOOTING

RESPEKLA

7.1 Troubleshooting
Problem Possible causes Remedy
The induction hob | No power. Make sure that the mduction hob

does na wm o

iz conmecied to the mains and that
it i3 switched on. Check the main
power switch of your home. I vou
have. checked everything and the
problem persists, contact & gualified
technician

The touch uttons do
not respond.

The buttons are jocked.

Uniock the controfs. See the “Control
lock button {child safety lock)” section
and follow the instructions

The touch buttons are
difficult o use.

It is possible that there is a fight film
of water on the controls, or that vou
are using your fingerip 10 press on
the buttons.

Make sure the area around the

controlz i dry, use your finger pads
1o press the touch buttons

The ceramic glass 1op
is scraiched.

Cookware with rough  edges.
Spanges are too abrasive or cleaning
products are unsuitable.

Use cookware with a flai, smooth
bottom. See the “Appropriste
cookware for mductiom hotplates”
section

Some poisipans emit

This may be due fo the cookware

This iz normal for cookware and does

emits .a ow humming
naise when used at a

crackles or ciicks. type {layers of different metals vibrale | not indicate a fauli.
differently).
The induction hob | This is caused by induction cooking | This i= nommal, but the notse should

technology

subside or completely disappear
when the heat seting is reduced

high temperature.
Moize  from  the | A fan built into your inducton hob | This is nommal and no action is
induction hob fan. activates 10 protect the electronics | required. Do not interrupt the. power

from averhesating. It may continue 1o
work even after turning off the hob.

supply of the induction hob while the
fam s manning.

The cookware does
not hesat up and this
symbal flashes on the

display: i

The induction hob cannot detect the
cookware because it is not suitable
for induction cooking.

The inducton hob cannot detect the
cookware because it is tod small
for the hotplate or it iz not properdy
alignedicentred on it

Use coockware suitable for induction
cooking. See the “Appropriste
cookware for inductiom hotplates”
section

Make sure the cookware is in the
centre of the hotplate.

Make sure the. bottom of the
cookware is 83 large as the hotplate
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The induction hob
or hotplaie has shut
down  unexpectedly,
an audible signal
sounds and an eTror
code iz displaved
(ususlly altemnating
one. or two digits: in
the cooking time tmear
display)

Technical issue.

Pleasze write down the emor code;
tum off the induction hob, unplug i,
contact a qualified technician.

7.2 Display of error codes

When a faull occurs, the induction hob automaticsily enters protection mode and displays the
corresponding protection codes:

Fault code Possible causes Remedy

E4/ES Drefective temperalure sensor Contact the manufacturer.

EFfES Defective IGET temperature sensor. | Contact the manufaciurer.

EXE3 Abnormal power supply voltage. Check whether the power supply
viottage is normal or i§ there are any
violtage fluctsations
Swiich on the hob only afier the
supply woftage has retumed 1o
narmal,

ES/E9 Poor heat from the induction hob Restart the induction hob after it has
cooled down

The table above shows causes and solutions for the most common problems.
CAUTION: Do not dissssemble the appliance yoursel in order to avoid danger and
damage 1o the induction hob.
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